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TECHNIQUES DE TEMPÉRAGE
TEMPERING TECHNIQUES

45-50° C
113-122°F

Manuel : 31-32° C
Manual : 88-90°F

Mécanique : 30-31° C
Mecanic : 86-88°F27° C/80°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 31-32° C
Manual : 88-90°F

Mécanique : 30-31° C
Mecanic : 86-87.8°F27° C/80°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 31-32° C
Manual : 88-90°F

Mécanique : 30-31° C
Mecanic : 86-87.8°F27° C/80°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-88°F

Mécanique : 29,5-30,5° C
Mecanic : 85-86.9°F28° C/82.4°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-88°F

Mécanique : 29,5-30,5° C
Mecanic : 85-86.9°F28° C/82.4°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-88°F

Mécanique : 29,5-30,5° C
Mecanic : 85-86.9°F27° C/80°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-88°F

Mécanique : 29-30° C
Mecanic : 84-86°F27° C/80.6°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique : 28-29° C
Mecanic : 82.4-84.2°F26° C/78.8°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique: 28-29° C
Mecanic : 82.4-84°F26° C/78.8°F

45-50° C
106-113°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique: 28-29° C
Mecanic : 82.4-84°F26° C/77°F

40-45° C
104-113°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique : 28-29° C
Mecanic : 82.4-84°F26° C/77°F

40-45° C
106-113°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique : 28-29° C
Mecanic : 82.4-84°F25° C/77°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique : 29° C
Mecanic : 84°F26° C/78.8°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-87.8°F

Mécanique : 29,5-30,5° C
Mecanic : 85.1-86.9°F28° C/82.4°F

45-50° C
113-122°F

Manuel : 30-31° C
Manual : 86-87.8°F

Mécanique : 29,5-30,5° C
Mecanic : 85.1-86.9°F28° C/82.4°F

40-45° C
104-113°F

Manuel : 29-30° C
Manual : 84-86°F

Mécanique : 28-29° C
Mecanic : 82.4-84°F25° C/77°F

Noir Infini 99 %

Arcango Noir 85 %

Kayambe Noir 72 %

Vanuari Noir 63 %

Elianza Noir 55 %

Kayambe Lait 45 %

Vanuari Lait 39 %

Elianza Lait 35 %

Kewane 34 %

Kayambe Ivoire 36 %

Elianza Ivoire 33 %

Yzao  Noir 70 %

Z60 Noir 60 %

 Caozelo Noir 66 %

 Caozelo Noir 55 %

Caozelo Lait 38 %

Caozelo Ivoire 30 %
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% CACAO % SUCRE% MT. GR.
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% COCOA % SUGAR% TOTAL FAT


