Confectionery funnel Kitchen Line, Hendi no. 551813

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Before using the
appliance for the first time, please read this manual carefully, pay-
ing particular attention to the safety regulations outlined below.

Safety regulations

* Incorrect operation and improper use of the appliance can
seriously damage the appliance and injure users.

* The appliance may only be used for the purpose for which it
was intended and designed. The manufacturer is not liable
for any damage caused by incorrect operation and improper
use.

* This appliance is intended solely for dispensing liquids and
emulsions.

« Never try to open the casing of the appliance yourself.

« Do not insert any objects in the casing of the appliance.

« Do not use the appliance after it has fallen or is damaged in
any other way. Have it checked and repaired, if necessary, by
a certified repair company.

* Always keep an eye on the appliance when in use.

« Children do not understand that incorrect use of appliances
can be dangerous. Therefore, never let children use home
appliances without supervision.

* Do not use any extra devices that are not supplied along
with the appliance.

« This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabil-
ities, or lack of experience and knowledge, unless they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.

Preparations before using for the first time

¢ Check to make sure the appliance is undamaged. In case of any
damage, contact your supplier immediately and do NOT use the
appliance.

* Remove all the packing material and protection film [if applica-
ble).

« Clean the appliance with luke-warm water and a soft cloth.

* Place the appliance on a level and steady surface, unless men-
tioned otherwise.

Use

The confectionery funnel is suitable for several purposes, such as:

« Easily filling Dutch pancake pans

« Decorative dispensing of cream, fondant, and other substances

« Filling chocolats

* Stylish decorating of plates and desserts and dispensing [thin)
sauces.

¢ Use the included stand and drip bowl to keep your workplace
clean

« For substances of different viscosities, try to use the most suita-
ble of 3 included endcaps, with holes of @ 4, 5, or 6 mm.

Cleaning and maintenance

* The confectionery funnel is dishwasher safe

« First remove the handle with bridge and dispenser assembly be-
fore you place the confectionery funnel in the dishwasher.

« Never use aggressive cleaning agents or abrasives. Do not use
any sharp or pointed objects. Do not use petrol or solvents! Clean
with a damp cloth and detergent if necessary. Do not use abrasive
materials.

Hendi B.V.
For technical information and Declarations of Conformity see
www.hendi.eu.

Fondanttrichter Kitchen Line, Hendi no. 551813

Wir danken lhnen fiir den Kauf des Geradtes Hendi. Machen Sie
sich bitte mit dieser Anleitung noch vor der Inbetriebnahme des
Gerdtes vertraut, um Schaden durch die unsachgemafe Bedi-
enung zu vermeiden. Den Sicherheitsregeln ist besondere Auf-
merksamkeit zu widmen.

Sicherheitsregeln

* Die unsachgemaBe Bedienung des Geréats kann zur schw-
eren Beschadigung des Gerats sowie zu Verletzungen
fiihren.

* Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu benutzen,
zu dem es hergestellt wurde. Der Hersteller haftet nicht
fiir Schaden, die auf unsachgeméfe Bedienung des Gerats
zuriickzufiihren sind.

o Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir die Dosierung von Flis-
sigkeiten und Emulsionen bestimmt.

¢ Versuchen Sie nie eigenstandig das Gehause des Gerats
zu offnen.

* Keine Gegenstande in das Gerat einfiihren.

* Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es heruntergefallen
ist oder sonst wie beschadigt wurde. Das Gerat von einer
zugelassenen Reparaturwerkstatt priifen und gegebenen-
falls reparieren lassen.

* Halten das Gerat standig unter Beobachtung warend es
beniitzt wird.

 Kinder wissen nicht dass unsachgeméafe Beniitzung von
Geraten zu Verletzungen fiihren kann. Daher diirfen Kind-
er ausschliefilich unter Beobachtung von einer Erwachse-
nen Person mit Gerdten arbeiten.

* Verwenden Sie keine Zusatzgerate, die nicht mit dem
Gerat mitgeliefert werden.

¢ Dieses Gerat eignet sich nicht fiir den Gebrauch durch
Personen (gilt auch fiir Kinder) mit geringerer Motorik,
Sensorik oder geistiger Fahigkeit oder mangelhafter
Erfahrung und Wissen, es sei denn, sie werden bei dem
Gebrauch des Gerates beaufsichtigt oder erhalten Anwei-
sungen von einer Person, die fiir ihre Sicherheit die Ver-
antwortung tragt.

Vorbereitung bevor das Gerat zum 1. Mal in Betrieb genommen

wird

* Das Gerat auf Schaden hin priifen. Setzen Sie sich im Beschadi-
gungsfall sofort mit lhrem Lieferanten in Verbindung und be-
nutzen Sie das Gerat NICHT.

 Die gesamte Verpackung und eventuell vorliegende Schutzfolie
entfernen.

¢ Das Gerat mit lauwarmem Wasser und einem weichen Tuch
reinigen.

* Das Gerat waagerecht hinstellen sofern nicht anders angege-
ben ist.

Beniitzung des Gerates

Der Saucendosierer sind fiir mehrere Zwecke zu verwenden wie

z.B.:

 Zum Befiillen von Pfannkuchen

* Dekorieren mit Cremes, Saucen usw.

« Fiillen von Pralinen

« Stilvolle Dekoration von Tellern und Desserts durch Verwendung
von diinnen Saucen bzw. Cremes

* Verwenden Sie den mitgelieferten Standfuf und Abtropfschale
um lhren Arbeitsplatz sauber zu halten.

o Fir die Stoffe der unterschiedlichen Viskositaten, konnen
Sie Versuchen, die am besten geeignete Verwendung von 3
enthalten Endkappen, mit Lochern von @ 4, 5 oder 6 mm her-
auszufinden.

Reinigung und Wartung

* Der Saucendosierer ist spiilmaschinenfest

« Entfernen Sie den Griff mit Briicke bevor Sie den Dosierer in die
Spilmaschine geben.

* Keine aggressiven Reinigungs- oder Scheuermittel benutzen.
Keine scharfen, spitzen Gegenstande benutzen. Kein Benzin
und keine Losungsmittel benutzen! Das Gerat mit einem feucht-
en Tuch und eventuell Spiilmittel reinigen. Keine scheuernden
Materialien benutzen.

Hendi B.V.
Fiir technische Auskiinfte und Konformitatserklarungen siehe
www.hendi.eu.
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Fondanttrechter Kitchen Line, Hendi no. 551813

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u
deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat u het apparaat ge-
bruikt, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees
vooral de veiligheidsinstructies aandachtig door.

Veiligheidsinstructies

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het product
kan ernstige schade aan het apparaat en verwonding van
personen tot gevolg hebben.

* Het product mag alleen worden gebruikt voor het doel
waarvoor het werd ontworpen. De fabrikant aanvaardt
geen enkele aansprakelijkheid voor schade als gevolg van
onjuiste bediening en verkeerd gebruik.

« Dit product is uitsluitend bedoeld voor het verdelen van
vloeistoffen en emulsies.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te ope-
nen.

* Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.

 Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen of op an-
dere wijze beschadigd is. Laat het bij een erkend repa-
ratiebedrijf controleren en zo nodig repareren.

* Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de gaten.

* Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van gereed-
schappen niet. Laat kinderen daarom nooit zonder toe-
zicht met het product werken.

¢ Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het product
zijn meegeleverd.

« Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met een verminderd fysiek, sensorisch
of geestelijk vermogen, of gebrek aan ervaring en kennis,
tenzij supervisie of instructie is gegeven betreffende het
gebruik van het apparaat door een persoon welke verant-
woordelijk is voor hun veiligheid.

Voorbereiding voor eerste ingebruikname

« Controleer of het apparaat niet beschadigd is. Neem in geval
van beschadiging onmiddellijk contact op met uw leverancier en
gebruik het apparaat NIET.

* Verwijder al het verpakkingsmateriaal en de eventueel aan-
wezige beschermfolie.

* Reinig het apparaat met handwarm water en een zachte doek.

* Plaats het apparaat waterpas op een stabiele ondergrond, tenzij
anders aangegeven.

Gebruik

De fondanttrechter is goed te gebruiken voor vele doeleinden,

zoals:

« Eenvoudig vullen van poffertjesplaten

» Verdelen van room, fondant en andere emulsies

« Het vullen van bonbons

« Stijlvol decoreren van borden en desserts en het doseren van
(dunne) sauzen

* Gebruik de meegeleverde standaard met lekbakje om uw werk-
plek schoon te houden.

* Probeer voor substanties van verschillende viscositeit de ver-
schillende meegeleverde mondjes van @ 4, 5, en 6 mm.

Reinigen en onderhoud

« De fondanttrechter mag worden gereinigd in de vaatwasser.

« Verwijder eerst de handgreep met brug en stopstang voordat u
de fondanttrechter in de vaatwasser plaatst.

* Gebruik nooit agressieve schoonmaakmiddelen of schuurmid-
delen. Geen scherpe en puntige voorwerpen gebruiken. Geen
benzine of oplosmiddelen gebruiken! Schoonmaken met een
vochtige doek en eventueel afwasmiddel. Geen schurende ma-
terialen gebruiken.

Hendi B.V.
Voor technische informatie en conformiteitsverklaringen raadpleeg
www.hendi.eu.

Pistolet do sosow Kitchen Line, Hendi no. 551813

Dziekujemy za zakup urzadzenia firmy Hendi. Prosimy o uwazne
zapoznanie sie z niniejsza instrukcja przed podtaczeniem
urzadzenia, aby uniknac¢ powod: h niewtasci-
wa obstuga. Nalezy zwrdci¢ szczegdlna uwage na zasady bez-
pieczenstwa.

Zasady bezpieczenstwa

¢ Niewtasciwa obstuga oraz nieodpowiednie uzytkowanie
moze doprowadzi¢ do powaznych uszkodzen urzadzenia
oraz spowodowac obrazenia ciata uzytkownikéw.

« Urzadzenie moze by¢ wykorzystywane tylko zgodnie z

przeznaczeniem. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci

za uszkodzenia spowodowanie niewtasciwa obstuga oraz

nieodpowiednim uzytkowaniem urzadzenia.

Urzadzenie ma stuzy¢ wytacznie do dozowania ptynow i

substancji ptynnych.

Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadzenia.

Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urzadzenia.

W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie uszkod-

zeniu w inny sposob, przed dalszym uzytkowaniem zawsze

zle¢ przeprowadzenie kontroli i ewentualna naprawe w

wyspecjalizowanym punkcie naprawczym.

Nalezy zawsze nadzorowac pracujace urzadzenie.

Dzieci nie sa $wiadome, ze nieodpowiednie uzytkowanie

urzadzen moze okazac sie niebezpieczne. Nie nalezy za-

tem pozwala¢ dzieciom na uzytkowanie urzadzen gosp-

odarstwa domowego bez opieki dorostych.

Nie korzysta¢ z zadnych dodatkowych narzedzi, ktére nie

zostaty dostarczone wraz z urzadzeniem.

Z urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby (takze dziecil, u

ktérych stwierdzono ostabione zdolnosci fizyczne, senso-

ryczne lub umystowe, albo ktorym brakuje odpowiedniej

wiedzy i doswiadczenia, chyba ze odbywa sie to pod nad-

zorem lub zgodnie z instrukcjami osoby odpowiedzialnej

za ich bezpieczenstwo.

Przygotowanie przed pierwszym uzyciem

* Sprawdz, czy urzadzenie nie jest uszkodzone. W przypadku ja-
kichkolwiek uszkodzen niezwtocznie skontaktuj sie ze swoim
dostawca i NIE korzystaj z urzadzenia.

* Zdja¢ cate opakowanie i folig ochronna (o ile dotyczy).

* Wyczys¢ urzadzenie przy pomocy letniej wody i miekkiej sz-
matki.

¢ 0 ile nie zalecono inaczej, ustawi¢ urzadzenie na ptaskim i sta-
bilnym podtozu.

Uzycie

Pistolet do sosow i kreméw mozna wykorzystywac do nastepuja-

cych celow:

 Proste dozowanie nadzienia do nalesnikow

« Dekoracyjne dozowanie $mietanki, soséw i innych substancji

* Nadziewania czekoladek

* Dekorowania talerzy, wyrobow cukierniczych oraz dozowania
lekkich sosow.

* W celu zachowania czystosci na stanowisku pracy uzywac stoja-
ka i miseczki ociekowej (w zestawie).

* W przypadku substancji o réznej lepkosci stosowac najbardziej
odpowiednia koficéwke (3 do wyboru) z otworami o érednicy @
4,5 lub 6 mm.

Czyszczenie i konserwacja

* Pistolet do sosow i kreméw mozna my¢ w zmywarce.

¢ Przed umieszczeniem urzadzenia w zmywarce zdja¢ uchwyt
wraz z zespotem dozownika.

« Nigdy nie uzywaj zracych $rodkow czyszczacych ani materiatow
sciernych. Nie uzywaj ostrych przedmiotéw. Nie uzywaj benz-
yny ani rozpuszczalnikow. Czy$¢ urzadzenie wilgotna szmatka
oraz ewentualnie ptynem do mycia naczyn. Nie stosuj zadnych
materiatow sciernych.

Hendi Polska Sp. z 0.0.
Aby uzyska¢ Informacje techniczne i Deklaracje zgodnoéci skontaktuj sie
znaszym dystrybutorem. Lista dystrybutoréw dostepna na www.hendi.pl.

Entonnoir de dosage Kitchen Line, Hendi no. 551813

Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire atten-
tivement ce mode d’emploi avant de bran- cher lappareil afin
d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif.
Veuillez notamment lire les consignes de sécurité avec la plus
grande attention.

Régles de sécurité

o Lutilisation abusive et le maniement incorrect du produit
peuvent entrainer une grave détérioration du produit ou
provoquer des blessures.

* Le produit doit étre exclusivement utilisé dans le but pour
lequel il a été concu. Le fabricant décline toute responsa-
bilité en cas de dommage consécutif a un usage abusif ou
un maniement incorrect.

« Ce produit est uniqguement concu pour distribuer des lig-
uides et des émulsions.

« Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati de l'ap-
pareil.

¢ N'enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'appareil.

 N'utilisez pas l'appareil si celui-ci est tombé ou s'il a subi
un choc pour toute autre raison. Dans ce cas, faites con-
troler U'appareil par un réparateur agréé a qui vous con-
fierez la réparation le cas échéant.

« Surveillez continuellement 'appareil lorsqu’il est en cours
de fonctionnement.

« Des enfants n'ont pas conscience de l'usage incorrect des
outils. Pour cette raison, ne laissez jamais les enfants uti-
liser des outils sans surveillance.

 N'utilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été livrés avec
l'appareil.

o Cet appareil n’est pas apte a étre utilisé par des per-
sonnes (enfants compris) avec capacités physiques, sen-
sorielles ou intellectuelles diminuées ou ne possédant pas
L"expérience et les connaissances suffisantes, a moins
qu“une personne responsable de leur sécurité assure la
supervision ou donne des instructions en ce qui concerne
" utilisation de | "appareil.

Avant la premiére utilisation

¢ Assurez-vous que L’appareil est intact. S'il est endommagé,
contactez immédiatement votre fournisseur et N“UTILISEZ PAS
L"appareil.

* Enlevez tout le matériel d’'emballage et le feuil de protection
éventuellement existant.

« Nettoyez | "appareil avec de l'eau tiéde et un chiffon doux.

 Mettez l'appareil dans une position horizontale et sur un fonde-
ment stable & moins qu'il ne soit indiqué autrement.

Utilisation

On peut bien employer Uentonnoir de dosage pour plusieurs des

buts, comme:

* Remplissage facilement des moules a merveilles.

o Distribution de la creme, du fondant et des autres émulsions.

¢ Remplissage de pralines.

 Décorer stylé des assiettes et des desserts et distribution de
sauces liquides.

« Utilisez le standard avec égouttoir fourni pour tenir propre votre
surface a travailler

¢ Pour des substances des viscosités diverses, essayez les
douilles différents fourni du 4, 5 et 6 mm.

Nettoyage et entretien

* On peut nettoyer 'entonnoir de dosage dans lave-vaisselle.

* Avant nettoyage dans lave-vaisselle, éloignez le poignée avec le
porte-douilles et le baton.

« N'utilisez jamais de détergent agressif ou de la poudre a récur-
er. N'utilisez jamais d'objet tranchant ou pointu. N'utilisez ja-
mais d'essence ou de solvant ! Nettoyez avec un chiffon humide
et éventuellement du liquide vaisselle, mais n'utilisez pas de
matériaux abrasif.

Hendi B.V.
Pour plus d'informations techniques et des Déclarations de Conformité,
voir www.hendi.eu.
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Imbuto colatore Kitchen Line, Hendi no. 551813

Grazie per aver acquistato questo apparecchio Hendi. Ti invitia-
mo a leggere queste istruzioni per Uuso con attenzione prima di
collegare l'apparecchio al fine di evitare danni dovuti a uso im-
proprio. Ti invi- tiamo inoltre a prestare particolare attenzione
alle precauzioni di sicurezza.

Precauzioni di sicurezza

e Le operazioni errate e uso improprio possono provocare
gravi danni all'apparecchio nonché lesioni alle persone.

e 'apparecchio deve essere utilizzato per i fini previsti. Il
fabbricante declina ogni responsabilita per danni provoca-
ti dalle manipolazioni errate o dall'uso improprio dell'ap-
parecchio.

« Dispositivo serve esclusivamente a dosare liquidi e le
sostanze liquide.

* Non aprire mai da soli la carcassa dell'apparecchio.

* Non introdurre alcun oggetto nella carcassa dell'appar-
ecchio.

¢ In caso di caduta dell'apparecchio, o qualsiasi altro danno
allo stesso, & obbligatorio far effettuare un controllo ed
eventuale riparazione presso centro di assistenza special-
izzato, prima di continuare 'utilizzo.

* Sorvegliare sempre l'apparecchio durante il suo funzion-
amento.

| bambini non si rendono conto dei rischi che possono
essere provocati dall'utilizzo improprio delle apparecchia-
ture. Non lasciare mai utilizzare gli elettrodomestici dai
bambini senza dovuta sorveglianza.

« Non utilizzare utensili aggiuntivi, oltre quelli in dotazione,
i.e. approvati e permessi dal fabbricante.

* L'apparecchio non pud essere utilizzato da persone (bam-
bini inclusi) con le capacita fisiche, sensoriali o mentali ri-
dotte, o da persone che non possiedono conoscenza o l'es-
perienza sufficiente, se non sorvegliate e opportunamente
istruite da persona responsabile della loro sicurezza.

Preparazioni precedenti Uutilizzo

o Accertare lintegrita e il buon funzionamento dell'apparecchio.
In caso di qualsiasi guasto consultare prontamente il proprio
fornitore e NON usare l'apparecchio.

« Togliere l'intero imballaggio e pellicola protettiva (se del caso).

* Pulire l'apparecchio con un panno morbido ed acqua tiepida.

« Se non diversamente indicato, posizionare apparecchio su una
superficie piana e stabile.

Funzionamento

Pistola per il dosaggio delle salse e creme € stata ideata ai seg-

uenti fini:

 semplice dosaggio di ripieno delle crepes;

* apposizione decorativa di crema, salse e altre sostanze;

* riempimento di cioccolatini;

* decorazione di piatti, prodotti di pasticceria e dosaggio di salse
leggere.

« Al fine di mantenere pulita la postazione di lavoro, usare por-
ta'pistola e vaschetta di gicciolamento (in dotazione).

« In caso di sostanze con diversa viscosita si consioglia di usare
le punte idonee (3 opzionali) con i fori da diametro @ 4, 5 op-
pure 6 mm.

Pulizia e manutenzione

¢ La pistola per salse e creme put essere lavata in lavastoviglie.

* Rimuovere limpagnatura con il gruppo erogatore prima di met-
tere l'apparecchio in lavastoviglie.

« Non utilizzare detergenti caustici o materiali abrasivi. Non ad-
operare oggetti appuntiti. Non utilizzare benzina né solventi.
Pulire con un panno umido con un’eventuale aggiunta di deter-
sivo per i piatti. Non usare alcun tipo di materiali abrasivi.

Hendi Polska Sp. 2 0.0.
Per ottenere pili informazioni tecniche e Dichiarazioni di conformita
contattare uno dei nostri distributori. Lelenco completo dei nostri
distrubitori & disponibile sul sito www.hendi.pl.

Palnie pentru cofetarie Kitchen Line, Hendi no. 551813

Va multumim pentru achizitionarea acestui aparat Hendi. Va
rugam sa cititi cu atentia acest manual inainte de a conecta
aparatul pentru evitarea defectarii ca urmare a utilizarii in-
corecte. Acordati o atentie deosebita regulilor de siguranta.

Reguli de siguranta

* Manevrarea incorectd si utilizarea necorespunzatoare a
aparatului pot avaria grav aparatul si pot cauza rani.

* Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care a fost
proiectat. Producdtorul nu este raspunzator pentru nicio
avariere cauzata de manevrarea incorectd si utilizarea ne-
corespunzatoare.

o Acest aparat este destinat numai pentru distribuirea li-
chidelor si emulsiilor .

 Nu incercati sa deschideti singuri carcasa aparatului.

 Nu introduceti nici un fel de obiecte in carcasa aparatului.

* Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo cdzatura sau
altd dauna. Duceti-l la reparat, dacd este necesar, la o
companie specializata.

* Supravegheati aparatul atunci cand este utilizat.

 Copii nu inteleg faptul c3 utilizarea incorectd a aparatelor
poate fi periculoasa. Prin urmare, nu permiteti copiilor sa
foloseasca electrocasnice fara supraveghere.

* Nu folositi dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate
impreuna cu aparatul.

o Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau persoane care
au capacitati mentale, senzoriale sau fizice reduse, sau
lipsa de experientd si cunostinte, decdt dacd sunt su-
pravegheati de o persoana responsabild care are instruc-
tiunile cu privire la utilizarea corecta a aparatului.

Pregatirea pentru prima sa utilizare

« Verificati ca aparatul s nu fie avariat. In cazul unor avarii,
contactati imediat furnizorul dumneavoastra si NU utilizati
aparatul.

« Scoateti ambalajul acestuia si folia de protectie ( daca este ca-
zul).

 Curatati aparatul cu apa caldutd si cu o carpa moale.

 Pozitionati aparatul pe o suprafata dreapta si stabild, doar daca
nu s-a mentionat altfel.

Utilizare

Palnia pentru cofetarie este adecvata pentru mai multe intrebu-

intari, cum ar fi:

* Umplerea usoara a tigailor pentru clatite olandeze.

* Decorarea cu cremd, fondant, si alte substante.

* Glazura de ciocolata.

* Decorarea eleganta a platourilor si deserturilor si folosirea so-
surilor subtiri.

o Utilizati suportul inclus si tava pentru lichid pentru a pastra
curat aparatul

* Pentru substante cu vascozitati diferite, incercati sa utilizati cel
mai adecvat capac dintre cele 3 incluse, cu orificii de @ 4, 5,
sau 6 mm.

Curatare si intretinere

* Palnia pentru cofetdrie se poate utiliza in masina de spalat vase.

* Scoateti manerul cu suport inainte de a pune palnia pentru
cofetarie in masina de spélat vase.

* Nu utilizati niciodata agenti de curdtare puternici sau corozivi.
Nu folositi obiecte ascutite sau contondente. Nu folositi petrol
sau solventi! Curatati cu o carpa umeda si detergent daca este
necesar. Nu folositi materiale abrazive.

Hendi B.V.
Pentru informatii tehnice si Declaratia de Conformitate consultati
www.hendi.eu.

BopoHka-po3atop ans coycoB Kitchen Line, Hendi no.
551813

Bonblwoe Bam cnacubo 3a 1o, 4to Bbl Kynunu obopynoBaHue
dupmbl Hendi. Bam cnepyeT BHUMaTeNbHO NPOYMUTaThb HACTOALLYIO
WHCTPYKUMIO nonb3oBaTtens BO nsbexaxue noepexpeHunsa
MalWHbI B pe3ynbTaTe HenpaBubHOI akcnnyatauuu. OcobeHHo
p iyeM o TbCS C NPeAYNp

MpaBuna TexHukm 6esonacHoctn

¢ HenpaBunbHoe — obpalieHne  MAM  HempasWibHOE
1CMONb30BAaHNE  MOXET  MpUBECTM K CepbesHoMy
NOBPEeX/AEHUI0 YCTPOUCTBA M CTaTb MPUYUHON TPaBMbl
nonb3osarenei.

YeTpoiAcTBO  MOXeT 6biTb  MCMONb30BAHO TOMbKO MO
HasHaueHuto. [pon3BoANTENb HE HECeT OTBETCTBEHHOCTY
3a ywepb, MpUYMHEHHbIM B pe3ynbTaTe HempaBWUIbHOTO
0bpalLeHns 1 HenpaBUIbHOIO UCMONb30BaHWS YCTPONCTBA.
YcTpoicTBO  MCnonb3yeTcss TONbKO NS [03MPOBAHNS
XUKOCTEN 1 KMAKUX BELLECTB.

Hukorja He  OTKpbIBailTe  CaMOCTOSTENIbHO — KOpryc
ycTpoiicTBa.

He BcTaBnsiiiTe NocTopoHHWe npegmeTsl B Kopnyc npubopa.
Ecnn ycTpoiicTBo ynafeT wuau noBpeautcs kakium-nubo
apyrum obpasoM, neped AanbHEMWUM MCMOb30BAHNEM
BCerfa MpoBeAUTe OCMOTP M BO3MOXHbI PEMOHT B
PEMOHTHOIA MacTepcKoii.

Bcerpna koHTponupyiiTe paboTalolee ycTpoiAcTBO.

[leT He MOHWMAIOT, YTO HerpaBMIbHOE WUCMOJb30BaHWE
ycTpoitcTBa MOXeT BbiTb OnacHbIM. He nossonsitte fetam
1CM0/Ib30BaTh ObITOBYI0 TEXHWKY 6€3 IpUCMOTpa B3pOC/bIX.
He vcnonb3ayitte HUKaKNX AOMONHUTENbHBIX MHCTPYMEHTOB,
KOTOPbI@ He BXOAAT B KOMMIEKT C YCTPOMCTBOM.
YcTpoiicTBOM He MOryT monb3osatecsi nuua (Bkaioyas
AeTeit) ¢ OrpaHuuYeHHBIMU GU3NYECKUMMU, CEHCOPHBIMM
VAN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM, MAM MpW OTCYTCTBUN
HeobXOAMMbIX 3HAHWIA U OMbITa, ECAN 3TO HE MPOMCXOAUT
nog HabnlofeHneM WAM  noj  PyKOBOACTBOM  NLa,
OTBETCTBEHHOTO 33 1X He30MacHoCTb.

MoaroToBKa nepep NepeLIM UCMONb30BaHUEM

* YbepuTech, uTo YCTPOICTBO He MmoBpexaeHo. B cnydae Kaknx-
nnbo  noBpexpeHMit HeMefneHHo obpaTMTech K CBoeMy
noctaslumky 1 HE nonb3ayittecs ycTpoiicTBOM.

o CHUMUTE BCIO yNaKoBKY 1 3aLLMTHYI0 nnekHKy (ecan nMeercs).

* [poTpuTe YCTPONCTBO TEMNOI BOAOM 1 MATKOM TKaHbIO.

 ECA He Yka3aHo MHaye, YCTaHOBUTE YCTPOICTBO Ha POBHOM U
YCTOIYMBOI NOBEPXHOCTH.

Wcnonb3osanue

BopoHKy-03aTop AN COYCOB M KPEMOB MOXHO MCMONL30BATb ANS

cnefylowumx Lenew:

« [pocToe 1031poBaHUe HauMHKK Ans banHoB

* [lekopaTuBHOE [1031pOBaKMe KPeMma, CoyCoB U APYTMX BellecTs

* HaunHka koHpet

* [lekopupoBaHue  Tapenok,  KOHAMTEPCKUX — W3jennit
[03MpOBaHMe NNerkix coycos.

e [Ins nopfepxaHns YNCTOTbI Ha paboyem MecTe mcnonb3yiite
LUTaTVB ¥ 10TOK (BXOAST B KOMMAEKT).

o [Insi BeLLECTB C PasNnyHOi BS3KOCTbIO, MCMOAb3YiiTe Hanbonee
NoAXoAALLMIA HakoHedHHK (3 Ha BbiBop) ¢ AameTpoM oTBepCTHit
@ 4,5unu b MM..

Ouunctka u o6ecnyuBanue

* BopoHKy-A03aTop NS COYCOB M KPEMOB MOXHO MbiTb B
NOCY0MOGYHOW MallnHe.

* lepe BNOXeHWEM YCTPO/ACTBA B NOCYAOMOEYHYI MalUMHY,
CHUMMTE PyuKY C y3710M J03UPOBaHNS.

* Hukorpa He nonb3yiiTeck abpa3vBHbIMU YACTALLMMM CPEACTBAMN
vnu abpasusHbiMiM MaTepuanamu. He nonb3yiitech oCTpbiMM
npegMetamu. He ucnonb3yiite BeH3uH uau pacTBOpUTen.
[MpoTupaiite yCTPOACTBO BNAXHOW TKaHbO U XWAKOCTbIO ANs
MbITbs nocyAbl. He ucnonb3yiite abpasnsHble MaTepuansl.
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EuxaplotoUpe nou ayopaocate autd To npoidv Hendi. AwaBdote
NPOCEKTIKA TO Napdv eyxelpidlo npwv OUVOECETE Tn OUCKEUN,
npokeLpévou va npoAaBete niBavn BAaBN nou pnopei va opeietat
oe Aav- Baopévn xpnon. AwaBdote 3iwg Toug KavoviapoUg
ao@aleiag NoAU NPOCEKTIKA.

Kavoviopoi aopaleiag

¢ H AavBaopévn Aettoupyia kat n akat@AAnAn xpnon Tng
OUOKeung pnopel va npokahécel coBapn BAABN oTn
GUOKEUN KL Va TPAUPATIOEL TOUG XPAOTEG.

*H ouokeun pnopel va xpnotponotnBel povo yla Toug
0KOMoUG yla Toug omoloug MpoopizeTal Kat oXedldoTnKe.
0 karaokeuaotng Oev €uBUveTal yla TUXOV ZnPLEG nou
npokAnBnkav ano eo@alpévn Aetroupyia kat akataAnAn
xpnon.

* Auth n oUoKeun npoopizeTal anokAEWOTIKA yia Tn dtavopn
UYPGOV Kal YOAGKTWHATWV.

* Mnv npoana®noeTe noté va avoiete povol oag 1o nepiBAnpa

TNG GUOKEUNG.

Mnv TonoBeteire avrikeipeva oto nepiBAnpa TG GUCKEUNG.

Mnv  xpnolponoteite Tn OouoKeun €dv MECEL N E€Xel

unooTel znpld pe onotovdnnote Ao Tpono. EAéyETe kat

€NLOKEUAOTE TN, av eival anapairnto, and nloTonotnpévn
€TALPELD EMNOKEUGOV.

‘ExeTe navra 1o vou 6ag 0T GUGKEUN OTAV Xpnolponoteitat.

¢ Ta nawdia dev katahaBaivouv 0Tt N ec@aApévn xphon Twv

ouokeu@v pnopel va eivat enwkivouvn. Katd ouvéneta, pnv
apnVeTe NALOLA va XpNOLUONOLoUV OLKLOKEG GUOKEUEG XWPIG
eniBAeyn.

Mnv xpnaiponoteite entnAéov 0UOKEUEG nou dev napéxovTat

HE TN GUOKEUN.

* AuTh n OUOKeUN dev NpoopizeTal yla xpnon and aropa
(oupnepihapBavopévwy NadLGY) PE PELWPEVES OWHATIKEG,
aobnTnplakég N dlavonTKEG  tkavotnTeG N EANAEWn
€QNELPLAG KAl YVWONG, EKTOG €av eNtBAENOVTAL h TOUG EXOUV
000l 0dnyleg OXETIKA pE TN XPAGN TNG GUOKEUNG ano ATopo
unetBuvo yia Tnv aoPaAetd Toug.

Mpoctotpacia npwv ané Tn xpiaen yla npwTh Qopd

*EAéygre vy va BeBaowBeite OTL N ouckeun dev  eivat
KaTeoTpappévn. Le nepintwon BAGBNG, ENKOWWVAOTE AUEOWG E
TOV NPOUNBEUTA 0aG KAl PNV XPNOLHOMOLELTE TN CUOKEUN.

* Apalpéote 6A0 To UMKO OUGKEUAGIAG Kal TNV MpoGTATEUTIKA
pepBpavn (av undapxed).

* KaBapioTe Tn GUOKEUN pE ZEOTO VEPO KL £va HAAKO navi.

* TonoBeTnote Tn ouckeun oe eninedn kat otabepn enipavela,
EKTOG GV QVAQEPETAL KATL SLAPOPETLKO.

Xpnon

H xoavn zaxaponAaaTikig eivat kataAnAn yla dldpopoug okonoug,

onwg:

* a 1o UKOAO YEHIOPA TNyaVLGY Thyavitag

o [a Tn SLaKOGHNTLKN BLaVOHR KPENAG, POVTaV Kat GAAWY ousLav

* [a Tn yépion cokohatag

¢ Ma TNV Kopyn dlakoopNoN MATWV Kat emdopniwv Kat yua Tn
dlavopn (\ent@v) carradv.

* Xpnotponotnote Tn cupnepthapBavopevn Baon at To prol yia va
SLatnpnoeTe To xdpo epyaciag oag kabapo

ella ouociec pe Owaoperikd 1€wdn, npoonabnote  va
XPNOLUONOINCETE TNV Mo KAtaAAnAn ané Ti¢ 3 xodveg nou
nepthapBavovrat, pe onég @ 4, 51 6 mm.

KaBapilopdg kat guvripnon

* H xoavn zaxaponAaaTikng pnopet va nAuBet 610 MAuvTApLo Nidtwv

* Apatpéate np@Ta Tn AaBn e TN YEQUPE Kal TNV KATAOKEUN ToU
Olavopéa npw TonoBETACETE TN X0Gvn ZaXapomAdoTIKAG OTO
MAUVTAPLO NLATGV.

* Mnv xpnotponoteite moté enBerika kaBaploTikd n Aelavrika.
Mnv  xpnotponoteite awxpnpd N ko@repd avrikeipeva. Mnv
xpnotponoteite Bevzivn n dtaAuteg! KaBapiote pe éva uypd navi
Kal anoppunavriko, €av eivat anapaitnto. Mnv xpnaiponoleire
AeLavTIKa UALKa.

TEPBIZ EAMAAOE:
Tnk.: 213 0 998989 10 ypappéc)
info@pks-hendi.com

Hendi B.V.
[a TEXVIKES Kat AnAGoELg o . B\
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