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Pobdr mocy / loxUg e106d0u

2000 W

3500 W
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220 -240 V~
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220-240 vV~
50-60 Hz
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Wymiary urzadzenia (szer. x gt. x wys.) /
Aiaoréoeig ouokeung (MX B XY)

270 x 310 x 58 mm

580 x 340 x 58 mm




Technische Informationen zu den Betriebszusténden gemaf
Okodesign-Anforderungen (EU-Verordnung 2023/826) kdnnen
mit dem QR-code oder unter dem Link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie/’ abgerufen werden.

Technical information on the operating states in accordance

with ecodesign requirements (EU Regulation 2023/826) can be
accessed using the QR code or at the link ‘https://severin.com/de-de/
oekodesign-richtlinie’.

Les informations techniques sur les états de fonctionnement
conformément aux exigences d'écoconception (réglement européen
2023/826) peuvent étre consultées avec le code QR ou sous le lien
« https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ ».

Technische informatie over de bedrijfstoestanden volgens de eisen

in overeenstemming met de vereisten voor ecologische ontwerpen
(EU-verordening 2023/826) kan worden opgevraagd met de QR-code
of via de link ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.

Puede acceder a la informacion técnica relativa a los estados de
funcionamiento, conforme a los requisitos de disefio ecologico
(Reglamento de la UE 2023/826) con el codigo QR o en el enlace
« https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ ».

Le informazioni tecniche sulle condizioni di funzionamento

in conformita con i requisiti di progettazione ecocompatibile
(Regolamento UE 2023/826) sono disponibili scansionando il codice
QR o al link ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.

Tekniske oplysninger om driftsbetingelserne i henhold til krav til
miljgvenligt design (EU-forordning 2023/826) kan hentes med QR-
koden eller via linket ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/".

Teknisk information om driftsforhallandena enligt de ekologiska
designkraven (EU-férordning 2023/826) kan hamtas med QR-koden
eller under lanken ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/ .
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Ekosuunnitteluvaatimusten (EU:n asetus 2023/826) mukaiset tekniset
tiedot kayttoolosuhteista voidaan hakea QR-koodilla tai linkista ‘https://
severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/".

As informagdes técnicas sobre os estados de funcionamento de
acordo com os requisitos de concegao ecolégica (regulamento UE
2023/826) podem ser acedidas utilizando o codigo QR ou através da
ligagéo ‘https://severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/.

Informacje techniczne dotyczace warunkéw pracy zgodnie z
wymogami ekoprojektu (rozporzadzenie UE 2023/826) mozna
uzyskac za pomocg kodu QR lub pod linkiem ‘https://severin.com/
de-de/oekodesign-richtlinie/’.

O1 TexvIKéG TTAnpoOpieS yia TIG GUVOKeg AgiToupyiag alpguwva pe
TIG amaiToelg oikohoyikoU oyediaapou (Kavoviouog EE 2023/826)
pmopolv va avaktnBolv pe Tov Kwdikd QR 1y oTn alvdean ‘hitps://
severin.com/de-de/oekodesign-richtlinie/’.
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Induktionskochplatte

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durch und
bewahren Sie diese fiir den weiteren
Gebrauch auf. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Steckdose anschlieRen.

Die Netzspannung muss der auf dem
Typenschild des Gerates angegebenen
Spannung entsprechen. Das Gerét

entspricht den Richtlinien, die fur die CE-

Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Anschlussleitung mit Netzstecker

Kochzone

Bedienfeld

Typenschild (unter dem Gerat)

Ein-/Stand-By-Taste ()

Umschalttaste Funktionen

,Temperatur oder Leistung' %

Auswahltaste Timer ()

Taste + zum Erhdhen von Leistung/

Temperatur/Timer

9. Display

10. Taste - zum Senken von Leistung/
Temperatur/Timer

11. Taste Boost-Funktion

12. Taste Pause]| |

13. Taste Kindersicherung =—Q

ISR

© ~

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu

vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe separates
Garantieheft).

+ Vor jeder Reinigung den

Netzstecker ziehen und das
Gerat abkuhlen lassen.

+ Das Gerat darf aus

Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
FlUssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Nach Benutzung der

Kochplatte diese mit einem



feuchten Tuch abwischen.
Weitere Hinweise zur
Reinigung dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege’
entnehmen.

- Warnung! Wenn die
Oberflache gerissen

ist, muss das Gerat
abgeschaltet und der
Netzstecker gezogen
werden, um einen
maoglichen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einem
externen Zeitschalter
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

+ Durch abstrahlende
Warme des Kochgeschirrs,
kann sich die

Glasplatte erwarmen.
Verbrennungsgefahr!

- Gegenstande aus Metall,
wie z.B. Messer, Gabeln,

SEVERIN

Loffel und Deckel, sollten
nicht auf die Kochplatte
gelegt werden, da sie heild
werden konnen.

+ Dieses Gerat ist fur

den Hausgebrauch und

ahnliche Anwendungen

bestimmt, wie zum Beispiel:

-in
Personalkiichenbereichen
in Laden, Biros
und anderen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Anwesen,

- von Gasten in Hotels,
Motels und anderen
ahnlichen Unterkunften,

- in Frihstickspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
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und/oder Wissen

benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder
beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und
die daraus resultierenden
Gefahren verstanden
haben.

Kinder dirfen nicht mit dem
Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-
Wartung durfen nicht

von Kindern ohne
Beaufsichtigung
durchgeftihrt werden.

* Kinder jinger als 8 Jahre
sind vom Gerat und

der Anschlussleitung

fernzuhalten.
- Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriecbnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubeharteile auf Méngel
und Beschadigungen tiberprifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintréchtigen kénnten. Falls das

Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von auBen nicht erkennbare
Schéden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerét nicht in Betrieb nehmen.

Das Gerét darf nicht in eine Arbeitsplatte
eingebaut werden.

Personen mit Herzschrittmachern sollten
vor der Inbetriebnahme des Gerates
ihren Arzt befragen, da die Benutzung
die Funktion des Herzschrittmachers
beeinflussen kann.

Das Gerét darf nur mit ausreichendem
Abstand zu Gegenstanden benutzt
werden, die auf Magnetismus reagieren
(z.B. Kreditkarten, Kassetten, TV &
Radio).

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt
betreiben.

Das Gerét nicht in der Nahe

oder unterhalb von Vorhé&ngen,
Hangeschranken oder anderen
empfindlichen Materialien benutzen.
Das Gerét nicht in der N&he von
Gasherden oder heiften Ofen benutzen.
Das Gerét nur frei auf einer

- ebenen,

- nicht brennbaren,

- spritzunempfindlichen,

- nicht metallischen Flache benutzen.
Bitte beachten, dass Luft frei unter dem
Gerét zirkulieren kann. Zu Wanden etc.
einen Abstand von ca. 10 cm einhalten.
Die Luftungsschlitze des Gerates durfen
nicht abgedeckt werden.

Das Gerét darf nur eingeschaltet
werden, wenn sich ein gefiillter Topf
auf der Kochzone befindet. Werden
leere Topfe erhitzt, schaltet der



Uberhitzungsschutz das Gerat aus. Es
kann aber dennoch zu Schaden am
Gerat und am Topfgeschirr fiihren.

- Vorsicht! Speisen, besonders fett- und

dlhaltige Speisen, kdnnen sich bei
Uberhitzung leicht entziinden.

Das Gerét darf nicht bewegt werden,
wahrend sich noch Kochgeschirr auf der
Glasplatte befindet.

Kein Kochgeschirr iiber das Bedienfeld
ziehen.

Das Gerét nicht mit anderen Geraten an
einer Mehrfachsteckdose benutzen.
Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Stérungen wéhrend des Betriebes,
- vor jeder Reinigung.

Den Netzstecker nicht an der
Anschlussleitung aus der Steckdose
ziehen, sondern den Netzstecker
anfassen.

Die Anschlussleitung nicht
herunterh&ngen lassen.

Die Anschlussleitung darf heilRe
Gerateteile nicht beriihren.

Wird das Gerét falsch bedient, oder
zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schaden
Ubernommen werden.

BestlmmungsgemafSe Verwendung
Das Gerét ist zur Zubereitung und
zum Erhitzen von Lebensmitteln

in induktionsfahigem Kochgeschirr
geeignet.

Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemaR und ist untersagt.
Die Verwendung von Induktions-
Adapterplatten ist nicht erlaubt.

SEVERIN

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme eventuelle
Verpackungsreste und Aufkleber entfernen.
Das Typenschild darf nicht entfernt werden.
Das Geréat mit einem feuchten Tuch
abwischen und anschliefend abtrocknen.

Geelgnetes Kochgeschirr
Zur Benutzung des Gerates ist nur
induktionsfahiges Kochgeschirr
geeignet, z.B. Edelstahltdpfe und
-pfannen mit ferromagnetischem Boden,
Topfe und Pfannen aus Gusseisen und
emaillierte Stahltdpfe und -pfannen.
Um die Eignung des Kochgeschirrs
zu testen, einen Magneten an den
Boden des Gefales halten. Wird dieser
angezogen, kann das Kochgeschirr
benutzt werden.

Es durfen nur Tépfe mit ebenem Boden
benutzt werden.

Die Stérke des Topfbodens sollte mind.
2 mm betragen.

Nur Tépfe mit einem Durchmesser von
10 bis ca. 21 cm benutzen.

- Wird ungeeignetes Kochgeschirr
benutzt, reagiert das Gerat mit einer
Fehlermeldung (siehe Tabelle ,Fehler
beseitigen’).

Beschichtete Pfannen und Tépfe kdnnen
durch zu starke Hitze beschédigt
werden. Daher die ausgewahlte
Temperatur dem Kochgeschirr
anpassen und die Angaben des
Kochgeschirrherstellers beachten

Die Kochzone darf mit max. 6 kg
belastet werden.



Gerat einschalten

Netzstecker einstecken.

Es ertont ein akustisches Signal. Die
LED an der Taste ¢!y und die Anzeige

L fiir geringe Wérme der Kochzone
blinken. Das Gerét befindet sich nun im
Stand-by-Modus.

Kochgeschirr (gefiillt) auf die
gewinschte Kochzone setzen.

- Zum Einschalten die Taste (! driicken.

Es ertont ein akustisches Signal und die
LED an der Taste ¢!y und die Anzeige

L fiir geringe Wérme der Kochzone
leuchten dauerhaft.

- Wenn innerhalb von 1 Minute nach

dem Einschalten keine Eingabe erfolgt,
schaltet das Gerat in den Standby-
Modus zurlick und der Lufter lauft einige
Zeit nach.

Auswahl Leistung / Temperatur

Mit der Taste % kann zwischen

den Funktionen ,Leistung' (W) oder
,Temperatur' (°C) gewechselt werden.
Die Kontrollleuchte leuchtet an der
ausgewahlten Funktion.

- Wir empfehlen zum Erhitzen von

Wasser, zum Diinsten und &hnlichen
Kochanwendungen die Einstellung tber
die Leistung (W) vorzunehmen. Zum
Braten, Frittieren und &hnlichem die
Einstellung ,Temperatur‘ (°C) benutzen.

Auswahl Boost-Funktion

Mit der Boost-Taste kann die maximale
Leistung ausgewahlt werden:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Links 2000 W
Rechts 1500 W

+ Zum Verlassen der Boost-Funktion die
Taste 9} driicken.

Auswahl Pause
Mit der Taste | | kann die Zubereitung
pausiert werden.
Durch erneuten Druck auf die Taste | |
wird die Zubereitung fortgesetzt.

Lelstung
Mit der Taste 9 die Funktion
auswahlen.
Im Display erscheint die
Standardeinstellung ,1600° bzw. ,1200".
Mithilfe der Wahltasten + und - kann
eine beliebige Leistung von 200 - 2000
W ausgewahlt werden (DK 1027/1028:
rechte Seite 200 — 1500 W)

Temperatur
Die Bedientaste 9 driicken.
Im Display erscheint die
Standardeinstellung
,180" (KP 1025/1026)
,200" (DK 1027/1028).
Mithilfe der Wahltasten + und - kann
eine beliebige Temperatur von 60 °C
bis 240 °C in zwanziger Schritten
ausgewahlt werden.

Tlmer
Mit der Timerfunktion kann die Dauer
des Kochvorgangs eingestellt werden.
Nach der Auswahl der gewtinschten
Funktion die Bedientaste () driicken
und mithilfe der Wahltasten + und - die
gewiinschte Zeit einstellen.
Durch Antippen der Tasten wird die Zeit
in 1-Minuten-Schritten erhéht/reduziert.



Werden die Tasten langer als 3
Sekunden gedriickt gehalten, betragen
die Schritte 10 Minuten.

Nach einigen Sekunden wird die
gewahlte Zeit ibernommen. Alternativ
zur Bestétigung die Taste (¥) erneut
driicken.

Die maximale Timereinstellung betragt
180 Minuten.

Sobald die vorgewahlte Zeit abgelaufen
ist, ertont ein akustisches Signal und
das Gerat schaltet ab.

Wird keine Timereinstellung
vorgenommen, wird der Kochvorgang
erst durch Driicken der Taste ()
unterbrochen.

Das Gerat niemals unbeaufsichtigt
benutzen.

Kmdersncherung

Um das Gerét vor unerwiinschtem
Einschalten oder Veranderung der
Einstellung zu sichern, die Taste =—Q
fur 3 Sekunden driicken. Im Display
erscheint Loc.

Die Funktion kann im Stand-by-Modus
nicht ausgewahlt werden.

Um die Funktion wieder auszuschalten,
die Taste =—Q erneut fiir 3 Sekunden
oder die Taste (! driicken.

SEVERIN

Standby | Off-Modus
Im Standby-Modus leuchten die Taste (!
und L bzw. H im Display dauerhaft.

Im Off-Modus blinken die Taste (' und L
bzw. H im Display.

- Wird das Gerat fiir 1 Minute nicht
benutzt, schaltet das Gerét vom
Standby- in den Off-Modus. Der Liifter
beginnt fiir ca. 1 Minute zu laufen.

Um den Off-Modus zu verlassen, die
Taste ¢!) antippen.

Automatische Erkennung von
geeignetem Kochgeschirr

Das Gerét erkennt, ob Kochgeschirr auf
der Kochzone steht und ob dieses geeignet
ist. Wird eine Funktion gewahlt und es
befindet sich kein geeignetes Kochgeschirr
auf der Kochzone, ertdnen Signalttne

und im Display erscheint E1. Es ertdnen
Signaltdne und das Gerét schaltet nach 1
Minute in den Standby-Modus.

Restwarmeanzeige

Im Standby-Modus wird die Restwarme der
Kochzone im Display angezeigt. Liegt die
Temperatur unter ca. 60 °C erscheint die
Anzeige L. Bei einer Restwarme (iber ca.
60 °C erscheint die Anzeige H.

Bedlenung

Funktionsanzeigen

Die Funktionsanzeigen oberhalb des
Displays geben an, ob die Funktion
Leistung' W

,Temperatur °C

Timer' ()

gewahlt wurde.

Netzstecker einstecken und vorgehen
wie unter ,Gerét einschalten’
beschrieben.

Mithilfe der Taste ¢ die gewlinschte
Funktion auswahlen.

Das Gerat beginnt zu heizen.

Mithilfe der Wahltasten + und - die
beliebige Leistung bzw. Temperatur



auswahlen.

- Falls gewlinscht, die Kochzeit per
Timerfunktion () festlegen.

- Nach dem Kochvorgang das Gerét
ausschalten und fiir ca. 1 Minute
abkiihlen lassen. Der Lufter lauft nach.
Dann den Netzstecker ziehen.

Eine komplette Ausschaltung des
Gerats erfolgt nur Uber Ziehen des
Netzsteckers.

Tlpps zum Energiesparen
Zum Kochen Topfe mit Deckeln
benutzen.
Nur so viel Wasser wie nétig in den Topf
fiillen.
Sobald das Wasser zu kochen beginnt,
die Energiezufuhr verringern.

Remlgung und Pflege
Vor der Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkiihlen lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeiten behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Keine scharfen und scheuernden
Reinigungsmittel verwenden.
Nach Benutzung der Kochplatte evtl.
Ubergelaufenes Kochgut mit einem
feuchten Tuch, etwas Spiilmittel und
gegebenenfalls einem Kochfeldschaber
reinigen.

- Von Zeit zu Zeit die Kochplatte
mit einem handelstiblichen
Spezialpflegemittel behandeln.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehdr konnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteilshop” bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
mm werden. Diese Geréate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméfRe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Fehler beseitigen

Im Display kénnen folgende Fehlermeldungen aufgefiihrt werden:

Fehlermeldung

Ursache

MaRnahme

Bitte mit dem Kundendienst in

EO Fehler im Gerat Verbindung setzen.
Kein Kochgeschirr oder
E1 ungeeignetes Kochgeschirr | Gerat abkiihlen lassen / Siehe
(ohne Magnetboden, kleiner | Abschnitt ,Geeignetes Kochgeschirr*
als 10 cm @)
Geréat komplett abkuhlen lassen /
E2 Elektronik Uberhitzt Darauf achten, dass die
Liftungsschlitze frei sind.
E3, E4 Fehler im Gerit B|tte.m|t dem Kundendienst in
Verbindung setzen.
E5. E6 Fehler im Gerat Bltte_mlt dem Kundendienst in
Verbindung setzen.
Gerét abkuhlen lassen. Darauf
E7 Temperatursensor an der achten, dass kein leeres Kochgeschirr
Kochplatte hat abgeschaltet. | auf der Platte steht und die
Liiftungsschlitze am Gerét frei sind.
E8 Fehler im Gerit Bitte mit dem Kundendienst in

Verbindung setzen.




Informationen zu elektrischen Kochfeldern fiir den Hausgebrauch

gemaR (EU) 66/2014

Symbol Wert

Modellkennung

KP 1025/1026

Art des Kochfeldes

Elektrische Kochfelder fiir den
Haushalt

Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen

Heiztechnik
(Induktionskochzonen und -kochflachen,
Strahlungskochzonen, Kochplatten)

Induktion

Bei kreisformigen Kochzonen oder -flachen:
Durchmesser der nutzbaren Oberflache fiir jede
elektrisch beheizte Kochzone, auf 5 mm genau.

14} 21cm

Lange und Breite der nutzbaren Oberflache fiir
jede elektrisch beheizte Kochzone und jede
elektrisch beheizte Kochflache, auf 5 mm genau.

Bei nicht kreisformigen Kochzonen oder -flachen:

Energieverbrauch je Kochzone oder -flache je kg

EC Elektrisches

Kochfeld 188,80 Whikg

Energieverbrauch des Kochfeldes je kg

EC Elektrisches | 188,80 Whlkg
Kochfeld




Informationen zu elektrischen Kochfeldern fiir den Hausgebrauch

SEVERIN

gemaR (EU) 66/2014
Symbol Wert
Modellkennung DK 1027/1028
Art des Kochfeldes Elektrische Kochfelder fiir den
Haushalt
Anzahl der Kochzonen und/oder Kochflachen 2
Heiztechnik
(Induktionskochzonen und -kochfléchen, Induktion
Strahlungskochzonen, Kochplatten)
Bei kreisformigen Kochzonen oder -flachen: 21 om Rechts
Durchmesser der nutzbaren Oberflache fiir jede 1%} 21 om Links
elektrisch beheizte Kochzone, auf 5 mm genau.
Bei nicht kreisférmigen Kochzonen oder -flachen:
Lange und Breite der nutzbaren Oberflache fiir )
jede elektrisch beheizte Kochzone und jede
elektrisch beheizte Kochflache, auf 5 mm genau.
Energieverbrauch je Kochzone oder -fldche je kg Rechtes EC
Elektrisches 195,50 Whikg
Kochfeld
1500W
Linkes EC
Elektrisches 188,80 Whikg
Kochfeld
2000W
Energieverbrauch des Kochfeldes je kg EC Elektrisches 189,70 Whikg
Kochfeld
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Induction hob

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance must only be connected to
a properly installed power socket with an
earth connection.

Make sure that the supply voltage
corresponds with the voltage marked on
the rating label. This product complies with
all binding CE labelling directives.

Familiarisation

Power cord with plug

Cooking zone

Control panel

Type plate (under the appliance)

Power/Standby button ¢!y

Temperature/Power toggle button 4

Timer selection button ()

“+” button to increase power/

temperature/timer

. Display

10. “-" button to decrease power/
temperature/timer

11, Boost function button

12. Pause button| |

13. Child lock button =—QO

PN WN =

Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

and to comply with safety
requirements, repairs to
this electrical appliance

or its power cord must be
carried out by our customer
service. If repairs are
needed, please send the
appliance to our customer
service department (see
separate warranty booklet).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with liquids or
immerse it.

- Clean the cooking surfaces

with a damp cloth after
each use. For detailed
information on cleaning the
appliance, please refer to



the section Cleaning and
care.

- Warning! To avoid the

risk of electric shock, the
unit must be switched off
and disconnected from the
mains if the surface shows
any sign of cracking or
similar damage.

- This appliance is not
intended to be used with an
external timer or a separate
remote control.

- Radiant heat from the
cookware may cause the
glass plate to become
warm. Risk of burns!

* Metallic objects such as
knives, forks, spoons or lids
should not be placed on the
hob surface, as they may
become hot.

- This appliance is intended
for household use and
similar applications, such
as:
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- in staff kitchen areas in
shops, offices and other
work environments,

- agricultural estates,

- by customers in hotels,
motels and similar
establishments,

- in establishments offering
bed and breakfast.

- This appliance may be

used by children (at least

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.



Children must not be
permitted to carry out any
cleaning or maintenance
work on the appliance
unless they are supervised.
The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

- This unit must not be fitted into a

countertop.

People fitted with pacemakers should
consult their doctors before using the
appliance, as the pacemaker’s function
may be affected.

- This appliance should only be used

with sufficient clearance from any
objects that respond to magnetic fields
(eg credit cards, cassettes, TV sets or
radios).

Do not leave the appliance unattended

while in use.

Do not position or operate the appliance

close to or underneath any wall-

cupboards or hanging objects such

as curtains or any other inflammable

materials.

Do not use the appliance near gas

cookers or hot ovens.

During operation, the appliance must be

placed on a

- level,

- heat-resistant,

- non-metallic

- surface that is impervious to splashes
and clear of any obstructions.

- Always ensure that air is able to

circulate freely underneath the unit. A
minimum distance of 10 cm to any wall
must also be observed.

- The ventilation slots on the unit must

not be covered during use.

- The appliance must only be switched

on when a filled pot is placed on the
cooking zone. Heating empty pots

will trigger the overheating protection,
causing the appliance to switch off.
However, this may still result in damage
to the appliance or cookware.

Caution: Food containing fat or oil may
catch fire when over-heated.

Do not attempt to move the unit while
there is cookware on the ceramic
surface.

Do not pull or slide cookware over the
control panel.

Do not plug the appliance into a multiple
socket to which other appliances are
connected.



- Always remove the plug from the wall
socket

- after use,

- in case of any malfunction, and also

- before cleaning the appliance.

When removing the plug from the wall
socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Never leave the power cord dangling
downwards.

The power cord must be kept well away
from any hot part of the appliance.

No responsibility will be accepted if
damage results from improper use, or if
these instructions are not complied with.

Intended Use

The appliance is designed to prepare
and heat food using induction-
compatible cookware.

- Any use other than the intended

purpose is prohibited.
The use of induction adapter plates is
not permitted.

Start up

Before using the appliance for the first
time, remove any remaining packaging and
stickers from it. The nameplate must not
be removed. Wipe the outer surfaces of
the appliance with a damp cloth and leave
to dry.

Smtable cookware

This appliance must only be used with
cookware suitable for use with induction-
type hot-plates, eg stainless-steel with

a ferro-magnetic base, or cast-iron or
enamelled steel cookware.
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- Cookware can be tested for its suitability

by simply holding a magnet to the base;
if the magnet is attracted, the cookware
is suitable for use with this appliance.
Only flat-bottom pots and pans may be
used.

Do not use any cookware with a base
less than 2 mm thick.

Only pots and pans with a diameter of
10 to around 21 cm may be used.

If unsuitable cookware is used, the
appliance will respond with an error
message (see ‘Troubleshooting’ table).

- Coated pots and pans may be

damaged by excessive heat. It is
therefore important to select the
appropriate temperature level for the
cookware in use, and to follow the
information provided by the cookware’s
manufacturer.

- The cooking zone can support a

maximum weight of 6 kg.

SWItch the device on

» Plug in the power cord.

- You will hear a beep. The LED on the

(" button and the L indicator for low
residual heat on the cooking zone will
flash. The appliance is now in standby
mode.

Place the filled cookware on the desired
cooking zone.

Press the ¢!) button to switch it on. An
audible signal will sound, and the LED
on the ¢!) button and the L indicator for
low residual heat on the cooking zone
will light up continuously.

If no input is made within 1 minute of
switching on, the appliance will revert to
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standby mode, and the fan will run for a
short period.

Setting the power output / temperature
Use the 94 button to switch between
“Power” (W) and “Temperature” (°C)
controls.

- The indicator light for the selected
function lights up.

For heating water, steaming and similar
cooking applications, we recommend
using “Power” (W) control. For frying,
deep-frying and the like, “Temperature”
(°C) control should be used.

Boost function selection
Press the Boost button to select
maximum power:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Left 2000 W
Right 1500 W
- To exit the Boost function, press the &
button.

Pause function selection
Press the | | button to pause cooking.
Press the | | button again to resume
cooking.

Power
Use the 9} button to select “Power”
control.

- The display shows the default setting of
“1600" or “1200".

Use the “+” and “~" buttons to select any

power level between 200 and 2000 W
(DK 1027/1028: right side 200 - 1500
W).

20

Temperature

Use the 94 button to select “Power”
control.

The display shows the default setting,
“180” (KP 1025/1026)

“200” (DK 1027/1028).

Using the + and - selection keys, the
required temperature level can be
selected in steps of 20 °C within a range
from 60 °C to 240 °C.

Tlmer

The timer function allows for setting the
intended cooking time.

Once the desired function has been
selected, press the operating key (),
and then use the + and - selection keys
to select the cooking time.

Tapping these buttons adjusts the time
in 1-minute increments. Holding the
buttons for more than 3 seconds adjusts
the time in 10-minute increments.

Once selected, wait a few seconds for
the changes to take effect. Or press the
(¥ button again to confirm.

The maximum timer setting is 180
minutes.

Once the preset time has elapsed, a
beep signal is heard and the appliance
powers off.

If no timer setting is selected, cooking
can only be interrupted by pressing the
(& button.

Do not leave the appliance unattended
while in use.

Child lock function

To activate the child lock and prevent
unintended operation or changes to



settings, press and hold the =—Q
button for 3 seconds. The display shows
“Loc”.

The function cannot be selected in
standby mode.

To deactivate the child lock, press

and hold the =—Q button again for 3
seconds or press the () button.

Function indicators

The function indicators above the display
show whether the following functions have
been selected:

“Power” W

“Temperature” °C

“Timer” ()

control has been selected.

Standby/Off mode
In Standby mode, the (') button and “L”
or “H” on the display remain steadily lt.
In Off mode, the ¢!y button and “L” or “H”
on the display flash.
If the appliance is not used for 1 minute,
it switches from Standby to Off mode.
The fan will run for approximately 1
minute.
To exit Off mode, tap the () button.

Automatic recognition of suitable
cookware

The appliance detects whether cookware is
present on the cooking zone and whether
itis suitable. If a function is selected but no
suitable cookware is detected, an audible
signal will sound, and the display will show
“E1”. After 1 minute, the appliance will
switch to Standby mode with additional
audible signals.

SEVERIN

Residual heat indicator

In Standby mode, the display indicates

the residual heat of the cooking zone.

“L” appears if the temperature is below
approximately 60 °C. “H” appears if the
temperature exceeds approximately 60 °C.

Operatlon
Plug in the power plug and follow the
steps described in “Switching on the
appliance’.
Use the 9 button to select the desired
function.

- The appliance starts the heating
process.
Use the + and - selection keys to select
the desired power setting or temperature
level.
If so desired, use the timer function ()
to select the cooking time.
Once cooking is finished, switch the
appliance off and let it cool down for
about 1 minute. The fan keeps running
for a while.
Disconnect the appliance from the
mains. The appliance can only be
switched off completely by unplugging it
from the mains.

Tlps for saving energy
Use pots with lids for cooking.
Fill pots with only the necessary amount
of water.
Once the water begins to boil, reduce
the power input.
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Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure it
is disconnected from the power supply
and has cooled down completely.
To avoid the risk of electric shock, do
not clean the appliance with liquids or
immerse it.
Do not use abrasives or harsh cleaning
solutions.
After use, any spills can be removed
from the cooking surfaces using a damp
cloth and, if necessary, some detergent
or a special scraper for ceramic
surfaces.

Periodically clean the hob with a
conventional cleaning agent.

Disposal

Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately

from your household waste, as
EEE they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human
health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.

Troubleshooting

In the case of problems, the following error messages may appear on the display:

Error message |Cause

Action to be taken

EO Internal fault

Contact customer service.

No cookware or
unsuitable cookware (non-

Allow the appliance to cool down. Refer to

hob has switched off.

B magnetic base, diameter | the section on “Suitable Cookware”.
less than 10 cm)

Allow the appliance to cool down

E2 Electronics overheated completely. Ensure the ventilation slots
are unobstructed.

E3, E4 Internal fault Contact customer service.

E5, E6 Internal fault Contact customer service
Allow the appliance to cool down. Do not

E7 Temperature sensor in the | place empty cookware on the hob; ensure

the ventilation slots on the appliance are
unobstructed.

E8 Internal fault

Contact customer service
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Information on electric hobs for domestic use
In accordance with (EU) 66/2014
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Symbol Value

Model identifier

KP 1025/1026

Type of hob

Electric hob for domestic use

Number of cooking zones and/or areas

1

Heating technology
(Induction cooking zones and areas, radiant
cooking zones, solid plates)

Induction

For circular cooking zones or areas: Diameter of
the usable surface for each electrically heated
cooking zone, accurate to 5 mm.

4] 21cm

For non-circular cooking zones or areas:
Length and width of the usable surface for
each electrically heated cooking zone and each
electrically heated cooking area, accurate to
5mm.

Energy consumption per cooking zone or area
per kg

EC Electric Hob | 188.80 Whlkg

Energy consumption of the hob per kg

EC Electric Hop | 2680 Whikg
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Information on electric hobs for domestic use
In accordance with (EU) 66/2014

Symbol

Value

Model identifier

DK 1027/1028

Type of hob Electric hob for domestic use
Number of cooking zones and/or areas 2
Heating technology
(Induction cooking zones and areas, radiant Induction
cooking zones, solid plates)
For circular cooking zones or areas: Diameter of 21 cm right
the usable surface for each electrically heated 14} 21¢em Igft
cooking zone, accurate to 5 mm.
For non-circular cooking zones or areas:
Length and width of the usable surface for
each electrically heated cooking zone and each
electrically heated cooking area, accurate to
5mm.
Energy consumption per cooking zone or area Right EC Electric
per kg Hob 190.50 Whlkg
1500 W
Left EC Electric
Hob 188.80 Whikg
2000 W

Energy consumption of the hob per kg EC Electric Hob | 189.70 Whikg
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Plaque de cuisson a induction

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Branchez I'appareil uniquement a une prise
de courant correctement installée et reliée
alaterre.

Assurez-vous que la tension d’alimentation
correspond a la tension indiquée sur la
fiche signalétique. Ce produit est conforme
a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Cordon d'alimentation avec fiche

2. Zone de cuisson

3. Tableau de commande

4. Plaque signalétique (partie inférieure

de l'appareil)

Bouton Marche/Mise en veille ()

Touche de commutation de fonctions

« Température » ou « Puissance » %

7. Touche de sélection Minuterie ()

8. Touche + pour augmenter la
puissance/la température/la minuterie

. Ecran

10. Touche - pour diminuer la puissance/la
température/la minuterie

1. Touche de fonction Boost

12. Touche Pause]| |

13. Touche Sécurité enfant =—Q

oo
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de

blessures, et pour rester

en conformité avec les
exigences de sécurité, les
réparations de cet appareil
électrique ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer I'appareil a notre
service apres-vente (voir
livret de garantie séparé).

- Débranchez toujours la

fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

* Pour éviter le risque de

chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil avec du
liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.

* Nettoyez les surfaces de

cuisson avec un chiffon
humide apres chaque
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utilisation. Pour des
informations détaillées
concernant le nettoyage
de I'appareil, veuillez vous
référer au paragraphe
Entretien et nettoyage.

+ Avertissement ! Pour

éviter le risque de chocs
électriques, 'appareil doit
étre éteint et débranché
de la prise secteur si

les surfaces de cuisson
montrent des signes de
fissure ou autre dommage
similaire.

« L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec une
minuterie externe ni avec
un systéme de commande
a distance séparé.

- La plaque en verre peut

chauffer en raison de la
chaleur rayonnante des
ustensiles de cuisine.
Risque de brilures !

- Les objets métalliques
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tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilleres et
les couvercles ne doivent
pas étre placés sur la
plaque chauffante car ils
peuvent devenir chauds.

- Cet appareil est destiné a

un usage domestique et a
des applications similaires,
telles que :

- dans les cuisines du
personnel dans les
magasins, les bureaux et
autres environnements de
travail,

- les domaines agricoles ;

- des hotes dans les
hotels, motels et autres
hébergements similaires,

- dans des chambres
d’hotes.

+ Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,



sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a ['utilisation
de 'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en
comprennent les dangers
et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas
autorisés a jouer avec
Iappareil.

- Le nettoyage et I'entretien
de l'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
- L'appareil et son cordon
d'alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,
son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun
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signe de détérioration qui pourrait

avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

- Cet appareil ne doit pas étre encastré

dans un plan de travail.

- Les personnes équipées d’un

stimulateur cardiaque doivent consulter
leur médecin avant d'utiliser cet appareil
car le fonctionnement du stimulateur
cardiaque peut étre affecté.

- Cet appareil doit étre utilisé

suffisamment a I'écart de tout objet
réagissant a des champs magnétiques
(par ex. cartes de crédit, lecteurs de
cassettes, postes de télévision ou
radios).

- Ne jamais faire fonctionner I'appareil

sans surveillance.

- Nutilisez pas I'appareil sous ou a

proximité de rideaux, buffets ou autres
matériaux inflammables.

+ Nutilisez pas I'appareil a proximité de

cuisiniéres a gaz ou de fours chauds.

-+ Nutilisez I'appareil librement que sur

une
- surface plane,

- ininflammable

- insensible aux projections,
- et non métallique.

- Assurez-vous toujours que I'air peut

circuler librement sous I'appareil. Une
distance minimum de 10 c¢m par rapport
aux murs doit étre également respectée.

- Les orifices de ventilation de I'appareil
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ne doivent pas étre recouverts pendant
I'utilisation.

L'appareil ne doit étre allumé que
lorsqu’une casserole remplie se

trouve sur la zone de cuisson. Si des
casseroles vides sont chauffées, la
protection contre la surchauffe éteint
I'appareil. Cependant, cela peut toujours
endommager I'appareil et les ustensiles
de cuisine.

Attention : Les aliments contenant
des graisses ou de I'huile peuvent
prendre feu lorsqu'ils sont chauffés
excessivement.

Ne pas tenter de déplacer I'appareil
lorsqu’un ustensile de cuisson est posé
sur la surface en céramique.

Ne tirez pas d'ustensiles de cuisine sur
le panneau de commande.

N'utilisez pas I'appareil avec d’autres
appareils sur une prise multiple.
Débranchez toujours la fiche de la prise
murale

- aprés I'emploi,

- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

Pour retirer le cordon de la prise murale,
ne tirez jamais sur le fil mais servez-
vous de la fiche.

Ne laissez pas le cable de raccordement
pendre.

Le cordon d’alimentation doit étre

tenu éloigné des parties chaudes de
I'appareil.

Le fabricant décline toute responsabilité
en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou & la non-conformité aux
présentes consignes de sécurité.

Ut|||sat|on conforme
L'appareil est adapté a la préparation
et au chauffage des aliments dans des
ustensiles de cuisine compatibles avec
l'induction.
Toute autre utilisation est considérée
comme non conforme a l'usage prévu et
est interdite.
L'utilisation de plaques adaptatrices a
induction n’est pas autorisée.

Mise en marche

Avant la premiére utilisation, retirez les
éventuels restes d’emballage et les
autocollants. Ne retirez pas la plaque
signalétique. Essuyez I'appareil a I'aide
d’un chiffon humide, puis séchez-le.

Ustensﬂes de cuisson adaptés
Cet appareil doit étre utilisé uniquement
avec des récipients adaptés a la cuisson
sur table de cuisson a induction, par
ex. des récipients inox avec un fond
magnétique ou en acier emmaillé.
Les ustensiles peuvent étre testés
simplement en approchant un aimant du
fond ; sil'aimant est attiré, l'ustensile
est adapté a une utilisation avec cet
appareil.
Seules les casseroles et poéles a fond
plat peuvent étre utilisées.
Ne pas utiliser d'ustensiles dont
I'épaisseur du fond est inférieur & 2 mm.
Seules les casseroles et poéles d'un
diametre de 10 cm a environ 21 cm
peuvent étre utilisées.
Au cas ou un ustensile de cuisson non
adapté est utilisé, 'appareil affiche
un message d'erreur (voir tableau de



résolution des problémes).

Les casseroles et poéles avec
revétement peuvent étre endommageées
par une chaleur excessive. |l est de

ce fait important de sélectionner un
niveau de température approprié pour
I'ustensile de cuisson utilisé et de suivre
les instructions fournies par le fabricant
de l'ustensile.

La zone de cuisson peut supporter une
charge maximale de 6 kg.

Mettez I'appareil en marche
Branchez la fiche d’alimentation.
Un signal sonore retentit. La LED sur
la touche (! et le voyant L pour une
faible chaleur de la zone de cuisson
clignotent. L'appareil est désormais en
mode Veille.
Placez le récipient (rempli) sur la zone
de cuisson souhaitée.
Appuyez sur la touche ¢! pour allumer.
Un signal sonore retentit et la LED sur
la touche (! et le voyant L pour faible
chaleur de la zone de cuisson restent
allumés en permanence.
Si aucune entrée n'est effectuée dans
un délai d’'une minute aprés la mise en
marche, 'appareil se remet en mode
Veille et le ventilateur continue de
fonctionner pendant un certain temps.

Reglage de la puissance / température
La touche % permet de basculer entre
les fonctions « Puissance » (W) ou
« Température » (°C).

Le voyant s'allume sur la fonction
sélectionnée.
Nous recommandons de régler la
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puissance (W) pour faire chauffer

de I'eau, cuire a la vapeur et autres
applications culinaires similaires. Pour la
rotisserie, la friture et autres, utilisez le
réglage « Température » (°C).

Selectlon de la fonction Boost

Avec la touche Boost, vous pouvez

sélectionner la puissance maximale :

KP 1025/1026 2000 W

DK 1027/1028 Gauche 2 000 W
Droite 1 500 W

Pour quitter la fonction Boost, appuyez

sur la touche 94 .

Sélectionnez Pause
- ATaide de la touche | | , vous pouvez

interrompre la cuisson.
En appuyant de nouveau sur la touche
| 1. la cuisson se poursuit.

Pulssance

Sélectionnez la fonction a 'aide de la
touche %;.

Le réglage par défaut « 1600 » ou

« 1200 » s'affiche a I'écran.

- ATaide des touches de sélection + et -,

vous pouvez sélectionner n'importe quel
niveau de puissance de 200 a 2 000 W
(DK 1027/1028 : coté droit 200 -

1500 W)

Temperature

Sélectionnez la fonction a I'aide de la
touche 9.

L'écran affiche le réglage par défaut :
« 180 » (KP 1025/1026)

« 200 » (DK 1027/1028)

- Alaide des touches de sélection + et
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-, le niveau de température requis peut
&tre sélectionné par incréments de 20
°C entre 60 °C et 240 °C.

Mlnuterle
La minuterie permet de régler le temps
de cuisson requis.
Une fois que la fonction a été
sélectionnée, appuyez sur la touche
de fonction (), puis servez-vous
des touches de sélection + et — pour
déterminer le temps de cuisson.
En effleurant les touches, le temps
augmente/diminue par paliers d’une
minute. Sivous maintenez les touches
enfoncées pendant plus de 3 secondes,
les étapes prennent 10 minutes.
Apres quelques secondes, I'heure
choisie est prise en compte.
Alternativement, appuyez a nouveau sur
la touche () pour confirmer.
Le réglage maximal de la minuterie est
de 180 minutes.
Une fois que le temps présélectionné
est écoulé, un signal sonore retentit et
I'appareil s'éteint.
Si aucun réglage de la minuterie n’est
effectué, vous ne pouvez interrompre la
cuisson qu’en appuyant sur la touche
.
Ne pas laisser I'appareil sans
surveillance pendant son
fonctionnement.

Securlte enfants
Pour protéger I'appareil d'une mise
en marche non souhaitée ou d'une
modification du réglage, appuyez sur la
touche =—Q pendant 3 secondes. Loc
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s'affiche a I'écran.

Il est impossible de sélectionner cette
fonction en mode Veille.

Pour désactiver a nouveau la fonction,
appuyez a nouveau sur la touche =—Q
pendant 3 secondes ou sur la touche

M.

Indicateurs de fonction

Les indicateurs de fonction situés au-
dessus de I'écran indiquent si la fonction
« Puissance » W

« Température » °C

« Minuterie » ()

a été sélectionnée.

Mode Veille / Arrét
En mode Veille, les touches Q etLouH
s'affichent en permanence a I'écran.
En mode Arrét, les touches (') et L ou H
clignotent a I'écran.
Si vous n'utilisez pas I'appareil pendant
1 minute, il passe du mode Veille au
mode Arrét. Le ventilateur commence a
fonctionner pendant environ 1 minute.
Pour quitter le mode Arrét, appuyez sur
la touche (.

Reconnaissance automatique de
I'ustensile de cuisson

L'appareil détecte si des ustensiles de
cuisson sont placés sur la zone de cuisson
et s'ils sont adaptés. Si une fonction est
sélectionnée et qu'il n’y a pas d'ustensile
de cuisson approprié sur la zone de
cuisson, des signaux sonores retentissent
et I'écran affiche E1. Des signaux sonores
retentissent et 'appareil passe en mode
Veille au bout de 1 minute.



Indicateur de chaleur résiduelle

En mode Veille, la chaleur résiduelle de la
zone de cuisson s’affiche a 'écran. Sila
température est inférieure a environ 60° C,
I'écran affichera L. Si la chaleur résiduelle
dépasse environ 60° C, I'écran affichera H.

Fonctlonnement

Branchez la prise d'alimentation et
procédez comme décrit sous « Mise en
marche de I'appareil ».

Utilisez la touche ¢ pour sélectionner la
fonction souhaitée.

L'appareil se met a chauffer.

ATaide des touches de sélection + et —
sélectionnez la puissance désirée ou le
niveau de température.

Si désiré, utilisez la fonction minuterie
() pour sélectionner le temps de
cuisson.

Une fois la cuisson terminée, éteignez
I'appareil et laissez-le refroidir pendant
environ 1 minute. Le ventilateur se
rallume.

Débranchez ensuite la fiche de

la prise murale. Vous ne pouvez
arréter complétement I'appareil qu'en
débranchant la fiche secteur.

Consells pour économiser I'énergie

Utilisez des casseroles avec couvercle
pour cuisiner.

Versez uniquement la quantité d'eau
nécessaire dans la casserole.

Dés que I'eau commence a bouillir,
baissez le feu.

SEVERIN

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
toujours la fiche de la prise de courant et
laissez I'appareil refroidir suffisamment.
Pour éviter le risque de chocs
électriques, ne pas nettoyer I'appareil
avec du liquide et ne pas le plonger
dans du liquide.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de
détergents trés puissants.
Aprés utilisation, retirez toute
éclaboussure des surfaces de cuisson
a l'aide d'un chiffon humide et, si
nécessaire, d'un peu de détergent ou a
I'aide d’'un racloir réservé aux surfaces
en céramique.
De temps en temps, traitez la plaque
de cuisson avec un produit d’entretien
spécial disponible standard.

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
ﬁ symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
EEER  déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin aupres duquel vous avez
acquis 'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Résolution des problémes

En cas de problemes, les messages d’erreur suivants peuvent étre affichés a I'écran :

Message d’erreur

Cause

Mesure a prendre

=]

Erreur dans I'appareil

Veuillez contacter le service client.

Aucun ustensile de cuisine ou
ustensile de cuisine inadapté

Laissez I'appareil refroidir /

B (sans fond magnétique, plus dcgzzlijsl‘ts%znlz seglorri]ég E)Jstensnes
petit que 10 cm de @) pprop
Laissez refroidir completement
E2 Surchauffe des composants | l'appareil/ Veillez a ce que les
électroniques fentes de ventilation soient
dégagées.
E3, E4 Faute interne Contactez le service clientéle.
E5, E6 Faute interne Contactez le service clientéle.
Laissez I'appareil refroidir. Veillez
Le capteur de température a ce qu'aucun ustensile de cuisine
E7 sur la plaque chauffante s’est | vide ne soit posé sur la plaque et
éteint. que les fentes de ventilation de
I'appareil soient dégagées.
E8 Faute interne Contactez le service clientéle.
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Informations sur les plaques de cuisson électriques a usage domestique
conformément & (UE) 66/2014

Symbole Valeur
Référence du modéle KP 1025/1026
Type de plaque de cuisson Plaques de cuisson électriques pour
la maison
Nombre de zones de cuisson et/ou surfaces de 1
cuisson
Technologie de chauffage
(Zones et surfaces de cuisson a induction, zones Induction
de cuisson radiantes, plaques de cuisson)
Pour les zones ou surfaces de cuisson
circulaires : Diamétre de la surface utilisable pour
) SN 4] 21cm
chaque zone de cuisson chauffée électriquement,
a5 mm pres.
Pour les zones ou surfaces de cuisson non
circulaires : Longueur et largeur de la surface
utilisable pour chaque zone de cuisson a
chauffage électrique et chaque surface de cuisson
a chauffage électrique, a 5 mm pres.
Consommation d’énergie par zone ou surface de Plaque de
cuisson par kg cuisson 188,80 Whikg
électrique CE
Consommation d'énergie de la plaque de cuisson Plaque de 188,80 Whikg
par kg cuisson
électrique CE
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Informations sur les plaques de cuisson électriques a usage domestique

conformément a (UE) 66/2014

chaque zone de cuisson chauffée électriquement,
a5 mm prés.

Symbole Valeur
Référence du modéle DK 1027/1028
Type de plague de cuisson Plaques de cuisson électriques pour

la maison

Nombre de zones de cuisson et/ou surfaces de 2
cuisson
Technologie de chauffage
(Zones et surfaces de cuisson a induction, zones Induction
de cuisson radiantes, plagues de cuisson)
Pour les zones ou surfaces de cuisson
circulaires : Diamétre de la surface utilisable pour @ 21 cm a droite

21 cm a gauche

Pour les zones ou surfaces de cuisson non
circulaires : Longueur et largeur de la surface
utilisable pour chaque zone de cuisson a
chauffage électrique et chaque surface de cuisson
a chauffage électrique, a 5 mm pres.

Consommation d'énergie par zone ou surface de
cuisson par kg

Plaque de
cuisson
électrique droite
CE
1500W

195,50 Whikg

Plaque de
cuisson
électrique
gauche CE
2000W

188,80 Whikg

Consommation d’énergie de la plaque de cuisson
par kg

Plaque de
cuisson 189,70 Whikg
électrique CE
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Inductiekookplaat

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting op de netvoeding

Sluit het apparaat alleen aan op een juist
geinstalleerd geaard stopcontact.

Zorg ervoor dat de op het typeplaatje
aangegeven spanning overeenkomt met de
netspanning. Dit product komt overeen met
de richtlijnen aangegeven op het CE-label.

Opbouw

Snoer met stekker

Kookzone

Bedieningspaneel

Typeplaatje (onder het apparaat)

Aan-/Standbytoets (')

Wisseltoets voor functies

‘Temperatuur of ‘Vermogen’ &4

Keuzetoets timer ()

Toets + om vermogen/temperatuur/

timer te verhogen

. Display

10. Toets - om het vermogen/de
temperatuur/de timer te verlagen

11. Boostfunctietoets

12. Pauzetoets| |

13. Kinderslottoets =—Q

2B

© ~
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Belangrijke veiligheidsaanwijzingen

- Om risico te voorkomen,
en te voldoen aan de
veiligheidseisen, mogen
reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties nodig
zijn, stuur het dan aan
de klantenservice van
de fabrikant (zie apart
garantieboekie).

+ Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om elektrische schokken
te voorkomen dit apparaat
nooit met vioeistoffen
schoonmaken of
onderdompelen.

* Reinig na gebruik, het
kookoppervlak met een
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vochtige doek. Voor
uitvoerige informatie over
het schoonmaken van
het apparaat, raadpleeg
de sectie Onderhoud en
schoonmaken.

- Waarschuwing! Om

gevaar voor een elektrische
schok te voorkomen moet
het toestel uitgeschakeld
en losgekoppeld worden
van het elektriciteitsnet als
het oppervlak barsten of
soortgelijke beschadigingen
vertoond.

* Het apparaat is niet

bedoeld om te worden
gebruikt met een

externe tijdschakelaar

of een afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

* De glasplaat kan warm
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worden door de warmte
die van het kookgerei
afstraalt. Gevaar van
brandwonden!

* Metalen voorwerpen zoals

messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de
kookplaat worden gelegd
omdat ze heet kunnen
worden.

- Dit apparaat is bedoeld

voor huishoudelijk en
vergelijkbare toepassingen,
zoals:
- In personeelskeukens
in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen,
- in gebouwen in de
landbouwsector,
- van gasten in
hotels, motels en
andere soortgelijke
accommodaties,
- in bed & breakfasts.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
welke onder begeleiding
Zijn of die instructies
over het gebruik van



het apparaat ontvangen
hebben en de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
volledig begrijpen.
Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

- Reiniging en
gebruikersonderhoud
mogen niet zonder toezicht
worden uitgevoerd door
kinderen.

- Het apparaat en het
netsnoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: Houdt kinderen weg

van inpakmateriaal daar dit een bron
van gevaar zijn voor bijv. verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het netsnoer als welk ander hulpstuk
dat wordt aangebracht, eerst zorgvuldig
op eventuele defecten worden
gecontroleerd. Ingeval het apparaat,
bijvoorbeeld, op een hard oppervlak

is gevallen, of wanneer men met
overdadige kracht aan het netsnoer
getrokken heeft, mag men het niet
meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.
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Dit toestel mag niet in een keukenblad
geplaatst worden.

Personen met een pacemaker moeten
hun arts raadplegen voordat het toestel
gebruikt wordt, aangezien de werking
van de pacemaker beinvloedt kan
worden.

Dit toestel mag alleen gebruik worden
op voldoende afstand van voorwerpen
die reageren op een magnetisch veld
(bijv. credit kaarten, cassettes, TV
toestellen of radio’s).

Laat dit apparaat nooit onbeheerd
achter.

Plaats dit apparaat nooit bij of onder
overhangende kasten of gordijnen of
andere brandbare materialen.
Gebruik het apparaat niet in de buurt
van gasfornuizen of hete ovens.

Het apparaat alleen vrij op een

- viak,

- onbrandbare,

- ongevoelig voor spatten,

- geen metalen opperviak gebruiken.

- Zorg er altijd voor dat er lucht vrijelijk

onder het toestel kan circuleren. Een
minimale afstand van 10 cm van alle
wanden moet in acht genomen worden.
De ventilatiesleuven in het toestel
mogen tijdens het gebruik niet bedekt
worden.

Het apparaat mag alleen worden
ingeschakeld als er een gevulde pan
op de kookzone staat. Wanneer lege
pannen worden verhit, dan schakelt de
oververhittingsbeveiliging het apparaat
uit. Dit kan echter nog steeds leiden
tot schade aan het apparaat en het
kookgerei.
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- Voorzichtig: Voedsel wat vet of olie

bevat kan in brand vliegen als het
oververhit wordt.

Probeer het toestel niet te verplaatsen
terwijl er kookgerei op het keramisch
opperviak staat.

- Trek geen kookgerei over het

bedieningspaneel.

Gebruik het apparaat niet met andere
apparaten op een meervoudig
stopcontact.

- Verwijder altijd de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- voordat men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.

Laat het netsnoer niet naar beneden
hangen.

Het netsnoer moet goed uit de nabijheid
gehouden worden van alle hete delen
van het toestel.

De fabrikant heeft geen
verantwoordelijkheid wanneer dit
apparaat verkeerd gebruikt word of
wanneer de veiligheidsinstructies niet
gevolgd worden.

Beoogd gebruik
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Het apparaat is geschikt voor het
bereiden en verwarmen van voedsel in
inductiekookgerei.

Elke andere toepassing wordt
beschouwd als niet conform het
beoogde gebruik en is verboden.

Het gebruik van inductieadapterplaten is
niet toegestaan.

Opstarten

Verwijder voor de eerste in gebruikname
alle verpakkingsresten en stickers. Het
typeplaatie mag niet worden verwijderd.
Veeg het apparaat af met een vochtige
doek en droog het vervolgens af.

Geschikt kookgerei
Dit toestel mag alleen gebruikt
worden met kookgerei wat geschikt
is voor gebruik met inductieachtige
kookplaten, bijv. roestvrijstaal met een
ferromagnetische bodem, of gietijzer of
geémailleerd stalen kookgerei.

Het kookgerei kan voor geschiktheid
getest worden door simpelweg een
magneet tegen de bodem te houden; als
de magneet aangetrokken wordt is het
kookgerei geschikt voor gebruik met dit
toestel.

- Alleen potten en pannen met een viakke
bodem mogen gebruikt worden.
Gebruik geen kookgerei met een bodem
die dunner is dan 2 mm.

- Alleen potten en pannen met een
diameter van 10 tot circa 21 cm mogen
gebruikt worden.

- Als er ongeschikt kookgerei gebruikt
wordt, zal het toestel reageren met een
foutmelding (zie tabel ‘Foutopsporing’).
Gecoate potten en pannen kunnen door
overmatige hitte beschadigd worden.
Het is daarom belangrijk het juiste
temperatuur niveau te kiezen voor
het kookgerei wat gebruikt wordt en
de voorlichting te volgen die door de
fabrikant van het kookgerei voorzien is.
De kookzone mag met maximaal 6 kg
belast worden.



Schakel het apparaat in
Netstekker in het stopcontact steken.

Er klinkt een akoestisch signaal. De
LED op de toets (!) en de indicatie L
voor lage temperatuur van de kookzone
knipperen. Het apparaat staat in
stand-by.

Plaats het (gevulde) kookgerei op de
gewenste kookzone.

Druk op de (') toets om in te schakelen.
Er klinkt een akoestisch signaal en de
LED op de toets (!) en de indicatie L
voor lage temperatuur van de kookzone
branden permanent.

»Als er binnen 1 minuut na het
inschakelen geen invoer plaatsvindt,
dan schakelt het apparaat terug naar de
standbymodus en blijft de ventilator nog
enige tijd doorlopen.

Instellen van vermogen / temperatuur
Met de toets &4 kan worden (W)

gewisseld tussen de functies ,Vermogen'

(°C) of , Temperatuur'.

Het controlelampje brandt op de
geselecteerde functie.

We raden aan om het vermogen in
te stellen voor het verwarmen van
water, stomen en soortgelijke (W)
kooktoepassingen. Gebruik voor
bakken, frituren en dergelijke de
instelling ‘temperatuur (°C)".

Boostfunctieselectie
Met de Boosttoets kan het maximale
vermogen worden geslelecteerd:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Links 2000 W
Rechts 1500 W
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Om de boostfunctie te verlaten drukt u
op de 9} toets.

Pauzeselectle

Met de toets | | kan de bereiding worden
gepauzeerd.

Door opnieuw op de toets | | te drukken
wordt de bereiding voortgezet.

Vermogen

Druk op de toets 94 om de functie te
selecteren.
Op het display verschijnt de

standaardinstelling ‘1600’ of ‘1200".

Met de keuzetoetsen + en — kan elk
vermogensniveau van 200 - 2000 W
worden geselecteerd (DK 1027/1028:
rechterzijde 200 - 1500 W)

Temperatuur

Druk op de toets 94 om de functie te
selecteren.

Het display toont de standaard instelling,
‘180" (KP 1025/1026)

‘200’ (DK 1027/1028).

Gebruik de + en - selectietoetsen, dan
kan het gewenste temperatuur niveau
geselecteerd worden in stappen van 20
°C binnen een bereik 60 °C tot 240 °C.

Tlmer

De timer functie zorgt voor instelling van

de kooktijd.

Eenmaal gekozen voor de gewenste
functie, drukken op de bedieningstoets
(), en dan de + en - selectietoets
gebruiken om de kooktijd te selecteren.
Door het aanraken van de toetsen
wordt de tijd in stappen van 1 minuut
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verhoogd/verlaagd. Wanneer de
toetsen langer dan 3 seconden
ingedrukt worden gehouden, dan
bedragen de stappen 10 minuten.

Na enkele seconden wordt de
geselecteerde tijd overgenomen. Als
alternatief kunt u ter bevestiging ()
nogmaals op de toets drukken.

De maximale timerinstelling bedraagt
180 minuten.

- Zodra de voorgeselecteerde tijd is
verstreken, klinkt er een akoestisch
signaal en schakelt het apparaat uit.

- Als er geen timerinstelling wordt
uitgevoerd, wordt het kookproces pas
(" onderbroken door op de toets te
drukken.

- Laat het toestel tijdens gebruik niet
onbeheerd achter.

Klnderslot
Om het apparaat voor ongewenst
inschakelen of wijzigen van de instelling
te beveiligen moet de toets =—Q
gedurende 3 seconden ingedrukt
worden gehouden. Op het display
verschijnt Loc.
De functie kan niet worden geselecteerd
in de stand-bymodus.
Om de functie weer uit te schakelen
houdt u de toets =—Q nogmaals 3
seconden ingedrukt of drukt u de toets

yin.
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Functie indicatoren

De functieweergaven boven het display
geven de functies

“Vermogen” W

“Temperatuur” °C

“Timer” ()

is gekozen.

StandbymoduslUltmodus aan
In de standbymodus branden de toetsen
(Hen L of H permanent op het display.

- In de uitmodus knipperen de toetsen (!
en L of H op het display.

- Als het apparaat gedurende 1 minuut
niet wordt gebruikt, dan schakelt het
over van de standbymodus naar de
uitmodus. De ventilator draait ongeveer
1 minuut.

Om de uitmodus te verlaten drukt u op
de () toets.

Automatische herkenning van geschikt
kookgerei

Het apparaat detecteert of er kookgerei

op de kookzone staat en of dit geschikt is.
Als een functie is geselecteerd en er geen
geschikt kookgerei op de kookzone staat,
dan Klinkt er een signaaltoon en geeft het
display het volgende weer: E1. Er klinken
signaaltonen en het apparaat schakelt na 1
minuut over naar de standbymodus.

Restwarmte indicator

In de standbymodus wordt de restwarmte
van de kookzone op het display
weergegeven. Als de temperatuur lager

is dan ca. 60°C geeft het display L aan.
Indien de restwarmte hoger is dan ca. 60°C
geeft het display H aan.



Gebrmk
Steek de stekker in het stopcontact
en ga te werk zoals beschreven onder
‘Apparaat inschakelen'.
Gebruik de %j-toets om de gewenste
functie te selecteren.
Het toestel zal beginnen met het
verhittingsproces.
Gebruik de + en - selectietoetsen om
het gewenste vermogen of temperatuur
niveau te selecteren.
Indien gewenst, de timer functie (+)
gebruiken om de kooktijd te selecteren.
Schakel na het koken het apparaat uit
en laat het ongeveer 1 minuut afkoelen.
De ventilator loopt na.
Trek vervolgens de stekker uit het
stopcontact. Een volledig uitschakeling
vindt alleen plaats door de stekker uit
het stopcontact te trekken.

T|ps om energie te besparen
Gebruik bij het koken pannen met
deksels.
Vul de pan slechts met zoveel water als
nodig is.
Zet het vermogen lager zodra het water
begint te koken.

Onderhoud en schoonmaken
Haal altijd de stekker uit het stopcontact
en laat het apparaat geheel afkoelen
voordat men het schoonmaakt
Om elektrische schokken te voorkomen
dit apparaat nooit met vioeistoffen
schoonmaken of onderdompelen.
Gebruik geen schuurmiddelen of
bijtende schoonmaakproducten.
Na gebruik, kunnen morsvlekken van
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het kookopperviak verwijderd worden
met een vochtige doek en, indien nodig,
met behulp van wat reinigingsmiddel of
een speciale schraper voor keramische
oppervlakken.

Behandel de kookplaat van tijd tot

tijd met een in de handel verkrijgbaar
speciaal onderhoudsmiddel.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooid worden van het
Emmm huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.
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Foutopsporing

In het geval er problemen ontstaan, kunnen de volgende foutmeldingen op het display

zichtbaar worden:
Foutmelding | Oorzaak Te ondernemen actie
EO Fout in het apparaat Neem contact op met de

klantenservice.

Geen kookgerei of ongeschikt

Laat het apparaat afkoelen / Zie het

E1 kookgerei (zonder magnetische . ] o
bodem, Kleiner dan 10 cm @) hoofdstuk ‘Geschikt kookgerei
Laat het apparaat volledig afkoelen/
E2 Elektronica oververhit zorg ervoor dat de ventilatiesleuven
vrij zijn.
E3, E4 Interne fout s contqct op met de
klantenservice.
E5, E6 Interne fout Neem conta_ct op met de
klantenservice.
Laat het apparaat afkoelen. Zorg
Temperatuursensor op de ervoor dat er geen leeg kookgerei
Bl kookp laat is it eschapkeld op de plaat staat en dat de
P 9 ' ventilatiesleuven op het apparaat
vrij zijn.
E8 Interne fout Neem contact op met de

klantenservice.
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Informatie over elektrische kookplaten voor huishoudelijk gebruik

volgens (EU) 66/2014

SEVERIN

Symbool

Waarde

Modelaanduiding

KP 1025/1026

Type kookplaat

Elektrische kookplaten voor
huishoudelijk gebruik

Aantal kookzones en/of kookoppervlakken

1

Verwarmingstechniek
(Inductiekookzones en kookoppervlakken,
stralingskookzones, kookplaten)

Induktion

Voor cirkelvormige kookzones of -opperviakken:
Diameter van het bruikbare opperviak voor elke
elektrisch verwarmde kookzone, nauwkeurig tot
op 5 mm.

21cm

Bij niet-cirkelvormige kookzones of -opperviakken:
Lengte en breedte van het bruikbare opperviak
voor elke elektrisch verwarmde kookzone en elk
elektrisch verwarmd kookoppervlak, nauwkeurig
tot op 5 mm.

Energieverbruik per kookzone of -oppervlak per
kg

EC Elektrische
kookplaat

188,80 Whikg

Energieverbruik van de kookplaat per kg

EC Elektrische
kookplaat

188,80 Whikg
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Informatie over elektrische kookplaten voor huishoudelijk gebruik

volgens (EU) 66/2014
Symbool Waarde
Modelaanduiding DK 1027/1028
Type kookplaat Elektrische kookplaten voor
huishoudelijk gebruik
Aantal kookzones en/of kookoppervlakken 2
Verwarmingstechniek
(Inductiekookzones en kookoppervlakken, Induktion

stralingskookzones, kookplaten)

Voor cirkelvormige kookzones of -opperviakken:
Diameter van het bruikbare opperviak voor elke

21 cm rechts

elektrisch verwarmde kookzone, nauwkeurig tot o 21 cm links
op 5 mm.
Bij niet-cirkelvormige kookzones of -opperviakken:
Lengte en breedte van het bruikbare opperviak
voor elke elektrisch verwarmde kookzone en elk
elektrisch verwarmd kookoppervlak, nauwkeurig
tot op 5 mm.
Energieverbruik per kookzone of -opperviak per Rechter EC
kg elektrische 195,50 Whikg
kookplaat
1500W
Linker EC
elektrische 188,80 Whikg
kookplaat
2000W
Energieverbruik van de kookplaat per kg EC Elektrische 189,70 Whikg
kookplaat
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ES

Placa de induccion

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

Conecte el aparato Unicamente a una toma
de corriente debidamente instalada.
Asegurese de que la tension de la red
coincide con la tension indicada en la
placa de caracteristicas. Este producto
cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CEE.

Elementos componentes

1. Cable eléctrico con clavija

2. Zona de coccion

3. Panel de control

4. Placa de caracteristicas (debajo del
dispositivo)

5. Boton de encendido/espera (!

6. Boton de seleccion para las funciones
«Temperatura» 0 «Potencia» %

7. Boton de seleccion del temporizador

8. Boton + para aumentar potencia/

temperatura/temporizador
. Pantalla

10. Boton - para disminuir la potencia/
temperatura/temporizador

11. Boton de funcion Boost

12. Boton de pausa] |

13. Boton de bloqueo para nifios =—Q

SEVERIN

Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier
peligro, y cumplir con las
normas de seguridad, la
reparacion del aparato
eléctrico o del cable de
alimentacion deben ser
realizadas por técnicos
cualificados. Si es preciso
repararlo, se debe
mandar el aparato a uno
de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte el folleto de
garantia independiente).

- Antes de limpiar el aparato,
asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar el riesgo de
una descarga eléctrica,
no limpie el aparato con
sustancias liquidas y no lo
sumerja.

- Limpie las superficies
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de coccion con un pafio
hiimedo después de cada
uso. Para tener informacion
detallada sobre la limpieza
del aparato, consulte

la seccion Limpieza y
mantenimiento.

- jAdvertencia! Si observa

que la superficie de la
placa esta agrietada

0 dafiada, apague y
desconecte la placa de la
red eléctrica para evitar
una descarga eléctrica.

- El aparato no esta

disefiado para ser utilizado
con un temporizador
externo ni con un sistema
independiente de control
remoto.

+ La placa de vidrio puede

calentarse debido al calor
que irradian los utensilios
de cocina. jRiesgo de
quemaduras!

* No se deben colocar
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objetos metélicos como
cuchillos, tenedores,
cucharas o tapas sobre la
placa ya que pueden coger
mucha temperatura.

- Este aparato esta disefiado

para uso doméstico y
aplicaciones similares,
como por ejemplo:

- en areas de cocina del
personal en tiendas,
oficinas y otros entornos
de trabajo,

- en fincas agricolas,

- de huéspedes en
hoteles, moteles y otros
alojamientos similares,

- en pensiones de
alojamiento y desayuno.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,
0 sin experiencia ni



conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes al
uso del aparato y entiendan
por completo el peligro
y las precauciones de
seguridad.
Los nifios no deben jugar
con el aparato.
La limpieza y el
mantenimiento del usuario
no deben ser realizados
por nifios sin supervision.
El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
afos.
- Precaucion: Mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,

porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se

debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,

0 se haya tirado en exceso del cable

SEVERIN

de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

Este aparato no puede instalarse
empotrado en la encimera.

- Aquellas personas con un marcapasos

implantado deberan consultar a su
médico antes de utilizar el aparato
porque el funcionamiento del
marcapasos podria verse afectado.
Este aparato debe ser utilizado solo
cuando est4 situado a suficiente
distancia de cualquier objeto que
responde a campos magnéticos (por
ejemplo, tarjetas de crédito, cassettes,
televisores o radios).

- No deje el aparato sin vigilar durante su

funcionamiento.

- No utilice ni coloque este aparato

cerca de objetos tales como cortinas o
materiales inflamables.

- No utilice el aparato cerca de cocinas de

gas u hornos calientes.

Utilice el aparato Gnicamente

- en superficies planas,

- no inflamables,

- resistente a las salpicaduras,
- y no metalicas.

- Siempre debe garantizarse la libre

circulacién del aire por debajo del
aparato. También se debe mantener una
distancia minima de 10 cm respecto a
cualquier pared.

- No cubrir las ranuras de ventilacién del

aparato durante su uso.
El aparato s6lo se puede encender
cuando haya un recipiente lleno en la
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zona de coccion. Si se calientan los
recipientes vacios, la proteccion contra
sobrecalentamiento apaga el aparato.
Sin embargo, aln pueden producirse
dafios en el aparato y en los utensilios
de cocina.

Precaucion: Los alimentos con grasa o
aceite podrian comenzar a arder cuando
se sobrecalientan.

No intente mover el aparato con alguna
pieza de menaje sobre la placa de
induccion.

No arrastre los recipientes para cocinar
sobre el panel de control.

No utilice el aparato con otros aparatos
en un enchufe multiple.

Desenchufe siempre el aparato

- después del uso,

- sihay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Para desenchufar, no tire nunca del
cable; coja la clavija.

No deje que el cable de conexién quede
colgando.

Mantenga el cable de alimentacion
suficientemente alejado de cualquier
parte caliente de la placa.

No se acepta ninguna responsabilidad
si hay averias a consecuencia del

uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

Uso previsto
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El aparto esta disefiado para preparar
y calentar alimentos en recipientes de
cocina aptos para induccion.
Cualquier otro uso se considera
incorrecto y esté prohibido.

No esta permitido el uso de placas
adaptadoras de induccion.

Puesta en marcha

Antes de ponerlo en funcionamiento por
primera vez, retire los posibles restos de
embalaje y los adhesivos. No quite la placa
de identificacion. Limpie el aparato con un
pafio himedo y séquelo a continuacion.

Menaje adecuado
Este aparato solo debe ser utilizado
con piezas de menaje indicadas para
el uso con placas de induccion, es
decir de acero inoxidable con base
ferromagnética, de hierro fundido o
acero esmaltado.
Se puede comprobar si una pieza de
menaje es adecuada para la cocina de
induccion aproximando un imén a la
base del recipiente; si el recipiente atrae
al imén sera adecuado para el uso con
la placa de induccion.
Utilizar sélo ollas y sartenes de base
plana.
No utilizar ninguin recipiente de coccion
con una base de grosor inferior a 2 mm.
Utilizar solo ollas y sartenes con
un didmetro entre 10 cmy 21 cm
aproximadamente.
Si se utiliza alguna pieza de menaje
inadecuada, el aparato emitira un
mensaje de error (consulte la tabla
‘Resolucion de problemas’).
Las ollas y las sartenes con algun
recubrimiento especial pueden resultar
dafiadas por el calor excesivo. Por
este motivo, es importante seleccionar
la temperatura adecuada para las



piezas de menaje utilizadas, y seguir
las indicaciones del fabricante de estas
piezas.

La zona de coccién puede soportar una
carga maxima de 6 kg.

Ponga el aparato en marcha
Conecte el enchufe a la toma.
Suena una sefial acustica. EI LED
del boton (hy y el indicador L de baja
temperatura de la zona de coccién
parpadean. El aparato se encuentra en
modo de espera.
Coloque el recipiente de cocina (lleno)
en la zona de coccion deseada.
Pulse el ¢!y boton para encenderlo.
Suena una sefial acustica y el LED
en el botén (M y el indicador L de baja
temperatura de la zona de coccién se
quedan encendidos fijos.
Si no se realiza ninguna accion en 1

minuto después de encender el aparato,

éste volvera al modo de espera y el
ventilador seguira funcionando durante
un tiempo.

Ajuste de la potencia / temperatura
Con el botdn & se puede cambiar
entre las funciones «Potencia» (W)
o«Temperatura» (°C).

La luz de control se enciende en la
funcién seleccionada.

Recomendamos ajustar la potencia (W)
para calentar agua, cocer al vapor y
otros tipos de coccion similares. Para
asar, freir y cocinados similares, utilice
el ajuste «Temperatura» (°C).
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Seleccmn de la funcion Boost

Con el boton Boost puede seleccionar

la potencia méxima:

KP 1025/1026 2000 W

DK 1027/1028 Izquierda 2000 W
Derecha 1500 W

Para salir de la funcion Boost, pulse el

boton ;.

SelecCIonar Pausa

Con el botdn | | puede pausarse el
cocinado.

- Alvolver a pulsar el botén | | continia

el cocinado.

Potencla

Pulse el botdn 4 para seleccionar la
funcion.

En la pantalla aparece la configuracion
predeterminada «1600» 0 «1200».
Utilizando los botones de seleccion +

y -, se puede seleccionar cualquier
nivel de potencia de 200 a 2000 W (DK
1027/1028: lado derecho 200 - 1500 W)

Temperatura

Pulse el botdn 4 para seleccionar la
funcion.

El visualizador indicara el valor
predeterminado,

«180» (KP 1025/1026)

«200» (DK 1027/1028).

Utilice las teclas de seleccion +vy -,
el nivel de temperatura podra ser
modificado en incrementos de 20 °C
dentro del rango de 60 °C a 240 °C.
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Temporlzador
El funcionamiento del temporizador
permite seleccionar el tiempo de
coccion deseado.
Después de seleccionar el
funcionamiento deseado, pulse la tecla
operativa (), y utilice las teclas de
seleccion +y - para ajustar el tiempo
de coccion.
Al tocar los botones, el tiempo aumenta/
disminuye en variaciones de 1 minuto.
Si se mantienen pulsados los botones
durante mas de 3 segundos, las
variaciones son de 10 minutos.
Después de unos segundos, se aplica
el tiempo seleccionado. También puede
pulsar nuevamente el botén (¥) para
confirmar.
El tiempo méximo que puede
seleccionarse en el temporizador es de
180 minutos.
Una vez transcurrido el tiempo
preseleccionado, suena una sefial
acUstica y el aparato se apaga.
Si no ha seleccionado ningun tiempo
con el temporizador, el proceso de
cocinado se interrumpe pulsando el
boton (.
No deje el aparato desatendido durante
su funcionamiento.

Bloqueo para nifios
Para evitar que el aparato se encienda
de forma accidental o que se modifiquen
los ajustes, pulse el boton =—Q
durante 3 segundos. En la pantalla
aparece Loc.
La funcion no se puede seleccionar en
el modo de espera.
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Para desactivar nuevamente la
funcién, pulse el boton =—Q durante 3
segundos o pulse el boton (1) .

Indicadores de funcién

Los indicadores de funcién situados sobre
la pantalla indican si la funcién
«Potencia» W

«Temperatura» °C

«Temporizador» (¥)

Modo de espera/apagado
En el modo de espera, los botones (') y
L o H se iluminan fijos en la pantalla.
En el modo apagado, los botones () y L
0 H parpadean en la pantalla.
Si el aparato no se utiliza durante 1
minuto, pasa del modo de espera al
modo apagado. El ventilador comienza
a funcionar durante aproximadamente
1 minuto.
Para salir del modo apagado, pulse el
boton 1y .

Identificacion automatica de menaje de
cocina adecuado

El aparato detecta si hay recipientes de
cocina en la zona de coccion y si son
adecuados. Si se selecciona una funcion

y no hay ningln recipiente de cocina
adecuado en la zona de coccion, suena
un tono de aviso y la pantalla muestra E1.
Suenan tonos de aviso y el aparato pasara
al modo de espera pasado 1 minuto.



Indicador de calor residual

En el modo de espera, el calor residual
de la zona de coccidn se muestra en la
pantalla. Si la temperatura es inferior a
aprox. 60 °C, aparecera la indicacion
L. Si el calor residual supera los 60 °C,
aparecera la indicacion H .

Funclonamlento
Conecte el enchufe de alimentacion
y proceda como se describe en
«Encender el aparato.
Utilice el boton & para seleccionar la
funcién deseada.
El aparato comenzara a calentarse.
Utilice las teclas de seleccion +y - para
seleccionar el ajuste de potencia y de
temperatura deseados.
Si lo desea, puede utilizar el
temporizador () para seleccionar el
tiempo de coccion.
Después del cocinado, apague el
aparato y déjelo enfriar durante
aproximadamente 1 minuto. El
ventilador sigue funcionando.
Desenchufe el cable de la toma
de corriente. Para desconectar
completamente el dispositivo,
desenchufe el cable de alimentacion.

Consejos para ahorrar energia

Utilice recipientes con tapa para cocinar.

Llene la el recipiente Unicamente con el
agua necesaria.

Una vez que el agua empiece a hervir,
reduzca el fuego.
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lepleza y mantenimiento
Antes de limpiar el aparato, asegurese
de que esté desconectado de la
red eléctrica y se haya enfriado por
completo.
Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
No emplee productos de limpieza
abrasivos o muy fuertes.
Después de su utilizacion, puede
utilizar un pafio himedo para limpiar
las salpicaduras y, si fuera necesario,
una pequefia cantidad de detergente o
un raspador especial para superficies
ceramicas.
De vez en cuando, trate la placa con
un producto de cuidado especial de los
disponibles en el mercado.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
ﬁ este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEE basura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Resolucion de problemas

Si el aparato presenta algun problema, el visualizador indicara uno de los siguientes

mensajes de error:

Mensaje de error | Causa Solucién
E0 Eror en el aparato Péngase en contacto con el
P servicio de atencion al cliente.
No hay recipientes para
cocinar o recipientes para | Deje que el aparato se enfrie /
E1 cocinar inadecuados (sin | Consulte la seccidn «Utensilios de
fondo magnético, menos | cocina adecuados»
de 10 cm de diametro)
Deje que el aparato se enfrie
E2 Sistema electronico completamente/Asegurese de que
sobrecalentado las rejillas de ventilacion estén
despejadas.
’ Pén n con nel
E3, E4 Fallo interno ongase en co tacto con e
servicio técnico.
. Pongase en contacto con el
E5, E Fallo intern SO
5 E6 allointerno servicio técnico.
Deje que el aparato se enfrie.
Asegurese de que no haya
El sensor mperatur e . .
sensor de temperatura recipientes para cocinar vacios en
E7 de la placa se ha
desconectado la plgca.y de que las ranuras de
' ventilacion del dispositivo estén
despejadas.
. Péngase en contacto con el
E Fallo intern e
8 aloIntemo servicio técnico.
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Informacion sobre placas eléctricas de coccidn para uso doméstico

segun el Reglamento (UE) 66/2014

Simbolo Valor

Identificador de modelo

KP 1025/1026

Tipo de placa de coccién

Placas eléctricas de coccidn para
el hogar

Numero de zonas de coccidn y/o superficies de
coccion

Tecnologia de calor
(Zonas de y superficies por induccion, zonas de
coccion por radiacion, placas de cocina)

Induccion

En zonas o superficies de coccién circulares:
Diametro de la superficie Util para cada zona
de coccion calentada eléctricamente, con una
precision de 5 mm.

4] 21¢cm

Longitud y anchura de la superficie 0til de cada
zona de coccion calentada eléctricamente

y de cada superficie de coccion calentada
eléctricamente, con una precision de 5 mm.

En zonas o superficies de coccion no circulares:

Consumo energético por zona o superficie de
coccion por kg

Placa eléctrica

CE 188,80 Whikg

Consumo energético de la placa de coccién por
kg

Placa eléctrica 188,80 Whikg
CE
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Informacién sobre placas eléctricas de coccion para uso doméstico

segun el Reglamento (UE) 66/2014

de coccidn calentada eléctricamente, con una
precision de 5 mm.

Simbolo Valor
Identificador de modelo DK 1027/1028
Tipo de placa de coccion Placas eléctricas de coccién para

el hogar

Numero de zonas de coccion y/o superficies de 2
coccion
Tecnologia de calor
(Zonas de y superficies por induccién, zonas de Induccion
coccion por radiacion, placas de cocina)
En zonas o superficies de coccion circulares:
Diametro de la superficie Util para cada zona 7 21 cm derecha

21 cm izquierda

Longitud y anchura de la superficie Util de cada
zona de coccion calentada eléctricamente

y de cada superficie de coccion calentada
eléctricamente, con una precision de 5 mm.

En zonas o superficies de coccidn no circulares:

Consumo energético por zona o superficie de
coccion por kg

Placa de coccion
eléctrica CE
derecha
1500 W

195,50 Whikg

Placa de coccion
eléctrica CE
izquierda
2000 W

188,80 Whikg

Consumo energético de la placa de coccidn por
kg

Placa eléctrica
CE

189,70 Whikg
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Piastra di cottura a induzione

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

Collegare il dispositivo solo a una presa
installata a norma.

Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione

1. Cavo di alimentazione con spina

2. Zonadi cottura

3. Pannello di controllo

4. Targhetta di identificazione (sotto

I'apparecchio)

Tasto di accensione/standby ()

Tasto di selezione tra le funzioni

“Temperatura” e “Potenza’

7. Tasto di selezione del timer (+)

8. Tasto + per aumentare potenza/
temperatura/timer

. Display

10. Tasto - per diminuire potenza/
temperatura/timer

11. Tasto funzione Boost

12. Tasto pausa] |

13. Tasto di sicurezza bambini =—Q

oo
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Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio, e
nel rispetto delle norme di
sicurezza, le riparazioni
a questo apparecchio
elettrico o al cavo di
alimentazione devono
essere effettuate dal nostro
servizio di assistenza
tecnica. Nel caso siano
necessarie riparazioni,

vi preghiamo di inviare
I'apparecchio al nostro
centro di assistenza tecnica
(fare riferimento alla
dichiarazione di garanzia
separata).

+ Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare eventuali rischi
di scosse elettriche, non
pulite 'apparecchio con
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liquidi e non immergetelo in
sostanze liquide.

- Pulite le piastre di cottura

con un panno umido dopo
ogni uso. Per informazioni
piu dettagliate su come
pulire I'apparecchio,
consultate la sezione
Manutenzione e pulizia.

+ Avvertenza! Per

evitare rischi di scosse
elettriche, spegnete
I'apparecchio e scollegatelo
dall'alimentazione elettrica
se sulle piastre di cottura
notate segni di incrinature o
danni simili.

+ L'apparecchio non &

destinato a essere utilizzato
con un timer esterno o

un sistema di comando a
distanza separato.

+ La piastra in vetro pud
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riscaldarsi a causa del
calore irradiato dalle
pentole. Pericolo di ustioni!

+ Non posizionare sulla

piastra riscaldante oggetti
metallici come coltelli,
forchette, cucchiai e
coperchi in quanto
potrebbero diventare molto
caldi.

» Questo apparecchio &

destinato all'uso domestico

e ad applicazioni simili,

come ad esempio:

- In cucine per il personale
in negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro,

- in aziende agricole,

- ospiti di hotel, motel e
altre strutture ricettive
simili,

- nei bed and breakfast.

+ |l presente apparecchio

puo essere usato da
bambini (di aimeno 8 anni
di eta) e da persone con
ridotte capacita fisiche,
sensoriali 0 mentali,

0 da persone senza



particolari esperienze 0
conoscenze, purché siano
sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sulluso dell'apparecchio e
comprendano pienamente
i rischi e le precauzioni di
sicurezza che 'apparecchio
comporta.

* Ai bambini non deve essere
consentito di giocare con
I'apparecchio.

- Lapuliziaela
manutenzione dellutente
non devono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

- L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa

del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo dell'apparecchio,
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controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.
Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, I'apparecchio
non va piu usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- Questo apparecchio non pud essere

incassato in un bancone da cucina.

- Persone portatrici di pacemaker

dovrebbero consultare il proprio
medico di fiducia prima di utilizzare
I'apparecchio, perché potrebbe
interferire con il pacemaker.

+ Questo apparecchio deve essere

messo in funzione solo a una distanza
adeguata da altri oggetti che rispondono
ai campi magnetici (come per esempio
carte di credito, videocassette, impianti
TV o radio).

- Non lasciate I'apparecchio senza

sorveglianza quando & in funzione.

+ Non installate né utilizzate I'apparecchio

vicino o sotto un armadio a muro o
oggetti pendenti come tendaggi o altro
materiale infiammabile.

- Non utilizzare I'apparecchio in

prossimita di fornelli a gas o stufe calde.

- Utilizzare I'apparecchio solo su una

superficie

- piana,

- non infiammabile,

- resistente agli spruzzi,
- non metallica.

- Accertatevi sempre che ci sia libera
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circolazione di aria sotto 'apparecchio.
E rispettate anche una distanza minima
di 10 cm. da qualsiasi parete.

Le aperture per la ventilazione presenti
sull'apparecchio non devono mai restare
coperte durante l'uso.

L'apparecchio pud essere acceso solo
se sulla zona di cottura € posizionata
una pentola piena. Se vengono
riscaldate pentole vuote, la protezione
contro il surriscaldamento spegne
I'apparecchio. In ogni caso, ci6 pud
comunque danneggiare I'apparecchio e
le pentole.

Avvertenza: Gli alimenti contenenti
grassi o olio possono prendere fuoco se
surriscaldati.

Non cercate mai di muovere
I'apparecchio se sulla piastra di
ceramica si trovano pentole o padelle.
Non trascinare le pentole sul pannello di
controllo.

Non utilizzare I'apparecchio con altri
dispositivi collegati a una presa multipla.
Disinserite sempre la spina dalla presa
- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,

- prima di pulire 'apparecchio.

Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione, ma afferrate direttamente
la spina.

Non lasciare pendere il cavo di
collegamento.

Il cavo di alimentazione deve essere
tenuto sempre ben lontano dalle parti
dell'apparecchio soggette a riscaldarsi.
Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato

0 dalla non conformita alle istruzioni.

Uso previsto
L'apparecchio & adatto per la
preparazione e il riscaldamento di
alimenti in pentole idonee all'induzione.
Ogni altro utilizzo & considerato non
conforme ed € vietato.
Non ¢ consentito I'uso di piastre
adattatrici a induzione.

Primo utilizzo

Prima del primo utilizzo, rimuovere
tutti i resti dell'imballaggio e gli adesivi
dall'apparecchio. Non rimuovere la
targhetta di identificazione. Pulire
I'apparecchio con un panno umido e
asciugarlo.

Remplentl di cottura adatti
Questo apparecchio deve essere usato
solo con recipienti di cottura specifici
per I'utilizzo su piastre a induzione, per
esempio pentole in acciaio inossidabile
con fondo ferro-magnetico, o pentole in
ghisa o smaltate.
Per verificare se una pentola ¢ adatta
per la cucina a induzione potete
semplicemente avvicinare una calamita
al fondo; se la calamita € attratta dalla
pentola, allora questa & sicuramente
adatta all'utilizzo con la cucina a
induzione.
Possono essere utilizzate solo pentole e
padelle a fondo piatto.
Non utilizzate nessuna pentola con
fondo il cui spessore € inferiore ai 2 mm.
Potete utilizzare solo pentole e padelle
di diametro compreso trai 10 e i21 cm



circa.

Se state utilizzando un recipiente

di cottura non adatto, I'apparecchio
evidenziera un messaggio di errore (vd.
la tabella “Risoluzione dei problemr”).
Pentole e padelle con rivestimento
possono subire danni per 'eccessivo
calore. E percio importante impostare il
giusto livello di temperatura adeguato al
recipiente in uso e seguire le istruzioni
fornite dal suo produttore.

La zona di cottura puo essere caricata
con un massimo di 6 kg.

Accensione dell’apparecchio
Inserire la spina nella presa di corrente.
L'apparecchio emette un segnale
acustico. Il LED sul tasto (Y e
lindicatore L per la bassa temperatura
della zona di cottura lampeggiano. Il
dispositivo & ora in modalita standby.
Posizionare la pentola (piena) sulla zona
di cottura desiderata.
Premere il tasto (') per accendere
I'apparecchio. Viene emesso un
segnale acustico e il LED sul tasto ('Y e
l'indicatore L per il livello di calore basso
del piano di cottura si accendono in
modo permanente.
Se non viene effettuata alcuna
operazione entro 1 minuto
dall'accensione, I'apparecchio torna in
modalita standby e la ventola continua a
girare per qualche istante.
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Impostazione dell’emissione di potenza /
deI livello di temperatura
Con il tasto 4 & possibile commutare
tra le funzioni “Potenza” (W) e
“Temperatura” (°C).
La spia di controllo si accende sulla
funzione selezionata.
Si consiglia di impostare la potenza su
(W) per riscaldare I'acqua, cuocere a
vapore e applicazioni di cottura simili.
Per arrostire, friggere e simili metodi
di cottura, utilizzare I'impostazione di
“Temperatura” (°C).

Selezmne della funzione Boost

Con tasto Boost & possibile selezionare

la potenza massima:

KP 1025/1026 2000 W

DK 1027/1028 lato sinistro 2000 W
Lato destro1500 W

Per uscire dalla funzione Boost,

premere il tasto 9 .

Messa in pausa
Con il tasto | | la preparazione pud
essere messa in pausa.
Premendo nuovamente il tasto | | la
preparazione continua.

Potenza
Selezionare la funzione con il tasto 4.
Sul display viene visualizzata
I'impostazione predefinita “1600” o
“1200".
Utilizzando i tasti di selezione + e - &
possibile selezionare qualsiasi livello
di potenza da 200 a 2000 W (DK
1027/1028: lato destro 200 — 1500 W)
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Temperatura
Selezionare la funzione con il tasto 9.
Sul display compare I'impostazione
predefinita,
“180” (KP 1025/1026)
“200” (DK 1027/1028).
Tramite i tasti di selezione +e —, &
possibile regolare il livello di temperatura
desiderato a scatti di 20 °C con valori
compresi tra
60 °C e 240 °C.

Tlmer
La funzione del timer consente di
impostare il tempo di cottura voluto.
Dopo aver impostato la funzione
desiderata, premete il tasto di funzione
(), e poi impostate il tempo di cottura
tramite i tasti di selezione + e -.
Toccando i tasti, il tempo viene
aumentato/ridotto in incrementi di 1
minuto. Tenere premuti i tasti per piu
di 3 secondi, gli incrementi saranno di
10 minuti.
Dopo alcuni secondi, il tempo
selezionato viene applicato. In
alternativa, premere nuovamente il tasto
(¥) per confermare.
L'impostazione massima del timer & di
180 minuti.
Una volta trascorso il tempo
preselezionato, viene emesso un
segnale acustico e I'apparecchio si
spegne.
Se non viene effettuata alcuna
impostazione del timer, sara necessario
premere il tasto (') per interrompere il
processo di cottura.
Non lasciate incustodito I'apparecchio
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durante il funzionamento.

Blocco bambini
Per impedire 'accensione o la modifica
accidentale delle impostazioni, tenere
premuto il tasto =—Q per 3 secondi.
Sul display compare Loc.
La funzione non puo essere selezionata
in modalita standby.
Per disattivare la funzione, tenere
premuto nuovamente il tasto =—Q per
3 secondi oppure il tasto ¢!y .

Indicatori di funzione

Gli indicatori di funzione sopra il display
si illuminano quando viene selezionata la
funzione corrispondente

“Potenza” W

“Temperatura” °C

“Timer” ()

Modallta standbylspegmmento
In modalita standby, i tasti (e Lo H
rimangono accesi sul display.
In modalita di spegnimento, i tasti (') e L
0 H lampeggiano sul display.
Se I'apparecchio non viene utilizzato per
1 minuto, passa dalla modalita standby
a quella di spegnimento. La ventola
inizia a funzionare per circa 1 minuto.
Per uscire dalla modalita di
spegnimento, premere il tasto (') .

Riconoscimento automatico delle
pentole

L'apparecchio rileva se sulla zona di cottura
sono presenti pentole e se sono adatte.

Se viene selezionata una funzione e sulla
zona di cottura non & presente alcuna



pentola adatta, viene emesso un segnale

acustico e sul display viene visualizzato E1.

L'apparecchio emette segnali acustici ed
entra in modalita standby dopo 1 minuto.

Indicatore del calore residuo

In modalita standby, il calore residuo
della zona di cottura viene visualizzato
sul display. Se la temperatura & inferiore
a circa 60 °C, il display mostrera L . Se
il calore residuo supera circa 60 °C, sul
display viene visualizzato H .

Modalita d’uso
Inserire la spina di alimentazione
e procedere come descritto in
“Accensione dell'apparecchio”.
Selezionare la funzione desiderata con
il tasto %.
L'apparecchio da inizio al processo di
riscaldamento.
Con i tasti di funzione + e — selezionate
I'impostazione di potenza o il livello di
temperatura che desiderate.
Se volete, potete usare la funzione
del timer (+)) per impostare il tempo di
cottura.
Dopo la cottura, spegnere I'apparecchio
e lasciarlo raffreddare per circa 1
minuto. La ventola continua a girare.
Scollegare la spina dalla presa di
corrente. L'apparecchio si spegne
completamente soltanto se si scollega
la spina.

Consigli per il risparmio energetico
Per cucinare, utilizzare pentole con
coperchio.
Riempire la pentola solo con la quantita
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d’acqua necessaria.
Quando I'acqua inizia a bollire,
abbassare la fiamma.

Manutenzwne e pulizia
Prima di pulire I'apparecchio,
assicuratevi che il cavo di alimentazione
sia disinserito dalla presa di corrente
e 'apparecchio si sia raffreddato
completamente.
Per evitare eventuali rischi di scosse
elettriche, non pulite I'apparecchio con
liquidi e non immergetelo in sostanze
liquide.
Non usate soluzioni abrasive o
detergenti concentrati.
Dopo I'uso, eliminate ogni schizzo dalle
superfici di cottura usando un panno
umido e, se necessario, un detergente
0 un raschietto specifico per le piastre in
vetroceramica.
Di tanto in tanto, trattare la piastra di
cottura con un prodotto per la pulizia
specifico disponibile in commercio.

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
ﬁ questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Risoluzione dei problemi

In caso di problemi, sul display compaiono i seguenti messaggi di errore:

Messaggio di errore

Causa

Soluzione

=0

Errore dell'apparecchio

Contattare il servizio clienti.

Nessuna pentola o pentola
inadatta (senza fondo

Lasciare raffreddare

E1 . ) I'apparecchio / Vedere la sezione
magnetlco, diametro “Pentole adatte”
inferiore a 10 cm)
Lasciare raffreddare
E2 Surriscaldamento dei completamente I'apparecchio/
componenti elettronici Assicurarsi che le bocchette di
ventilazione non siano bloccate.
E3 E4 Guasto interno Chla_mate il servizio di assistenza
tecnica.
E5, E6 Guasto interno Chla_mate il servizio di assistenza
tecnica.
Lasciare raffreddare
Il sensore di temperatura Iappa_repchm. Assicurarsi che
E7 della piastra di cottura si & non cl stano pentole vuote gulla
piastra e che le bocchette di
spento. - . .
ventilazione dell'apparecchio non
siano bloccate.
E8 Guasto interno Chiamate il servizio di assistenza

tecnica.
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Informazioni sui piani cottura elettrici per uso domestico

conformemente alla norma (UE) 66/2014
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Simbolo

Valore

Identificatore del modello

KP 1025/1026

Tipo di piano cottura

Piani cottura elettrici per uso
domestico

Numero di zone di cottura e/o superfici di cottura

1

Tecnologia di riscaldamento
(Zone e superfici di cottura a induzione, zone di
cottura radianti, fornelli)

Induzione

Per zone o superfici di cottura circolari: diametro
della superficie utilizzabile per ogni zona di
cottura elettricamente riscaldata, con precisione
di 5 mm.

21¢cm

In caso di zone o superfici di cottura non circolari:
lunghezza e larghezza della superficie utilizzabile
per ciascuna zona di cottura e per ciascuna
superficie di cottura riscaldata elettricamente, con
una precisione di 5 mm.

Consumo energetico per zona o superficie di
cottura per kg

Piano cottura
elettrico EC

188,80 Whikg

Consumo energetico del piano cottura per kg

Piano cottura
elettrico EC

188,80 Whikg
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Informazioni sui piani cottura elettrici per uso domestico

conformemente alla norma (UE) 66/2014

Simbolo Valore
Identificatore del modello DK 1027/1028
Tipo di piano cottura Piani cottura elettrici per uso
domestico
Numero di zone di cottura e/o superfici di cottura 2
Tecnologia di riscaldamento
(Zone e superfici di cottura a induzione, zone di Induzione
cottura radianti, fornelli)
Per zone o superfici di cottura circolari: diametro
AR : . 21 cm lato destro
della superficie utilizzabile per ogni zona di
X : L 0 21 cmlato
cottura elettricamente riscaldata, con precisione L
) sinistro
di 5 mm.
In caso di zone o superfici di cottura non circolari:
lunghezza e larghezza della superficie utilizzabile
per ciascuna zona di cottura e per ciascuna
superficie di cottura riscaldata elettricamente, con
una precisione di 5 mm.
Consumo energetico per zona o superficie di Piano cottura
cottura per kg elettrico destro 195,50 Whikg
EC
1500 W
Piano cottura
elettrico EC lato | 188,80 Whkg
sinistro
2000 W
Consumo energetico del piano cottura per kg Planolcottura 189,70 Whikg
elettrico EC
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DK

Induktionskogeplade

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Apparatet skal tilsluttes en korrekt
installeret og sikret stikkontakt.

Veer opmaeerksom pa, om lysnettets
spaending svarer til spaendingen angivet
pa typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Apparatets dele

Ledning med stik

Kogezone

Betjeningspanel

Typeskilt (under apparatet)

Teend/standby-knap (')

Knap til skifte mellem “Temperatur’

eller “Effekt’ &

Timer-knap ()

Knappen + til at age effekt/temperatur/

timer

. Display

10. Knappen - til at seenke effekt/
temperatur/timer

1. Boost-funktionsknap

12. Pauseknap| |

13. Bernesikringsknap =—Q

Il

© ~
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Vigtige sikkerhedsregler

- For at undga farer,
og overholde
sikkerhedsbestemmelserne,
skal reparation af dette
elektriske apparat eller dets
ledning, altid udferes af
vores kundeservice. Hvis
reparation er ngdvendig,
skal apparatet sendes
til vores afdeling for
kundeservice (se separat
garantihzefte).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
0g at apparatet er kglet
fuldsteendigt af inden
rengaring.

- For at undga risiko for
elektrisk stad ma apparatet
ikke renggres med nogen
former for vaeske eller
nedsankes i vaeske.

- Rengar kogepladen med
en fugtig klud efter hver
brug. Detaljeret information
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om renggring af apparatet
findes i afsnittet om
Rengaring og vedligehold.

- Advarsel! For at undga

risiko for elektrisk sted ma
apparatet slukkes og stikket
tages ud af stikkontakten
hvis overfladen viser tegn
pa revner eller lignende
skader.

- Apparatet er ikke

beregnet til at blive

betjent med en ekstern
tidsafbryder eller et separat
fiernbetjeningssystem.

- Glaspladen kan blive

varm pa grund af
varmeudstralingen
fra kekkengrejet.
Skoldningsfare!

- Metalgenstande sasom

knive, gafler, skeer og
lag ma ikke placeres pa
varmepladen, da de kan
blive varme.

+ Dette apparat er beregnet
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til husholdningsbrug og

lignende anvendelser,

sasom:

- i personalekakkener i
butikker, pa kontorer og i
andre arbejdsmiljger,

- i landbrugsejendomme,

- af geester pa
hoteller, moteller
og andre lignende
overnatningssteder,

- i bed and breakfasts.

+ Dette apparat kan benyttes

af bamn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.



- Bgrn ma aldrig fa lov til at
lege med apparatet.

* Rengering og
brugervedligeholdelse ma
ikke udferes af bgrn uden
opsyn.

- Apparatet og dets ledning
ma altid holdes vaek fra
b@rm som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold barn veek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehor ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

Dette apparat ma ikke monteres i en
bordplade.

Personer med indopereret

pacemaker ber konsultere deres

leege inden apparatet tages i brug,

da pacemakerens funktion kan blive
pavirket.

Dette apparat ber kun benyttes

nar der er tilstreekkelig afstand il

andre genstande som reagerer

pa magnetfelter (f. eks kreditkort,
kassetteband, TV apparater eller
radioer).
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Efterlad ikke tilsluttede apparater uden
opsyn.

Undlad at placere eller benytte apparatet
teet ved eller under kokkenoverskabe,
eller under haengende genstande sasom
gardiner eller andet brandbart materiale.
Brug ikke apparatet i neerheden af
gaskomfurer eller varme ovne.

Placer kun apparatet frit pa en
overflade, som er

- plan

- ikke-braendbar,

- ufglsom over for injektion og

- ikke-metallisk.

- Serg altid for at luften kan cirkulere frit

under apparatet. Der ma ogsa altid veere
en minimumsafstand pa 10 cm til en
veeg.

+ Ventilationsrillerne pa apparatet ma

aldrig veere deekket til under brug.
Apparatet ma kun teendes, nar der
er en fyldt gryde pa kogezonen. Hvis
tomme gryder opvarmes, slukker
overophedningsbeskyttelsen for
apparatet. Det kan dog stadig fere
til skader pa apparatet og gryder og
pander.

- Advarsel: Fgdevarer der indeholder

fedt eller olie kan anteende hvis de
overophedes.

Forsag aldrig at flytte apparatet nar
der star kogegrej pa den keramiske
overflade.

- Treek ikke kogegrej hen over

kontrolpanelet.
Brug ikke apparatet med andre
apparater ved en flerdobbelt stikkontakt.

- Tag altid stikket ud af stikkontakten

- efter brug,
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- i tilfeelde af fejlfunktion,
- inden rengering af apparatet.

- Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
altid fat i selve stikket.

Lad ikke ledningen haenge ned.
Hold altid ledningen langt veek fra
apparatets varme dele.

- Vi patager os ikke ansvaret for skader,
der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Anvendelsesformal
- Apparatet er egnet til tilberedning og
opvarmning af mad i induktionsegnet
kokkengrej.
Enhver anden anvendelse betragtes
uegnet og er forbudt.
Brug af induktionsadapterplader er ikke
illadt.

For brug

For forste ibrugtagning skal du fierne

alle rester af indpakningen samt alle
klistermeerker. Typeskiltet ma ikke fiernes.
Ter apparatet af med en fugtig klud og ter
derefter.

Egnet kogegrej
Dette apparat ma kun benyttes med
kogegrej der er egnet til brug pa
induktionskogeplader, f.eks. rustfrit stal
med magnetisk jernbund, eller stabejern
eller emaljeret kogegrej af stal.
Man kan helt enkelt teste kogegrejets
egnethed ved at holde en magnet mod
bunden; hvis magneten tiltraekkes er
kogegrejet egnet til at blive brugt pa
dette apparat.
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Benyt udelukkende gryder og pander
med helt plan bund.

Brug aldrig kogegrej hvor bunden er
mindre end 2 mm tyk.

Kun gryder og pander med en diameter
pa 10 til ca. 21 cm kan benyfttes.

Hvis man benytter kogegrej som ikke er
egnet, vil apparatet afgive en fejlmelding
(se tabellen om 'Problemlgsning’).
Gryder og pander med belaegning kan
blive gdelagt ved for kraftig varme. Det
er derfor vigtigt at veelge en passende
temperatur til det kogegrej som
benyttes, og at falge den information
som blev leveret fra producenten af
kogegrejet.

Kogezonen ma hgjst belastes med 6 kg.

Taend for apparatet

Seet netstikket i.

Et lydsignal vil lyde. LED’en pa knappen
(5 og indikatoren L for lav varme pa
kogezonen blinker. Apparatet star i
standby.

Placer kokkengrejet (fyldt) pa den
onskede kogezone.

- Tryk pa knappen ¢!) for at teende. Der

lyder et akustisk signal, og LED’en pa
knappen ¢!y samt indikatoren L for lav
varme pa kogezonen lyser konstant.
Hvis der ikke foretages nogen
indtastning inden for 1 minut efter
teending, skifter enheden tilbage il
standbytilstand, og ventilatoren karer
videre i noget tid.



Indstllllng af effekt / temperatur
Knappen % kan bruges til at skifte
mellem funktionerne “Effekt” (W) eller
“Temperatur” (°C).

Indikatorlampen lyser pa den valgte
funktion.

- Vianbefaler, at du bruger indstillingen
Effekt til opvarmning af vand, dampning
og lignende (W) madlavning. Brug
indstillingen Temperatur til stegning,
friturestegning og (°C) lignende.

VaIg af Boost-funktion
Med Boost-knappen kan du veelge den
maksimale effekt:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Venstre 2000 W
Hajre 1500 W
For at forlade Boost-funktionen skal du
trykke pa knappen % .

Valg Pause
Med knappen | | kan tilberedningen
seettes pa pause.

- Ved at trykke pa knappen | | igen
fortseettes tilberedningen.

Effekt
Brug knappen 9 til at veelge funktionen.

Standardindstillingen “1600” eller “1200”

vises pa displayet.

Med valgknapperne + og - kan et hvilket

som helst effektniveau fra 200 - 2000
W veelges (DK 1027/1028: hgjre side
200 - 1500 W)

SEVERIN

Temperatur

Brug knappen 9 il at veelge funktionen.
Displayet viser standardindstillingen,
“180” (KP 1025/1026)

“200” (DK 1027/1028).

- Ved hjeelp af + og — valgknapperne kan

den gnskede temperatur veelges i trin pa
20 °C inden for temperaturomradet 60
°C til 240 °C.

Tlmer

Timerfunktionen gar det muligt at
indstille den beregnede tilberedningstid.
Nar den gnskede kontrolfunktion er
valgt, trykkes pa betjeningsknappen
(), og herefter benyttes + og

- valgknapperne til at veelge
tilberedningstiden.

- Ved at trykke pa knapperne gges/

reduceres tiden i trin pa 1 minut. Hvis
knapperne holdes nede i leengere end 3
sekunder, er trinene pa 10 minutter.
Efter et par sekunder anvendes den
valgte tid. Alternativt kan du trykke pa
knappen () igen for at bekreefte.

Den maksimale timerindstilling er 180
minutter.

Séa snart den forudvalgte tid er gaet,
lyder der et lydsignal, og enheden
slukker.

Hvis der ikke foretages nogen
timerindstilling, afbrydes
tilberedningsprocessen kun ved at

trykke pa knappen ().

Efterlad aldrig apparatet uden opsyn nar
det eribrug.
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Barnemknng
For at sikre enheden mod ugnsket
teending eller &ndring af indstillingen
skal du trykke pa knappen =—Q i 3
sekunder. Loc vises i displayet.
Funktionen kan ikke veelges i
standbytilstand.
For at slukke for funktionen igen skal du
trykke pa knappen =—Q i 3 sekunder
eller trykke pa knappen (1) .

Funktionsindikatore
Funktionsvisningerne over displayet viser,
om funktionen

“Effekt’ W

“Temperatur” °C

“Timer” ()

ervalgt.

Standbylsluk-tllstand
| standbytilstand lyser knapperne yog
L eller H permanent pa displayet.

- | slukket tilstand blinker knapperne (')
og L eller H pa displayet.

- Hvis enheden ikke bruges i 1 minut,
skifter den fra standbytilstand til slukket
tilstand. Ventilatoren begynder at kare i
cirka 1 minut.

For at afslutte slukket tilstand skal du
trykke pa knappen (1) .

Automatisk genkendelse af egnet
kogegrej

Enheden registrerer, om der er kakkengrej
pa kogezonen, og om det er egnet. Hvis
en funktion er valgt, og der ikke er et egnet
kekkengrej pa kogezonen, lyder der en
signaltone, og displayet viser E1. Der
hgres en signaltone, og enheden skifter til
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standbytilstand efter 1 minut.

Restvarmeindikator

| standbytilstand vises kogezonens
restvarme pa displayet. Hvis temperaturen
er under ca. 60 °C, viser displayet L. Hvis
restvarmen overstiger ca. 60 °C, viser
displayet H.

Betjenlng
Seet stikket i stikkontakten, og fortsaet
som beskrevet under “Teend enheden’.
Brug knappen 9; til at veelge den
gnskede funktion.

- Apparatet begynder
opvarmningsprocessen.
Brug + og - valgknapperne til at indstille
den gnskede effekt eller temperatur.

- Ved behov benyttes timerfunktionen (+)
til at indstille tilberedningstiden.
Efter tilberedning skal du slukke for
apparatet og lade det kele af i ca. 1
minut. Ventilatoren fortseetter med at
kare.
Tag stikket ud af stikkontakten.
Apparatet slukkes kun helt, hvis
netstikket tages ud.

T|ps til at spare energi
Brug gryder med lag il madlavnlng
Fyld kun gryden med sa meget vand
som ngdvendigt.
Nar vandet begynder at koge, skal du
skrue ned for varmen.

Rengering og vedligehold
Sarg for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden rengaring.



For at undga risiko for elektrisk sted
ma apparatet ikke rengares med nogen
former for veeske eller nedsaenkes i
vaeske.

Benyt ikke skuremidler eller skrappe
rengaringsmidler.

Efter brug kan eventuelle steenk
fiernes fra kogepladen ved hjeelp af
en fugtig klud og om ngdvendigt lidt
opvaskemiddel eller med en speciel
skraber til keramiske kogeplader.
Fra tid til anden skal du behandle
kogepladen med et kommercielt
tilgeengeligt specialplejeprodukt.

SEVERIN

Bortskaffelse

Apparater meerket med dette
E symbol mé ikke smides ud
sammen med
EEm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
béade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig

yderligere information om dette.

Problemlgsning

| tilfeelde af problemer kan fglgende fejlmeldinger vises i displayet:

Fejlimelding | Arsag

Hvad skal man gere

EO Fejl i enheden

Kontakt kundeservice.

Intet kogegre;j eller uegnet
E1 kogegrej (uden magnetisk
base, mindre end 10 cm @)

Lad enheden kgle af / Se afsnittet "Egnet
kekkengrej”

Lad apparatet kale helt af/Serg for, at

E2 Overophedning af elektronik ventilationsabningerne er frie.
E3, E4 Intern fejl Kontakt kundeservice.
E5, E6 Intern fejl Kontakt kundeservice.
Lad apparatet kele af. Sgrg for, at der
Temperaturfeleren pa ikke er tomt kogegrej pa pladen, og at
E7 T ;
kogepladen er slukket. ventilationsabningerne pa apparatet er
frie.
E8 Intern fejl Kontakt kundeservice.
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Information om elektriske kogeplader til husholdningsbrug

i henhold til (EU) 66/2014

Symbol

Veerdi

Modelbetegnelse

KP 1025/1026

Type af kogeplade

Elektriske kogeplader til hjemmet

Antal kogezoner og/eller kogeflader

1

Varmeteknologi
(Induktionskogezoner og kogeflader,
varmestralende kogezoner, kogeplader)

Induktion

For cirkulaere kogezoner eller overflader:
Diameter af den brugbare overflade for hver
elektrisk opvarmet kogezone, med en ngjagtighed
pa 5 mm.

21¢cm

For ikke-cirkulzere kogezoner eller overflader:
Leengde og bredde af den brugbare overflade

for hver elektrisk opvarmet kogezone og hver
elektrisk opvarmet kogeflade, med en ngjagtighed
pa 5 mm.

Energiforbrug pr. kogezone eller overflade pr. kg

EC elektrisk
kogeplade

188,80 Whikg

Kogepladens energiforbrug pr. kg

EC elektrisk
kogeplade

188,80 Whikg
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SEVERIN

Information om elektriske kogeplader til husholdningsbrug
i henhold til (EU) 66/2014

Symbol Veerdi
Modelbetegnelse DK 1027/1028
Type af kogeplade Elektriske kogeplader til hiemmet
Antal kogezoner og/eller kogeflader 2
Varmeteknologi
(Induktionskogezoner og kogeflader, Induktion
varmestralende kogezoner, kogeplader)
For cirkulere kogezoner eller overflader:
Diameter af den brugbare overflade for hver g 21 cm hgjre
elektrisk opvarmet kogezone, med en ngjagtighed 21 cm venstre
pa 5 mm.
For ikke-cirkulaere kogezoner eller overflader:
Leengde og bredde af den brugbare overflade
for hver elektrisk opvarmet kogezone og hver
elektrisk opvarmet kogeflade, med en ngjagtighed
pa 5 mm.
Energiforbrug pr. kogezone eller overflade pr. kg Hojre EC
elektrisk 195,50 Whikg
kogeplade
1500 W
Venstre EC
elektrisk 188,80 Whikg
kogeplade
2000 W
Kogepladens energiforbrug pr. kg EC elektrisk
kogeplade 189,70 Whikg
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SE

Induktionshall

Basta kund!

Innan du anvénder apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bor endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Enheten far bara anslutas till ett jordat
stickuttag som &r korrekt installerat enligt
foreskrifterna.

Se till att natspanningen i vagguttaget
motsvarar den som &r markt pa apparatens
skylt. Denna produkt uppfyller de krav som
ar gallande for CE-markning.

Komponenter

Elsladd med stickpropp

Tillagningszon

Kontrollpanel

Typskylt (under enheten)

Pa/standby-knapp (')

Brytknapp funktioner “Temperatur’

eller “Effekt”

Timervalsknapp ()

+ knapp for att 6ka effekt/temperatur/

timer

. Display

10. Knapp - for att minska effekt/
temperatur/timer

11.  Boost-funktionsknapp

12. Paus-knapp| |

13. Bamlas-knapp =—QO

SN =

®© N
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Viktiga sékerhetsforeskrifter

+ For att undvika risker
och for att uppfylla
sakerhetskraven, far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utforas
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bor du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar (se
separat garantihafte).

+ Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

» Undvik risken for elektrisk
stot genom att inte rengora
eller doppa apparaten i
vatskor.

* Rengor kokytan med en
fuktig trasa efter varje
anvandning. Se avsnittet
Skatsel och rengdring
for detaljerad information



om hur apparaten bor
rengoras.

- Varning! For att undvika
risk for elst6t maste
enheten stangas av och
kopplas ur fran eluttaget
om ytan visar tecken pa
att spricka eller liknande
skador.

+ Enheten ar inte avsedd
att drivas med en

extern tidskopplingsur
eller ett separat
fiarrstyrningssystem.

- Glasplattan kan bli varm pa
grund av varmeutstralning
fran kokkérlet. Risk for
brannskador!

- Metallfdremal som knivar,
gafflar, skedar och lock
far inte placeras pa
varmeplattan eftersom de
kan bli varma.

+ Apparaten ar avsedd for
hushallsbruk och liknande
tilldmpningar, sasom:

SEVERIN

- i personalens
koksomraden i butiker,
kontor och andra
arbetsmiljoer,

- i jordbruksfastigheter,

- av gaster pa hotell, motell
och liknande boenden,

- i bed and breakfast.

- Denna apparat kan

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseférmaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.
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* Rengoring och
anvandarunderhall far

inte utforas av barn utan
uppsikt.

Apparaten och dess elsladd
bor hallas utom réckhall for
barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran
apparatens forpackningsmaterial
eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det
finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvandning bér apparaten
samt dess elsladd och monterade
tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller
om elsladden har utsatts for alltfor hard
kraft, bor den inte langre anvandas:
Aven osynliga skador kan férsamra
apparatens driftsakerhet.

Denna enhet far inte byggas ini en
bankskiva.

Personer med pacemakers bor radgora
med sina lakare innan de anvander
apparaten, eftersom pacemakerns
funktion kan paverkas.

Denna apparat ska endast anvandas
pa lampligt avstand fran foremal som
paverkas av magnetfalt (t.ex. kreditkort,
kassetter, TV- eller radioapparater).

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

Placera inte apparaten eller anvand
apparaten nara eller under vaggskap
eller hangande foremal sasom gardiner

eller annat lattantandligt material.

- Anvand inte apparaten nara gasspisar

eller varma ugnar.

Stall endast apparaten fritt pa en

- jamn,

- icke brandfarlig,

- icke-stankkanslig,

- icke-metallisk yta.

Se alltid till att luft kan cirkulera fritt
under enheten. Det maste ocksa finnas
ett fritt utrymme pa 10 cm fran alla
vaggar.

- VentilationsGppningarna pa enheten far

inte dvertackas vid anvéndning.

- Apparaten far endast slas pa nar

en fylld kastrull finns pa kokzonen.
Vérms tomma kastruller upp stanger
dverhettningsskyddet av apparaten. Det
kan dock fortfarande orsaka skador pa
apparaten och koksredskapen.

- Varning: Mat som innehaller fett eller

olja kan ta eld om den blir for varm.
Forsok inte att flytta enheten nér det star
kokkérl pa den keramiska ytan.

Dra inga koksredskap ver
kontrollpanelen.

+ Anvénd inte apparaten tillsammans med

andra apparater i ett grenuttag.

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
- efter anvéandning,

- ifall apparaten skulle krangla,

- innan apparaten rengdrs.

Ta stickproppen ur vagguttaget genom
att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Lat inte stromkabeln hanga ner.
Natsladden maste hallas pa sakert
avstand fran apparatens alla varma
delar.



Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Anvandmng enligt bestimmelserna
Apparaten ar lamplig for att tillaga
och varma mat i induktionskompatibla
kokkérl.

- All annan anvandning &r ej
andamalsenlig och ar forbjuden.

- Anvéndning av induktionsadapterplattor
arinte tillatet.

Uppstart

Ta bort eventuella férpackningsrester och
etiketter innan du anvander apparaten for
forsta gangen. Typskylten far inte tas bort.
Torka av enheten med en fuktig duk och lat
den sedan torka.

Lampllga kokkarl
Denna apparat far endast anvandas
med kokkéarl som &r [ampliga for
anvandning med vérmeplattor av
induktionstyp, t.ex. rostfritt stal med
en ferromagnetisk bas eller kokkarl av
gjutjiam eller emaljerat stal.
Kokkarlens lamplighet kan testas genom
att man helt enkelt haller en magnet mot
dess botten; om magneten fastnar &r
kokkarlet lampligt for anvandning med
den hér apparaten.
Endast slatbottnade kastruller och
pannor far anvandas.

- Anvand inga kokkarl med tunnare botten
&n 2 mm.
Endast kokkarl med en diameter pa
mellan 10 till ca 21 cm far anvéndas.

SEVERIN

Om olampliga kokkarl anvands
kommer apparaten att svara med

ett felmeddelande (se tabellen
"Felsokning’).

Belagda kokkarl kan skadas av

hdg varme. Det &r darfor viktigt att
vélja lamplig temperaturniva for de
kokkarl som anvands och att félja den
information som kokkarlens tillverkare
tilhandahaller.

- Tillagningszonen far belastas med max

6 kg.

Koppla till apparaten

Sétt i natkontakten.

En ljudsignal ljuder. Lysdioden pa
knappen ¢!y och indikatorn L fér lag
vérme pa tillagningszonen blinkar.
Apparaten befinner sig i standby-lage.
Placera kokkarlet (fyllt) pa dnskad
tillagningszon.

- Tryck pa (") knappen for att sla pa. En

akustisk signal ljuder och lysdioden pa
knappen (') och indikeringen L for lag
vérme pa héllen lyser permanent.

Om ingen inmatning gérs inom 1 minut
efter paslagning, vaxlar enheten tillbaka
till standby-lage och flékten fortsatter att
ga en stund efterat.

Stalla in uteffekt/temperatur

- Knappen % kan anvéndas for att
(W) vaxla mellan “Effekt” - (°C) eller
“Temperatur” -funktionerna.
Indikatorlampan tands pa den valda
funktionen.

- Virekommenderar att du anvander

effektinstaliningen for uppvarmning
av vatten, angkokning och liknande
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matlagningstilldmpningar (W). Anvand
installningen “Temperatur” for stekning,
fritering och liknande, (°C).

VaI av Boost-funktion
Med Boost-knappen for att valja
maximal effekt:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 vanster 2000 W
Héger 1500 W
For att avsluta boost-funktionen, tryck

pads.

Vilj Paus
Med knappen | | kan tillredningen
pausas.
Genom att trycka pa knappen | | igen
fortsatter tillagningen.

Effekt
Anvand knappen & for att vélja
funktionen.

Standardinstélliningen “1600” eller
“1200" visas pa displayen.

+ Med hjélp av valknapparna + och - kan
valfri effektniva mellan 200 och 2000
W valjas (DK 1027/1028: hoger sida
200-1500 W)

Temperatur
Anvand knappen & for att vélja
funktionen.
Displayen visar standardinstalningen,
“180” (KP 1025/1026)
“200” (DK 1027/1028).
Genom att anvanda knapparna + och
- kan den onskade temperaturnivan
stallas in i steg pa 20 °C inom ett
intervall fran 60 °C till 240 °C.
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Tlmer

Timerfunktionen gor att man kan stélla
in den énskade tillagningstiden.

Né&r den énskade funktionen har valts,
tryck pa& anvéndningsknappen () och
anvénd sedan knapparna + och - for att
vélja tillagningstid.

Genom att trycka pa knapparna okas/
minskas tiden i steg om 1 minut. Om
knapparna halls intryckta langre an 3
sekunder &r stegen 10 minuter.

Efter nagra sekunder tilldmpas den
valda tiden. Tryck alternativt pa knappen
() igen for att bekrafta.

Den maximala timerinstaliningen ar 180
minuter.

Sa snart den forvalda tiden har gatt ut
hors en ljudsignal och apparaten stangs
av.

Om ingen timar har stllts in (') avbryts
tillagningsprocessen endast genom att
trycka pa knappen.

- Apparaten bor alltid vara under uppsikt

nar den &r i anvandning.

Foraldrakontroller

Tryck pa =—Q-knappen i 3 sekunder
for att forhindra att apparaten slas pa
eller att instéliningarna andras. Loc
visas i displayen.

Funktionen kan inte valjas i standbylége.
For att stdnga av funktionen igen, tryck
pa =—Q-knappen igen i 3 sekunder
eller tryck pa (")-knappen.



Funktionsindikatorer
Funktionsindikatorerna ovanfdr displayen
visar om funktionen

“Effekt” W

“Temperatur” °C

eller “Timer” ()

har valts.

Standby-lOff lage
| standbylage lyser knapparna (ochL
eller H permanent pa displayen.

| avstangt I&ge blinkar knapparna (') och

L eller H pa displayen.

Om enheten inte anvands pa 1 minut
véxlar den fran standby- till Off-lage.
Flakten borjar ga i ungefér 1 minut.
For att avsluta Off-laget, tryck pa

knappen (! .

Automatisk igenkanning av lampliga
kokkarl
Enheten kanner av om det finns kokkéarl

pa tillagningszonen och om det &r [ampligt.

Om en funktion véljs och det inte finns
nagot lampligt kokkarl pa tillagningszonen
ljuder en signalton och displayen visar E1.
Signaltoner hors och enheten vaxlar il
vilolage efter 1 minut.

Restvarmeindikator

| Standby-lage visas tillagningszonens
restvarme pa displayen. Om temperaturen
ar under ca. 60 °C, kommer displayen att
visa L. Om restvarmen dverstiger ca. 60
°C, visas displayen H.

SEVERIN

Anvéndning
- Anslut strdmsladden och fortsatt enligt

beskrivningen under “Sla pa enheten”
beskriven.

- Anvand 9j-knappen for att valja 6nskad

funktion.

- Apparaten startar

uppvarmningsprocessen.

+ Anvand knapparna + och - for att

vélja 6nskar effektinstalining eller
temperaturniva.

Om sa dnskas, anvand timerfunktionen
() for att valja tillagningstid.

Efter tillagning, stang av apparaten
och lat den svalna i ca 1 minut. Flakten
fortsatter att ga.

Dra sedan ut elsladden. En fullsténdig
avstangning av apparaten sker endast
genom att dra ut elsladden.

Energlbesparlngstlps

Anvand kastruller med lock for
matlagning.

Fyll bara krukan med sa mycket vatten
som behdvs.

Nér vattnet borjar koka, sénk varmen.

Skotsel och rengdring

Dra alltid stickproppen ur vagguttaget
och se till att apparaten ar avstangd
innan rengdring pabdrjas.

Undvik risken for elektrisk stdt genom
att inte rengdra eller doppa apparaten i
vatskor.

+ Anvand inte slipmedel eller starka

rengoringslosningar.

Efter anvandning kan spill torkas bort
fran kokytan med en fuktig trasa och,
om sa behdvs, lite rengdringsmedel eller
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en specialskrapa for keramiska ytor.
Behandla da och da kokplattan
med en kommersiellt tillganglig
specialvardsprodukt.

Avfallshantering

hi{

Enheter markta med denna
symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de

mmmm innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljdn och ménniskors hélsa. Din
lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i arendet.

Felsokning

Om problem uppstar kan foljande felmeddelanden visas pa displayen:

Felmeddelande

Orsak

Atgard att vidta

=]

Fel i enheten

Kontakta kundtjanst.

Inga koksredskap eller olampliga

Lat apparaten svalna/se avsnittet

E1 koksredskap (utan magnetisk oz g
bas, mindre &n 10 cm @) Lampliga kokkarl
— Lat apparaten svalna helt/se till
E2 Elektroniken Gverhettas att ventilationsfacken &r fria.
E3, E4 Internt fel Kontakta kundtjanst.
E5, E6 Internt fel Kontakta kundtjanst.
Lat enheten svalna. Se till att
E7 Temperatursensorn pa kokplattan | inga tomma koksredskap finns pa
har sténgts av. plattan och att ventilationsfacken
pa apparaten ar fria.
E8 Internt fel Kontakta kundtjanst.
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Information om elektriska spishallar for hushallsbruk

enligt (EV) 66/2014

SEVERIN

Symbol Vérde

Modellbeteckning

KP 1025/1026

Spishallstyp

Elektriska spishallar for hushallsbruk

Antal tillagningszoner och/eller tillagningsytor

1

Uppvarmningsteknik
(Induktionstillagningszoner och tillagningsytor,
straningstillagningszoner, kokplattor)

Induktion

For runda tillagningszoner eller -ytor: Diameter
pa den anvandbara ytan for varje eluppvarmd
tillagningszon, med en noggrannhet pa 5 mm.

0 21cm

For icke-runda tillagningszoner eller ytor: Langd
och bredd pa den anvandbara ytan for varje
eluppvarmd tillagningszon och varje elektriskt
uppvarmd tillagningsyta, med en noggrannhet
pa 5 mm.

Energiforbrukning per tillagningszon eller yta per
kg

EC elektrisk | 455 30 Whikg
spishall

Spishallens energiférbrukning per kg

EC elektrisk 188,80 Whikg
spishall
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Information om elektriska spishallar for hushallsbruk
enligt (EU) 66/2014

Symbol

Vérde

Modellbeteckning

DK 1027/1028

Spishallstyp Elektriska spishallar for hushallsbruk
Antal tillagningszoner och/eller tillagningsytor 2
Uppvarmningsteknik
(Induktionstillagningszoner och tillagningsytor, Induktion
straningstillagningszoner, kokplattor)
For runda tillagningszoner eller -ytor: Diameter 21 om héger
pa den anvéandbara ytan for varje eluppvarmd 0 21 em véngster
tillagningszon, med en noggrannhet pa 5 mm.
For icke-runda tillagningszoner eller ytor: Langd
och bredd pa den anvandbara ytan for varje
eluppvéarmd tillagningszon och varje elekiriskt
uppvarmd tillagningsyta, med en noggrannhet
pa 5 mm.
Energiforbrukning per tillagningszon eller yta per Hoger EC
kg elektriskt 195,50 Whikg
tillagningsfalt
1500 W
Vanster EC
elekirisk spishall | 188:80 Whikg
2000 W
Spishallens energiforbrukning per kg EC elektrisk
spishl 189,70 Whikg

82




FI

Induktiokeittolevy

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Laite tulee liittad maaraysten mukaisesti
asennettuun pistorasiaan.

Varmista, ettd verkkojannite vastaa laitteen
arvokilvessa mainittua jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Il

© ~

Liitantajohto pistotulpalla
Keittoalue

Ohjaustaulu

Tyyppikilpi (laitteen alla)
Paélle/Valmiustila-painike ("
Vaihtonappain toiminnoille "Ldmp6tila”
tai "Teho” 9

Ajastimen valintapainike ()
Pluspainike tehon/lampétilan/
ajastimen lisdémiseen

Nayttd

-Miinuspainike tehon/lampétilan/
ajastimen vahentamiseen

. Tehostustoimintopainike

Taukopainike | |
Lapsilukkopainike =—Q

SEVERIN

Tarkeita turvallisuusohjeita

- Vaarojen valttamiseksi ja

turvallisuusvaatimusten
noudattamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
tdman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
laite huolto-osastollemme
(katso erillinen
takuulehtinen).

+ Varmista, etta

lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

+ Sahkoiskun vaaran

valttamiseksi ala puhdista
laitetta nesteilla alaka upota
sita nesteisiin.

+ Puhdista keittotasot

kostealla ratilla jokaisen
kayttokerran jalkeen.
Yksityiskohtaisia tietoja
laitteen puhdistuksesta on
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osassa «Laitteen puhdistus
Ja hoito”.

* Varoitus! Jos pinnassa

nakyy halkeamien tai
vastaavien vaurioiden
merkkeja, laitteesta taytyy
sahkoiskujen vaaran
valttamiseksi katkaista
virta ja se tulee irrottaa
pistorasiasta.

- Laitetta ei ole tarkoitettu

kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen
etahallintajarjestelman
kanssa.

- Lasilevy voi kuumentua

keittoastiasta sateilevan
lammon vuoksi.
Palovammojen vaara!

+ Metalliesineita, kuten

veitsia, haarukoita, lusikoita
jakansia, ei saa asettaa
keittolevylle, koska ne
voivat kuumentua.

+ Tama laite on tarkoitettu
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kotikayttoon ja vastaaviin

kayttokohteisiin, kuten:

- henkilokunnan
keittiotiloissa kaupoissa,
toimistoissa ja muissa
tydymparistoissa,

- maatalouskiinteistoissa,

- vieraiden kaytossa
hotelleissa, motelleissa
ja muissa vastaavissa
majoituspaikoissa,

- aamiaismajoituspaikoissa.

+ Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia



laitteella.

- Lapset eivat saa suorittaa
puhdistusta ja kayttajan
tekemia huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.

- Laite ja sen liitantajohto
taytyy aina pitaa

alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

- Varoitus: Pida lapset poissa

pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOKSi.

Tarkasta aina ennen laitteen kéytt6
huolellisesti laitteen runko, liitdntdjohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetadmiseen on
kéytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
enéa kayttaa: nakymattématkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettdessé
vaaratilanteita.

Tété laitetta ei saa Kiinnittaa
poytalevyyn.

Henkildiden, joilla on sydamentahdistin,
on otettava yhteytté ladkériin ennen
laitteen kayttoa, koska laite voi vaikuttaa
tahdistimen toimintaan.

Laitetta taytyy k&yttaa riittdvan
vélimatkan paassa magneettikenttiin
reagoivista esineista (esim.
maksukorteista, kaseteista, TV-
vastaanottimista tai radioista).

- Ala koskaan poistu paikalta laitteen

SEVERIN

ollessa kéytossa.

- Al4 aseta laitetta seindkaapin tai

minkaan riippuvan esineen (verhojen,
muun tulenaran materiaalin) alle tai
laheisyyteen.

- NI kéyta laitetta kaasuliesien tai

kuumien uunien lahella.

- Aseta laite kéyton ajaksi vain

- tasaiselle,

- syttymattémalle,

- roiskeita kestévélle,

- ei-metalliselle pinnalle.

- Varmista aina, etta ilma paasee

kiertamaan vapaasti laitteen alta.
Laitteen on oltava vahintadan 10 cm:n
paassa seinista.

Laitteen tuuletusaukkoja ei saa peittaa
kayton aikana.

Laitteen saa kytkea paélle vain,

kun keittoalueella on taytetty kattila.
Jos tyhjia kattiloita kuumennetaan,
ylikuumenemissuoja sammuttaa laitteen.
Se voi kuitenkin vahingoittaa laitetta ja
keittoastioita.

- Varoitus: Rasvainen tai 6ljyinen ruoka

voi ylikuumentuessaan syttya palamaan.

- Al yrita likuttaa laitetta, kun

keraamisella keittotasolla on k&yttoastia.

- Al veda keittoastiaa ohjauspaneelin

pislle.

- Al kytke laitetta muiden laitteiden

kanssa monipistorasiaan.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kayton jalkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.
Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta,
ala veda liitantajohdosta; tartu aina
pistotulppaan.
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Al jata litantajohtoa roikkumaan.
Liitantajohto on pidettava kaukana
laitteen kuumista osista.

Valmistaja ei ole vastuussa mahdollisista
vaurioista, jos ne johtuvat laitteen
vaarinkaytdsta tai kayttoohjeiden
laiminlydmisesta.

Kéyttotarkoitus

Laite soveltuu ruoan valmistukseen

ja lammittdmiseen induktioliedelle
sopivissa keittoastioissa.

Jokainen muu kéytto katsotaan
maaraysten vastaiseksi ja on kiellettya.
Induktioadapterilevyjen kéyttd ei ole
sallittua.

Kéyttoonotto

Poista kaikki pakkausjaanteet ja

tarrat laitteesta ennen ensimmaistéa
kéyttdonottoa. Tyyppikilpea ei saa poistaa.
Pyyhi laite kostealla liinalla ja kuivaa se
sitten.

Sopiva keittoastia
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Kayta laitteessa vain
induktiokeittotasoille soveltuvia
keittoastioita, esim. ruostumatonta
terésta, jossa on ferromagneettinen
pohja tai valuraudasta tai emaloidusta
teréksesta tehtyja keittoastioita.
Keittoastian sopivuus on helppo testata
pitelemélla magneettia sen pohjan
lahella. Jos pohja vetad magneettia
puoleensa, keittoastia soveltuu tdmén
laitteen kanssa kayttoon.

Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja
paistinpannuja.

Keittoastian pohjan paksuuden taytyy

olla vahintdan 2 mm.

Kayta vain kattiloita ja paistinpannuja,
joiden halkaisija on 10 - 21 cm.

Ellei keittoastia ole sopiva, laite antaa
virheilmoituksen (katso taulukko
"Vianetsinta”).

Liika kuumuus voi vaurioittaa
pinnoitettuja kattiloita ja paistinpannuja.
Sen vuoksi on tarkeaa valita
kéytettavalle keittoastialle sopiva
lampdtila seké noudattaa keittoastian
valmistajan ohjeita.

Keittoaluetta saa kuormittaa enintaan 6
kg:n painolla.

Kytke laite paalle
Laita verkkopistoke pistorasiaan.
Aéanimerkki kuuluu. Painikkeen LED-
merkkivalo (! ja keittoalueen vahaisen
lammén L nayttd vilkkuvat. Laite on
valmiustilassa.

- Aseta (taytetty) keittoastia haluamallesi
keittoalueelle.
Kytke péélle painamalla painiketta (') .
Aénimerkki kuuluu ja painikkeen ¢!
merkkivalo sek keittoalueen vahaisen
l&mmon merkkivalo L palavat jatkuvasti.
Jos laitteen kéynnistdmisen jalkeen
1 minuutin kuluessa ei tehda mitaén
syotettd, laite siirtyy valmiustilaan ja
tuuletin jatkaa toimintaansa jonkin aikaa.

Tehonllampotllan asetus
Painikkeella 4 voidaan vaihtaa
toimintojen "Teho” (W) tai "L&mpdtila”
(°C) valilla.
Valitun toiminnon merkkivalo syttyy.
Suosittelemme veden [ammittdmiseen,
hdyryttdmiseen ja vastaaviin



ruoanlaittotarkoituksiin Tehon
saadinta (W). Kayta paistamiseen,
uppopaistamiseen ja vastaaviin
Lampétilan saadinta (°C).

Boost toiminnon valinta
Boost-painikkeella valitaan
maksimiteho:

KP 1025/1026 2000 W

DK 1027/1028 Vasen 2000 W
Oikea 1500 W

Poistu Boost-toiminnosta, painamalla

%.

Tauon valinta

+ Valmistus voidaan keskeyttaa | |
-painikkeella.

- Valmistus jatkuu painamalla painiketta
| | uudelleen.

Teho
Valitse toiminto painikkeella 94 .
Néytélle iimestyy oletusasetus "1600”
tai "1200".

- Valintapainikkeilla + ja - voidaan valita
mika tahansa tehotaso valiltd 200-2000
W (DK 1027/1028: oikealla puolella
200-1500 W)

Lampotlla
Valitse toiminto painikkeella %.
Nayttoon tulee oletusasetus,
"180” (KP 1025/1026)
"200” (DK 1027/1028).

- Voit s&ataa tarvittavan lampétilatason
valintapainikkeilla + ja -
20 °C:n askelin valille 60 - 240 °C.

SEVERIN

Ajastln

Ajastin mahdollistaa tarvittavan
keittoajan asetuksen.

Kun olet valinnut halutun toiminnon,
paina toimintopainiketta () ja valitse
sitten keittoaika valintapainikkeilla + ja —.
Painikkeita painamalla aikaa lisataan/
vahennetdan 1 minuutin askelin. Jos
painikkeita pidetdén painettuina yli 3
sekuntia, vali on 10 minuuttia.

+ Valittu aika tulee kayttédn muutaman

sekunnin kuluttua. Vaihtoehtoisesti
voit vahvistaa painamalla painiketta ()
uudelleen.

- Ajastimen maksimiasetus on 180

minuuttia.
Heti kun ennalta valittu aika on kulunut,
kuuluu &animerkki ja laite sammuu.

- Jos ajastinasetusta ei tehda,

valmistusprosessi keskeytyy vain
painamalla painiketta (!).

- Ala koskaan poistu paikalta laitteen

ollessa kéytossa.

Lapsﬂukko

Suojaa laite niin ettei se mene
vahingossa péaalle tai asetusta ei voida
muuttaa, kun pidat painiketta =—Q
painettuna 3 sekunnin ajan. Naytdssa
nakyy Loc.

- Toimintoa ei voi valita valmiustilassa.
- Jos haluat kytke& toiminnon pois

paalta, pida painiketta =—Q painettuna
uudelleen 3 sekunnin ajan tai paina
painiketta (! .
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Toimintoilmaisimet

Nayton ylapuolella olevat toimintoilmaisimet
osoittavat, onko toiminto

"Teho” W

"Lampétila” °C

"Ajastin” ()

valittuna.

Valmlus-/off tila
Valmiustilassa painikkeet (') ja L tai H
pysyvasti naytolla.
Off-tilasssa painikkeet () L tai H
vilkkuvat naytolla.
Jos laitetta ei kaytetd 1 minuuttiin, se
siirtyy valmiustilasta off--tilaan. Tuuletin
kéynnistyy noin 1 minuutiksi.
Poistu off-tilasta painamalla ¢!y .

Sopivan keittoastian automaattinen
tunnistus

Laite tunnistaa, onko keittoalueella
keittoastioita ja ovatko ne sopivia. Jos
toiminto on valittu eika keittoalueella ole
sopivaa keittoastiaa, kuuluu merkkiaani
ja naytdssa nakyy E1. Merkkiaani kuuluu
ja laite siirtyy valmiustilaan 1 minuutin
kuluttua.

Jalkilammon ilmaisin

Valmiustilassa keittoalueen jadnnéslampd
nakyy naytossa. Jos lampdtila on alle n. 60
°C, nayttoon tulee L . Jos jaanndslampd
ylittaa n. 60 °C, nayttoon tulee H .

Kaytto
Kytke virtapistoke pistorasiaan ja jatka
kohdassa "Laitteen kdynnistys” kuvatulla
tavalla.
Valitse haluamasi toiminto painikkeella
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%,

Laite alkaa kuumeta.

Valitse haluttu teho tai ldampdtila
valintapainikkeilla + ja —.

Ohjelmoi tarvittaessa valmistusaika
ajastintoiminnolla () .

Sammuta laite valmistuksen jélkeen ja
anna sen jadhtya noin 1 minuutin ajan.
Tuuletin jatkaa toimintaansa.

Irrota virtapistoke sen jélkeen
pistorasiasta. Taydellinen poiskytkenté
tapahtuu vasta, kun virtapistoke
irrotetaan pistorasiasta.

Vlnkkeja energian saastamiseen
Kéyta ruoanlaittoon kattiloita, joissa on
kansi.
Lis&a kattilaan vain niin paljon vetté kuin
tarvitaan.
Kun vesi alkaa kiehua, laita tehoa
pienemmalle.

Laltteen puhdistus ja hoito
Katkaise virta ja anna laitteen jaahtya
ennen puhdistamista.
Sahkdiskun vaaran vélttdmiseksi &la
puhdista laitetta nesteilla alaka upota
sité nesteisiin.
Ala kéyta hankaavia tai karkeita
puhdistusaineita.
Tahrat voidaan poistaa kéyton jélkeen
kostealla ratilla. Kayta tarvittaessa
hieman pesuainetta tai keraamisille
pinnoille tarkoitettua erikoiskaavinta.
Kasittele keittolevya ajoittain
kaupallisesti saatavilla olevalla
erikoishoitotuotteella.



SEVERIN

Jatehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet
E taytyy havittaa kotitalousjatteests
erillaan, silla ne siséltavat
EE  grvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistda ja
ihmisterveyttd. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.

Vianetsinta

Jos ilmenee ongelmia, laitteen nayttéon voi tulla seuraavia virheilmoituksia:

Virheilmoitus | Aiheuttaja Ratkaisu
EO Vika laitteessa Ota yhteytta asiakaspalveluun.

Ei keittoastioita tai

sopimattomat keittoastiat | Anna laitteen jadhtya / Katso kohta
E1 ; 7 ; Qi . o

(ei magneettista pohjaa, Sopivat keittoastiat

alle 10 cm @)

Elektroniikan Anna laitteen jadhtya taysin / Varmista,
E2 ) ) "

ylikuumeneminen ettd tuuletusaukot ovat vapaat.
E3, E4 Sisdinen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.
E5, E6 Siséinen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.

Keittolevyn &mpéitia-anturi Anna laitteen jadhtya. Varmista, etta

E7 levylla ei ole tyhjia keittoastioita ja ettd
on sammutettu. laitteen tuuletusaukot ovat vapaat.
E8 Sisdinen vika Ota yhteytta asiakaspalveluun.
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Tietoa kotitalouskayttoon tarkoitetuista sahkokayttdisesta liesitasosta

(EU) 66/2014 mukaisesti

Symboli

Arvo

Mallitunnus

KP 1025/1026

Liesitason tyyppi

Sahkdliesi kotitalouskayttdon

Keittoalueiden ja/tai keittopintojen lukuméaara

1

Lammitystekniikka
(Induktiokeittoalueet ja -keittotasot,
séteilykeittoalueet, keittolevyt)

Induktio

Pyédreille keittoalueille tai pinnoille: Kunkin
sahkolammitteisen keittoalueen kayttdpinnan
halkaisija 5 mm:n tarkkuudella.

21cm

Ei-pyéreiden keittoalueiden tai -pintojen
tapauksessa: Kunkin sahkélammitteisen
keittoalueen ja sahkdlammitteisen keittopinnan
kayttdpinta-alan pituus ja leveys 5 mm:n
tarkkuudella.

Energiankulutus keittoalueittain tai -pinta-aloittain
kilogrammaa kohden

EC-sahkoliesi

188,80 Whikg

Liesitason energiankulutus per kg

EC-séhkdliesi

188,80 Whikg

0
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Tietoa kotitalouskayttoon tarkoitetuista séhkokayttdisesta liesitasosta

(EV) 66/2014 mukaisesti

Symboli Arvo
Mallitunnus DK 1027/1028
Liesitason tyyppi Sahkoliesi kotitalouskayttdon
Keittoalueiden ja/tai keittopintojen lukuméaara 2
Lammitystekniikka
(Induktiokeittoalueet ja -keittotasot, Induktio
sateilykeittoalueet, keittolevyt)
Pydreille keittoalueille tai pinnoille: Kunkin 21 om oikea
séhkdlammitteisen keittoalueen kéyttdpinnan 1%} 21 cm vasen
halkaisija 5 mm:n tarkkuudella.
Ei-pyoreiden keittoalueiden tai -pintojen
tapauksessa: Kunkin sahkélammitteisen
keittoalueen ja sdhkolammitteisen keittopinnan -
kéyttopinta-alan pituus ja leveys 5 mm:n
tarkkuudella.
Energiankulutus keittoalueittain tai -pinta-aloittain Oikea EC
kilogrammaa kohden séhkoliesitaso 195,50 Whkg

1500 W

Vasen EC-
sahkdliesitaso | 0000 Whikg

2000 W

Liesitason energiankulutus per kg EC-sahkdliesi 189,70 Whikg
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PT

Placa de indugao

Prezado/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrucdes
antes de usar o aparelho e guarde-

as para referéncia futura. Aquele sé
pode ser usado por pessoas que estdo
familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Ligacédo

Ligar o aparelho apenas a uma tomada de
corrente corretamente instalada.

Conecte o aparelho apenas a uma tomada
de seguranga devidamente instalada.

A voltagem deve corresponder aquela
indicada na placa de classificagao. Este
aparelho esta em conformidade com as
diretivas de marcagéo CE.

Descrigao do aparelho

1. Cabo elétrico com ficha de

alimentagéo

Zona de cozedura

Painel de controlo

Placa de identificagao (sob o

aparelho)

5. Botéo Ligar/Espera (')

6. Botdo de comutacéo fungdes
“Temperatura” ou “Energia” %

7. Botéo de selegéo do temporizador (+)

8. Botdo “+” para aumentar a poténcia/
temperatura/temporizador

. Visor

10. Botéo “-” para diminuir a poténcia/
temperatura/temporizador

11. Botéo de fungao Boost

12. Botdo de pausa] |
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o

13. Botéo de bloqueio para criangas

—0

Recomendagoes de Seguranga

+ Para evitar riscos e cumprir
com 0s regulamentos de
seguranga, as reparagdes
no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6
devem ser levadas a cabo
pelo nosso servigo ao
cliente.

+ Caso 0 seu aparelho
necessite de reparagéo,
envie-o para a nossa
assisténcia técnica. (ver
folheto de garantia em
separado)

* Antes de cada limpeza,
desligue sempre o cabo
elétrico da tomada e deixe
0 aparelho arrefecer.

+ Por razbes de seguranca
elétrica, o aparelho nédo
deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.

* Apos a utilizagéo, limpe a



placa de indugdo com um
pano humedecido.

- Mais instrucdes a respeito
de limpeza encontram-se
na secgao “Limpeza e
manutengéo”.

- Aviso! Se a superficie
estiver rachada, deve
desligar o aparelho
imediatamente da tomada,
evitando o risco de
choques elétricos.

- O aparelho ndo se destina
a ser operado com um
temporizador externo ou
um sistema de controlo
remoto separado.

- O prato de vidro pode
aquecer devido ao calor
irradiado pelos utensilios
de cozinha. Risco de
queimaduras!

- Os artigos de metal, como
facas, garfos, colheres e
tampas, ndo devem ser
colocados sobre a placa,

SEVERIN

pois podem aquecer.

- Este aparelho destina-se a

uso doméstico e aplicagdes
semelhantes, tais como:
- nas areas de cozinha
dos funcionarios em
lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho,
- em propriedades
agricolas,
- de hdspedes em
hotéis, motéis e outros
alojamentos semelhantes,
- em pensdes.

- O aparelho pode ser

utilizado por criangas
com mais de 8 anos de
idade ou por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou experiéncia
elou conhecimentos
insuficientes, caso sejam
supervisionadas ou caso
tenham recebido instrugdes
adequadas em relagdo ao
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uso seguro do aparelho,
compreendendo 0s perigos
associados.

Criangas ndo devem
brincar com o aparelho.

- Alimpeza e a manutengéo

pelo utilizador ndo devem
ser realizadas por criangas
sem supervisao.

Criancas menores de 8
anos de idade devem

ser mantidas longe do
aparelho e do respetivo
cabo elétrico.

O aparelho pode ser utilizado

por criangas com mais de 8 anos

de idade ou por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou experiéncia e/

ou conhecimentos insuficientes, caso
sejam supervisionadas ou caso tenham
recebido instrugdes adequadas em
relagdo ao uso seguro do aparelho,
compreendendo os perigos associados.
Criancas ndo devem brincar com o
aparelho.

- Alimpeza e a manutengao por parte do
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utilizador ndo devem ser efectuadas por
criangas, a menos que estas tenham

8 anos de idade ou mais e sejam
supervisionadas.

Criangas menores de 8 anos de idade

devem ser mantidas longe do aparelho
e do respetivo cabo elétrico.
Embalagens néo séo brinquedos para
criangas. Existe risco de asfixia!

- Antes de iniciar o aparelho, verifique

se falta algo no seu corpo ou algum
acessorio que possa comprometer a
seguranga do mesmo. Por exemplo,

se 0 aparelho sofreu 0 impacto de uma
queda, pode haver danos que ndo
consiga ver a partir do exterior. Se este
for o caso, ndo utilize o aparelho.

N&o instale o dispositivo numa bancada.
Os portadores de pacemakers cardiacos
devem consultar um médico antes de
utilizar este aparelho, pois a utilizagao
pode afetar o funcionamento daquele
dispositivo.

Utilize a placa de indugéo com distancia
suficiente para objetos que reajam ao
magnetismo (por exemplo, cartdes de
crédito, cassetes, TV e radio).

Nunca deixe o aparelho ligado sem
supervisao.

Mantenha o aparelho longe de cortinas,
armarios de parede ou outros materiais
inflamaveis.

Néo utilizar o aparelho perto de fogdes
a gas ou fornos quentes.

Utilizar o aparelho somente numa
superficie

- plana,

- ndo inflamavel,

- resistente a salpicos,

- nao metalica.

Por favor, garanta uma circulagédo de ar
embaixo do aparelho. Certifique-se de
que mantém a distancia de seguranga
de cerca de 10 cm.



Né&o cubra as entradas de ventilagdo na

parte inferior do aparelho.

Utilize o aparelho somente quando
uma panela cheia estiver na placa de
indug&o. Caso panelas vazias estejam
aquecidas, o dispositivo desliga-se
automaticamente devido a protegao
contra sobreaquecimento.

Atengao! Alimentos oleosos e
gordurosos sobreaquecidos podem
inflamar facilmente.

Nunca desloque o aparelho se houver

utensilios de cozinha na placa de vidro.

Nao arraste nenhum utensilio de

cozinha pelo painel de controlo.

Néo utilize o aparelho com outros

aparelhos numa régua de tomadas.

Desligue o cabo de alimentago:

- depois de cada uso;

- em caso de falhas durante o
funcionamento;

- antes de cada limpeza do aparelho.

Né&o desligue a ficha da tomada

puxando o cabo elétrico, mas sim

segurando a propria ficha.

Né&o deixar pendurar o cabo de ligagao.

O cabo elétrico néo deve tocar nas
partes quentes do aparelho.

Se o aparelho for operado
incorretamente ou para um fim que
nao é recomendado, nenhuma
responsabilidade sera assumida por
qualquer dano que possa ocorrer.
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Ut|||zagao prewsta
O dispositivo é adequado para preparar
e aquecer alimentos em utensilios de
cozinha compativeis com a indug&o.
Qualquer outra utilizag&o é considerada
imprdpria e é proibida.
Né&o é permitido o uso de placas
adaptadoras de indug&o.

Antes da primeira utilizagao

Remover os residuos de embalagens e
autocolantes antes de utilizar o aparelho
pela primeira vez. A placa de identificagéo
nao deve ser removida. Limpar o aparelho
com um pano himido e secar em seguida.

Utensilios de cozinha adequados
Utilize apenas utensilios de indugao, por
exemplo, panelas e frigideiras de ago
inoxidavel com fundo ferromagnético,
panelas e frigideiras de ferro fundido e
de ago esmaltado.
Para saber se um utensilio &
ferromagnético, coloque um iman sobre
0 mesmo. Se este ficar colado, isto
significa que é ferromagnético e pode
ser utilizado.
Utilize exclusivamente panelas com
fundo plano.
A espessura do fundo da panela deve
ser de, no minimo, 2 mm.
Utilize apenas panelas com um diametro
superior a 10 cm e inferior a 21 cm.
Se o utensilio de cozinha néo for
adequado, o aparelho mostra um cddigo
de erro (Ver tabela “Resolugdes de
problemas”).
Frigideiras e panelas esmaltada podem
ser danificadas por calor excessivo.
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Portanto, selecione a temperatura
adequada para o utensilio de cozinha.
Observe as recomendagdes do
fabricante.

+ Azona de cozedura pode ser carregada
com um méaximo de 6 kg.

ngar o aparelho
Ligar a ficha de alimentac&o.
E emitido um sinal acstico. O LED
no botdo (! e o indicador L para baixa
temperatura da zona de cozedura
piscam. O aparelho esta em modo de
espera.
Colocar o utensilio de cozinha (cheio)
na zona de cozedura desejada.
Premir o botéo (') para ligar. E emitido
um sinal acustico e o LED no botao
(" e oindicador L para baixo calor
da zona de cozedura acendem-se
continuamente.
Se néo for efetuada qualquer
intervengéo no espago de 1 minuto
apos a ligacéo, o aparelho passa para o
modo de espera e o ventilador continua
a funcionar por algum tempo.

Selegao da poténcia/temperatura
Com o botao % pode alternar
entre as fungdes “Poténcia” (W) ou
“Temperatura” (°C).

- Aluz de controlo acende na fungdo
selecionada.
Recomendamos a utilizagéo da
definigéo “Poténcia” para aquecer
agua, cozinhar a vapor e aplicagdes de
cozedura semelhantes (W). Para assar,
fritar e outras aplicagdes semelhantes,
(°C) utilize a definicdo “Temperatura”.
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Selegao da fungao Boost
Com o bot&o Boost pode ser
selecionada a poténcia maxima:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Esquerda 2000 W

Direita 1500 W

Para sair da fungéo Boost, premir o
botéo 4 .

Selecionar Pausa
O botéo | | pode ser utilizado para fazer
uma pausa na preparagéo.

+ Ao premir novamente na botdo| |, a
preparagao sera retomada.

Potencla
Utilize o botéo % para selecionar a
fungao.

- Aparece no visor a definicdo padrao
‘1600’ ou “1200°.
Utilizando os botdes de selegéo + e -,
pode ser selecionado qualquer nivel
de poténcia de 200 - 2000 W (DK
1027/1028: lado direito 200 - 1500 W)

Temperatura
Utilize o botéo % para selecionar a
fungao.
O LCD mostra a temperatura
predefinida de
180" (KP 1025/1026)
‘200’ (DK 1027/1028).
Se desejar alterar a temperatura,
pressione os botdes +/- e escolha a
temperatura desejada entre 60 °C e 240
°C, aumentando de 20 °C em 20 °C.



Temporlzador
Utilize o temporizador para definir a
duracéo do processo de cozedura.
Apds a selegao da fungdo desejada,
pressione o botéo () e altere a
temperatura usando os botdes +/- .
Ao tocar nos botdes, o tempo é
aumentado/diminuido em incrementos
de 1 minuto. Se os botdes forem
mantidos premidos por mais de 3
segundos, os incrementos s&o de 10
minutos.
O tempo selecionado é aceite apos
alguns segundos. Alternativamente,
pressione novamente o botdo () para
confirmar.
A definigdo maxima do temporizador é
de 180 minutos.
Assim que o tempo pré-selecionado
tiver decorrido, € emitido um sinal
acustico e o aparelho desliga-se.
Se nao for feita nenhuma definicdo do
temporizador, o processo de cozedura
s6 pode ser interrompido pressionando
o botéo (.
Nunca deixe o aparelho ligado sem
superviséo.

Protegao para criangas
Premir a botdo =—Q durante 3
segundos para evitar que o aparelho
seja ligado ou que as definicbes sejam
alteradas. No visor aparece Loc.
Afuncéo nédo pode ser selecionada no
modo de espera.
Para desligar novamente a fungéo,
premir durante 3 segundos o botao
=—Q ou premir o botdo (') .
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Indicagéo do funcionamento

Os indicadores de fungéo acima do visor
mostram se a fungéo

“Poténcia” W

“Temperatura” °C

“Temporizador” ()

foi escolhida.

Modo de esperal/desligado
No modo de espera, o botdo (')
e L ou H no visor acendem-se
permanentemente.
No modo desligado, o botdo ('ye L ou H
piscam no visor.
Se o dispositivo ndo for utilizado durante
1 minuto, passa do modo de espera
para o modo desligado. O ventilador
comega a funcionar durante cerca de
1 minuto.
Para sair do modo desligado, toque no
botdo (.

Detegédo automatica de utensilios de
cozinha adequados

O dispositivo deteta se existem utensilios
de cozinha na zona de cozedura e se

sdo adequados. Se for selecionada uma
fung&o e néo existir nenhum utensilio de
cozinha adequado na zona de cozedura,
sera emitido um sinal sonoro e o visor
apresenta E1. Sao emitidos sinais sonoros
e 0 aparelho passa para 0 modo de espera
apds 1 minuto.
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Indicador de calor residual

No modo de espera, o calor residual da
zona de cozedura € apresentado no visor.
Se a temperatura for inferior a aprox.

60 °C, o visor mostrara L . Se o calor
residual for superior a aprox. 60 °C, o visor
mostrara H .

Utlllzagao
Ligue a ficha de allmenta(;ao e proceda
como descrito em “ Ligar o aparelho”.
Utilizar o botdo 94 para selecionar a
fungao pretendida.
O aparelho inicia 0 aquecimento.
Escolha a poténcia ou a temperatura

desejada, pressionando os botdes + e -

Caso deseje, utilize o temporizador ()
para definir a duragdo do processo de
cozedura.

Depois de cozinhar, desligar o aparelho
e deixar arrefecer durante cerca de

1 minuto. O ventilador continua a
funcionar.

Em seguida, retirar a ficha da

tomada. O aparelho apenas pode ser
completamente desligado puxando a
ficha da tomada.

chas para poupar energia
Utilizar panelas com tampa para
cozinhar.
Colocar apenas agua suficiente na
panela.
Quando a agua comegar a ferver,
reduzir a alimentag&o elétrica.
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lepeza e manutengao
Antes da limpeza, desligue o cabo
elétrico da tomada e deixe o aparelho
arrefecer.
Por razdes de seguranga elétrica,
o aparelho néo deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
Néo utilize esfregao de ago ou produtos
de limpeza com um efeito abrasivo.
Ao terminar a utilizagéo da placa de
indug&o, use um pano humedecido
e um pouco de detergente ou, caso
necessario, um raspador para limpa-la
de alguma comida transbordada.
De vez em quando, tratar a placa
de aquecimento com um produto
de cuidados especiais disponivel
comercialmente.

Descarte

Aparelhos marcados com este
E simbolo devem ser descartados

separadamente do lixo doméstico.
EEE  Aqueles contém matérias-primas
valiosas que podem ser recicladas. O
descarte correto protege 0 ambiente e a
salde das pessoas ao seu redor. O seu
municipio e/ou o seu revendedor
forneceréo informagdes sobre a separagéo
adequada.
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Resolugdes de problemas

O LCD mostrara as seguintes mensagens de erro:

Caodigo de erro

Causa possivel

Solugdo

Contacte o servigo de apoio ao

EO0 Defeito no aparelho h
cliente.
Falta de utensilios
de cozinha ou .
utensilios de cozinha Delxa: ° aparelh? a“rrefece'lr'/
E1 inadequados (sem consu tar a seccdo "Uten3| ios de
o cozinha adequados
base magnética, com
@ inferior a 10 cm)
Deixar o aparelho arrefecer
E2 Sobreaquecimento do | completamente / Assegurar que
sistema eletronico as ranhuras de ventilagéo estdo
desobstruidas.
E3, E4 Erro no dispositivo Pgr favor contacte o servigo
pbs-vendas.
N Por favor contacte o servigo
E5, E6 Erro no dispositivo pos-vendas.
Deixar o aparelho arrefecer.
O sensor de Certificar-se de que ndo ha
E7 temperatura na placa | utensilios de cozinha vazios
de aquecimento sobre a placa e que as ranhuras
desligou-se. de ventilagdo do aparelho estdo
desobstruidas.
Es Erro no dispositivo Por favor contacte o servigo

pds-vendas.
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Informagdes sobre fogdes elétricos para uso doméstico

de acordo com (UE) 66/2014

Simbolos Valor

|dentificador do modelo

KP 1025/1026

Tipo de fogdo

Fogdes elétricos para uso doméstico

Numero de zonas de cozedura e/ou placas de
cozedura

1

Tecnologia de aquecimento
(Zonas de cozedura e superficies de cozedura

de cozedura aquecida eletricamente, com uma
preciséo de 5 mm.

. - . Inducéo
por indugdo, zonas de cozedura radiante, placas ¢
de aquecimento)

Para zonas ou superficies de cozedura circulares:
Diametro da superficie utilizavel para cada zona 7 21 em

Para zonas ou superficies de cozedura ndo
circulares: Comprimento e largura da superficie
utilizavel para cada zona de cozedura aquecida
eletricamente e cada superficie de cozedura
aquecida eletricamente, com uma precisdo de
5mm.

Consumo de energia por zona ou superficie de
cozedura por kg

Fogéo elétrico
EC 188,80 Whikg

Consumo de energia da placa por kg

Fogéo elétrico 188,80 Whlkg
EC
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Informagdes sobre fogdes elétricos para uso doméstico

de acordo com (UE) 66/2014

SEVERIN

Simbolos

Valor

Identificador do modelo

DK 1027/1028

por indugdo, zonas de cozedura radiante, placas
de aquecimento)

Tipo de fogéo Fogaes elétricos para uso doméstico
Numero de zonas de cozedura e/ou placas de 9
cozedura

Tecnologia de aquecimento

(Zonas de cozedura e superficies de cozedura Indugdo

Para zonas ou superficies de cozedura circulares:
Diametro da superficie utilizavel para cada zona

21 c¢m a direita

X : 14} 21cma
de cozedura aquecida eletricamente, com uma esquerda
precisdo de 5 mm. 4
Para zonas ou superficies de cozedura ndo
circulares: Comprimento e largura da superficie
utilizavel para cada zona de cozedura aquecida )
eletricamente e cada superficie de cozedura
aquecida eletricamente, com uma preciséo de
5mm.

Consumo de energia por zona ou superficie de Fogéo glta_trlco 195,50 Whikg
cozedura por kg EC direito
1500W
Fogéo elétrico
EC esquerdo 188,80 Whikg
2000 W
Consumo de energia da placa por kg Fogéo elétrico 189,70 Whikg

EC
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Plyta indukcyjna

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczanie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podigczac wytacznie do
prawidtowo zainstalowanego gniazdka.
Nalezy sprawdzi¢, czy napigcie

sieciowe zgadza si¢ z napieciem

podanym na tabliczce znamionowe;j
urzadzenia. Niniejszy wyréb zgodny

jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Przewdd zasilajacy z wtyczka

2. Pole grzejne

3. Panel sterowania

4. Tabliczka znamionowa (pod

urzadzeniem)

Przycisk wigczania/gotowosci (1

Przycisk przetaczania funkcji

Temperatura lub Moc %

7. Przycisk wyboru timera ()

8. Przycisk + do zwigkszenia mocy/
temperatury/timera

9. Wyswietlacz

10. Przycisk - do zmniejszania mocy/
temperatury/timera

11. Przycisk funkcji Boost

12. Przycisk pauzy| |

13. Przycisk blokady przed dzie¢mi =—Q
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Instrukcja bezpieczeristwa

+ Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
musza by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wystac je
do naszego dziatu obstugi
klienta (patrz oddzielna
broszura gwarancyjna).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzi¢, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wytaczone z sieci
elektryczne;.

+ Aby nie dopusci¢ do
porazenia pradem, nie
czysci¢ urzadzenia
cieczami ani nie zanurza¢
go.

+ Po kazdym uzyciu
wyczysci¢ powierzchnie
grzewcze wilgotng



Sciereczka. Szczegdtowe
informacje na temat
czyszczenia urzadzenia
znajduja sie w punkcie

Czyszczenie i konserwacja.

- Ostrzezenie! Jezeli na
powierzchni ptyty pojawig
sie pekniecia lub inne
uszkodzenia, nalezy
odfgczy¢ urzadzenie od
zasilania, aby nie dopusci¢
do porazenia pradem.

+ Urzadzenie nie jest
przeznaczone do pracy

z zewnetrznym timerem
ani oddzielnym systemem
zdalnego sterowania.

- Szklana plyta moze sie
nagrzewac na skutek
ciepta emitowanego przez
naczynia kuchenne.
Niebezpieczenstwo
poparzenial

- Na plycie grzewczej nie
nalezy ktas¢ metalowych
przedmiotow, takich jak

SEVERIN

noze, widelce, tyzki i
pokrywki, gdyz moga sie
one nagrzac.

+ To urzadzenie jest

przeznaczone do uzytku

domowego i podobnych

zastosowan, takich jak:

- w kuchniach
pracowniczych w
sklepach, biurach i innych
srodowiskach pracy,

- W gospodarstwach
rolnych,

- przez gosci w hotelach,
motelach i podobnych
rodzajach Srodowisk
mieszkalnych,

- W pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
doswiadczenia lub wiedzy,
a takze dzieci (w wieku

co najmniej 8 lat), mogq
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korzystac¢ z urzadzenia,
pod warunkiem Ze znajdujg
sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sq w
petni $wiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

Nie dopuszczac do
uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

- Czyszczenie i konserwacja
wykonywana przez
uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

Nie dopuszczac do
urzadzenia i jego przewodu
zasilajacego dzieci ponizej
8 lat.

- Ostrzezenie: Nie pozwala¢, aby dzieci

miaty dostep do elementow opakowania,
poniewaz moze to doprowadzi¢

do niebezpiecznego wypadku, np.
uduszenia.

- Przed uzyciem nalezy doktadnie

sprawdzic, czy gtéwny korpus
urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq
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$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadio na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sig ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Nie ustawia¢ urzadzenia na blacie.
- Osoby noszace rozruszniki serca

powinny skonsultowac sie z lekarzem
przed rozpoczeciem korzystania z
urzadzenia, poniewaz moze ono
wplyna¢ na prace rozrusznika.

- Urzadzenie nalezy wigczac tylko w

miejscach odpowiednio oddalonych
od przedmiotéw reagujacych na pole
magnetyczne (np. kart kredytowych,
kaset, odbiornikdw telewizyjnych i

radiowych itp.).

Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

- Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu

potek Sciennych lub pod przedmiotami
wiszacymi takimi jak firanki czy inne
tatwopalne tworzywa.

- Nie uzywac urzadzenia w poblizu

kuchenek gazowych lub goracych
piekarnikow.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko na

- réwnej,

- niepalnej,

- niewrazliwej na rozpryski,

- powierzchni niemetalowe;j.

- Zadba¢ o mozliwo$¢ swobodnej

cyrkulacji powietrza pod urzadzeniem.
Zachowac¢ odlegto$¢ co najmniej 10 cm
od jakichkolwiek $cian i przegréd.



W trakcie pracy urzadzenia jego otwory

wentylacyjne nie moga by¢ zastoniete.

Urzadzenie mozna wigczy¢ wytacznie

wtedy, gdy na polu grzejnym

znajduje sie napetniony garnek. Jesli

beda podgrzewane puste garnki,

zabezpieczenie przed przegrzaniem

wytaczy urzadzenie. Moze jednak dojs¢

do uszkodzenia urzadzenia i naczyh

kuchennych.

Ostrzezenie: Zywno$¢ zawierajaca

tluszcz lub olej moze sig zapali¢ w

przypadku przegrzania.

Nie przestawia¢ ani nie przesuwac

urzadzenia, kiedy znajduje sie na nim

garnek lub patelnia.

Nie przeciagaj naczyn po panelu

sterowania.

Nie uzywaj urzadzenia z innymi

urzadzeniami podtgczonymi do gniazdka

wielokrotnego.

Wtyczke nalezy wyjaé z gniazda

elektrycznego:

- po zakoriczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

Nigdy nie nalezy ciagna¢ za przewdd

przy wyjmowaniu wtyczki z gniazdka.

Nie pozwol, aby kabel przytaczeniowy

zwisat.

Przewod zasilajacy nalezy zawsze

trzymac¢ z dala od goracych elementéw

urzadzenia.

Za szkody wynikte z nieprawidiowego

uzywania sprzetu lub uzytkowania

niezgodnego z instrukcjg obstugi

odpowiedzialno$¢ ponosi wytacznie
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uzytkownik.

Uzytkowanle zgodne z przeznaczeniem
Urzadzenie nadaje sie do
przygotowywania i podgrzewania potraw
w naczyniach przystosowanych do
kuchenek indukcyjnych.

Kazde inne uzycie uwaza sie za
niezgodne z przeznaczeniem i jest
zabronione.

Nie wolno stosowa¢ adapterow do ptyt
indukcyjnych.

Uruchomienie

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy
usuna¢ ewentualne resztki opakowania

i naklejki. Nie wolno usuwac tabliczki
znamionowej. Nastepnie wytrzyj wilgotng,
szmatka i wysusz urzadzenie.

Odpowwdme naczynia

Z urzadzenia mozna korzysta¢
wylacznie w potaczeniu z naczyniami
(garnkami, patelniami) nadajacymi sie
do gotowania na ptytach indukcyjnych,
tj. wykonanymi ze stali nierdzewnej z
ferromagnetycznym dnem lub z zeliwa
pokrytego emalia.
Naczynie mozna sprawdzi¢ przyktadajac
magnes do dna - jezeli magnes
jest przyciggany, naczynie nadaje
sig do stosowania w pofaczeniu z
urzadzeniem.
Nalezy uzywac wytacznie naczyn z
ptaskim dnem.
Nie stosowa¢ naczyn z dnem o grubosci
ponizej 2 mm.
Mozna uzywa¢ wytacznie naczynh o
$rednicy od 10 do 21 cm.
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- W przypadku préby uzycia

nieodpowiedniego naczynia, urzadzenie
zareaguje komunikatem o bledzie (zob.
tabela ,Rozwigzywanie probleméw”).
Emaliowane lub malowane naczynia
moga ulec uszkodzeniu pod wptywem
zbyt wysokiej temperatury. Nalezy wigc
bezwzglednie stosowa¢ si¢ do informacji
podanych przez producenta naczynia i
ustawia¢ odpowiednig temperature na
urzadzeniu.

Pole grzejne moze by¢ obcigzone masa,
maksymalnie 6 kg.

quczanle urzadzenia

Wiozy¢ wtyczke sieciowa.

Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Dioda
LED na przycisku () i wskaznik L
sygnalizujacy niskq temperature pola
grzejnego beda migaé. Urzadzenie
znajduje sig w trybie czuwania.
Umiesci¢ naczynie kuchenne
(napetnione) na wybranym polu
grzejnym.

Nacisnij przycisk (), aby wigczyc.
Rozlegnie si¢ sygnat dzwigkowy, a dioda
LED na przycisku (') oraz wskaznik L
dla niskiej temperatury pola grzejnego
Swiecq Swiattem ciggtym.

- Jesli w ciggu 1 minuty po wigczeniu nie
zostanie wykonana zadna operacja,
urzadzenie przetaczy si¢ z powrotem
w tryb gotowosci, a wentylator bedzie
dziatat jeszcze przez jaki$ czas.

Ustawianie mocy / temperatury

+ Zapomoca przycisku %4 mozna
przefaczac¢ funkcje ,Moc” (W) i
,Temperatura” (°C).
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Kontrolka Swieci sig przy wybranej
funkgji.

Do podgrzewania wody, gotowania
na parze i podobnych zastosowan
kulinarnych zalecamy korzystanie z
ustawienia mocy (W). Do smazenia,
smazenia w gtebokim ttuszczu itp.
nalezy uzy¢ ustawienia ,Temperatura”
(°C).

Wybor funkcji Boost
Przyciskiem Boost mozna wybra¢
maksymalng moc:
KP 1025/1026 2000 W
DK 1027/1028 Z lewej 2000 W
Z prawej 1500 W
- Aby opusci¢ funkcje Boost, nacisnaé
przycisk % .

Wyhor pauzy

- Za pomoca przycisku | | mozna
przerwa¢ przygotowanie.
Poprzez ponowne nacisniecie przycisku
| | przygotowanie jest kontynuowane.

Moc
Uzyj przycisku 9%, aby wybraé funkcje.
Na wyswietlaczu pojawi sig ustawienie
domysine ,1600” lub ,1200".

- Za pomoca przyciskow wyboru +i -
mozna wybra¢ dowolny poziom mocy od
200 do 2000 W (DK 1027/1028: prawa
strona 200-1500 W)

Temperatura
Uzyj przycisku 94, aby wybraé funkcje.
Na wy$wietlaczu pojawi sie domysine
ustawienie:
“180” (KP 1025/1026)



“200” (DK 1027/1028).

Za pomoca przyciskow + i - mozna
ustawi¢ temperature na zgdanym
poziomie, w postapieniach co 20 °C, w
zakresie od 60 °C do 240 °C.

Czasomlerz
Czasomierz umozliwia ustawienie czasu
gotowania.
Po wybraniu zadanej funkcji nacisnaé
przycisk () i ustawi¢ czas gotowania za
pomoca, przyciskow + i —.
Poprzez dotkniecie przyciskéw czas jest
zwigkszany/redukowany o 1 minute.
Jesli przyciski sg przytrzymane dtuzej
niz 3 sekundy, kroki trwaja 10 minut.
Po kilku sekundach zostaje
zastosowany wybrany czas.
Alternatywnie, w celu potwierdzenia
mozna ponownie nacisnag przycisk ().
Maksymalne ustawienie timera wynosi
180 minut.
Gdy tylko uptynie wstepnie wybrany
czas, rozlegnie sig sygnat dzwigkowy i
urzadzenie wytaczy sie.
Jesli nie ustawiono timera, proces
gotowania jest przerywany dopiero po
nacisnigciu przycisku (1.
Nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia
bez nadzoru.

Zabezpleczenle przed dzie¢mi
Aby zabezpieczy¢ urzadzenie przed
niepozadanym wigczeniem lub zmiang
ustawienia, nacisna¢ przycisk =—Q
przez 3 sekundy. Na wyswietlaczu
pojawi sig Loc.
Funkcja nie moze by¢ wybrana w trybie
czuwania.
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- Aby ponownie wytaczy¢ funkcje,
ponownie nacisnaé przycisk =—Q
przez 3 sekundy lub nacisna¢ przycisk
&.

Diody funkcji

Wskazniki funkcji nad wy$wietlaczem
informuja, czy wybrana jest funkcja
Moc” W

,Temperatura” °C

,Timer” ()

gewahlt wurde.

Tryb gotowosci/wytaczenia
W trybie gotowosci przymsk i Llub
H na wyswietlaczu $wiecq $wiattem
ciagtym.

- W trybie wytaczenia przycisk (1) i L lub
H na wyswietlaczu migaja.

- Jezeli urzadzenie nie jest uzywane
przez 1 minute, przetacza si¢ z trybu
gotowosci w tryb wylaczenia. Wentylator
uruchamia sie na okoto 1 minute.

- Aby wyjs¢ z trybu wylaczenia, nacisnaé
przycisk (1) .

Automatyczne rozpoznawanie
odpowiedniego naczynia

Urzadzenie rozpoznaje, czy na polu
grzejnym znajduje sie naczynie kuchenne
i czy jest ono odpowiednie. Jezeli wybrano
funkcje, a na polu grzejnym nie ma
odpowiedniego naczynia, rozlegnie sie
sygnat dzwiekowy, a na wy$wietlaczu
pojawi si¢ E1. Rozlegna sie sygnaly
dzwiekowe i urzadzenie przefaczy sie w
tryb gotowosci po 1 minucie.
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Wskaznik cieptfa resztkowego

W trybie gotowosci na wyswietlaczu
pokazywane jest ciepto resztkowe pola
grzejnego. Jezeli temperatura jest nizsza
niz ok. 60°C, na wy$wietlaczu pojawi sie
L. Jezeli ciepto resztkowe przekroczy ok.
60°C, na wyswietlaczu pojawi sie H.

Obsluga
Podtaczy¢ wtyczke zasilajaca i
postepowac zgodnie z opisem w
punkcie ,Wigczanie urzgdzenia”.
- Za pomoca przycisku &4 wybierz
zadana funkcje.
Rozpocznie sig proces podgrzewania.
- Za pomoca przyciskow + i — ustawi¢
zadany poziom mocy lub temperatury.
- W razie potrzeby ustawic¢ czas
gotowania za pomoca, funkcji
czasomierza () .
Po zakoriczeniu gotowania wytgcz
urzadzenie i pozostaw do ostygniecia
przez okoto 1 minute. Wentylator nadal
pracuje.
Nastepnie wyciggnij wtyczke sieciowa.
Catkowite wytaczenie urzadzenia
jest mozliwe tylko przez wyciagniecie
wtyczki sieciowej.

Wskazowki dotyczace oszczedzania
energu
Do gotowania nalezy uzywa¢ garnkow z
pokrywkami.
- Napetnia¢ garnek tylko taka iloscia,
wody, jaka jest niezbedna.
Gdy woda zacznie wrze¢, zmniejszy¢
ilo$¢ doprowadzanej energii.
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Czyszczenle i konserwacja
Przed przystapieniem do czyszczenia,
nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie
catkowicie ostygto i jest wytaczone z
sieci elektrycznej.

- Aby nie dopusci¢ do porazenia pradem,
nie czySci¢ urzadzenia cieczami ani nie
zanurzac go.

Do czyszczenia nie nalezy stosowaé
zracych roztwordw, ani srodkow
Scierajacych.

Po uzyciu wytrze¢ wilgotng Sciereczky
ewentualne resztki i plamy, w razie
potrzeby stosujac detergent lub
specjalng fopatke do czyszczenia ptyt
ceramicznych.

Od czasu do czasu przetrzyj ptyte
kuchenna dostepnym na rynku
specjalnym produktem do pielegnacii.

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
ﬁ powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
. zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielajq lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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Rozwiazywanie probleméw

W przypadku probleméw na wyswietlaczu moga pojawic sig nastepujace komunikaty o

bledzie:
Komunikaty o btedzie | Przyczyna Rozwiazanie
EO Btad w urzadzeniu Skontaktuj sie z obstuga klienta.
Brak naczyn lub Pozostawi¢ urzadzenie do
E1 nieodpowiednie naczynia ostygniecia / Zobacz rozdziat
(bez dna magnetycznego, o | ,Odpowiednie naczynia
$rednicy mniejszej niz 10 cm) | kuchenne”
Pozostaw urzadzenie do
. - catkowitego ostygniecia /
E2 Przegrzanie elektroniki Upewnj sie, ze szczeliny
wentylacyjne sg wolne.
E3, E4 Btad wewnetrzny Skontaktowac sig z serwisem.
E5, E6 Btad wewnetrzny Skontaktowa¢ si¢ z serwisem.
Pozostaw urzadzenie do
Czujnik temperatury na ostygniecia. Upewnij sig, ze na
E7 ptycie kuchennej wytaczyt ptycie nie ma pustych naczyn
sie. i ze szczeliny wentylacyjne w
urzadzeniu sg wolne.
E8 Btad wewnetrzny Skontaktowac sig z serwisem.
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Informacje dotyczace elektrycznych plyt grzewczych do uzytku domowego
zgodnie z (UE) 66/2014

Symbol Wartos¢
Identyfikator modelu KP 1025/1026
Rodzaj plyty grzewczej Elektryczne plyty grzewcze do
uzytku domowego
Liczba pol grzejnych illub obszaréw grzejnych 1
Technologia grzejna
(indukcyjne pola i obszary grzejne, Indukcja

promiennikowe pola grzejne, piyty lite)

W przypadku owalnych pél lub obszaréw
grzejnych: $rednica powierzchni uzytecznej 7
dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w
zaokragleniu do 5 mm

21¢cm

W przypadku nieowalnych p6l lub obszaréw
grzejnych: diugo$¢ i szerokos¢ powierzchni
uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm

Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego Elektryczna plyta 188.80 Whik
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy kuchenna EC ’ 9

Zuzycie energii przez ptyte kuchenna na kg Elektryczna plyta | 188,80 Wh/kg
kuchenna EC
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Informacje dotyczace elektrycznych ptyt grzewczych do uzytku domowego

zgodnie z (UE) 66/2014
Symbol Warto$¢
Identyfikator modelu DK 1027/1028
Rodzaj plyty grzewczej Elektryczne ptyty grzewcze do
uzytku domowego
Liczba pol grzejnych illub obszaréw grzejnych 2
Technologia grzejna
(indukcyjne pola i obszary grzejne, Indukcja
promiennikowe pola grzejne, piyty lite)
W przypadku owalnych pél lub obszaréw
grzejnych: Srednica powierzchni uzytecznej g 21 cm po prawej
dla kazdego pola grzejnego elektrycznego, w 21 cm po lewej
zaokragleniu do 5 mm
W przypadku nieowalnych pol lub obszaréw
grzejnych: dtugosé i szeroko$¢ powierzchni )
uzytkowej dla kazdego elektrycznego pola lub
obszaru grzejnego, w zaokragleniu do 5 mm
Zuzycie energii dla kazdego pola lub kazdego Prawa
obszaru grzejnego w przeliczeniu na kilogramy elektryczna ptyta | 195,50 Whikg
kuchenna EC
1500 W
Lewa elektryczna
piyta kuchenna | 188,80 Wh/kg
EC
2000 W
Zuzycie energii przez plyte kuchenng na kg Elektryczna ptyta
kuchenna EC 189,70 Whikg
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Emaywyikn eoTia

Ayarrnroi meAdreg,

MpIv XpNOIUOTIOINCETE TN GUOKEUN,
di1aBaoTe TPOTEKTIKA TIG akOAouBeg
odnyieg xpiang kai QUAGETe To TTapoV
eyxelpidio yia peMovrikA xpAon. H
OGUOKEUR TTPETTEI VO XPNOILOTIOIEITAN
p6vo amé ATopa TTou yvwpifouv KaAd Tig
odnyieg.

Z0vdeon pe TNV KEVTPIKNA Tapoxn
peupaTog

ZUvOEDTE Tr) GUOKEUR POVO O€ TIPICal

TIOU £XEI EYKATAOTABEI TUNPWVA JE TOUG
KavovIopoUg.

BeBaiwbeite 611 n 760N TOU NAEKTPIKOU
pelpaTog TMou XpnaipoTroleite auppadiel
JE QUTH TTOU AVAYPAPETAl OTr) GUOKEUN.
To TTpoidv aUTO CUPLOPQWVETAI PE BAEG TIG
10x0ouaeg 0dnyieg Tng EE oxeTika pe Tnv
avaypaor aToIxeiwy.

Ta pépn TNG CUTKEUNG

HAEkTPIKO KaAWBIO PE I

ZWwvn payeipeEPaTog

Mivakag eAéyyou

Mivakida T0TTOU (KéTW a6 TN

OuaKeun)

MArKTpo evepyotroinang/avapovig (b

MAAKTPO evalayng Aeimoupyiwv

“Oepuokpaaia” i “loxus” M

MAAKTPO €TIAOYAG XPOVOBIAKATIT ()

8. TMAAkTpo + yia avgnon 1oxuog/
Bepuokpaaiag/xpovodiakdTTn

. 086vn

10. TAAKTPO - yia peiwan 10x00g/

Beppokpaaiag/xpovodiakdTm

o=

oo

~
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1. MAAkTpO AciToupyiag Boost
12. MAqkrpo mavang| |
13. MAAkTpo TTaIdikig aopaeiog =—Q

Inpavrikoi Kavoveg agpaAeiag

+ Tava amogeUyeTe
KIVOUVOUG, Kall val
OUHMOPQWVEDTE LE TIG
amaIToeIg aopaieiag,

0l ETMIOKEVEG OE QUTH TNV
NAEKTPIKT) GUOKEUN 1 OTO
NAEKTPIKG KaAWdIO TG
TpEmel va dIE¢ayovTal amo
MV eEutpéTnon TeAatwv
HOG. 2€ TIEPITITWAT TTOU
QTTQITETAI ETTIOKEUN,
TTOPAKOAOUWE, OTEIATE

N OUCKEUR OTO KEVTPO
€EUTTNPETNONG TIEAATWV O
(BA. EexwpiaTo UANGDIO
gyyunong).

- Mpiv kaBapioete T
ouokeun, PePaiweite O
gival amoouvdedeEvn amod
T0 NAEKTPIKO pEUUa Kal OTI
Exel YuyBei evieAwg.

* [l va amo@uyeTe Tov
KivOuvo TTpOKANGNS



NAekTpOTIANCiag, unv
KaBapileTe T GUOKEUN e
uypd kai unv  Pubidete o€
uypa.

- KaBapioTe TI¢ EMIQAVEIES
Layeipéuarog e éva

vwTTo Travi Peté amo kGbe
Xpron. MNa avaAuTikES
TIANPOQOPIES YIa TOV
KaBapiopd TG CUOKEUAC,
avarpégre oTnv Tapaypago
«KaBapioudg kai
@povrioa.

* Npocidotoinon!

Mo va pnv méBete
NAEKTPOTTANGIQ, TTPETTEN

Va QTTEVEPYOTIOINTETE

™ Hovada Kai va T
amoouvdEéETe amod

TNV KEVTPIKF NAEKTPIKA
TIapoxn €av n emeAvela
TTOpoUa1adel OTroIadATIOTE
EvOEIEn payiopaTog 1
Tapduoiag {nuidg.

- H guokeur| dev poopideTal
yia Aeimoupyia pe
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eCWTEPIKO XPOVODIAKATIT
A EexwplioTé gloTua
TNAEXEIPITHOU.

* H yuahivn AGka pmopei

va Bepuavbei Adyw g
EKTIEMTTOMEVNG BEpUOTNTAC
Qo T0 MOYEIPIKO OKEUOG.
Kivduvog eykauparog!

* MeTaMikG avTikEipeva,

OTIWG payaipia, Tmpouvia,
koutaAia Kal Kamrdkia, Osv
TIPETTEN VOl TOTIOBETOUVTAl
TTAvW OTNV €0Tia, ETTEIDN
uTTopei va CeaTtaBouv.

* AuTh n GUOKEUN

TIPOOPICETAN Y1 OIKIOKI
xprion kai Tapdpoleg
EQUPUOYEG, OTTWG:

- 0€ KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU
0¢€ KQTaoTAWATA, Ypageia
Kol GAOUG Xwpoug
gpyaaiag,

- O QYPOTIKEG
EMIYEIPATEIC,

- 0¢ gevodoyeia, LoTéA kal
TapduoIa karaAupara yia
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TOUG TTEAAITEG,
- 0€ EEVWVEG TTOU
oeppipouv TpwIvo.

- H ouokeur auth pmmopei

va XpnoigotoinBei amd
Taidié (ToudyioTov 8
XPOVWV) Kal aTmé GToua

HE HEIWWEVES QUOTIKEG,
aiobntipieg i dlavonTikég
IKQVOTNTES 1} XWPIC

TIEipa Kal yVWoeIg, av
EMTNPOUVTAI f} TOUG EXOUV
d0B¢i 0dnyiec OXeTIKA e
TN XpNon TG OUOKEURg
Kall KATavooUV TTARpWS
0AOUG TOUG EUTTAEKOEVOUG
KivOuvoug Kal TIpOQUAAEEIS
ylo TNV aoQaAeia.

« Tamaudia dev TpEmel va

EMITPETTETAN VA TIAiCOUV E
N OUOKEUN.

- O kaBapioudg kal
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 GUVTAPNAT TTOU

gival eubuvn Tou

XpoTn dev TmpéTrel va
TpayuarotololvTal amé

TaIdIA Xwpig ETiPAeyn.

- Kpatote mavra n

OUOKEUN KOl TO NAEKTPIKO
KaAwdI6 TNG PaKpIa amd
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

- Npoooxn! Ta maidid mpémel va

TIAPAPEVOUV JOKPIA aTrd Ta UAIKG
ouakeuaaiag, ETeIdr autd Ta UAIKG
eival duvnTIKwg emIkivouva, T.x.
Kivduvog ao@ugiag.

- KaBe @opd TToU XpNnOIHOTIOIEITE TN

OuoKeun, Ba TTPETTEN va EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TV KUpIA povada, T
NAEKTPIKG KaAwdI0, kaBwg kal KaBe
€60pTNUA yia TUXGV EAaTTOHATA. AV N
OUOKEUN, Y10 TTapAdEIYUa, EXEI TIETEI
o€ okAnpr) EMQAvela 1 Exel aoknBei
utrepPoAiki duvapn yia 1o Tpapnyua
TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou dev Ba TpéTel
va xpnaipotoinBei {avd, akoun ki av
n {nui1d dev paiveral 6TI PTTOPE val
TIpokaAéEl TIpoBAAUATA OTNV AC0QaAY
AeIToupyia NG CUGKEUAG.

+ H povéda autd dev Tpéel va

ToTr00eTNBei OF€ EMPAvEIa TTAYKOU.

- Ta dTopa Tou £X0UV TOTTOBETNEVO

BnuaToddTn TpéTel va GupBOUAEUTOUV
TOV YIATPO TOUG TTPIV XPNCIUOTIOIRCOUV
TN GUOKEUN, ETTEIBN UTTOpPE] Va
€TMNPEQCTE N AciToupyia Tou
BnuaTodom.

-+ H ouokeun aut mpémel va

Xpnolgotoleital yovo o€ emapkn
amoéoTaan aTmé OToIadATIOTE
QVTIKEIUEVA QVTATIOKPiVOVTal O€
payvnTikG Tedia (T.X. TOTWTIKEG



KApPTEG, KaOETEG, TNAEOPAOEIS i
padidewva).

Mnv a@rverte T ouokeur Xwpig
ETMITAPNON, EVW TN XPNOILOTIOIEITE.

Mnv TOTTOBETEITE TN GUTKEUR Kal PNV

1N B¢teTe O€ Aeimoupyia kovta A kaTw
Q16 VIOUAATTIO I KPEUOTTA AVTIKEIPEVQ,
OTTWG KoupTiveg /) GAAa e0QAEKTA UAIKA.
Mnv xpnoipoTrolgite TN ouokeun Kovd
o¢ £aTieg agpiou 1) (eaTolg GoUPVOUG.
H guokeun TpETel va XpnoIWoTIoIEITaI
pévo Tavw O

- emitedn,

- Trupipaxn,

- avBekTIKA o€ aTayovidia,

- HN pETOANIKA ETIQAVEIQ.

Na BeBaiwveote avta 671 0 aépag

€xel TN duvaTdTNTA VO KUKAOQOPET
ehelBepa kaTw amd T povada. Emiong,
1 améaTaCN TNG GUOKEUNG OTTO TOUG
ToiY0UG TTPETTEl va gival TouhdyioTov 10
€KaToaTA.

Ta avoiypara e¢aepiopol aTn Hovada
dev TTpémel va eival kaAuppéva katd ™
xpnon.

H guokeun emTpémeral va TiBeTal

o€ Aeitoupyia pévo étav uTdpxel

éva yepdro payelpikd okelog aTn

{wvn payeipépartog. Edv Bepudvere
adeia okeln, n diaragn mpooTaaiag
amé umepBéppavan Ba Béael ekTog
Aeitoupyiag T auakeur|. QaTéoo,
pTopei va TTpokAnBei {nuid oTn
OUOKEUN Kal OTO JAYEIPIKO OKEUOG.
Mpoooxn! Ta 1p6@IA TIOU TIEPIEKOUV
Aitrog fi AGd1 propei va avagAeyolv
étav utrepBeppavoly.

Mnv ETTIXEIPAOETE VA PETAKIVATETE

TN povada 6Tav uTrapyouv oKeln
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PAVYEIPIKAG OTNV KEPAWIKI ETTIPAVEIQ.

Mnv aépvere Ta payeipika okeln TAvw

Qo ToV Tivaka EAEyXOU.

Mnv ouvdéete T guakeur| padi pe AAeg

OUOKEUEG a€ TIOAUTTPICO.

®povrilere TAVTOTE Va BYALETE TO QIG

TOU NAEKTPIKOU KaAwdiou amé v Tipida

- peran xpron,

- O TEPITTWOn Tuxov ducAeitoupyiag,
Kai emiong

- TIpIV T0 KOBapITPS TNG GUOKEUNG.

- Orav Byadete 10 QIG TOU NAEKTPIKOU

KoAwdiou amoé Tv TPiCa, TOTE pnv
Tpapare 1o nAekTpikd kaAwdio. Na
TTIGVETE TTAVTA TO (810 TO PIG.

Mnv a@rivete 10 NAeKTPIKG KaAWIO Va
KpEpETal EAEUBEPO.

Na diamnpeite TavTa 10 NAEKTPIKO
KOAWSI0 PaKpId aTTO OTTOI08MTTOTE
(€0aT@ PEPN TNG GUTKEUAG.

- Aev gépoupe Kapia eublivn yia gnuigg

Tou TIpokaAolvTal Adyw AavBaopévng
xpnong i emeidr dev €xouv TpnBei o
TIapoUaeg odnyieg.

OpBi xpiion

H guokeun gival KatdAAnAn yia Thv
TIapackeur Kai 1o (EaTapa eayntol o
payelpika akeln Tou eival cupBartd pe
ETTAYWYIKEG ETTIEG.

KdBe aAAn xprion Bewpeital un
evOedEIYUEVN Kal atTayopeUeTal.

H xprion TAakwv Tpooappoyhg
ETAYWYIKWY ECTIWV OEV ETTITPETIETA.
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‘Evapdn

[Mpiv amé TV TpWTN XPron apaipéaTe
TUXOV UTTOAEiMPOTO OUCKEUOTTOG

Kal autokGMnTa. Aev emTpémeTal

Va 0QaIPECETE TNV TTIVAKIOA TOU
KOTOOKEUQDTH). ZKOUTTIOTE Tr) GUOKEUN g
éva uypd TTavi Kal 0TN OUVEXEID OTEYVWOTE
my.

KuanAu MayEIPIKA OKEUN
H ouokeun aut Tpémel va
XPNOTHOTIOIETE POVO WE HAYEIPIKG
oKeun kat@AnAa yia xprion pe £oTieg
Kougivag emaywyikou TUTrou, T.X.
HaYEIPIKA OKEUN aTmd avoteidwTo atoaAl
UE @EppoUayvnTIKA BN 1) HayEIPIKA
oKeln OO PavTEW! A EHaYIE.
H karaAnAdTnTa Tou payeipikod
okeloug PTropei va eheyyBei edv
KpathoeTe éva payvitn aTn Baon Tou.
EQv o payvitng éAkeTal, To payeipikd
oKevog gival katdAAnAo yia xpAon pe
QUTA T GUOKEUR.
Mmopouv va xpnaipomoinBolv pévo
KaToapOAES kal TNYAvia pe eTTiTedN
Baaon.
Mnv XpNOIHOTIOIEITE KaVEVA UAYEIPIKO
okevog Pe ayog BAong pikpdTepo atmd
2mm.
Mmopouv va xpnaipomoinBolv pévo
KaToapoAeg kal TNyavia e dIapeTpo
a6 10 €wg TrepiTTou 21 EKaTOaTA.
Eav xpnoipotoinfolv akatdAAnAa
payeipika akeln, N GUOKEUR
Ba avramokpiBei pe éva PAvupa
0@aAuaTog (BA. Trivaka «AVTIUETWTTION
TPOBANUATWV).
O1 KaToapoAES Kai Ta TNyavia pe
€TMOTPWON PTTOPET VO UTTOaTOUV
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{nuié amd mv utepBoAikn BepudTnTa.
ZUVETTWG, ival onuavTikG va ETIAEYETE
70 KaTéAAnAo emimedo Beppokpaaiag
Y10 TO HAYEIPIKO OKEUOG TTOU
XPNOIHOTIOIEITE, Kl Va TNPEITE TIG
TIANPOQOPIES TTOU TIAPEXOVTAI OTTO TOV
KOTOOKEUOOTH TOU JAYEIPIKOU OKEUOUG.
H Qwvn payeipéparog emTpETETaAI VOl
QépEI péyiaTo BAPOG 6 KIAWV.

EvspvonomoTs TN OUGKEUN
ZuvdtaTe T0 QI aTNV TTPida.
Oa akouaTei éva nxnTiké ofua. H
Auyvia LED oTo mAfkTpo (h kai n
évdeign L yia xaunAn Beppokpaaia g
{wvng payeipéparog avaBoapBrivouv.
H ouaokeun Bpioketal TAéov aTnv
KaTGOTAON AVOLOVAG.
TomoBeTAGTE TO PaYEIPIKG OKEUOG
(yepdro) atnv emBuunTA {ovn
payeIpEUATOG.
MarAoTe To mARKTPO (1 YIat
evepyotroinan. AKoUyetal éva nxnTiko
onua, evw n Augvia LED gto mARkTpo
(" kar n évdeign L yia T xaunAg
Beppokpaaia TG {wvng HayeIpEPaTog
TIOPOUEVOUV AVAUPEVEG.
Edv dev ummape eioaywyr eviog 1
AETITOU PETA TNV €vepyOTIOINGT, N
OUOKeUN €MOTPEPEI OTN AeiToupyia
QVAPOVAG Kl 0 OVEUIOTAPAG CUVEXICE!
va AEIToupyei yia KATToI0 XPOVIKG
d160Tnua.



SEVERIN

PUBpian Tng £§660u 10xU0G / - 2000 W (DK 1027/1028: de€1c1 200 —

Beppokpaciag 1500 W)
Me 10 TTARKTPO %} UTTOpEiTE Va
METOKIVNBEITE PETAGU TwV AEITOUPYILV GappOKpumu

“lox0g” (W) 1} “Oeppokpaaia” (°C).

H evdeikTikA Auvia avaBer oty
emAeypévn Aeimoupyia.

l'a 1 Béppavan vepou, To payeipeua
JE aTHO Kal TIAPOHOIEG EPAPUOYES
HaYEIPEUATOG GUVIOTOULE VOl

puBpioete avahoya v 1ox0 (W). MNa
yhaipo, Tyavioua Kai Tapduoleg
€QAPHOYEG XPNaIWOTIOIAOTE TN PUBUION
“Oeppokpaaia” (°C).

Eonyn Aeiroupyiag Boost

Me 10 TAAKTPO Boost ptopeite va

emAEEETE TN Péyiomn 10%U:

KP 1025/1026 2000 W

DK 1027/1028 Apiatepa 2000 W
Aegé 1500 W

TNa va Byeite amd ™ Aeitoupyia Boost,

MEOTE TO TIAAKTPO ¥4 .

EmiAoyn Madon

Me 1o ArfkTpo | | propeite va Siakoyere
TTPOCWPIVA TNV TTOPATKEU).

Miégovrag Eava to mAfkTpo | |
OUVEYiCETE TNV TTAPACKEUN.

chug

Xpno1potoifaTe 10 TAAKTPO ¥4 yia va
emAEEeTe TN Acimoupyia.

Z1nv 086vn epgaviletai n
TIPOETIAEYUEVN pUBUION “1600” 1y
“1200".

Xpnaoipomolwvtag Ta TARKTPa
€mMAOYAG + KalIl —, PTTOPEITE va ETIAEGETE
omoladAoTe aTdduN 10%U0g amé 200

Xpno1potoiate To TAKTPO 94 yia va
emAEGeTe T Aermoupyia.

H 086vn 6a eypavioel v
TpoemiAeypévn pUBuion,

“180” (KP 1025/1026)

“200” (DK 1027/1028).

Edv xpnoipotoIRaeTe Ta TARKTPA
emAoyng + Kal —, uTTopEi va emAeyei T
amaiTolpevo emimedo Bepuokpaaiag o€
Bruara Twv 20 °C eviog epoug ammd 60
°C ¢wg 240 °C.

Xpovoﬁmxomng
H Aerroupyia xpovodIOKGTITN EMITPETEI
Tn pUBUICN TOU TTPOOPIfOLEVOU XPOVOU
HayEIPEPATOC.
Orav emAeyei n emBuun Acitoupyia,
maroTe 1o TARKTPO AciToupyiag (+)
, Kal PETA XPNOIHOTIOINATE Ta TTARKTPA
emAoyng + Kal — yia va emAELETe TO
XPOVO PayEIpENaTOG.
Me 10 @yyiyua Twv TAAKTPWY, 0 XpOvog
autaveral f pelwveral o Pripara Tou
1 AemrroU. Edv méaete mapaterapéva
T TTAAKTPA Y10 TTEPITTOTEPO aTTO 3
SeutepdAeTTTa, Ta BAUaTa Ba givar ava
10 Aetrta.
Meté ammé pepikd deutepdAeTTTa
EVEPYOTIOIEITAI O ETTIAEYUEVOG XPOVOG.
EvaMakTiké, amaTe {ava 1o TARKTpO
) yia emiBeBaiwan.

+ H péyiom puBuion Tou XpovodIakaTTn
eival 180 AerTd.
MoAig TTapéABel o TpoeTIAEypévOg
Xpoévog, Ba akouaTei éva nxnTIKG GAUa
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kal n ouokeur| Ba amevepyotroindei.
Edv ev pubuiaTei 0 xpovodIaKeTTng,

n Sladikaaia payeipéuaTog SIaKOTITETAl
povo pe 1o amnpa Tou TARKTPOU (1.
Mnv a@rveTe TN GUOKeUR AQUAQKTN, EVR
TN XPNOIUOTIOIEITE.

Fovu(o; €heyxog
l'a va TpoaTaTéWETE TN GUOKEUN aTo
avemBipnm evepyotmoinan f aAayn
NG pUBuIONG, MEDTE TO TAAKTPO =—Q
yia 3 deutepdhetrta. Zmnv 086vn Ba
eppaviaTei n évoeign Loc.
H Aerroupyia Sev pmropei va emiAeyei
OTNV KaTAaTaCN AVAPOVAG.
l'a va ammevepyoTroIfoETe {ava
Aermoupyia, EaTe {avd 10 TARKTPO
=—Q yia 3 deutepdAettTa 1 TECTE TO
TAAKTPO () .

Evdeigeig Aeiroupyiag

O evdeigeig Aeitoupyiag avw amo Ty
086vn deiyvouv eav n Aeitoupyia
“‘loyug” W

“Oeppokpaaia”’ °C

“XpovodiakdTng” ()

gewahlt wurde.

AeiToupyia avapovig /
amvspvonomcng
Zm AeiToupyia avapovig, Ta TARKTPa
(" kar L A H givar péviya avappéva
oV 086vn.
ZTnV KaTaoTaon aTmevepyoTroinang, Ta
mAAktpa (Y kai L/ H avaBooBrvouv
oTnv 086vn.
Edv n ouakeun Oev xpnaoiuotoinBei
yia 1 AetrTo, petaBaivel amé my
kardoTaon avapovig aTnv KaTaaTaon
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amevepyotoinang. O aveuioTApag
apxidel va Aeimoupyei yia Trepitou 1
AeTTTo.

la va Byeite amd ™ Aermoupyia
QTIEVEPYOTTOINGNG, TIEDTE TO TIAKTPO
.

Autopartn avayvwpion KatdAAnAwv
MAYEIPIKWY OKEUWV

H ouokeun avixvelel eav uTapyouv
HayelpIka akeln oTn {wvn payelpéuaTog
ki €@ eival katdAnAa. EQv emiAeyei pia
Aermoupyia kai dev utrGpxel kaTaAAnAo
payelpIk6 OkeUOG 0N JWvn paYEIPEPATOG,
TrapdyeTal éva nxnTIKG arua Kal

oTnv 086vn epgavidetar n évoeign E1.
Mapdyovtal nXNTIKA GAPATA KAl N GUGKEUR
TiBeTan o€ kardoTaon avapovig EmETa
amd 1 Aemo.

‘Evdeign utroAerropevng Beppotnrag
21 Aermoupyia avapovAg, n UTTOAEITTOEVN
BeppoTTa TNG {WIVNG HaYEIPEUATOG
eppavicerar oty 086vn. EGv n
Beppokpaaia eival KaTw aTmé Tep.

60°C, Ba eppaviorei n évdeien L. Edv n
uTroAeiTropevn BeppdtnTa uTrepBei Toug
mep. 60°C, Ba epgaviaTei n évdeign H.

Asnoupvlu
YuvdEaTe TO QIG KAl EVEPYRTTE
OTTWG TTEPIYPAPETAI OTNV EVOTNTA
“Evepyomoinon ouokeung”.

- XpnoluoTIoIRaTE TO TARKTPO 94 yia val
emAEeTe TV mBupnTA Aermoupyia.
H ouokeun gekivaer m diadikaoia
B¢puavang.

- XpnoipoToInaTe T TARKTPa
€MIAOYAG + Kal — yia va eMAEEETE TNV



emBupnTA puBpIoN 10%U0G i eTTiedo
Bepuokpaaiag.

Edv emBuyeite, xpnoloToIRoTE T
AerToupyia xpovodiakdTrn () yia va
ETMIAEEETE TO XPAVO PayelpépaTog.

MeTé T0 payeipepa, amevepyoToIaTe
TN OUCKEUN KOl AQOTE TV VO KPUWOEI
yia mepimou 1 Aemrrd. O avepioTipag
ouveyiCel va Aeroupyei.

Téhog, Byahte 1o @i amd v mpida. H
TAPNG ATTEVEPYOTTOINOT TG CUCKEUNG
eivar duvar pOvo v aQaIPETETE TO PIG
amé v mpida.

ZuuBouAsg yia e§oikovopnan svspvslug
XpnoipoToleiTe KaToapOAES e KATTAKIA
yla 1o payeipepa.
lepidete TV KaTGaPOAQ POVO pE 600
vepd xpeladeral.

MoAig apyioer va Bpader 1o vepod,
XaunAwaTe T wtId.

quuplauog Kol @povTida
Mpiv kaBapioete T Guakeur,
BepaiwBeire 611 €ival amoouvdedepEVn
amé 10 NAEKTPIKG pedpa Kai OTI EXEl
KPUWOEI EVTEAWG.
l'a va amo@uUyeTe Tov Kivduvo
mpoKANangG nAektpotrAngiag, pnv
kaBapidete T guakeur| Pe uypd Kai pnv
n Bubilete o€ uypd.
Mn xpnoipotoigite diaBpwrikd f
okAnpd kabapioTikd diaAUpaTa.
MeTé T xpAon, UTTopeite va
XPNOIUOTIOIACETE £V VWTTO TTavi
yia va aQaipéoeTe TUXOV Aekédeg
aTré TIG EMQAVEIEG JAYEIPEPOTOS
Kal, EQvV aTTaITETal, YTTOPEITE VOl
XPNOIHUOTIOINCETE ATTOPPUTIAVTIKS i Wiat

SEVERIN

101K E00TPA Y10l KEPAUIKEG ETIPAVEIES.

- Ava diaotipata kabapidete v eaTia
e €va TPOI6V €18IKAG PPOVTIdAG TOU
EUTIOPIOU.

Atoppiyn

O1 ouoKeugg Pe autd To oUPBoAo
ﬁ TIpEMEI va aTroppipBolv

EexwplaTd amd Ta oIKIaKd
EE  1OBANTa, ETTEIBH TIEPIEKOUV
TOAUTIUA UANIKG TTOU pTTopolv va
avakukAw6oulv. H owaoTn 6160ean
TpoaTaTeVEl To TTEPIRAMOVY Kal TV
avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
Y10 TO GUYKEKPIWEVO Bépa aTTd TNV TOTTIKA
oag apuddia apyn 1 Epmropo AiavikAg.
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Avtigerwion TpoBAnudTwY

Ye mepitmwon mpoBAnudtwy, utropei va eugaviatolv Ta akdhouba pnvipara oeaAuaTog

aTnv 06évn:
MAvupa opdAparog | Arria Evépyeia ou mpémer va An@Oei
. , EmikoivwvAaTe pe v e§utmpétnan
EO Y @AaAua 0T OUOKEUN TEAGTOV.
Aev uTrdpyel PayeIpIkd
OKEWOG 1 akatdAAnAo AQNOTE TN CUTKEUN VA KPUWOE! /
E1 payeIpIkO OKEVOG BA. evotnta «KatdMnAa payeipika
(xwpig payvnTiki Baon, | okedn»
pikp6TEPO aTrd 10 cm )
Ymepbeppavon AQNAOTE TN CUGKEUR VO KPUWOEI
E2 NAEKTPOVIKOU evreAws / BeBaiwbeite 611 01 OXIOUES
OUGTAWATOG e€aepiopoU eival EAEUBEPEG.
E3, E4 Ecwrepiké apdAua EmKO'V.anoTe WETO THNKA
€EUTINPETNONG TIEAATWOV.
E5, E6 Eowiepikd opdhua | EVKOIMWVATTE LE TO Tufjua
eCutpémang meAatwv
, AQRAOTE TN CUTGKEUR VA KPUWOEI.
g moenmgag BeBaiwBeite 611 dev umapyouv adeia
EpUOKpaTiag P p
E7 aTIY £oTia Exel HaYEIPIKA OKEUN TIAvVW aTNV ECTIO
aMEVEpYOTIOINEL. kil 611 01 OXI04EG '£§G£pl0p0U ot
ouokeun gival eEACUBEPEG.
ES EQWTepI6 ooaha ETmikoIvwvAaTE e TO TAKA

efuTIpéTOng TeAaTwV
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MAnpo@opieg yia NAEKTPIKEG OTIES yIa OIKIAKN XPAON

kard (EE) 66/2014

SEVERIN

20upoAo

| Tign

AvayvwpIaTIKG povTéAou

KP 1025/1026

TuTog eaTiag

HAeKTPIKEG €0TiEG ayEIPEUATOS YO

T0 OTTITI

ApIBUAG {wviv A/Kal ETIYAVEIWV POYEIPEUATOG

1

Texvohoyia B¢ppavang

(ETraywyIkég {WVEG HaYEIPEPATOG KAl ETTIQAVEIEG
HaYEIPEPATOG, KEPOMIKEG CWVES MaYEIPEUATOG,
€0TIEG PaYEIPEPATOG)

Emaywyn

I'a KUKAIKEG CWVEG 1] ETTIQAVEIEG HAYEIPEUATOG:
AIGPETPOG TNG XPNOIKOTIOICIUNG ETTIPAVEIDS Yia
KGBe nAekTpIKG Beppaivopevn {wvn payelpéuarog,
e akpifeia 5 mm.

21¢cm

€ Un KUKAIKEG CWVEG 1} EMIQPAVEIEG LAYEIPEUATOG:
MnKog kai TTAGTOG TG XPNOIHOTIOINGIUNG
€MQAVEIAG yIa KGBE NAeKTPIKA Beppaivopevn
{ovn payelpéuarog Kal KABE NAEKTPIKA
Bepuaivopevn ETIQAVEID JAYEIPEUOTOG, LE
aKpiBeia 5 mm.

KaravaAwaon evépyeiag avd {uwvn payeipéparog f
empaveia ava kg

HAekTpIKA €0Tia

EC

188,80 Whikg

KaravaAwan evépyeiag Tng eaTiag avd kg

HAektpikn eotia | 188,80 Whikg

EC
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MAnpo@opieg yia NAEKTPIKES ECTIES Y1 OIKIAKI XPARON

katd (EE) 66/2014
20ppoAo TiyA
AvayvwpIaTIkd povtéAou DK 1027/1028
Timog eaTiag HAeKTPIKES £OTiEG payeIpEuaTog yia
0 OTIITI
Ap1Bu6g {wvwv f/kal ETIPAVEIWY HAYEIPEPOTOG 2
Texvohoyia B¢ppavong
(Emaywyikég JWveg payEIpENATOG Kal ETTIPAVEIEG E ,
HOYEIPEUOTOC, KEPOIKEC (LOVES PAYEIPEUATOC, Traywyn
€0TiEG PayeIpéUaTog)
T'1a KUKAIKEG CUVEG ) ETTIQAVEIEG JAYEIPENATOG:
AIGPETPOG TNG XPNOIWOTIOINGINNG ETIPAVEIQG VIO 7 21 cm 6eGla
k&Be nAekTpikd Beppaivopevn Jwvn JayelpéuaTog, 21 cm apioTepd
pe akpiBeia 5 mm.
Z€ UN KUKAIKEG CVEG 1] ETTIQAVEIEG PAYEIPEUATOG:
MAKog kai TTAGTOg TNG XPNOIMOTIOIRCINNG
ETMIPAVEING yia KABE NAEKTPIKG Bepuaivopevn
{wvn payelpéuaTtog Kal KABe nAEKTPIKG
Bepuaivopevn emPAveIa PayeIpEPATOS, e
akpipela 5 mm.
KaravaAwaon evépyeiag ava duvn payeipépatog i | Aegid nAekTpikn 19550 Whik
EMQAvela ava kg eaTia EC ’ 9
1500 W
ApiaTepn
nAeTpIkr €aTia | 188,80 Whikg
EC
2000 W
Karavahwaon evépyeiag g eaTiag ava kg HAekTpIkn eaTia
EC 189,70 Whikg
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de

Technische Anderungen vorbehalten. /
Model specifications are subject to change.
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