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1 Om denne brugervejledning

Generelle oplysninger

Denne vejledning er en integreret del af apparatet.

» Laes den omhyggeligt, for apparatet opstilles, installeres og tages i brug, og gem den til senere
brug.

» Giv den videre til enhver efterfglgende bruger.

Enheden ma kun benyttes af personer, der er bekendt med nedenstdende sikkerhedsanvisninger.

Andre relevante dokumenter

e Startvejledning
¢ Sikkerhedsmanual (Sikkerhed)
e Garantierkleering (Garanti)

Visning af advarselsmeddelelser

Signalord
Farens type, kilde og konsekvens
» Foranstaltninger til at undga faren.

Signalord Betydning

Fare Overhzangende farlig situation, som, hvis den ikke undgas, vil medfgre
ded eller alvorlig personskade.

Advarsel Potentielt overhaengende fare, der kan medfgre dgd eller alvorlig
personskade, hvis den ikke undgés.

Forsigtig Potentielt overhangende fare, der kan medfgre mindre personskader,
hvis den ikke undgas.

Bemark Potentielt overhaengende fare, der kan medfgre materielle skader, hvis
den ikke undgas.
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Leveringsomfang

NV 00 N o000 WN =

Brodrister

stegeristen

Grillrist

Bageplade
Krummebakke

Spyd med handtag
Sikkerhedsinstruktioner
Lynvejledning

Brugervejledning

10 Garantierkleaering

www.severin.com

www.severin.com
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Bradrister

>

Kontrolpanel med indikator og display

Héndtagene

Rude
Ventilationsdbninger
Topskinne
Mellemskinne
Bundskinne
Varmestang

Indstikspunkter til spyd




4 Tilbehor

stegeristen
som bund til madvarer, der er stegt

Grillrist
til bagning af pizza eller bagvaerk, som bund til gryderetter eller
bagveerk

Bageplade
som bund til madvarer, der skal bages eller steges.

Spyd med handtag
til tilberedning af store stykker kgd eller en hel kylling, se side 15,
Stegning med drejespyd

Krummebakke
til at fange krummer eller dryppende fedt og andre vaesker

www.severin.com
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5 Betjeningspanel

Vis forudindstillede air fry-programmer

o o

Vis forudindstillede ovnprogrammer

¢ Teend-/sluk-knap

d Start/pause

e OVEN-knap (aktiver ovnprogrammerne)

f AIR FRY-knap (aktiver air fry-programmerne)
g Teend og sluk drejespyddet

h Teend og sluk lyset

i Aktiver brgdrister-funktionen

j  Timer

k Indstilling af temperatur

P

Reducer tid og temperatur

m Qg tid og temperatur

n Display

Hvert tryk p& knapperne frembringer toner.

For at slukke for lydene skal du trykke pa knapperne N 0g A\ samtidigt i 3 sekunder.
For at taende for tonerne skal du trykke pa knapperne Y7 og A\ samtidigt.

8



6 For den fgrste brug

Udpakning

1. Tag alle dele ud af emballagen.

2. Fjern alt emballagemateriale, beskyttelsesfilm og klistermaerker.
! Fjern ikke typeskiltene, de skal blive siddende pa apparatet.

3. Kontrollér, at alle dele er til stede.

Renggring
1. Renggr alt tilbehgr med varmt saebevand, og tgr dem.

Forsigtig!

Risiko for personskade pa grund af elektrisk stgd og beskadigelse af apparatet.

» Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

2. Ter ovnen af indvendigt og udvendigt med en fugtig klud, og ter den.

Opsatning

1. Anbring apparatet pa en flad, varmebestandig overflade.
2. Dak ikke apparatet til, og anbring ikke noget pa det.

3. Tilslut kun apparatet til en korrekt installeret stikkontakt.

DK
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Farste opvarmning

Forsigtig!

Risiko for personskade pd grund af let regudvikling. Indanding af rgg kan forarsage
skade pa dit helbred.

» Abn vinduer eller dgre.

1. Seet krummebakken i ovnen.

2. Seet stikket i kontakten.

3. Teend for apparatet med teend-/sluk-knappen O.
Pommes frites-programmet er aktivt, og det tilsvarende symbol 7 lyser.

4. Tryk pa startknappen >II.

5. Afslut programmet efter ca. 10 minutter. For at gere dette skal du trykke pa teend-/sluk-
knappen®i 2 sekunder.

6. Lad apparatet kgle af.



7 Betjening

> Opstil apparatet pa et egnet sted,se side 9, Opsaetning.

Forsigtig!

Skader pa apparatet pa grund af

kontaminering.

» Brug kun apparatet med
krummebakken isat.

DK

» Indsaet krummebakken.
> Seet stremstikket i en passende stikkontakt.
Teend-/sluk-knappen O lyser, og resten af kontrolpanelet er morkt.
Hvis der ikke trykkes p& startknappen Plll efter at have valgt et program, skifter apparatet til
standby-tilstand efter 1 minut.
Tilbered maden, og anbring den om ngdvendigt i ovhrummet, inden du teender ovnen.

» Teend for apparatet med teend-/sluk-knappen O.
Pommes frites-programmet er aktivt, og det tilsvarende symbol ¥ lyser.

» Tryk pa AIR FRY-knappen AIR FRY » Tryk p& OVEN-knappen OVEN for at
gentagne gange, indtil det gnskede veelge ovnprogrammer.
program lyser.

CEEENEE RN

» Tryk pd OVEN-knappen, indtil det gnskede
program lyser.

Oversigt, se side 14, Air fry-programmer Oversigt, se side 14, Ovnprogrammer

www.severin.com 11
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Forsigtig!
A Risiko for skader fra forbraendinger.
» Brug kun handtaget til at &bne og lukke ovnen.

» Abn ovndgren.

» Brug passende tilbehgr (se side 7, Tilbehgr), og indsaet maden i den gverste, midterste eller
nederste skinne i den gnskede position.

» Luk ovndgren.

» Tryk p& startknappen DI,

Mens programmet kgrer, kan du trykke p& pauseknappen Plll eller taende lyset for at holde gje
med tilberedningen.

Hvis ovndgren dbnes under tilberedningen, stopper programmet, indtil ovndgren lukkes igen.

Tilberedningsprocessen kan stoppes til enhver tid. Hvis du trykker pa taend-/sluk-knappen @ i
2 sekunder, afsluttes det aktuelle program.

NAar programmet er afsluttet, lyder der et signal, og £ blinker i displayet.
Efter et kort stykke tid slukker ventilatoren, og der vises intet pa displayet. Alle funktioner
slukker, kun teend-/sluk-knappen lyser.



Forsigtig!
Risiko for skader fra forbraendinger.
» Tag kun tilbehgr og varme beholdere ud af ovnen ved hjzelp af grydelapper.

» Tag kun spyddet ud ved hjelp af handtaget. DK

» Abn ovndgren, og tag maden ud ved hjzelp af grydelapper.

» Stil bagepladen, andet tilbehgr eller varme beholdere p& en varmebestandig overflade.
» Luk ovndgren.

» Nar du er feerdig med at lave mad, skal du traekke stikket ud.

» Lad ovnen kole af, og renggr den.

Brugerdefineret funktion

Med den brugerdefinerede funktion kan temperatur og tilberedningstid veelges individuelt.

» Tilbered maden, og anbring den i ovhrummet ved hjzelp af det passende tilbehgr.

» Teend for apparatet med teend-/sluk-knappen O.

» Tryk pa OVEN-knappen OVEN. Indikatoren for den brugerdefinerede funktion lyser.

» Tryk p& temperaturknappen 8° og brug Y7 eller A\ til at reducere eller gge temperaturen.
» Tryk pa timerknappen &, og reducer eller gg tiden med N7 eller A\.

» Tryk pa startknappen DI



8 Forudindstillede programmer

Air fry-programmer

Ved at trykke pa AIR FRY-knappen AIR FRY kan du valge falgende forudindstillede
programmer:

Forudindstillet Tid Temperatur
@} Pommes frites 20 min. 220°C
Bof 10 min. 220 °C
Kylling (stykker) 20 min. 220 °C
LZ  Kylling (hel) [r:?inutter 220°C
X0 Fisk 18 min. 180 °C
@ Grontsager 17 min. 160 °C
Ovnprogrammer
Ved at trykke pa OVEN-knappen (e) kan du veelge fglgende forudindstillede programmer:
Forudindstillet Tid Temperatur
custom  Brugerdefineret * * se side 13, Brugerdefineret funktion
Pizza 15 min. 200 °C
Bagning 25 min. 180 °C
() Kage 23min. 200 °C
@5  Cookies 12min.  180°C
Terring 4 timer 65 °C

Den faktiske tilberedningstid og temperatur kan variere afhangigt af maengden eller stgrrelsen
af den madvare, der tilberedes.



9 Stegning med drejespyd

BemaerkKapitel 7 Betjening.
Madvaren ma ikke vaere for stor. Den skal kunne rotere frit i ovnen.
DK

> Szt den stegte madvare pa spyddet, og centrer den i midten af spyddet.
» Skub gaflerne pa begge sider af spyddet, og fastger madvaren. Spaend skruerne pa gaflerne.

» Fastger eventuelle udragende dele af madvaren med trad eller tandstikker.
> Szt spyddet i indstikspunkterne for spyddet.

T A AT
GO E
aa. ;

» Szt bagepladen under spyddet for at fange eventuelt dryppende fedt.

> Luk ovndgren.
» Tryk pa AIR FRY-knappen AIR FRY gentagne gange, indtil det gnskede air fry-program <2

er valgt (se side 14, Ovnprogrammer]).
Hvis kyllingeprogrammet er valgt, roterer spyddet automatisk. Symbolet £ blinker. Tryk p&

knappen €’ for at sl& rotationsfunktionen fra.
» Juster om ngdvendigt temperaturen eller tilberedningstiden manuelt (se side 13,

Brugerdefineret funktion).
» Nar programmet er afsluttet, stopper drejespyddet automatisk.

» Abn ovndaren.
» Tag spyddet ud ved hjeelp af handtaget.
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10 Bradrister

BemaerkKapitel 7 Betjening.

Der kan ristes brad bade pa grillristen og i stegeristen.

» Laeg brgdet pa risten.

» Szt risten i den nederste position, og luk ovndgren.

» Aktiver bradrister-funktionen ved at trykke pa brgdrister-knappen L.

» Tryk p& bredrister-knappen [ gentagne gange, indtil den gnskede grad for ristningen vises

» Tryk p& startknappen DI,

» Nar brgdrister-programmet er afsluttet, skal du dbne ovndgren og tage ud med grydelapper.
» Anbring stativet pa en varmebestandig overflade.

» Luk ovndgren.



11 Torring

BemaerkKapitel 7 Betjening.

» Skeer frugt eller grentsager i tynde skiver, og laeg dem pa stegeristen.

> Seet stegeristen ind i den midterste skinne.

» Teend for apparatet med taend-/sluk-knappen .

» Tryk p& OVEN-knappen OVEN gentagne gange, indtil knappen for tgrreprogrammet ® lyser.

» Juster om ngdvendigt temperaturen eller tilberedningstiden manuelt (se side 13,
Brugerdefineret funktion).

» Tryk p& startknappen I,

» Nar tgrre-programmet er afsluttet, skal du &bne ovndgren og tage ud med grydelapper.

» Anbring stativet pa en varmebestandig overflade.

» Luk ovndgren.

DK
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12 Renggring

Tilbehgret taler opvaskemaskine. Det ggr alle andre dele af apparatet ikke!

1.
2.

For hver renggring skal du treekke stikket ud og lade apparatet kole af.
Renggr apparatet efter hver brug.

Forsigtig!
Risiko for kvaestelser, beskadigelse af apparatet.

» Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

Tag krummebakken ud til renggring. Fjern krummerne. Fjern stgrre mangder fedt med
kokkenrulle. Renggr den med mildt seebevand eller i opvaskemaskinen

. Renggr tilbehgr med mildt seebevand eller i opvaskemaskinen.

! Brug ikke skrappe eller slibende renggringsmidler eller ovnspray.
Renggr ovnen indvendigt og udvendigt med en let fugtig klud.
Ter alle dele af, og opbevar oven pa et rent, tgrt sted.

13 Anbefalinger

Tids- og temperaturvaerdierne for de forudindstillede programmer er grove retningslinjer.
Juster tid og temperatur afheaengigt af madvaren, der tilberedes, eller hvor brunet du gnsker, at
den skal veere.

N&r du laver pommes frites af friske kartofler, skal du laegge kartoffelstykkerne i koldt vand i
30 minutter fgr tilberedningen. Stivelsen slipper ud, og dine pommes frites bliver spragdere.
Torrefunktionen kan bruges ved fremstilling af geerdej. Lad 500 g gaerdej haeve ved 40 °C i cirka
20 minutter.



14 OFTE STILLEDE SPORGSMAL

Advarsel!
A Risiko for personskade ved betjening af et defekt apparat. Betjening af et defekt apparat

kan resultere i elektrisk stgd.
» Brug aldrig et defekt apparat.

» Du ma ikke selv reparere apparatet.

» Kontakt vores serviceafdeling i tilfaelde af en defekt.

For du kontakter vores serviceafdeling, kan du bruge fglgende tabel til at kontrollere, om du selv

kan afhjaelpe problemet.
Spergsmal / problem  Mulig drsag

Lgsning

Apparatet kan ikke
tendes. sati

Netstikket er ikke

o St stikket i kontakten.

Madvaren er ikke helt ~ Der er for meget
tilberedt.

mad i ovnrummet

Mindsk mangden af madvarer.

Tilberedningstiden

er for kort

Fortseet med at tilberede maden i et par
minutter.

Hvis tilberedningsmetoden er den samme,

kan du gge tilberedningstiden i fremtiden.

Temperaturen er

Fortsaet med at tilberede maden i et par

for lav minutter.
Hvis tilberedningsmetoden er den samme,
kan du gge temperaturen i fremtiden.
Maden er ikke sprad. Du bruger Brug kun madvarer, der er velegnede til

madvarer, der ikke

er egnet til air
fryeren

tilberedning i air fryeren.

Der er fugti
stegeristen

Renggr og ter stegeristen helt efter hver
brug.

DK



Spergsmal / problem  Mulig drsag Losning

Pommes frites af ra Der er for lidt olie ¢ Bland kartoffelstykkerne med en
kartofler bliver ikke spiseskefuld olie fgr tilberedningen.
sprode. Kartoffelstykker er o Dup kartoffelstykkerne tgrre fgr

for fugtige tilberedningen.

Kartoffelstykkerne e Skeer kartoflerne i mindre stykker.
er for store

15 Bortskaffelse

Apparater med dette symbol mé ikke bortskaffes med det almindelige
husholdningsaffald. Disse apparater indeholder vigtige rastoffer, der kan genanvendes.
En korrekt bortskaffelse beskytter miljget og dine medmenneskers sundhed. Spgrg
din kommune eller forhandleren, hvor apparatet er kabt, hvordan du bortskaffer pa
miljgmaessigt forsvarlig vis.

16 Tekniske data

Varenummer T0 2077

Effekt 2.200 W
Spaending/Frekvens 220-240 V~/ 50-60 Hz
Kapacitet 25 liter
Temperaturomrade 40-220°C

Timer 24 timer

Nettovaegt 10,3 kg
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1 Om denna anvisning

Allmanna anvisningar

Denna bruksanvisning ar en integrerad del av apparaten.

» Las igenom den noggrant fore uppstallning, installation och idrifttagning av apparaten och
spara den for framtida bruk.

» Overldmna den till alla efterféljande anvandare.

Apparaten far endast anvandas av personer som &r fortrogna med féljande sékerhetsanvisningar.

Andra gdllande dokument

¢ Snabbstartsguide
e Sikerhetshandbok (Sikerhet)
e Garantiforklaring (Garanti)

Visning av varningar
Signalord
Typ, kalla och konsekvens av faran
> Atgérder for att undvika faran.

Signalord Betydelse

Fara Overhéngande fara som, om den inte undviks, kommer att leda till
dodsfall eller allvarliga skador.

Varning Potentiell fara som, om den inte undviks, kan leda till doden eller
allvarliga personskador.

Observera Potentiell fara som kan leda till lindriga personskador om den inte
undviks.

Anvisning Potentiell fara som kan leda till materiella skador om den inte undviks.
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Leveransomfattning

NV 00 N o000 WN =

Smorgdsugn
Fritteringsgaller
Grillgaller

Bakplat

Smulbricka

Spett med handtag
Sakerhetsanvisningar
Snabbstartsguide

Bruksanvisningen

10 Garantiforklaring

www.severin.com

www.severin.com 23
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3 Smérgasugn

Manoverpanel med indikator och display

Handtag

Synfonster

A

B

c

D Ventilationséppningar
E Ovre skenan

F Mellersta skenan

G Nedre skenan

H Varmestav

|

Instickspunkter for spett




4 Tillbehor

Fritteringsgaller
som bas for mat som fritteras

Grillgaller
for att baka pizza eller bakverk, som bas for grytor eller bakformar

Bakplat
som bas for mat som ska bakas eller rostas.

Spett med handtag
for att tillaga stora kottbitar eller en hel kyckling, se sidan 33, Steka
med roterande spett

Smulbricka
for att fanga upp smulor eller droppande fett och andra vatskor

www.severin.com 25
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5 Mandverpanel

Visa forinstallda Air Fry-program

a
b Visa forinstallda ugnsprogram

¢ Strombrytare

d Start/Paus

e OVENknapp (aktivera ugnsprogrammen]

f AIR FRY-knapp (aktivera Air Fry-programmen]
g Sl& pad och av det roterande spettet

h Sla pé och av ljuset

i Aktivera brodrostfunktionen

j  Timer

k Stall in temperaturen

P

Minska tid och temperatur

m Oka tid och temperatur

n Display

Varje tryckning pd knapparna producerar knapptoner.

For att stdnga av tonerna, tryck samtidigt pa knapparna N7 och A\ under 3 sekunder.
For att satta pa tonerna, tryck samtidigt pa knapparna N7 och A\,

26



6 Fore forsta anvandning

Uppackning
1. Ta ut alla delar ur forpackningen.
2. Ta bort allt forpackningsmaterial, skyddsfilm och klistermarken.
! Ta inte bort typskyltarna, dessa maste sitta kvar pa apparaten.
3. Kontrollera att leveransomfattningen ar fullstandig och om det finns defekter.

Rengoring
1. Rengor alla tillbehdor med varmt tvalvatten och torka dem.

Observera!
Risk for skador pa grund av elektriska stotar och skador pa enheten.
» Sank inte ner enheten i vatten.

2. Torka av ugnen in- och utvandigt med en fuktig duk och torka.

Uppstallning

1. Placera enheten pa en plan, varmetalig yta.

2. Tack inte 6ver enheten och placera inte nagot pa den.
3. Anslut endast enheten till ett korrekt installerat uttag.

SE
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Forsta uppvarmningen

Observera!

Risk for personskada pa grund av l&tt rokutveckling. Att andas in rok kan skada din
halsa.

» Oppna fonster eller dorrar.

1. Satt in smulbrickan i ugnen.

2. Sattinatkontakten i uttaget.

3. Sla pa enheten med strombrytaren O.
Pommes frites-programmet ar aktivt, motsvarande symbol W lyser.

4. Tryck pa startknappen DL

5. Avsluta programmet efter cirka 10 minuter. For att gora detta, tryck pd strémbrytaren O i
2 sekunder.

6. Lat enheten svalna.



7 Mandvrering

» Stall upp apparaten pé en lamplig plats,se sidan 27, Uppstéllning.

Observera!

Skador pa enheten pa grund av

fororeningar.

» Anvand endast enheten med
smulbrickan isatt.

» Satt in smulbrickan.
> Satt i stickkontakten i ett lampligt uttag.
Strémbrytaren O lyser, resten av manéverpanelen ar mork.
Om startknappen Plll inte trycks in efter val av program, vaxlar enheten till standbylage efter
1 minut.
Forbered maten och stall den vid behov i ugnen innan du slar pa den.

> Sl& pd enheten med strombrytaren O.
Pommes frites-programmet &r aktivt, motsvarande symbol 7 lyser.

» Tryck pa AIR FRY-knappen AIR FRY » Tryck p& knappen OVEN OVEN for att
upprepade ganger tills 6nskat program valja ugnsprogram.
tands.

— 2 ~ o o 8]
» Tryck pa knappen OVEN tills 6nskat

program tands.
Oversikt, se sidan 32, Air Fry-program Oversikt, se sidan 32, Ugnsprogram

www.severin.com
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Observera!
A Risk for skador pa grund av bréannskador.
» Anvand endast handtaget for att ppna och stanga ugnen.

» Oppna ugnsluckan.

» Anvand lampliga tillbehdr (se sidan 25, Tillbehér), for in mat pa den dvre, mittersta eller
nedre skenan.

» Stang ugnsluckan.

» Tryck p& startknappen DI,

Medan programmet kors kan pausknappen D[l tryckas in eller lampan tandas fér att kontrollera
tillagningsprocessen.

Om luckan 6ppnas under tillagningen pausar programmet tills luckan stangts igen.

Tillagningsprocessen kan stoppas nar som helst. Om du trycker pa strombrytaren @ i
2 sekunder avslutas det aktuella programmet.

Efter att programmet har avslutats hérs en signal och & blinkar pa displayen.
Efter en kort stund stangs fldkten av och ingenting mer visas pa displayen. Alla funktioner
stangs av, bara strombrytaren lyser.



Observera!

Risk for skador pa grund av brannskador.

» Ta endast bort tillbehor och varma karl med grytlappar.
» Ta endast bort spett med handtaget.

» Oppna ugnsluckan och ta ut maten med hjalp av grytlappar.

> Placera bakplaten, andra tillbehér eller varma karl pa en varmetalig yta. SE
» Stang ugnsluckan.

» Nar du ar klar med matlagningen drar du ut stickkontakten.

» | &t ugnen svalna och rengér den.

Anpassad funktion

Med den anpassade funktionen kan temperaturen och tillagningstiden valjas individuellt.

» Forbered mat och placera den i ugnen med hjalp av lampliga tillbehor.

» Sl& pd enheten med strombrytaren O.

» Tryck pa OVEN-knappen OVEN. Custom-indikatorn tands.

> Tryck p& temperaturknappen 8° och anvind Y7 eller A\ for att minska eller 6ka
temperaturen.

» Tryck p& timerknappen { och minska eller 6ka tiden med " eller A\

» Tryck p& startknappen DI,
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8 Forinstillda program

Air Fry-program
Genom att trycka pa AIR FRY-knappen AIR FRY kan fsljande forinstallda program viljas:

Forinstalla Tid Temperatur
W Pommes frites 20 min 220°C
Stek 10 min 220°C
Kyckling (delar) 20 min 220°C
LZ Kyckling (hel) 40 minuter  220°C
X0 Fisk 18 min 180 °C
£ Gronsaker 17 min 160 °C
Ugnsprogram
Genom att trycka pa knappen OVEN (e) kan féljande forinstallda program valjas:
Forinstalla Tid Temperatur
cusom  Anpassat * * se sidan 31, Anpassad funktion
Pizza 15 min 200 °C
STy Baka 25 min 180 °C
() Kaka 23 min 200 °C
@ Smakakor 12 min 180 °C
Torka 4timmar  65°C

Den faktiska tillagningstiden och temperaturen kan variera beroende p&d mangden eller
storleken pa maten som tillagas.



9 Steka med roterande spett

Notera Kapitel7Mandévrering.
Maten far inte vara for stor sa att den kan rotera fritt i ugnen.

> Spetta maten och justera in den i mitten pa spettet.
» Skjut pa gafflar pa bada sidor av spettet och fixera maten med dessa. Dra at skruvar pa
gafflarna.
» Sikra eventuella utstickande delar av maten med trad eller tandpetare.
> Satt in spettet i spettets insattningspunkter.
[ ]
A
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> Sitt in bakplaten under spettet for att fanga upp eventuellt droppande fett.

» Stang ugnsluckan.
»> Tryck pa AIR FRY-knappen AIR FRY upprepade ganger tills énskat Air Fry-program &2 ar

valt (se sidan 32, Ugnsprogram).

Om kycklingprogrammet vljs roterar spettet automatiskt. Symbolen &’ blinkar. For att stanga
av rotationsfunktionen, tryck pa ©/-knappen.

» Justera vid behov temperaturen eller tillagningstiden manuellt (se sidan 31, Anpassad
funktion).

> Efter att programmet har avslutats stannar grillspettet automatiskt.

» Oppna ugnsluckan.

» Ta bort spettet med handtaget.

SE
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10 Rosta brod

Notera Kapitel7Mandévrering.

Rostat brod kan tillagas bade pa grillgallret och friteringsgallret.

» Lagg rostbrod pa gallret.

» Satt in gallret i det nedre laget och stang ugnsluckan.

» Aktivera rostningsfunktionen genom att trycka pa rostningsknappen L.

» Tryck pa rostningsknappen LI upprepade ganger tills 6nskad bryningsgrad uppnatts

» Tryck p& startknappen DI

» Nar rostprogrammet har avslutats 6ppnar du ugnsluckan och tar bort gallret med grytlappar.
> Placera gallret pa en varmetalig yta.

» Stang ugnsluckan.

34



11 Torka

Notera Kapitel7Mandévrering.

» Skar frukt eller gronsaker i tunna skivor och ldgg pa friteringsgallret.

» Satt in fritteringsgallret pa mittskenan.

» Sl& pa enheten med strombrytaren O.

» Tryck pd knappen OVEN OVEN upprepade génger tills knappen for torkprogrammet @ tands.

» Justera vid behov temperaturen eller tillagningstiden manuellt (se sidan 31, Anpassad
funktion).

» Tryck p& startknappen DI

» Efter att torkningsprogrammet har avslutats oppnar du ugnsluckan och tar bort gallret med
grytlappar.

> Placera gallret pa en varmetalig yta.

» Stang ugnsluckan.

SE
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12 Rengoring

Tillbehdren tal maskindisk, alla andra delar av enheten gér det inte!

1.
2.

Fore varje rengdring, dra ur natkontakten och (&t enheten svalna.
Rengor enheten efter varje anvandning.

Observeral
Risk fér skador, skador p& enheten.
» Sank inte ner enheten i vatten.

Ta bort smulbrickan for rengoring. Ta bort smulor. Ta bort storre mangder fett med en
pappershandduk. Rengér med milt tvdlvatten eller i diskmaskin

. Rengér tillbehéren med milt tvdlvatten eller i diskmaskinen.

! Anvand inte starka eller slipande rengoringsmedel eller ugnsspray.
Rengor holjet in- och utvandigt med en latt fuktad trasa.
Torka alla delar och férvara pé en ren och torr plats.

13 Rekommendationer

Tids- och temperaturvardena for de forinstallda programmen ar grova riktvarden. Justera tid
och temperatur beroende p& maten som tillagas eller hur brun du vill att den ska bli.

Nar du gér pommes frites av farskpotatis, lagg potatisbitarna i kallt vatten i 30 minuter innan
tillagning. Starkelsen forsvinner och pommes fritesen blir knaprigare.

Torkfunktionen kan anvdndas nar man gor jastdeg. L&t 500 g jastdeg jasa i 40 °C i ca

20 minuter.



14 FAQ

Varning!

& Risk for personskador vid anvandning av en defekt apparat. Anvandning av en defekt
enhet kan leda till elektriska stotar.
» Anvand aldrig en defekt apparat.
» Reparera inte apparaten sjalv.
» Kontakta var serviceavdelning i handelse av defekt.

Innan du kontaktar var serviceavdelning kan du med hjalp av féljande tabell kontrollera om du
sjalv kan atgérda problemet.

Fraga/Problem

Mojlig orsak

Losning

Apparaten kan inte
kopplas till.

Natkontakten ar inte
ansluten

Satt i natkontakten i uttaget.

Maten ar inte
fardiglagad.

for mycket mat i
tillagningsutrymmet

Fyll p& mindre livsmedel.

Tillagningstiden ar for
kort

Fortsatt att laga mat i ndgra minuter.
Om tillagningsmetoden ar densamma,
oka tillagningstiden i framtiden.

Temperaturen &r for lag

Fortsatt att laga mat i ndgra minuter.
Om beredningsmetoden ar densamma i
framtiden, oka temperaturen.

Maten ar inte
krispig.

Anvdndning av mat,
som inte ar lamplig for
hetluftsfrittosen

Anvand endast livsmedel, som ar lampligt
for hetluftsfrittosen.

Fukt i friteringsgallret

Rengor och torka fritteringsgaller helt
efter varje anvandning.

SE
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Fraga/Problem

Méjlig orsak Ldsning

Pommes Frites
gjorda pa
farskpotatis blir
inte knapriga.

for lite olja ¢ Blanda potatisbitar med en matsked olja
innan tillagning.

Potatisbitar for fuktiga ¢ Torka potatisbitarna innan de tillagas.

Potatisbitar for stora e Skar potatisen i mindre bitar.

15 Avfallshantering

Apparater som forsetts med f6ljande symbol, maste kasseras separat fran
hushallsavfall. Denna apparat innehaller vardefulla rématerial som kan &tervinnas. En
korrekt avfallshantering skyddar miljon och era medmanniskors halsa. Din kommun
resp. handlare kan ge upplysningar om hur avfallshanteringen ska genomfdras.

16 Tekniska data

Artikelnummer TILL 2077

Effekt 2200 W
Spénning/Frekvens 220-240 V~/ 50-60 Hz
Kapacitet 25 liter
Temperaturintervall 40-220°C

Timer 24 timmar

Nettovikt 10,3 kg
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1 Tietoa tasta kasikirjasta

Yleistiedot

Nama ohjeet ovat olennainen osa laitetta.
» Lue huolellisesti ennen laitteen asentamista ja kayttoonottoa ja sailyta se myohempaa kayttoa

varten.

> Toimita eteenpadin seuraavalle kayttajalle.

Vain seuraaviin turvallisuusohjeisiin perehtyneet henkilot saavat kayttaa laitetta.

Muut sovellettavat asiakirjat

¢ Pikaopas

¢ Turvallisuusopas (Turvallisuus)
e Takuuilmoitus (Takuu)

Varoitusilmoitusten naytto

Merkkisana

Vaaran tyyppi, lahde ja seuraus
» Toimenpiteet vaaran valttamiseksi.

Merkkisana Merkitys

Vaara Valittomasti vaarallinen tilanne, joka johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Varoitus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa kuolemaan tai vakavaan
loukkaantumiseen, jos sita ei valteta.

Huomio Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa lieviin vammoihin, jos sita ei
valteta.

Huomautus Mahdollisesti valiton vaara, joka voi johtaa aineelliseen vahinkoon, jos sita

ei valteta.




2

Toimituksen sisalto

NV 00 N o000 WN =

Grilliuuni
Friteerausritila
Grilliritila
Uunipelti
Murualusta
Kahvallinen varras
Turvallisuusohjeet
Pikaopas
Kayttoohje

10 Takuuilmoitus

www.severin.com

www.severin.com 41
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3 Grilliuuni

>

Ohjaustaulu, jossa ilmaisimet ja naytto
Kahva

B

C Katseluikkuna

D Tuuletusaukot

E Ylakisko

F Keskikisko

G Alakisko

H Lammityselementti
|

Vartaan kiinnityskohdat




4 Lisavarusteet

Friteerausritila
alustaksi friteerattaville ruoille

Grilliritila
pizzan tai leivonnaisten leivontaan, uunivuokien tai kakkuvuokien
alustaksi

Uunipelti
alustaksi paistettaville tai paahdettaville ruoille.

Kahvallinen varras
suurten lihapalojen tai kokonaisen kanan valmistukseen,katso
sivu 51, Lihavarrastoiminto

Murualusta
murujen tai tippuvan rasvan ja muiden nesteiden kerdamiseen

www.severin.com

43
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5 Ohjaustaulu

Esiasetettujen Air Fry -ohjelmien naytto
Esiasetettujen uuniohjelmien naytto
Virtapainike

a

b

c

d K&ynnistd/keskeyta
e OVEN-painike (aktivoi uuniohjelmat)

f AIR FRY -painike (aktivoi Air Fry -ohjelmat)

g Kytkee vartaan pyorinnan paalle ja pois paalta
h Kytkee valon paalle ja pois paalta

i Aktivoi paahtotoiminnon

j Ajastin

k Lampotilan saataminen

L Vahentaa aikaa ja lampotilaa

m Lisaa aikaa ja lampétilaa

n Naytto

Jokainen nappdinpainallus tuottaa nappdinaania.
Kytke aanet pois paalta painamalla Y7 - ja A\ -painikkeita samanaikaisesti 3 sekunnin ajan.
Ota danet kayttoon painamalla X - ja A\ -painikkeita samanaikaisesti uudelleen.

Lt



6 Ennen ensimmaista kdyttoonottoa

Purkaminen pakkauksesta

1. Poista kaikki osat pakkauksesta.

2. Poista kaikki pakkausmateriaali, suojakalvot ja tarrat.
! Al poista arvokilpia, niiden on pysyttava laitteessa.

3. Tarkista toimituksen sisalto ja mahdolliset viat.

Puhdistus
1. Puhdista kaikki lisdvarusteet lampimalla saippuavedelld ja kuivaa ne.

Huomio!

Sahkdiskun ja laitteen vahingoittumisen aiheuttama loukkaantumisvaara.

» Al& upota laitetta veteen.

2. Pyyhi uuni sisalta ja ulkoa kostealla liinalla ja kuivaa.

Asennus

1. Aseta laite tasaiselle, lammodnkestavalle alustalle.
2. Al3 peitd laitetta tai aseta sen paalle mitaan.

3. Liita laite vain oikein asennettuun pistorasiaan.

Fl
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Ensimmainen lammitys

Huomio!

Loukkaantumisvaara lievan savun kehittymisen vuoksi. Savun hengittaminen voi
vahingoittaa terveyttasi.

» Avaa ikkunat tai ovet.

1. Laita murualusta uuniin.

2. Liita virtapistoke pistorasiaan.

3. Kytke laite paille virtapainikkeella ®.
Ranskanperunaohjelma on aktiivinen, vastaava symboli 7 syttyy.

4. Paina kaynnistyspainiketta [,

5. Lopeta ohjelma noin 10 minuutin kuluttua. Voit tehda timan painamalla virtapainiketta O
2 sekunnin ajan.

6. Anna laitteen jaahtya.



7 Kaytto

> Aseta laite sopivaan paikkaan,katso sivu 45, Asennus.

Huomio!

Laitteen vaurioituminen likaantumisen

takia.
» Kayta laitetta vain murualustan
ollessa paikallaan.

» Aseta murualusta paikalleen.
> Liita virtapistoke sopivaan pistorasiaan.

Virtapainikkeeseen O syttyy valo, muu ohjaustaulu on pimea.

Jos kaynnistyspainiketta [l ei paineta ohjelman valinnan jalkeen, laite siirtyy valmiustilaan

1 minuutin kuluttua.

Valmistele ruoka ja aseta se tarvittaessa uuniin ennen virran kytkemista.

> Kytke laite paalle virtapainikkeella O.

Ranskanperunaohjelma on aktiivinen, vastaava symboli ¥ syttyy.

» Paina AIR FRY -painiketta AIR FRY
toistuvasti, kunnes haluttu ohjelma syttyy.

Yleiskatsaus, katso sivu 50, Air Fry
-ohjelmat

» Paina OVEN-painiketta OVEN valitaksesi
uuniohjelmat.

» Pida OVEN-painiketta painettuna, kunnes
haluttu ohjelma syttyy.

Yleiskatsaus, katso sivu 50, Uuniohjelmat

www.severin.com

47
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Huomio!
A Palovammojen aiheuttama loukkaantumisvaara.
> Kayta uunin avaamiseen ja sulkemiseen vain kahvaa.

» Avaa uunin luukku.

> Kaytd sopivia lisdvarusteita (katso sivu 43, Lisdvarusteet], aseta ruoka yla-, keski- tai
alakiskolle haluttuun kohtaan.

» Sulje uunin luukku.

» Paina kaynnistyspainiketta DI,

Kun ohjelma on kaynnissa, voit painaa taukopainiketta DIl tai sytyttaa valon valmistusprosessin
tarkistamiseksi.

Jos luukku avataan valmistuksen aikana, ohjelma pysahtyy, kunnes luukku suljetaan uudelleen.

Valmistusprosessi voidaan keskeyttaa milloin tahansa. Virtapainikkeen ® painaminen 2 sekunnin
ajan lopettaa nykyisen ohjelman.

Kun ohjelma on paattynyt, kuuluu aanimerkki ja & vilkkuu naytossa.
Lyhyen ajan kuluttua tuuletin sammuu eika naytossa nay mitaan. Kaikki toiminnot sammuvat,
vain virtapainikkeen valo palaa.



Huomio!

Palovammojen aiheuttama loukkaantumisvaara.

» Poista tarvikkeet ja kuumat astiat vain patalappujen avulla.
» Poista vartaat vain kahvasta.

» Avaa uunin luukku ja poista ruoka patalappujen avulla.

> Aseta uunipelti, muut lisavarusteet tai kuumat astiat kuumuutta kestavalle alustalle.
» Sulje uunin luukku.

» Kun olet valmistanut ruoan, irrota pistoke pistorasiasta.

» Anna uunin jaahtya ja puhdista se.

Mukautettu toiminto

Mukautetulla toiminnolla lampdtila ja kypsennysaika voidaan valita yksilollisesti.

» Valmistele ruoka ja aseta se kypsennystilaan sopivilla lisdvarusteilla.

> Kytke laite paalle virtapainikkeella O.

» Paina OVEN-painiketta OVEN. Mukautettu-merkkivalo syttyy.

» Paina lampétilapainiketta 8° ja kayta Y7 tai A\ lampétilan laskemiseksi tai nostamiseksi.
» Paina ajastinpainiketta G ja vdhenns tai lisaa aikaa Y tai A\ avulla.

» Paina kaynnistyspainiketta DI,

Fl
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8 Esiasetetut ohjelmat

Air Fry -ohjelmat

Painamalla AIR FRY -painiketta AIR FRY voidaan valita seuraavat esiasetetut ohjelmat:

Esiasetus Aika Lampotila
W Ranskanperunat 20 min 220 °C
Pihvi 10 min 220 °C
Kana (paloina) 20 min 220 °C
oz Kana 40 minuuttia 220 °C

(kokonainen)
X Kala 18 min 180 °C
@ Vihannekset 17 minuuttia 160 °C

Uuniohjelmat

Painamalla OVEN-painiketta (e) voidaan valita seuraavat esiasetetut ohjelmat:

Esiasetus Aika Lampotila
custom  Mukautettu * * katso sivu 49, Mukautettu toiminto
Pizza 15 min 200 °C
ATy Leivat 25 minuuttia 180 °C
@ Kakut 23 minuuttia 200 °C
@ Pikkuleivat 12 minuuttia 180 °C
Kuivaus 4 tuntia 65°C

Todellinen kypsennysaika ja lampotila voivat vaihdella kypsennettavan ruoan maaran tai koon

mukaan.



9 Lihavarrastoiminto

Huomioi Luku7Kaytto.
Lihapalat eivat saa olla liian suuria, jotta varras voi pyoria vapaasti uunissa.

» Pujota lihat vartaaseen ja kohdista ne vartaan keskelle.
» Liu'uta haarukat vartaan molemmille puolille ja kiinnita ruoka paikoilleen. Kirista haarukoiden
ruuvit.
» Kiinnita lihan ulkonevat osat langalla tai hammastikulla.
» Tyonna varras vartaan kiinnityskohtiin.
[ ]
A
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» Tyonna uunipelti vartaan alle tippuvaa rasvaa varten.
» Sulje uunin luukku.
» Paina AIR FRY -painiketta AIR FRY toistuvasti, kunnes haluttu Air Fry -ohjelma £Z on valittu

(katso sivu 50, Uuniohjelmat).
Jos kanaohjelma on valittuna, varras pyorii automaattisesti. Symboli £ vilkkuu. Kytke
pydrimistoiminto pois paalta painamalla ©-painiketta.

> S54d3 tarvittaessa lampéatilaa tai kypsennysaikaa manuaalisesti (katso sivu 49, Mukautettu
toiminto).

» Kun ohjelma on paattynyt, varras pysahtyy automaattisesti.

» Avaa uunin luukku.

» Poista varras kahvan avulla.

Fl
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10 Paahtaminen

Huomioi Luku7Kaytto.

Paahtoleipaa voi valmistaa seka grilliritilalla etta friteerausritilalla.

> Aseta paahtoleipa ritilalle.

> Aseta ritila ala-asentoon ja sulje uunin luukku.

» Aktivoi paahtoleipatoiminto painamalla paahtopainiketta L.

» Paina paahtopainiketta L toistuvasti, kunnes haluttu ruskeusaste tulee nakyviin

» Paina kaynnistyspainiketta DI,

» Kun paahto-ohjelma on paattynyt, avaa uunin luukku ja poista ritila patalappujen avulla.
> Aseta ritild lammaonkestavalle alustalle.

» Sulje uunin luukku.

52



11 Kuivaus

Huomioi Luku7Kaytto.

> Leikkaa hedelmat tai vihannekset ohuiksi viipaleiksi ja laita friteerausritilalle.

> Aseta friteerausritila keskikiskoon.

> Kytke laite paalle virtapainikkeella O.

» Paina OVEN-painiketta OVEN toistuvasti, kunnes kuivausohjelman ® painike syttyy.

> S54d3 tarvittaessa lampéatilaa tai kypsennysaikaa manuaalisesti (katso sivu 49, Mukautettu
toiminto).

» Paina kaynnistyspainiketta DI

» Kun kuivausohjelma on paattynyt, avaa uunin luukku ja poista ritila patalappujen avulla.

> Aseta ritila lammdnkestavalle alustalle.

» Sulje uunin luukku.

Fl
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12 Puhdistus

Lisavarusteet ovat konepesun kestavia, mitkaan muut laitteen osat eivat!

1. Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna laitteen jaahtya ennen jokaista puhdistusta.
2. Puhdista laite jokaisen kayton jalkeen.

Huomio!
Loukkaantumisvaara, laitteen vaurioituminen.
» Al& upota laitetta veteen.

3. Irrota murualusta puhdistusta varten. Poista murut. Poista isommat rasvamaarat
talouspaperilla. Puhdista miedolla saippuavedella tai astianpesukoneessa

4. Puhdista lisavarusteet miedolla saippuavedella tai astianpesukoneessa.
! Ala kayta voimakkaita tai hankaavia puhdistusaineita tai uunisuihkeita.

5. Puhdista kotelo sisalta ja ulkoa hieman kostealla liinalla.

6. Kuivaa kaikki osat ja sailyta puhtaassa, kuivassa paikassa.

13 Suositukset

¢ Esiasetettujen ohjelmien aika- ja ldmpdtila-arvot ovat karkeita arvioita. Sdada aikaa ja
lampotilaa kypsennettdvan ruoan mukaan tai sen mukaan, kuinka ruskea haluat sen olevan.

e Kun teet ranskalaisia perunoita tuoreista perunoista, laita perunapalat kylmaan veteen
30 minuutiksi ennen keittamista. Tarkkelys havida ja perunoista tulee rapeampia.

¢ Kuivaustoimintoa voidaan kayttaa hiivataikinan valmistuksessa. Anna 500 g hiivataikinan
kohota 40 °C:ssa noin 20 minuuttia.



14 UKK

A

Varoitus!

Viallisen laitteen kaytosta aiheutuva loukkaantumisvaara. Viallisen laitteen kaytto voi

aiheuttaa sahkadiskun.
> Al& koskaan kayta viallista laitetta.
> Al4 korjaa laitetta itse.

» Ota vian ilmetessa yhteytta huoltoomme.

Ennen kuin otat yhteytta huoltoon, tarkista seuraavan taulukon avulla, voitko korjata ongelman

itse.
Kysymys / Mahdolliset syyt Ratkaisu
ongelma
Laite ei kytkeydy Virtapistoketta ei ole o Liitd virtapistoke pistorasiaan.
paalle. liitetty
Ruoka eiole tdysin  Liian paljon ¢ Laita laitteeseen vdahemman

kypsaa. elintarvikkeita laitteessa

elintarvikkeita.

Kypsennysaika liian lyhyt

e Jatka ruoan kypsentamista muutaman
minuutin ajan.
e Jos valmistusmenetelma on sama

tulevaisuudessa, pidenna kypsennysaikaa.

Lampdtila liian alhainen

e Jatka ruoan kypsentamista muutaman
minuutin ajan.

¢ Jos valmistusmenetelma on sama
tulevaisuudessa, nosta lampétilaa.

Ruoka

eiole Kayta ilmafriteeraukseen

rapeaa. sopimattomia ruokia

o Kayta vain sellaisia elintarvikkeita, jotka
sopivat kuumailmafriteerauskeittimeen.

Kosteutta
friteerausritildassa

e Puhdista ja kuivaa friteerausritila
jokaisen kayton jalkeen.
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Kysymys / Mahdolliset syyt Ratkaisu

ongelma

Tuoreista lilan vahan oljya ¢ Sekoita perunapaloihin ruokalusikallinen
perunoista tehdyt 6ljya ennen valmistusta.

ranskanperunat Perunapalat liian kosteita o Taputtele perunapalat kuiviksi ennen
eivat ole rapeita. valmistusta.

Perunapalat liian isoja * |eikkaa perunat pienemmiksi paloiksi.

15 Havittaminen

Talla symbolilla merkityt laitteet on havitettava erotettuna sekajatteesta. Nama laitteet
sisaltavat arvokkaita raaka-aineita, joita voidaan kayttdaa uudelleen. Asianmukainen
havitys suojaa ymparistda ja ihmisten terveytta. Paikalliset viranomaiset tai alueellasi
toimiva jalleenmyyja voivat antaa tietoja asianmukaisesta havittamisesta.

16 Tekniset tiedot

Tuotenumero T0 2077

Teho 2200 W
Jénnite/taajuus 220-240 V~/ 50-60 Hz
Tilavuus 25 litraa
Lampdatila-alue 40-220 °C

Ajastin 24 tuntia

Nettopaino 10,3 kg
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1 Sobre este manual

Informacoes gerais

Estas instrucdes sao parte integrante do aparelho.

> Leia-o atentamente antes da colocacao em funcionamento, da instalacao e da colocacao em
servico do aparelho e guarde-o para referéncia futura.

» Transmitir a qualquer outro operador.

0 aparelho deve apenas ser utilizado por pessoas que estejam familiarizadas com as seguintes
instrucoes de seguranca.

Outros documentos aplicaveis

e Guia de inicio rapido

¢ Manual de seguranca (Seguranca)
¢ Declaracdo de garantia (Garantia)

Visualizacao dos avisos de adverténcia
Palavra de sinalizacao
Tipo, origem e consequéncias do perigo
» Medidas para evitar o perigo.

Palavra de sinalizacao Significado

Perigo Situacao de perigo iminente que, se nao for evitada, resultard em
morte ou ferimentos graves.

Aviso Perigo potencialmente iminente que pode provocar a morte ou
lesoes graves se nao for evitado.

Cuidado Perigo potencialmente iminente que pode provocar ferimentos
ligeiros se nao for evitado.

Nota Perigo potencialmente iminente que pode provocar danos
materiais se nao for evitado.
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Contetdo da
embalagem

NV 00 N o000 WN =

Torradeira

Grelha para fritar
Grelha para grelhar
Tabuleiro de cozedura
Tabuleiro para migalhas
Espeto com pega
Instrucdes de seguranca
Guia de inicio rapido

Manual de instrucées

10 Declaracao de garantia

www.severin.com

www.severin.com

59

PT



PT

3 Torradeira

Painel de controlo com indicador e visor

Pega
Janela de visualizacao

Ranhuras de ventilacao

A

B

c

D

E Calha superior
F Calha intermédia

G Calha inferior

H Haste de aquecimento
|

Pontos de insercao para espetos




4 Acessorios

Grelha para fritar
como base para alimentos fritos

Grelha para grelhar
para cozer pizzas ou assados, como base para cacarolas ou formas
para bolos PT

Tabuleiro de cozedura
como base para alimentos a serem cozidos ou assados.

Espeto com pega
para preparar pedacos grandes de carne ou frango inteiro, ver
pagina 69, Assar com espeto

Tabuleiro para migalhas
para recolher migalhas ou gotas de gordura e outros liquidos

www.severin.com 61
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5 Painel de controlo

Exibicao dos programas Air Fry predefinidos

o o

Exibicao dos programas do forno predefinidos

Bot&o de Ligar / Desligar

o n

Iniciar / Pausa

]

Botao OVEN (ativa os programas do forno)

-

Botao AIR FRY (ativa os programas Air Fry)
Ativar e desativar o espeto de rotacao

g
h Acender e apagar a luz

Ativar a funcao Tostar

Temporizador

= -

Regular a temperatura

P

Reduzir o tempo e a temperatura
m Aumentar o tempo e a temperatura
n Visor

Cada pressao dos botoes gera tons de botoes.
Para desligar os tons, pressionar simultaneamente os botoes X7 e A por 3 segundos.
Para ativar os tons, pressionar simultaneamente novamente os botoes X e A.

62



6 Antes da primeira utilizacao

Desembalar

1. Retirar todas as pecas da embalagem.
2. Retirar todo o material de embalagem, pelicula de protecdo e autocolantes.

! Nao retirar as placas de identificacao, estas devem permanecer no aparelho.

3. Verificar se o conteldo da embalagem estad completo e se apresenta defeitos.

Limpeza

1. Limpar todos os acessérios com agua morna e secar.

Cuidado!
Risco de ferimentos devido a choque elétrico e danos no aparelho.
» Nao mergulhar o aparelho em agua.

2. Limpar o forno por dentro e por fora com um pano himido e secar.

Instalar

1. Colocar o aparelho sobre uma superficie plana e resistente ao calor.
2. Nao cobrir o aparelho nem colocar nada sobre ele.

3. Conectar o aparelho apenas a uma tomada instalada corretamente.

PT
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Primeiro aquecimento

Cuidado!

Risco de ferimentos devido a um ligeiro desenvolvimento de fumo. A inalacao de fumo
pode provocar danos a salde.

» Abrir as janelas ou as portas.

1. Colocar o tabuleiro para migalhas no forno.

2. Inserir a ficha de alimentacao na tomada.

3. Ligar o aparelho com o botao Ligar / Desligar O .
0 programa de batatas fritas estd ativo, o simbolo correspondente % acende.

4. Pressionar o botao Iniciar>ll .

5. Terminar o programa apods cerca de 10 minutos. Para fazer isso, pressionar o bot&o Ligar /
Desligar® por 2 segundos.

6. Deixar o aparelho arrefecer.



7 Utilizacao

» Colocar o aparelho num local adequado,ver pagina 63, Instalar.

Cuidado!
Danos no aparelho devido a
contaminacao.

» Utilizar o aparelho apenas com o
tabuleiro para migalhas inserido.

» Inserir o tabuleiro para migalhas.

» Inserir a ficha de alimentacao numa tomada adequada.
0 botao Ligar / Desligar® acende, o resto do painel de controlo fica escuro.

PT

Se o botao Iniciarll nao for pressionado apés a selecdo de um programa, o aparelho muda para

o modo de espera apds 1 minuto.

Preparar os alimentos e, se necessario, colocar os mesmos no compartimento de cozedura

antes de ligar.

» Ligar o aparelho com o botéo Ligar / Desligar® .
0 programa de batatas fritas esté ativo, o simbolo correspondente ¥ acende.

» Pressionar o botao AIR FRYAIR FRY
repetidamente até que o programa
desejado acenda.

Vista geral, ver pagina 68, Programas Air
Fry

» Pressionar o botdo OVEN OVEN para
selecionar os programas do forno.

» Pressionar o botdo OVEN até que o
programa desejado acenda.

Vista geral, ver pagina 68, Programas de
forno

www.severin.com
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Cuidado!
A Risco de ferimentos por queimaduras.

» Para abrir e fechar o forno utilizar apenas a pega.

» Abrir a porta do forno.

» Utilizando acessoérios adequados (ver pagina 61, Acessdrios] inserir os alimentos na calha
superior, intermédia ou inferior na posicdo desejada.

» Fechar a porta do forno.

» Pressionar o botao Iniciar DIl

Durante a execucao do programa, o botdo de pausa Pl pode ser pressionado ou a luz pode ser
acesa para verificar o processo de cozimento.

Se a tampa for aberta durante a cozedura, o programa é interrompido até que a tampa seja
novamente fechada.

0 processo de cozimento pode ser interrompido a qualquer momento. Pressionar o boto Ligar /
Desligar® por 2 segundos encerra o programa atual.

Apés o término do programa, soa um sinal e no visor pisca -
Apds um breve periodo, o ventilador desliga e nada aparece no visor. Todas as funcdes sao
desligadas, apenas o botao Ligar / Desligar acende.



Cuidado!

Risco de ferimentos por queimaduras.

» Remover acessorios e recipientes quentes apenas usando as pegas para panelas.
» Remover o espeto apenas pela pega.

» Abrir a tampa do forno e retirar os alimentos utilizando pegas para panelas.
» Colocar o tabuleiro de cozedura, outros acessdrios ou recipientes quentes sobre uma
superficie resistente ao calor.
» Fechar a porta do forno.
» Depois de terminar de preparar os alimentos, retirar a ficha da tomada.
» Deixar o forno arrefecer e limpar. PT

Funcao Personalizada

Com a funcao Personalizada, a temperatura e o tempo de cozimento podem ser selecionados

individualmente.

» Preparar os alimentos e coloca-los na cdmara de cozedura utilizando os acessérios
adequados.

» Ligar o aparelho usando o botéo Ligar / Desligar O .

» Pressionar o botao OVEN OVEN . 0 indicador Personalizado acende.

» Pressionar o botao de temperatura B° e usar. Y ou A\ para reduzir ou aumentar a
temperatura.

» Pressionar o botdo do temporizador & e reduzir ou aumentar o tempo com 7 ou A\ .

» Pressionar o botao Iniciar DIl .
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8 Programas predefinidos

Programas Air Fry

Ao pressionar o botao AIR FRY AIR FRY podem ser selecionados os seguintes programas
predefinidos:

Predefinido Tempo Temperatura
@} Batatas fritas 20 min. 220°C
Bife 10 min. 220°C
Frango (partes) 20 min. 220°C
LZ  Frango (inteiro) 40 min 220°C
)C@ Peixe 18 min. 180 °C
£D Vegetais 17 min 160 °C

Programas de forno

Premindo o botdo OVEN (e] podem ser selecionados os seguintes programas predefinidos:

Predefinido Tempo Temperatura
cusom  Personalizado * * ver pagina 67, Funcdo Personalizada
Pizza 15 min. 200 °C
Cozinhar 25 min 180 °C
G Bolo 23 min 200 °C
@)  Biscoitos 12 min 180 °C
Secagem 4 horas 65°C

0 tempo e a temperatura reais de cozimento podem variar dependendo da quantidade ou
tamanho dos alimentos que estao a ser cozinhados.



9 Assar com espeto

ObservarCapitulo 7 Utilizacao .
Os alimentos ndao devem ser muito grandes para que possam rodar livremente no forno.

» Espetar os alimentos e centra-los no meio do espeto.
» Deslizar os garfos em ambos os lados do espeto e prender os alimentos no lugar. Apertar os
parafusos nos garfos.
» Prender todas as partes salientes dos alimentos com linha ou palitos de dente.
> Inserir o espeto nos pontos de insercao para espetos.
P P
A
Rt

———

b

» Inserir o tabuleiro de cozedura sob o espeto para apanhar a gordura que escorre.

» Fechar a porta do forno.
» Pressionar o botao AIR FRY AIR FRY repetidamente até que o programa Air Fry desejado "2
seja selecionado (ver pdgina 68, Programas de forno).

. . ’ S .
Se for selecionado o programa Frango, o espeto roda automaticamente. O simbolo 7 pisca. Para
. -~ ~ . ~ S
desligar a funcao de rotacdo, pressionar o botao <7 .

» Se necessario, ajustar manualmente a temperatura ou o tempo de cozimento (ver pagina 67,
Funcdo Personalizada).

» Apods o término do programa, o espeto para automaticamente.

» Abrir a porta do forno.

» Remover o espeto usando a pega.

PT
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10 Torrar

ObservarCapitulo 7 Utilizacao .

As torradas podem ser preparadas tanto na grelha para fritar como na grelha para grelhar.

» Colocar a torrada na grelha.

» Inserir a grelha na posicao inferior e fechar a tampa do forno.

» Ativar a funcdo Torrar pressionando o botdo Torrar L.

> Pressionar o botao Torrar LI repetidamente até que seja exibido o grau de dourado desejado

» Pressionar o botao Iniciar DIl

» Apés o término do programa Torrar, abrir a tampa do forno e retirar a grelha com as pegas
para panelas.

» Colocar a grelha sobre uma superficie resistente ao calor.

» Fechar a porta do forno.
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11 Secagem

ObservarCapitulo 7 Utilizacao .

» Cortar frutas ou legumes em fatias finas e colocar na grelha para fritar.

» Inserir a grelha para fritar na calha central.

» Ligar o aparelho usando o botao Ligar / Desligar O .

» Premir repetidamente a tecla OVEN OVEN até que a tecla do programa de secagem @
acenda.

» Se necessario, ajustar manualmente a temperatura ou o tempo de cozimento (ver pagina 67,
Funcao Personalizada).

» Pressionar o botao Iniciar DII.

» Apés o término do programa de desidratacao, abrir a tampa do forno e retirar a grade com as
pegas para panelas.

» Colocar a grelha sobre uma superficie resistente ao calor.

» Fechar a porta do forno.

PT
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12 Limpeza

Os acessorios podem ser lavados na maquina de lavar louca, todas as outras partes do aparelho
nao!

1. Antes de cada limpeza, desligar a ficha de alimentacao e deixar o aparelho arrefecer.
2. Limpar o aparelho apds cada uso.

Cuidado!
Risco de ferimentos, danos do aparelho.
» Nao mergulhar o aparelho em agua.

3. Remover o tabuleiro para migalhas, para limpeza. Remover as migalhas. Remover grandes
quantidades de gordura com toalha de papel. Limpar com 4gua e sabao neutro ou na maquina
de lavar louca

4. Limpar os acessorios com agua e sabao neutro ou na maquina de lavar louca.

! Nao usar agentes de limpeza fortes ou abrasivos ou spray para forno.

5. Limpar a caixa por dentro e por fora com um pano levemente humido.

6. Secar todas as pecas e guardar em local limpo e seco.

13 Recomendacoes

¢ Os valores de tempo e temperatura dos programas predefinidos sdo orientacoes aproximadas.
Ajustar o tempo e a temperatura dependendo do alimento que esta a ser cozido ou do quao
dourado vocé deseja que fique.

¢ Ao fazer batatas fritas com batatas frescas, colocar os pedacos de batata em agua fria por
30 minutos antes de cozinhar. 0 amido escapa e as batatas fritas ficam mais crocantes.

¢ Afuncdo Secagem pode ser usada ao fazer massa levedada. Deixar levedar 500 g de massa
levedada a 40°C durante cerca de 20 minutos.



14 FAQ

Aviso!
& Risco de ferimentos devido ao funcionamento de um aparelho defeituoso. Colocar em
funcionamento um aparelho defeituoso pode resultar em choque elétrico.
» Nunca utilize um aparelho defeituoso.
» Nao repare o aparelho por si préprio.
» Em caso de defeito, contacte o nosso servico de assisténcia técnica.

Antes de contactar o nosso servico de assisténcia técnica, verifique, através da tabela seguinte, PT
se o problema pode ser resolvido por si.

Questdo / problema  Causa possivel Solucao

0 aparelho nao se Ficha de rede desligada e Inserir a ficha de alimentacao na tomada.

liga.

da tomada

Os alimentos nao
estdo totalmente
cozinhados.

demasiada comida na
area de cozimento

e Encha com menos alimentos.

Tempo de cozimento
muito curto

e Continuar a cozinhar os alimentos por
alguns minutos.

e Se 0 método de preparacao for o mesmo,
aumentar o tempo de cozimento no
futuro.

Temperatura muito
baixa

e Continuar a cozinhar os alimentos por
alguns minutos.

e Se o método de preparacao for o mesmo
no futuro, aumentar a temperatura.

Os alimentos nao
estdo crocantes.

Uso de alimentos que
nao sao adequados
para a fritadeira

¢ Utilize apenas alimentos adequados para
a fritadeira a ar quente.

Humidade na grelha
para fritar

e Limpar e secar completamente a grelha
para fritar apos cada utilizacao.




Questao / problema

Causa possivel

Solucao

As batatas fritas
feitas de batatas
frescas nao ficam
estaladicas

muito pouco dleo

e Misturar os pedacos de batata com uma
colher de sopa de dleo antes de preparar.

Pedacos de batata
muito himidos

e Secar os pedacos de batata antes de
prepara-los.

Pedacos de batata
muito grandes

e Cortar as batatas em pedacos menores.

15 Eliminacao

Aparelhos marcados com este simbolo devem ser descartados separadamente do

lixo doméstico. Aqueles contém matérias-primas valiosas que podem ser recicladas.

0O descarte correto protege o ambiente e a saude das pessoas ao seu redor. O seu
municipio e/ou o seu revendedor fornecerao informacdes sobre a separacao adequada.

16 Dados técnicos

Numero do artigo PARA 2077
Poténcia 2.200W
Tensao/frequéncia 220-240V, 50-60 Hz
Capacidade 25 litros

Gama de temperatura 40 - 220°C
Temporizador 24 horas

Peso liquido 10,3kg
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1 Informacje o niniejszej instrukcji

Informacje ogdlne

Niniejsza instrukcja stanowi integralna czes¢ urzadzenia.

> Nalezy ja uwaznie przeczytac¢ przed montazem, instalacja i uruchomieniem urzadzenia oraz
zachowad na przysztosé.

> Nalezy ja przekaza¢ kazdemu kolejnemu uzytkownikowi.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie przez osoby, ktore zapoznaty sie z ponizsza instrukcja
bezpieczenstwa.

Inne obowiazujace dokumenty

e Skrdcona instrukcja obstugi
e Instrukcja bezpieczenstwa (Safety)
¢ Oswiadczenie gwarancyjne (Warranty)

Prezentacja ostrzezen

Stowo ostrzegawcze
Rodzaj, zrodto i skutki zagrozenia
» Srodki pozwalajace zapobiec zagrozeniu.

Stowo ostrzegawcze | Znaczenie

Niebezpieczenstwo Bezposrednio grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, spowoduje $mierc lub powazne urazy ciata.

Ostrzezenie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac $mier¢ lub powazne urazy ciata.

Ostroznie Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktdre, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac lekkie urazy ciata.

Informacja Potencjalnie grozace niebezpieczenstwo, ktore, jesli mu sie nie
zapobiegnie, moze spowodowac szkody materialne.
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Zakres dostawy

NV 00 N o000 WN =

Mini piekarnik

Ruszt do smazenia

Ruszt grilla

Blacha do pieczenia

Tacka na okruchy

Rozen z uchwytem

Zasady bezpieczenstwa
Skrécona instrukcja obstugi

Instrukcja obstugi

10 Oswiadczenie gwarancyjne

www.severin.com

www.severin.com 77
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3 Mini piekarnik

Panel sterowania ze wskaznikami i wyswietlaczem
Uchwyt

Drzwiczki z szybka

Szczeliny wentylacyjne

Gérna szyna

Srodkowa szyna

Dolna szyna

Grzatka

- I @ mMmm o O W >

Punkty montazu rozna

~J
(0]



4 Akcesoria

Ruszt do smazenia
do przygotowywania potraw smazonych

Ruszt grilla
do pieczenia pizzy lub innych wypiekéw, mozna na niego ktas¢ naczynia
do zapiekania oraz formy do ciasta

PL

Blacha do pieczenia
do przygotowywania potraw pieczonych i opiekanych

Rozen z uchwytem
do przygotowania duzych kawatkéw miesa lub catego kurczaka, patrz
strona 87, Pieczenie z roznem

Tacka na okruchy
do zbierania okruchéw lub kapiacego ttuszczu i innych ptynow

www.severin.com 79
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5 Panel sterowania

Wyswietlacz zaprogramowanego programu Air Fry

o o

Wyswietl zaprogramowanego programu piekarnika

Przycisk zasilania

o n

Start/stop

]

Przycisk OVEN (aktywuje programy piekarnika)

-

Przycisk AIR FRY (aktywuje programy Air Fry)

Wtacznik/wytacznik do obracania rozna

o «

Wtacznik/wytacznik $wiatta

Aktywacja funkcji tostera
j Minutnik

k Ustawienie temperatury

P

Zmniejszenie czasu i temperatury

m Zwiekszenie czasu i temperatury

n Wyswietlacz

Kazde nacisniecie przycisku generuje dzwiek.

Aby wytaczy¢ dzwieki, nacisna¢ jednoczeénie przyciski X7 i A\ na 3 sekundy.
Aby wtaczy¢ dzwieki, ponownie nacisnaé jednoczesnie przyciski X7 i A\,

80



6 Przed pierwszym uruchomieniem

Rozpakowywanie
1. Wyja¢ wszystkie elementy z opakowania.
2. Usunac wszystkie materiaty opakowaniowe, folie ochronna i naklejki.
! Nie usuwac tabliczek znamionowych, musza one pozostac na urzadzeniu.
3. Nalezy sprawdzi¢ zakres dostawy pod katem kompletnosci i ewentualnych wad.

Czyszczenie
1. Wyczysci¢ wszystkie akcesoria ciepta woda z mydtem i wysuszyc je.
Ostroznie!
Niebezpieczenstwo urazéw wskutek porazenia pradem elektrycznym i uszkodzenia

urzadzenia.
» Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

2. Wytrze¢ wewnetrzna i zewnetrzna czesc¢ piekarnika wilgotna Sciereczka i wysuszyc.

Montaz

1. Umieséci¢ urzadzenie na rownej, odpornej na wysoka temperature powierzchni.

2. Nie przykrywac urzadzenia i nie ktas¢ na nim zadnych przedmiotéw.

3. Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka.

PL
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Pierwsze nagrzewanie

Ostroznie!

Niebezpieczenstwo urazow wskutek niewielkiego dymienia. Wdychanie dymu moze by¢
szkodliwe dla zdrowia.

» Otworzy¢ okna lub drzwi.

1. Umiesci¢ tacke na okruchy w piekarniku.

2. Wtozy¢ wtyczke sieciowa do gniazda.

3. Wtaczy¢ urzadzenie przy uzyciu przycisku zasilania O.
Program Frytki jest aktywny, Swieci sie odpowiedni symbol 5,

4. Nacisna¢ przycisk Start DI,

5. Zakonczyé program po okoto 10 minutach. W tym celu nalezy wcisnaé przycisk zasilania ® na
2 sekundy.

6. Pozostawic urzadzenie do ostygniecia.



7 Obstuga

» Postawi¢ urzadzenie w odpowiednim miejscu, patrz strona 81, Montaz.

Ostroznie!

Uszkodzenie urzadzenia z powodu

zanieczyszczenia.

» Uzywac urzadzenia wytacznie z
wtozona tacka na okruchy.

> Wtozy¢ tacke na okruchy.

» Podtaczy¢ wtyczke zasilania do odpowiedniego gniazdka.
Przycisk zasilania O éwieci sie, reszta panelu sterowania jest ciemna.

Jezeli po wybraniu programu nie zostanie naciéniety przycisk Start Pll, urzadzenie po 1 minucie

przejdzie w tryb czuwania.

Przed wtaczeniem nalezy przygotowac potrawe i w razie potrzeby umiescic ja w komorze

gotowania.

> Wtaczy¢ urzadzenie przy uzyciu przycisku zasilania O.
Program Frytki jest aktywny, $wieci sie odpowiedni symbol .

» Naciska¢ przycisk AIR FRY AIR FRY tyle
razy, az zaswieci sie zadany program.

Szczegotowy opis, patrz strona 86,
Programy Air Fry

» Nacisna¢ przycisk OVEN OVEN, aby
wybraé programy piekarnika.

» Naciska¢ przycisk OVEN tak dtugo, az

zaswieci sie zadany program.
Szczegotowy opis, patrz strona 86,
Programy piekarnika

www.severin.com 83

PL



PL

Ostroznie!
A Ryzyko obrazen w wyniku oparzen.
» Uzywaé uchwytu wytacznie do otwierania i zamykania piekarnika.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

» Uzywajac odpowiednich akcesoriow (patrz strona 79, Akcesorial, umiesci¢ zywnos$¢ na
gornej, srodkowej lub dolnej szynie.

» Zamknac¢ drzwiczki piekarnika.

» Nacisna¢ przycisk Start DI,

W trakcie trwania programu mozna nacisna¢ przycisk Stop Pll lub wtaczyé oéwietlenie, aby
sprawdzi¢ proces gotowania.

Jezeli w trakcie gotowania drzwiczki zostana otwarte, program zostanie wstrzymany do
momentu ponownego zamkniecia drzwiczek.

Proces gotowania mozna przerwa¢ w dowolnym momencie. Naciéniecie przycisku zasilania O na
2 sekundy konczy biezacy program.

Po zakoAczeniu programu rozbrzmi sygnat dzwiekowy, a na wyéwietlaczu bedzie miga¢ £i-
Po krotkim czasie wentylator wytaczy sie, a na wyswietlaczu nie zostanie wyswietlona zadna
informacja. Wszystkie funkcje wytaczaja sie, Swieci sie tylko przycisk zasilania.



Ostroznie!

Ryzyko obrazen w wyniku oparzen.

» Akcesoria i gorace pojemniki nalezy wyjmowac wytacznie za pomoca tapek
kuchennych.

» Rozen nalezy wyjmowac wytacznie za pomoca uchwytu.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjaé potrawe za pomoca tapek kuchennych.

» Umiescic blache do pieczenia, inne akcesoria lub gorace pojemniki na powierzchni odpornej na
wysoka temperature.

» Zamknac drzwiczki piekarnika.

» Po zakonczeniu przygotowywania jedzenia nalezy wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

» Pozostawi¢ piekarnik do ostygniecia i wyczyscic.

PL
Funkcja Custom

Dzieki funkcji Custom mozna dostosowac temperature i czas gotowania do indywidualnych

wymagan.

» Przygotowac jedzenie i umiescic je w komorze do gotowania przy uzyciu odpowiednich
akcesoridw.

> Wtaczy¢ urzadzenie za pomoca przycisku zasilania @.

» Nacisnac przycisk OVEN OVEN. zaswieci sie wskazanie Custom.

» Nacisna¢ przycisk temperatury 8° i uzy¢ przyciskow 7" lub A\, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
temperature.

» Nacisna¢ przycisk minutnika & i uzy¢ przyciskow N7 lub A\, aby zmniejszy¢ lub zwiekszy¢
czas.

» Nacisna¢ przycisk Start D,
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8 Programy

Programy Air Fry

Naciskajac przycisk AIR FRY AIR FRY, mozna wybra¢ nastepujace skonfigurowane wstepnie

programy:

Ustawienie wstepne

Czas Temperatura

@ Frytki

20 min 220°C

Stek

10 min 220°C

Kurczak (czesci)

20 min 220°C

C& Kurczak (caty)

40 min 220°C

X0 Ryby

18 min 180°C

céﬁ Warzywa

17 min 160°C

Programy piekarnika

Naciskajac przycisk OVEN (e), mozna wybraé nastepujace skonfigurowane wstepnie programy:

Ustawienie wstepne

Czas Temperatura

cusem  Custom

* *

patrz strona 85, Funkcja Custom

Pizza 15 min 200°C
Pieczenie 25 min 180°C
() Ciasta 23min  200°C
@) Ciasteczka 12min  180°C
Suszenie 4 godziny  65°C

Rzeczywisty czas i temperatura gotowania moga sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci i wielkosci

gotowanej potrawy.



9 Pieczenie zroznem

Nalezy zwrdci¢ uwage na Rozdziat 7 Obstuga.
Potrawa nie moze by¢ zbyt duza, aby mogta swobodnie obracac sie w piekarniku.

» Nabi¢ produkt na rozen i przesuna¢ ku $rodkowi.
» Dosuna¢ zeby zaciskowe po obu stronach rozna w celu zabezpieczenia przed
przemieszczaniem sie. Dokrecic¢ $ruby zebow.
> Zabezpieczy¢ wystajace czesci potrawy nitka lub wykataczkami.
» Wtozy¢ rozen w punkty montazowe.
[ ]
A
Rt

———

b

» Wtozyc¢ blache do pieczenia pod rozen, aby zebra¢ skapujacy ttuszcz.

» Zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

» Nacisnac przycisk AIR FRY AIR FRY, az zostanie wybrany zadany program Air Fry £ (patrz
strona 86, Programy piekarnikal.

Jeéli wybrany zostanie program z kurczakiem, rozen obraca sie automatycznie. Symbol £ miga.

Aby wytaczy¢ funkcje obrotu, nalezy nacisnaé przycisk .

» W razie potrzeby recznie dostosowaé temperature lub czas gotowania (patrz strona 85,
Funkcja Custom).

» Po zakonczeniu programu rozen zatrzymuje sie automatycznie.

» Otworzy¢ drzwiczki piekarnika.

» Wyjac rozen za pomoca uchwytu.

PL
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10 Opiekanie

Nalezy zwrdci¢ uwage na Rozdziat 7 Obstuga.

Tosty mozna przygotowac zardéwno na ruszcie grilla, jak i na ruszcie do smazenia.

» Potozy¢ tost na ruszcie.

» Wsuna¢ ruszt na dolna pozycje i zamkna¢ drzwiczki piekarnika.

» Uruchomi¢ funkcje opiekania, naciskajac przycisk Toast L.

» Naciskaé przycisk Toast L tyle razy, az na wyéwietlaczu pojawi sie zadany stopien
przyrumienienia

» Nacisna¢ przycisk Start >l

» Po zakonczeniu programu Toast otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyjac ruszt za pomoca tapek
kuchennych.

» Umiescic ruszt na powierzchni odpornej na ciepto.

» Zamknac drzwiczki piekarnika.

88



11 Suszenie

Nalezy zwrdci¢ uwage na Rozdziat 7 Obstuga.

» Owoce lub warzywa pokroic¢ w cienkie plasterki i utozy¢ na ruszcie do smazenia.

> Wtozy¢ ruszt do smazenia na $srodkowa szyne.

» Wtaczy¢é urzadzenie za pomoca przycisku zasilania @.

» Naciskac przycisk OVEN OVEN, az zaswieci sie przycisk programu suszenia ®.

> W razie potrzeby recznie dostosowaé temperature lub czas gotowania (patrz strona 85,
Funkcja Custom).

» Nacisna¢ przycisk Start DI,

» Po zakonczeniu programu suszenia otworzy¢ drzwiczki piekarnika i wyja¢ ruszt za pomoca
tapek kuchennych.

» Umiesci¢ ruszt na powierzchni odpornej na ciepto.

» Zamknac¢ drzwiczki piekarnika.

PL
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12 Czyszczenie

Akcesoria mozna my¢ w zmywarce, ale wszystkie inne czesci urzadzenia nie!

1.

2.

Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyjac¢ wtyczke z gniazdka i pozostawic urzadzenie do
ostygniecia.
Urzadzenie nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.

Ostroznie!
Ryzyko obrazen, uszkodzenia urzadzenia.
» Nie zanurzac urzadzenia w wodzie.

. Wyjac tacke na okruchy w celu wyczyszczenia. Usunaé okruszki. Usuna¢ duze ilosci ttuszczu

recznikiem papierowym. Czysci¢ tagodnym ptynem do naczyn lub w zmywarce
Akcesoria nalezy czysci¢ tagodnym ptynem do naczyn lub w zmywarce.

! Nie uzywac ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych ani sprayu do piekarnikow.
Obudowe nalezy czysci¢ wewnatrz i na zewnatrz lekko zwilzona szmatka.

Wysuszy¢ wszystkie czesci i przechowywac w czystym, suchym miejscu.

13 Zalecenia

Wartosci czasu i temperatury zaprogramowanych programdw sa warto$ciami orientacyjnymi.
Dostosowac czas i temperature do przygotowywanej potrawy lub pozadanego stopnia
zarumienienia.

W przypadku przygotowywania frytek ze $wiezych ziemniakéw przed gotowaniem nalezy
umiesci¢ kawatki ziemniakow w zimnej wodzie na 30 minut. Spowoduje to odprowadzenie
skrobi, dzieki czemu frytki stana sie bardziej chrupiace.

Funkcje suszenia mozna wykorzystac podczas przygotowywania ciasta drozdzowego.
Pozostawic 500 g ciasta drozdzowego do wyrosniecia w temperaturze 40°C na okoto 20 minut.



14 FAQ

Ostrzezenie!
& Niebezpieczenstwo urazow wskutek uzycia niesprawnego urzadzenia. Korzystanie z
uszkodzonego urzadzenia moze skutkowac porazeniem pradem.
» Nie wolno uzywaé niesprawnego urzadzenia.
» Nie naprawia¢ samodzielnie urzadzenia.
» W razie usterki nalezy skontaktowac sie z naszym serwisem.

Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy skorzystac z ponizszej tabeli, aby
sprawdzi¢, czy mozna samodzielnie usunac problem.
Mozliwa przyczyna

Pytanie/problem Rozwiazanie

Urzadzenie nie Wtyczka sieciowa nie jest o Wtozy¢ wtyczke sieciowa do gniazda.

wtacza sie.

podtaczona

Jedzenie nie jest w
petni ugotowane.

za duzo jedzenia w
komorze do gotowania

Wtozy¢ mniejsza ilo$¢ zywnosci.

Zbyt krotki czas
gotowania

Gotowac potrawe jeszcze przez kilka
minut.
Jesli w przysztosci sposdb przygotowania

bedzie taki sam wydtuzy¢ czas gotowania.

Temperatura za niska

Gotowac potrawe jeszcze przez kilka
minut.

Jesli w przysztoséci sposéb przygotowania
bedzie taki sam, zwiekszy¢ temperature.

Jedzenie nie jest
chrupiace.

Korzystanie z zywnosci,
ktéra nie nadaje sie do
frytkownicy

Stosowac tylko zywno$¢, ktéra jest
odpowiednia do frytkownicy na gorace
powietrze.

Wilgo¢ na ruszcie do
smazenia.

Po kazdym uzyciu wyczyscié i osuszy¢
catkowicie ruszt do smazenia.

PL



Pytanie/problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytki ze Swiezych
ziemniakow nie sa
chrupiace.

za mato oleju

® Przed przygotowaniem kawatki
ziemniakow wymieszaé z tyzka oleju.

Kawatki ziemniakow sa
zbyt wilgotne

® Przed przygotowaniem kawatki
ziemniakow osuszyc.

Kawatki ziemniakow sa
za duze

e Ziemniaki pokroi¢ na mniejsze kawatki.

15 Utylizacja

PL

Urzadzenia oznaczone tym symbolem musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw

domowych. Urzadzenia te zawieraja cenne surowce, ktore mozna poddac recyklingowi.
Prawidtowa utylizacja chroni srodowisko i zdrowie innych osob. Informacje na temat
prawidtowej utylizacji mozna uzyskac od wtadz lokalnych lub wyspecjalizowanego

sprzedawcy.

16 Dane techniczne

Numer artykutu TO 2077

Moc 2200 W
Napiecie/czestotliwosé 220-240 V~ / 50-60 Hz
Pojemnos¢ 25 litrow

Zakres temperatury 40-220°C

Minutnik 24 godziny

Waga netto 10,3 kg
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1 XxeTIKA pe To mapdv eyxelpidio

levikég TANPOYopiEg

OL mapoloeg 0dnyieg anote oLV avanoomaoTo HEPOG TNG CUOKEUNG.

> AlaBAOTE TPOOEKTIKA TIPLY amd TNV TOTOBETNON, TNV £yKatdoTaon Kat Tn 6€on og AeLToup-
yia tTng ouokeung Kat UAAETE TIG yla HEANOVTLKR avapopd.

> Na Ti1¢ geTaBLBAleTe 0 OTIOLOVONTIOTE EMOUEVO XELPLOTH.

H xpAon TNG CUOKELNG TIPETIEL va YivETAL HOVO A6 ATOUA TA OTIola €XOLV EEOIKELWOEL e TIG
akoAoubeg 0dnyieg acpdAelag.

AN\a loxvovTa éyypaga

+ 06nyo¢ ypriyopng ekkivnong
+ Eyxelpidlo aopaleiag (AopdAela)
* AfAwon gyydnong (Eyyonon)

Mool MPoeISOTOINTIKWY CNUEIWCEWY

MpogidomoinTikn Aé€n
& TOTOG, TINYN Kal CUVETELA TOU KLVOUVOU

> METpa yla TNV anouyr Touv Kvdhvou.

MpoeidomoinTikn Aé€n Y nuaocia

Kivduvog Apeoa emikeipevog Kivduvog, o omoiog, edv dev amopeuxel, Ba
€XEL WG amoTeAECUA TOV BAvATO 1) 0ORAPO TPAVHPATLONO.

Mpoeidomoinon AuvnTiKd eTUKEIPEVOG KivOUVOG 0 OTIol0G PTtOPEL va 0dnyroeL og
Bdvato n coBapo Tpavpatiopd, edv dev anopeuxOei.

Mpoooxn AuvnTikd emikeipevog Kivouvog, o omtoiog pumopei va odnynoet oe
e\appL TPAVPATIOPO €AV HEV ATTOPEUXOEL.

Ynédeien AuvnTIKA eTUKEIPEVOG KivOUVOG, 0 oTtoiog PTopei va 0dnynoeL o
UALIKEG TNHLEG, eV eV anmoPeuxDeL.




2 Tlepilexdpevo
ovoKevaaoiag

doupvog ppuyaviepa

Yxdpa Tnyavioyatog

IxApa yKpLA

Tayi

Aiokog yLa pixouvAa

YoUBAa pe xePoLAL

0dnyiec aopaieiag

08nyd¢ ypriyopng ekkivong
Eyxelpidlo xpnong

NV 00 N o0 O RNWN -

10 AnAwon gyyonong

www.severin.com
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3

D®oupvoc ppuyaviépa

A

- I @ M m U O w

96

Mivakag eAéyxou pe €vdelEn kat 08ovn

AaBn
MapdBupo eAéyxou

IXIOUEG EEAEPLOPOD
Emavw paya

Meoaia paya

Kdtw paya
OeppavTikn papdog
Yrodoxeqg yla couBAa



4 EfaptrAuata

xapa tnyaviopatog
wg Bdon yla TPo@Lua Tov Tnyavidovtat

IxXapa YKPIA
yla YAoLUOo TiToag 1 apTOOKELACHATWY, WG BACN YLa OKELN POLPVOU
N 9OppeS Ynoipatog

Tapi
WG BAon yla TPOPLUA TIOL YHVOVTAL GTOV POLPVO.

SoUPAa pE XEPOUAL
yla TO Jayeipepa peyaAwy Tepaxiwy KpEaTog 1 oAOKANPOUL
KoTomouvAou,BA. Zehida 105, Wrotpo otn covBAa

Aiokog yla Yixoua
OoUAAEYeL YixouAa ) Aimn kat dAAa vypd Tov oTadouv

www.severin.com 97
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5 Tivakag e\éyxou

‘EVOELEN TIPOKABOPLOUEVWY TIPOYPAUPATWY Air Fry

‘EvdeLEn TIPOKABOPLOPEVWV TIPOYPAPHATWY (POUPVOL
MARKTPO AeLToupyiag

‘Evapgn/Mavon

MARKkTpo OVEN (€vepyomoinon Twv TPoypapUaTwy polpvou)
MARKTpo AIR FRY (gvepyoroinon Twv mpoypapudtwy Air Fry)
Evepyoroinon Kal anevepyoTnoinon Tng mepLoTPEPOPEVNG coLBAAG
Avappa kat oBrotpo Auvxviag

Evepyormoinon Aettoupyiag gpuyaviopatog

XpovodLakomntng

P0BuLon tng Beppokpaciag

Meiwon xpdvou Kal Bepuokpaciag

m A0&non xpovou Kal Beppokpaciag

n 06o6vn

owQu " 0o o N T o

—_ o = =

Me Kd8e mATNUA TWV MANKTPWY TIApdyovTal HXot TANKTPWV.

la va amevepyoToLCETE TOUG AXOUG, THESTE Ta MARKTPA X7 Kal A\ Tautéxpovd yid
3 devTepoAemTa.

Ia va eVEPYOTOLACETE TOUG AXOUG, TILEGTE Eavd Ta MAAKTPA N7 KAl A\ TaUTOXpova.

98



6 [pwv amd TNV MPWTN XPron TG CUCKEUNG

Avolyua cuokevaoiag

1. Apalpéote OAa Ta €€APTAKPATA ATIO TN CLUOKELAGLA.

2. Apaipgote OAo To LALKO cuokevaciag, TNV TPOCTATEVTIKA HEURPAVN Kal TA AUTOKOAANTA.
I Mnv agatpeite Ti¢ mMvakideg XapaKTNPLOTIKWY. AUTEG TTPETTEL VO TIAPAMEIVOUV OTN

OUOKEUN.

3. EAéy&te 1o MapadoTeo LALKO yla eEAAEIPELG KAl EAATTWHATA.

KaBapiopdg
1. KaBapiote 0Aa ta aeoovdp pe {e0TO vEPO TTAUONG KAl OTEYVWOTE TA.

Mpoooxn!
& Kivduvog Tpavpatiopol anod nAektpomAngia Kat TBaveg ¢nULEG 0Tn GUOKELN.
» Mnv BuBileTe TN OUOKELN OE VEPOD. GR

2. ZKouTOTE TOV POUPVO PECA KAl €EW HE €va LYPO TtaVi KAl OTEYVWOTE TOV.

TomoBétnon

1. TomoBEeTAOTE TN GUOKEUN OF pla eMiMEdN, avBEKTIKN 0T BEPPOTNTA ETLPAVELT.

2. Mnv KaAOTITETE TN OUOKEULN KAl PNV TOToBeTEITE TiMoTa MAvw TNG.

3. JuvdEoTe TN OLUOKELN POVO OE PLa TIPIida IOV CUHPOPPWVETAL IE TOUG KAVOVLOHOUG.
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Mpwtn Bépuavon

Mpoooxn!

Kivbuvog Tpavpatiopol Aoyw eAagpdg avamntugng kamvou. H elomvon karnvoul pmopeti
va pokaA€oel BAABN oTnv vyeia oag.

» Avoifte Ta mapddupda ) TIG MOPTEG.

1. TomoBeTAoTE TOV HioKO Yla YPiXOUAQ GTOV PoLPVO.

2. Tuvdeote To QLG oTNV TMpila.

3. EvepyomolioTE TN GUOKELN He To TARKTPO Asttoupyiac O.
To TipdYPAPHA YL THYQVITES TIATATES sivat evepyd, To avtioToixo obpBoro ¥ avapet.

4. Miéote o MARKTpO evapéng Pl

5. Teppatiote To Mpodypappa PeTd amnod nepinov 10 Aemtd. MNa va To ETUTUXETE, TUECTE TO
mAAKTpo Aettovpyiag O yia 2 SeutepdAemta.

6. AQNOTE TN CUOKEUN VA KPUWOEL.



7 A&roupyia

> TomoBEeTNOTE TN OLOKELN o€ KATAAANAO PEPOG,BA. ZeAiba 99, TortoBETNON.

Mpoooxn!

ZnULEG OTN OUOKEUN amod pUTIOUG.

» XpNOoLPOTIOLELTE TN CUOKELN HOVO
pe TomoBeTnpEVO Tov Sioko yla
pixouvAa.

> ToroBeTroTe TOV 0K yla PixouAa.
> TuvdEOTE TO YL OE PLa KATAAANAN Tpida.

To mAAkTpo Aettovpyiag O avdBel, o umdAoLmog Tivakag eAEyxou eival oKOTEWVOG.
Edv 8ev miéoete To mMAAKTPO évapeng DIl peta tnv emhoyr evég TpoypAPpPATOG, N GUGKELR Ba
UeTaBel 0 KATAOTAON AVALOVNG £MELTa amnd 1 AemTO.
MPOETOLPACTE TO PAYNTO KAl TOTIOBETNOTE TO KATA MEPIMTWON 0TOV BAAAUO PAYELPEPATOG,
TPV va BE0ETE 0 AELTOLPYLA TN GUOKELN.

» EVEPYOTIOLAGTE TH GUOKELN He To TAKTPO Asttoupyiag O.
To PAYPAPHA YL THYQVITES TIATATES eival evepyd, To avtioTotxo cOpBoro ¥ avapet.
> MiEote enavelAnuUPeva To MARKTPO
AR FRY AIR FRY péxpt va avayet to
€MBLUNTO TIPOYPAUHA.

CEEENEE RN

> Migote 10 MANKTPO OVEN péxpl va avayel
TO EMLBLUNTO TPOYPApA.

Emuokomnnon, BA. ZeAiba 104, Mpoypaupuata Emuokomnnon, BA. ZeAiba 104, Mpoypdupata

Air Fry poUlpvou

» Migote To mhfiktpo OVEN OVEN yia va
eTAEGETE Eva TIPOYpaPA OoUPVOU.
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Mpoooxn!
A Kivduvog Tpavpatiopol ano eykavpata.
» Xpnotyotmoleite mavta tn Adpr yLa va avoi&eTe Kal va KAELoETE ToV PoUpvo.
> AvoigTe TNV MOPTA TOL POULPVOUL.
> Xpnotgomolwvtag To KatdAAnAo agecovdp (BA. ZeAida 97, E€aptriuara), TonobeTnote Ta
TPOPLPa oTnV eTBUUNTH B€0N, TNV ENAVW, Heoaia ) KATw paya.
» KAeioTe TV mOpTa TOL POLPVOUL.
» Miéote To MARKTPO évapeng DI

Katd tnv ekTéAeon ToL Tipoypdupatog propeite va méoete to TAAKTpo taveng Pl 4 va
AvVAPETE TO PWQ yla va eAEYEETE TNV TIPO0SO TNG Sladlkaciag payeLlpepaTog.

Edv avoi&eTe TNV MOPTA KATA TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG, TO TIPOYPApHa Ba dlakoTei
TIPOOWPLVA PEXPL Va KAELOEL Eava n mépTa.

H dtadikaoia payelpepatog pnopei va dtakormei avd doa otiyun. Migdovtag 1o MANKTPO
Aettovpyiag O yia 2 SeutepdAenTa PMOPEITE VA TEPUATIOETE TO TPEXOV TIPOYPAULA.

A@ol oAokANpwBEL To TPOYPaAPKA, NXEL €va onpa Kat otnv 086vn avaBooBrvet n £voetén L
MeTd ano Aiyo o aveplotrnpag oBNAVEL Kat n 08ovn PEveL Kevr). OAEG oL AeLToupyieg
ATIEVEPYOTIOLOVVTAL KAl TIAPAUEVEL AVAUUEVO HOVO TO TANKTPO AELTOLpPYiag.



Mpoooxn!

Kivduvog Tpavyatiopol ano eykavpata.

> Apalp€oTe Ta ageooudp Kal Ta {eotd doxela pOvo e TLAoTPAKLA olpVou.
> Apalpgote Tn 6o0BAa TLAVOVTAG TNV POVO amd TO XEPOUAL.

> AvoigTe TNV IOPTA TOL POUPVOL KAl APALPEDTE TO PAYNTO XPNOLLOTIOLWVTAG TILACTPAKLA
@oULpVoUL.

> AnoBeote To Tayi kat dAha a§eooudp i kavta doxela oe pla avBeKTIKA 0T BepPoTNTA
eTpdvela.

> KAelote TV OpTA TOL POLPVOU.

> A@ol OAOKANPWOETE TNV TIAPACKEUN TOU QaynTov, TPARNETE To PL§ anod Tnv mpida.

> AQRoTE TOV POLPVO VA KPUWOEL KAl KaBapioTe Tov.

Mpocappoopévn Asttoupyia

Me tnv mpocoappocugvn Aettoupyia, N BepUoKpacia Kat 0 XpOVog PHAYELPEPATOG UTopolV va

€MAEYOLV EEXWPLOTA.

» ETolpdoTe TO paynTto Kat TormoBeTHOTE TO 0TOV BANANO HAYELPEPATOG XPNOLUOTIOLWVTAG TO
KatdaAAnAo ageooudp.

» EVEPYOTIOLAGTE TH GUGKELN He To TIAKTPO Asttoupyiag O.

» Migote To mAnktpo OVEN OVEN. H évdeien Custom avdapet.

» Migote To MARKTPO Beppokpaciac 8° kat xpnotpomnotiote ta Behdkia X7 7 A\ yua va
HELWOoETE N va av€noeTe Tn Bepuokpacia.

> MiEoTe To MARKTPO TOL XPOVOSLAKATITN & Kat XpnotpoTotioTe Ta Behdkia X7 A\ yia va
HELWOETE 1 va AUEACETE TOV XPOVO.

» Miéote To MARKTPO évapeng Pl
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8 TpokaBoplopéva poypauuaTa

Mpoypdappata Air Fry
MéZovtag to MAKkTpo AIR FRY AIR FRY pmopeite va emulé€eTe Ta akohovba
T(POKABOPLoPEVA TIPOYPANHATA:

MpokaBoplopévo Xpovog Ogppokpacia
@ Tnyaviteg MATATES 20 Aentta 220°C
SY  MnpiZoheg 10 Aemtd  220°C
7" KotémouAo (tepaxwa) 20 Aemta  220°C
Kotd .
cz Notomovho 40 Aemtd  220°C
(oAOkAnpo)
X Wapt 18 \ertd 180°C
£ Aaxavika 17 Aemta 160° C
Mpoypdupata @ovpvou
Méovtag To MARKTPo OVEN (g) propeite va eTUAEEETE TA AKOAOLOA TIPOKABOPLOKEVA TIPOYPANHATA:
MpokaBoplopévo Xpovog Ogpuokpaocia
cusiom  [1DOCAPUOCHEVO * * BA. 2ehiba 10,3 ! .
Mpooappoougvn Asttoupyia
=y MNitoa 15Aemta 200°C
ST Wrowo 25\enta 180° C
G Kéw 23 \emtd  200° C
@)  Kouhoupdkia 12 \emtd  180°C
=npavon 4 wpeg 65 °C

O Tpaypatikog Xpovog Kat n Beppokpacia payelpepatog evéexetal va dlapepouv avdloya pe
TNV MocoTNTA N TO HEYEBOG TOL PAYNTOUL TOU HaAYELPEVETAL.



9 WYnoipo otn coLPAa

AdBete umown to Kepdhato 7Aettoupyia.
To @aynto dev TpEMeL va eivat TOAL OyKWHEG, WOTE va UTOPEL va TIEPLOTPEPETAL EAEVBEPA OTOV

(poupvo.
> MNepdote 0tn coLBAA TO PAYNTO Kal OTIPWETE TO PEXPL TO KEVTPO.
> ITPWETE TIG TILPOUVVEG Kal 0TLG SU0 TAEUPEG TNG COVPAAG KAl OTEPEWOTE TO PaynTod oTN

0€on Tou. ZPifTe TIG BLOEG OTIG TUPOUVVEG.
> TTEPEWOTE TUXOV TPAUATA TOU PaynToL TIoU TIPOEEEXOLY Pe KAWOTH 1} 0d0vTOYAUPIdEG.

» TomoBeTrOTE TN 00LPRAA OTLG TIPOBAETIOPEVEG UTIOOOXEG.

> TomoBeTrOTE TO TAWi KATW amd Tn ooUBAQ, WoTe va GUAAEYEL TO AiTtog Tov oTalel.

> KAelote TV opTa TOL POLPVOU.
» Migote enavellnupéva to ThAktpo AIR FRY AIR FRY, péxpt va emiiheyei To eubupntd

npodypappa Air Fly &2 (BA. SeAiba 104, Mpoypdupata golpvou).
Edv emtAeyel To mpoypappa KotomouAou, n coVuBAa Ba mePLOTPEPETAL auTOpaTa. To cUUBOAO

%7 avaBooBhvel. Ma va anevepyonolnoeTe TN AELTOUPYia EPLOTPOPAG, THESTE TO TAAKTPO L.

> Edv eival anapaitnTo, pubuioTe Tn BEpPOKPACia I} TOV XpOVO PAYELPEUATOG HE TO XEPL (BA.
eAida 103, Mpooappoopévn Aettovpyia).
» Otav oAokAnpwOei To mpdypappa, N covfAa Ba CTAPATACEL VA IEPLOTPEPETAL AVTOHATA.

> Avoi€te Tnv MOPTA TOUL POLPVOU.
> A@alpgoTe Tn coUBAA XPNOLUOTIOLWVTAG TO XEPOUVAL.

GR
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10 ®puydvioua

AdBeTe umown to KepdAato 7Aettoupyia.

Mrmopeite va ppuyavicete Pwpl TO00 0T oXdpa YKpLA 600 Kal 0T oxdpa Thyaviopatog.

> TomoBEeTNOTE TO YWHi 0TN OXdpa.

> TomoBEeTNOTE TN 0XApa OTNV KATW B€0n Kal KAELOTE TNV OPTA TOU POVUPVOU.

» EvepyoTiolAoTe TN AeLToupyia ppuyaviopatog méZovtag To MARKTEO ppuyavicuatog L.

» Miéote enavelAnuuéva To MARKTPO ppuyaviopatog LI péxpt va eppavioTei o emBupnTtog
Babpog podiopatog

» Miéote To MARKTPO évapeng Pl

» Otav oAokAnpwBei To mMpdypappa epuyaviopatog, avoi§Te Tnv MOGPTA TOL OUPVOL KAl
aPalpeCTE TN OXAPA XPNOLUOTIOLWVTAG TILACTPAKLA POUPVOU.

> ATIOBE0TE TN 0XAPA O€ PLd AQVOEKTIKN 0T BEPPOTNTA ETULPAVELT.

> KAeioTe TNV OPTA TOL POLPVOUL.

106



11 =Rpavon

AdBete umown to Kepdhato 7Aettoupyia.

> Koyte ta ppouTa ) Ta Aaxavikd oe AEMTEG PETEG KAL ATAWOTE TA OTN OXdpa Thyaviopatog.

> TomoBEeTNAOTE TN 0XApaA TNyaviopatog otn peoaia paya.

» EvEpYOTIOLOTE TN OUCKELH HE TO TAAKTPO Aettoupyiag O.

» Migote enavethnppéva to mhriktpo OVEN OVEN, péxpt va avdypet to mAikTpo yia To
Tipdypappa Enpavong .

> Edv eival anapaitnto, pubuioTe Tn BEpPOKPACia I} TOV XpOVO PAYELPEUATOG HE TO XEPL (BA.
eAida 103, Mpooappoopévn Aettovpyia).

» Miéote To MARKTPO évapeng Pl

> Otav oAokAnpwoei To mpdypappa ERpavong, avoite Tnv MOPTA TOU POUPVOL KAl APALPECTE
TN OXAPa XPNOLHUOTIOLWYTAG TILACTPAKLA (POUPVOU.

> ATIOBE0TE TN 0XAPA O€ PLd AQVOEKTIKN 0T BEPPOTNTA ETULPAVELT.

GR
> KAeioTe TNV OPTA TOL POLPVOUL.
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12 KaBaplopog

Ta a€eooudp MAEVOVTAL OTO TIAUVTAPLO TILATWY, OAA TA UTIOAOLTIA TUAKATA TNG CUOKELNG OXL!

1. Mptv anoé kaBe kaBapLouo, amocuVEECTE TO PLG Ao TNV TPIa KAl APrOTE T CUCKELN va
KPUWOEL.
2. KaBapilete TN oLoKeLN PETA amo KABe xpron.

Mpoooxn!
Kivduvog Tpavpatiopol, {nULEG 0T GUOKELN.
» Mnv BuBileTe TN cLOKELN O VEPO.

3. Apaipéote Tov SioKo yla YixouvAa yla va Tov kaBapioeTe. AlOPaKpUVETE Ta PiXxouAa.
ATOpaKPUVETE TO TIEPLOCOTEPO AiTOG e XapToneToETa. Kabapiote e Nmo vepo mALoNg i
OTO TIALVTHPLO TUATWY

4. KaBapilete Ta afeooudp pe Ao vepo TADONG 1) GTO TIALVTHPLO TILATWV.

! Mn xpnotpormoleite Tpaxid i Sofpwtikd KaBaploTika Kat oTTpEL OUPVOU.
5. KaBapiote To mepifAnpa yéoa kat £Ew pe eva eAappwg Lypo mavi.
6. ZTeyvwoTe OAA Ta TPAPATA KAl anodnKeLOTE Ta o€ KABApO, GTEYVO PEPOG.

13 YuoTdoEIC

+ Ol TIUEG XpOVOUL Kal BEpPOKPACiag TwY MPOKABOPLOPEVWY TPOYPAUUATWY givat
evOEIKTIKEG. MpooappodoTe TNV WPaA Kal Tn Beppokpacia avaloya pe To €i60¢ paynTtoL f
ToV EMBLPNTO BaBuo podiopatog.

+ Otav TLAXVETE TNYAVITEG MATATEG ATO PPEOKEG TATATES, APOTE TIG TEPAXIOUEVEG
Tatateg o KpUO vepo yia 30 AETTTA TIPLY va TIG payelpeWeTe. To dpuAo amoBAaAlAeTal Kat ot
TATATEG YivovTal TIO TPAYAVEG.

+ H Aettoupyia Enpavong pmopei va xpnotpomnotndei yia tnv mapaockeun 0UNG. AQrote
500 ypappdpia ¢oung otoug 40 °C yia epinou 20 Aemta.



14 YYXNEX EPQTHXEIX

Mpo&idomoinon!

A Kivbuvog Tpavpatiopou ano tn Aettoupyia plag EAATTWHATLKAG CLOKELNG. H xprion
plag EAATTWHATIKAG CUOKEUNG UTIOPEL va TipoKaA€éoel NAeKTpomAnEia.
» MnV XpnOLUOTIOLELTE TIOTE PLA EAATTWHATLKI GUOKEUN.
» Mnv €TLOKEVALETE TN CUOKELN JOVOL 0Ag.
> € mepinTwon BAABNG ETLKOWVWVNAOTE HE TO TUNHA 0€PPLS TNG TALPELAg Pag.

lMpLv va ETLKOWVWVNACETE PE TO THUAHA CEPPLG, XPNOLHOTIOLROTE TOV TIAPAKATW TIVaKA yla va
eAEyEeTE av PTIOPELTE va AMOKATACTAOETE TO MPORANUA POVOL 0ag.

Epwtnon / mpoBAnua

MiBavn artia

Abon

H ouokeun dev
evepyoroleitat.

To p1g Sev eival
ouvbedbepévo otny mpida

+ Yuvdéote TO PIg oTNV TMPida.

To payntod bev
YrRonke KaAd.

MoAO peydAn mocodTNTA
payntoL oTov BAalapo
HAYELPEUATOG

+ TomoBetnote AlydteEpA TPOPLUA.

0 XpOVOoG HayelpEPatog
elval oAU pkpog

+ MNapateivete TO payeipepa Tou

@ayntoL yia Alya Aemtd akopa.

+ Tla TOV GUYKEKPLPEVO TPOTIO

TIAPACKELNG AVENOTE TOV XPOVO
HayELPEPATOG OTO HEANOV.

MoAO xapnAn
Bepuokpacia

+ Mapateivete To payeipepa Touv

payntou yla Alya Aemtd akopa.

+ [0 TOV GUYKEKPLPEVO TPOTIO

TIAPAOKEVAG AVENOTE TN
Beppokpacia oto HEANOV.

To payntod dev eival
Tpayavo.

Xpnon Tpo@ipwy Tou dev
elval kataAAnAa ywa tn
ppLreda agpa

+ XpnOLUOTIOLROTE POVO TPOPLUA

Ta onoia eival kataAAnAa yia tnv
agpopplreda.

Yypaoia otn oxdpa
Tnyaviopatog

+ KaBapileTe Kal 0TEYVWVETE EVTEAWG

TN oxapa tnyaviopatog Petd and
KAOE xpron.

GR



Epwtnon / mpofAnua

MBavn artia

Nuon

OL PPEOKEG TNYAVLTEG
natdreg dev yivovtal

MoAO Aiyo Aadt

+ Tptv ano to payeipeya, AvaKaTeEYTe
TIG TEUAXIOPEVEG TIATATEG UE PLa

Tpayaveg KOUTaALd Tng coutag Adadt.
Ol TEPOXIOPEVEG MATATEG  * XTEYVWOTE TIG TEUAXIOPEVEG
€xouv TIOAAR vypacia TATATEG TIPLY Ao TO Yayeipeya.
Ta Koppdtia matdtag + KOWTE TIG MATATEG O PIKPOTEPQ
elval oAl peydia Koppdatia.
15 Anoppwpn

Ol OUOKEVEG pE auTd To CUPBOAO TIPETEL Va AmoppilToVTaAL EEXWPLOTA Ao Ta

GR OLKLOKGA amoppippata. AUTEG OL GUOKEUEG TIEPLEXOLY TIPWTECG UAEG OL OTIOIES
propolv va avakukAwBoOv. H KatdAAnAn amoppupn cUPBAAAEL OTNV TIPOCTAGIA TOU
mEePLBAANOVTOG Kal TNG LYEiag Twv cuvavepwnwy pag. ArevBuvBeite oto drpo ) oe
KATOL0 €€ELOIKEVPEVO KATACTNHA TNG TIEPLOXNG OAG YLA EVNPEPWON OXETIKA PE TNV
KATAAANAN andppLyn.

16 Texvikd dedopéva

Ap. tpotdvTog TO 2077

lox0g 2.200 W
Tdon/Zuxvétnta 220-240 V~ / 50-60 Hz
XwpnTtikoTnta 25 Aitpa

Ebpog Beppokpaciag 40-220°C
Xpovodiakomtng 24 wpeg

Kabapo Bdapog 10,3 KtAa
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