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Multi-Kontaktgrill

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgfaltig vor
der Benutzung des Gerétes durchlesen
und fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von
Personen benutzt werden, die mit den
Sicherheitsanweisungen vertraut sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsmagig
installierte Schutzkontaktsteckdose
anschlieBen. Die Netzspannung muss

der auf dem Typenschild des Geréates
angegebenen Spannung entsprechen. Das
Gerat entspricht den Richtlinien, die fir die
CE-Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Geratedeckel

Griff

Arretierhebel

Drehregler mit Ein-/Aus-/Start-Taster
Display

Taste zum Lésen der unteren
Grillplatte

7. Taste zum Ldsen der oberen Grillplatte
8. Fettauffangschale

9. Typenschild (Gerateunterseite)

10. Anschlussleitung mit Netzstecker
Wechselplatten:

1. Geriffelte Grillplatten

12. Waffelplatten

13. Clatte Grillplatten

ISR

Sicherheitshinweise

* Um Gefahrdungen zu
vermeiden und um
Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen
Reparaturen am Gerat und
an der Anschlussleitung
nur durch unseren
Kundendienst durchgeftihrt
werden. Daher im
Reparaturfall unseren
Kundendienst telefonisch
oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen
im separaten Garantieheft
oder auf www.severin.de).

+ Vor jeder Reinigung den
Netzstecker ziehen und das
Gerét abkuihlen lassen.

+ Das Gerét darf aus
Grinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit
Fllssigkeiten behandelt
oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Die Wechselplatten im



Splilwasser reinigen und
vor dem Einbau grindlich
abtrocknen.

- Nahere Angaben zur
Reinigung dem Abschnitt
,Reinigung und Pflege*
entnehmen.

- Das Gerat ist nicht dazu
bestimmt, mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten
Fernwirksystem betrieben
zu werden.

-\ Vorsicht! Die
Temperatur der
berlihrbaren Oberflachen
kann wahrend und nach
der Zubereitung sehr hoch
sein kann. Beriihren Sie
das Gerat daher nur am
Griff und benutzen Sie
gegebenenfalls geeignete
Topflappen.

- Vor dem Reinigen,
Transportieren oder
Wegstellen, das Gerét
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grindlich abkuhlen lassen.

+ Das Gerat ist dazu

bestimmt, im Haushalt und

ahnlichen Anwendungen

verwendet zu werden, z.B.

- in Kiichen fir Mitarbeiter
in Laden, Buros und
anderen ahnlichen
Arbeitsumgebungen,

- in landwirtschaftlichen
Betrieben,

- von Kunden in
Hotels, Motels und
weiteren ahnlichen
Wohnumgebungen,

- in Frihstlckspensionen.

+ Das Gerat kann von

Kindern ab 8 Jahren
sowie von Personen mit
reduzierten physischen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen

benutzt werden, wenn

sie beaufsichtigt oder



beziiglich des sicheren

Gebrauchs des Gerates

unterwiesen wurden und

die daraus resultierenden

Gefahren verstanden

haben.

- Kinder durfen nicht mit dem

Gerét spielen.

Reinigung und Benutzer-

Wartung diirfen nicht

durch von Kindern

ohne Beaufsichtigung

durchgefiihrt werden.

Kinder junger als 8 Jahre

sind vom Gerat und

der Anschlussleitung
fernzuhalten.

Kinder von Verpackungsmaterial
fernhalten. Es besteht u.a.
Erstickungsgefahr!

- Vor der Inbetriebnahme das komplette

Gerat inkl. Anschlussleitung und
eventueller Zubehdrteile auf Méangel
und Beschadigungen (berpriifen, die
die Funktionssicherheit des Gerates
beeintrachtigen kénnten. Falls das
Gerét z.B. zu Boden gefallen ist oder an
der Anschlussleitung gezogen wurde,
kénnen von aulen nicht erkennbare
Schéden vorliegen. In diesen Féllen das
Gerét nicht in Betrieb nehmen.

Das Gerét darf nicht drauen benutzt
werden.

+ Weder das Gehause noch die

Anschlussleitung des Gerates dirfen mit

einer heilken Kochplatte oder offenem

Feuer in Berlhrung kommen.

Den Kontaktgrill niemals ohne

jeweils beide Wechselplatten und

Fettauffangschale betreiben.

Das Gerét auf eine warmebestandige,

spritzunempfindliche Unterlage stellen,

da Spritzbildung bei fetthaltigem Grillgut

unvermeidbar ist.

Das Gerét ausschalten und den

Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch,

- bei Storungen wahrend des
Betriebes,

- vor jeder Reinigung des Gerétes.

Den Netzstecker nicht an der

Anschlussleitung aus der Steckdose

ziehen; sondern den Netzstecker

anfassen.

Den Netzstecker nicht mit nassen

Héanden anfassen.

Den Giriff nur zum Transportieren

des Gerétes benutzen, wenn der

Geratedeckel arretiert wurde.

- Wird das Gerat falsch bedient, oder

zweckentfremdet verwendet, kann keine
Haftung fiir evtl. auftretende Schaden
Ubernommen werden.

Bestlmmungsgemafser Gebrauch

Das Gerét dient ausschlieRlich zum
Grillen von Lebensmitteln wie Fleisch,
Fisch und Gemiise und zur Zubereitung
von Waffeln und Sandwiches, Paninis,
etc.



Das Gerat nur mit den mitgelieferten
Wechselplatten verwenden.

Eine andere, in der Anleitung nicht
genannte Verwendung, gilt als nicht
bestimmungsgeman und kann zu
schweren Verletzungen oder Schaden
am Gerat fihren.

Transportleren des Gerates
Das Gerat kann am Ciriff transportiert
werden, wenn der Geratedeckel zuvor
arretiert wurde.
Dazu den Arretierknopf am
Geratedeckel drehen, bis der
Arretierhebel (iber die Rastnase an der
Gerateunterseite greift

Wechselplatten einsetzen und
entnehmen
Die Platten haben folgende Funktion:
Geriffelte Grillplatten:
zum Grillen von Fleischprodukten wie
Steak, Bratwurst etc.
Glatte Grillplatten:
zum Grillen von Gemiise
und Meeresfriichten, zur
Sandwichzubereitung oder zum
Uberbacken
Waffelplatten

Zur Zubereitung von belgischen Waffeln
Das Gerét aufklappen (siehe Bedienung/

Tischgrill).
Die gewtinschten Platten so einsetzen,
dass die Aussparungen an den

Wechselplatten unter die Rastnasen am

Gerat greifen (dunkle, glanzende Seite
nach oben).

Die Wechselplatten herunterdriicken, bis

sie horbar einrasten.
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+ Zum Lésen der Wechselplatten die

Tasten 7 / & am abgekihlten Gerat
drlicken und die Wechselplatten
abnehmen.

Erste Inbetriebnahme

Die Wechselplatten mit einem feuchten
Tuch abwischen und abtrocknen.

Die Wechselplatten einsetzen wie
unter ,Wechselplatten einsetzen und
entnehmen’ beschrieben.

Das Gerat schlieflen.

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat durch kurzen Druck auf den
Drehregler einschalten.

Das Gerat ca. 15 Minuten ohne
Grillgut betreiben, wie unter
,Kontaktgrill beschrieben. Der typische
Eigengeruch kann abklingen (leichte
Rauchentwicklung mdglich, daher fiir
ausreichende Lftung durch gedffnete
Fenster oder Balkontiiren sorgen).
Gerat abkuhlen lassen.

- Vorgang mit allen drei Wechselplatten-

Paaren wiederholen.
Dann Wechselplatten reinigen wie unter
,Reinigung und Pflege' angegeben.



Drehregler und Display

Am Drehregler kann das Geréat
eingeschaltet, eine Funktion ausgewéhit
und gestartet werden. Im Display wird
die ausgewahlte Funktion und der
Zubereitungs-Fortschritt angezeigt.

Regler /
Display- | Funktion
Symbol
Drehredler Ein-/Aus-Taster
9 Auswahl der Funktion
Grill Zum Grillen mit
- geschlossenen Platten /
- Zum Waffelbacken
Griddle | Zum Grillen mit
I W, | 2ufgeklappten Platten
Zeitauswahl fiir
o Grillfunktion und
Waffelfunktion (nur )

Bedienung

Tipps!

- Die ausgewahlten Funktionen oder
die Zubereitung kénnen jederzeit
unterbrochen werden, indem der
Drehregler fiir ca. 3 Sekunden gedrtickt
wird.
Stets darauf achten, dass die
Fettauffangschale eingesetzt ist und
rechtzeig wahrend des Betriebs geleert
wird. An der Riickseite des Geréts kann
der Fiillstand der Schale (iberwacht
werden. Die Schale jedoch immer nur
an der linken Geréteseite entnehmen.
Die antihaftbeschichteten
Wechselplatten brauchen nur zu Beginn
leicht eingefettet werden.

Keine spitzen oder scharfen
Gegen-stande zur Entnahme der
Lebensmittel benutzen, damit die
antihaftbeschichteten Wechselplatten
nicht beschédigt werden.

Nach Beendigung der
Speisenzubereitung Netzstecker ziehen
und den Kontaktgrill bei geschlossenen
Grillfiachen abkiihlen lassen.

Tischgrill

- Den Deckel leicht hochklappen und die
Losetaste an der rechten Schamierseite
in Pfeilrichtung schieben. Dann den
Deckel ganz aufklappen.
Die gewtinschten Grillplatten einsetzen.
Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.
Das Gerét durch Druck auf den
Drehregler einschalten.
Durch Drehen des Drehregler die
Funktion Griddle auswahlen.
Den Drehregler driicken. Die linke
Displayanzeige blinkt und die
Temperatur fiir die vordere Grillplatte
kann durch Drehen des Drehreglers
ausgewahlt werden.
Den Drehregler driicken. Die rechte
Displayanzeige blinkt und die
Temperatur fiir die hintere Grillplatte
kann ausgewahlt werden.
Durch erneuten Druck auf den
Drehregler beginnt das Aufheizen. Das
Gerat firr 10 Minuten aufheizen lassen.
Der Timer kann in dieser Funktion nicht
ausgewahlt werden.
Die Lebensmittel auflegen und wie
gewiinscht zubereiten.
Das Gerét nach der Zubereitung



ausschalten.

Kontaktgrlll
Die gewiinschten Grillplatten einsetzen.
Das Gerat schliefen.

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat durch Druck auf den
Drehregler einschalten.

Im Display blinkt die Funktion Grill.
Den Drehregler driicken. Die linke
Displayanzeige blinkt und die
Temperatur fiir beide Grillplatten (100
- 220 °C) kann durch Drehen des
Drehreglers ausgewahlt werden.

Den Drehregler driicken. Die rechte
Displayanzeige blinkt und die
Zubereitungszeit (10 Sekunden - 90
Minuten) kann durch Drehen des
Drehreglers ausgewahlt werden.
Durch erneuten Druck auf den
Drehregler beginnt das Autheizen. Das
Symbol £ blinkt.

- Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, erténen drei Signaltdne.
Dann den Deckel aufklappen und das
Grillgut auflegen.

Nach dem Auflegen des Grillguts die
Zubereitung durch Druck auf den
Drehregler starten. Die Zubereitung
beginnt und die Zeit z&hlt herunter.
Sobald die Zubereitung beendet ist,
ertdnen fiinf Signalténe. Dann den
Deckel aufklappen und die Lebensmittel
entnehmen. Das Gerét schaltet in den
Stand-by-Modus.
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Waffelzubereltung

Die Waffelplatten einsetzen.

Das Gerat schliefen.

Den Netzstecker in die Steckdose
stecken.

Das Gerat durch Druck auf den
Drehregler einschalten.

Im Display blinkt die Funktion Grill.
Den Drehregler driicken. Die Temperatur
durch Drehen des Drehreglers auf 220
°C einstellen.

Den Drehregler driicken. Die

rechte Displayanzeige blinkt. Die
Zubereitungszeit auf 4 Minuten
einstellen.

Durch erneuten Druck auf den
Drehregler beginnt das Aufheizen. Das
Symbol & blinkt.

Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, erténen drei Signaltone.
Dann den Deckel aufklappen und den
Waffelteig einfiillen. Dabei beachten,
dass nicht zu viel Teig eingefiillt wird, um
ein Uberlaufen aus den Waffelplatten zu
vermeiden.

Nach dem Einfiillen des Teigs die
Zubereitung durch Druck auf den
Drehregler starten. Die Zubereitung
beginnt und die Zeit zahlt herunter.
Sobald die Zubereitung beendet ist,
ertonen fiinf Signalténe. Dann den
Deckel aufklappen und die Waffeln
entnehmen. Das Gerét schaltet in den
Stand-by-Modus.

Die Braunung der Waffeln kontrollieren
und fiir eine stérkere Braunung bei der
nachsten Zubereitung eine langere Zeit
einstellen. Fiir eine hellere Waffel eine
kirzere Zeit einstellen.



Der Zubereitungsprozess muss erneut

gestartet werden wie oben beschrieben.

Rezept:

Briisseler Waffeln

Zutaten:

200 g Butter, 120 g Zucker, %2 Packchen
Vanillezucker, 2 Eier, 1 Prise Salz, 350

g Mehl, %2 Teeloffel Backpulver, 150 ml
Milch, 300 ml warmes Wasser, 1 Teeléffel
abgeriebene Zitronenschale

Zubereitung:

Fett, Zucker und Vanillezucker gut
schaumig riihren. Die Eier und das

Salz unterriihren. Abwechselnd das mit
Backpulver gemischte Mehl, die Milch und
das Wasser unterriihren. Zum Schluss die
Zitronenschale hinzufligen.

Remlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und den Kontaktgrill bei
geschlossenen Girillflachen abkihlen
lassen.
Das Gerét darf aus Griinden der
elektrischen Sicherheit nicht mit
Flussigkeit behandelt oder gar darin
eingetaucht werden.
Die AuRenseite des Kontaktgrills
nur mit einem angefeuchteten Tuch
reinigen und mit einem trockenen Tuch
nachwischen.
Die Wechselplatten kdnnen zur
leichteren Reinigung entnommen
werden. (siehe ,Wechselplatten
einsetzen und entnehmen’).
Die Wechselplatten im Spiilwasser
reinigen und danach griindlich

abtrocknen. Alternativ ist eine Reinigung

in der Spiilmaschine mdglich. Jedoch
verfarbt sich dann die Riickseite der
Grillplatten.

Nach der Reinigung die Wechselplatten
wieder einsetzen.

Die Fettauffangschale auf der linken
Gerateseite herausziehen. Sie kann

im Spulwasser oder der Spilmaschine
(oberer Korb) gereinigt werden.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubehor konnen bequem
im Internet auf unserer Homepage
www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteilshop” bestellt
werden.

Entsorgung

Gerate, die mit diesem Symbol
E\/ gekennzeichnet sind, miissen

getrennt vom Hausmiill entsorgt
Emm werden. Diese Geréate enthalten
wertvolle Rohstoffe, die wiederverwertet
werden konnen. Eine ordnungsgeméRe
Entsorgung schiitzt die Umwelt und die
Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. |hr Fachhandler
gibt Auskunft iber die ordnungsgemafe
Entsorgung.
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Multi-contact grill

Dear Customer,

Before using the appliance, read the
following instructions carefully and keep
this manual for future reference. The
appliance must only be used by those
familiar with these instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to
an earthed socket installed in accordance
with the regulations. Make sure that the
supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label of the
appliance. This product complies with all
binding CE directives on labelling.

Familiarisation

Appliance lid

Handle

Locking lever

Control knob with power/start button
Display

Lower grill plate release button
Upper grill plate release button
Grease drip tray

Nameplate (appliance underside)
10 Power cord with plug

Grill plates:

11. Ribbed grill plates

12. Waffle plates

13. Smooth grill plates

CoNOO LN~
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Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards,

repairs to this electrical
appliance or its power
cord must be carried out
by our customer service.
If repairs are needed,
please send the appliance
to our customer service
department (see our
service addresses in the
separate warranty booklet
or on www.severin.de).

- Before cleaning the

appliance, ensure it is
disconnected from the
power supply and has
cooled down completely.

+ To avoid the risk of electric

shock, do not clean the
appliance with water and
do not immerse it in water.

+ Clean the grill plates in

warm soapy water and dry
them thoroughly before
replacing them in the unit.



+ For more information on

cleaning, please refer to
the “Cleaning and Care”
section.

+ The appliance is not

intended to be operated by
means of an external timer
or separate remote-control
system.

+ A\ Caution! Contact

surfaces can be very hot
during and after cooking.
Only touch the appliance by
the handle and use suitable
potholders if necessary.

+ Let the appliance cool

down completely before
cleaning, transporting or
stowing it away.

- This appliance is intended

12

for domestic or similar

applications, such as

- in kitchens for employees
in stores, offices and
other similar work
environments,

- in agricultural areas,

- by guests in hotels,
motels and other similar
living environments,

- in bed-and breakfast type
environments.

+ This appliance may be

used by children (at least

8 years of age) and by
persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities, or lacking
experience and knowledge,
provided they have been
given supervision or
instruction concerning the
use of the appliance and
fully understand all dangers
and safety precautions
involved.

+ Children must not be

permitted to play with the
appliance.

+ Children must not be

permitted to carry out any
cleaning or maintenance



work on the appliance
unless they are supervised.
- The appliance and its
power cord must be kept
well away from children
under 8 at all times.

Caution: Keep any packaging materials
well away from children — such materials
are a potential source of danger, e.g. of
suffocation.

Every time the appliance is used, the
main body including the power cord as
well as any attachment fitted should

be checked thoroughly for any defects.
Should the appliance, for instance, have
been dropped onto a hard surface, or if
excessive force has been used to pull
the power cord, it must no longer be
used: even invisible damage may have
adverse effects on the operational safety
of the appliance.

The appliance must not be used
outdoors.

Do not allow the housing or the power
cord to touch hot surfaces (E.g. cooker
hotplates) or come into contact with any
other heat sources.

Never use the contact grill without
both grill plates and the grease drip
tray in place.

During operation, the appliance must

be placed on a heat-resistant surface,
impervious to splashes and stains.
When cooking food with a high fat or
moisture content, splashes are not
always avoidable.
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- Always switch off and remove the

plug from the wall socket

- after use,

- in cases of malfunction, and
- during cleaning.

- When removing the plug from the wall

socket, never pull on the power cord;
always grip the plug itself.

Never touch the mains plug with wet
hands..

Only carry the appliance using the
handle when the appliance lid is locked
in place.

No responsibility is accepted if damage
results from improper use, or if these
instructions are not complied with.

Intended Use

The appliance is intended solely for
grilling food such as meat, fish and
vegetables as well as for making waffles
and sandwiches, paninis, efc.

Only use the appliance with the grill
plates supplied.

- Any other use not mentioned in the

instructions is considered improper use
and could result in serious injury or
damage to the appliance.

Carrylng the appliance

Carry the appliance by the handle
provided with the appliance lid locked
in place.

- To lock the appliance lid, turn the locking

lever on the lid until it engages over the
latch on the underside of the appliance.



Flttlng and removing the grill plates

The plates can be used as follows:
Ribbed grill plates:

Suitable for grilling meat products such
as steak, sausages, etc.

Smooth grill plates:

Suitable for grilling vegetables and
seafood, making sandwiches or grilling
“au gratin”.

Waffle plates

Suitable for making Belgian waffles.
Open up the appliance (see Operation/
Table grill).

Fit the grill plates of choice so that the
recesses on them engage under the
latches on the appliance with the dark,
glossy side facing upwards.

Press the grill plates down until you hear
them click into place.

- To release the grill plates, press the <7 /
A buttons on the appliance when it has
cooled down and remove the plates.

Before using for the first time

Clean the grill plates with a damp cloth
and wipe dry afterwards.

Fit the grill plates as described in “Fitting
and removing the grill plates”.

Close the unit.

Plug the power cord into the power
outlet.

Switch on the appliance by briefly
pressing the control knob.

Let the appliance heat up for about 15
minutes without any food as described
in “Contact grill". This will allow any
unpleasant odour to dissipate (the
appliance may smoke slightly; therefore,
ensure adequate ventilation by opening

windows or balcony doors).
Let the appliance cool down.
Do the same for all three pairs of grill
plates.

- Then, clean the grill plates as described
in “Cleaning and care”.

Control knob and display

Use the control knob to switch on the
appliance, select a function and start
cooking. The display shows the selected
function and the cooking progress.

. Knol?l Function
display icon
Power button
Control knob Function selection
Grill For grilling with closed
— plates / for baking waffles
Griddle For grilling with opened
I ., | plates
Setting the timer for the
® grill and waffle functions
(= only)

Operating the appliance

Tlps'

Press and hold the control knob for
about 3 seconds to interrupt the selected
functions or cooking at any time.

- Always ensure that the grease drip tray
is in place and empty it regularly during
operation. You can check the fill level
of the tray at the back of the appliance.
The tray should be removed from the
left-hand side of the appliance.

- The non-stick-coated grill plates only
need to be lightly greased at the



beginning.

Never use pointed or sharp objects

to remove food from the grill plates to
avoid damaging their non-stick coating.

- After cooking, unplug the contact grill

from the power outlet and let it cool
down with the grill surfaces closed.

Table grill

Lift the lid slightly and slide the release
button on the right hinge side toward the
arrow. Then open the lid completely.

Fit the desired grill plates.

Plug the power cord into the power
outlet.

Switch on the appliance by pressing the
control knob.

Select the Griddle function by turning
the control knob.

Press the control knob. As the

display on the left flashes, select the
temperature for the front grill plate using
the control knob.

Press the control knob. As the display on
the right flashes, select the temperature
for the rear grill plate.

Press the control knob again to heat up
the appliance. Let the appliance heat up
for about 10 minutes.

- You cannot set the timer for this

function.

Place the food on the grill and cook it as
you wish.

- After cooking, switch off the appliance.

SEVERIN

Contact grill

Fit the desired grill plates.

Close the appliance.

Plug the power cord into the power
outlet.

Switch on the appliance by pressing the
control knob.

- The Grill function flashes on the display.

Press the control knob. As the display on
the left flashes, select the temperature
(100 - 220 °C) for both grill plates using
the control knob.

Press the control knob. As the display
on the right flashes, select the cooking
time (between 10 seconds and 90
minutes) by turning the control knob.
Press the control knob again to heat up

the appliance. The 8 symbol flashes.

Once the preset temperature is reached,
you will hear three beeps. Then, open
the lid and place the food on the grill
plates.

Now that the food is on the grill plates,
press the control knob to start cooking.
The timer starts counting down.

- When cooking is over, you will hear five

beeps. Then open the lid and remove
the food. The appliance switches to
standby mode.

Maklng waffles

Fit the waffle plates.

Close the appliance.

Plug the power cord into the power
outlet.

Switch on the appliance by pressing the
control knob.

- The Grill function flashes on the display.

Press the control knob. Set the
15



temperature to 220 °C by turning the
control knob.

Press the control knob. The display on
the right starts flashing. Set the cooking
time to 4 minutes.

Press the control knob again to heat up
the appliance. The g symbol flashes.
Once the preset temperature is reached,
you will hear three beeps. Then, open
the lid and pour the waffle batter onto
the waffle plates. Take care not to add
too much batter to avoid overflowing
from the waffle plates.

Now that the batter has been added,
press the control knob to start cooking.
The timer starts counting down.

- When cooking is over, you will hear five
beeps. Then, open the lid and remove
the waffles. The appliance switches to
standby mode.

Check the browning of the waffles and
adjust the cooking time respectively
to reach the desired browning. Set a
shorter cooking time for lighter waffles.
Restart cooking as described above.

Recipe

Brussels waffles

Ingredients:

200 g butter, 120 g sugar, %2 sachet vanilla
sugar, 2 eggs, a pinch of salt, 350 g flour,
"2 tsp baking powder, 150 ml milk, 300 ml
warm water, 1 tsp grated lemon peel.
Preparation:

Whisk fat, sugar and vanilla sugar until
creamy. Add the eggs and salt while
continuing to stir. Alternately stir in the flour
mixed with baking powder, the milk and the
water. Add the grated lemon peel last.
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General care and cleaning
Before cleaning the appliance, remove
the plug from the wall socket and make
sure that the grill has cooled down
completely with the plates closed.
To avoid the risk of electric shock, do not
clean the appliance with water and do
not immerse it in water.
The outside of the grill may be cleaned
with a soft damp cloth only. Wipe dry
with a dry cloth afterwards.
You can remove the grill plates for easy
cleaning (see “Fitting and removing the
grill plates”).
Clean the grill plates in warm soapy
water; dry thoroughly afterwards. They
can also be cleaned in the dishwasher.
The external finish of the grill plates may
then become discoloured.
Replace the grill plates in the unit after
cleaning.
Remove the grease drip tray on the left
side of the appliance. You can rinse it in
clean water or clean it in the dishwasher
(on the top rack).

Disposal
Devices marked with this symbol
E must be disposed of separately
from your household waste, as
mmmm  they contain valuable materials
which can be recycled. Proper disposal
protects the environment and human

health. Your local authority or retailer can
provide information on the matter.
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Gril multi-contacts

Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire
soigneusement les instructions suivantes et
conserver ce manuel pour future référence.
L'appareil doit étre utilisé exclusivement
par des personnes familiarisées avec les
présentes instructions.

Branchement au secteur

Le gril devrait étre branché exclusivement
sur une prise de courant avec terre,
installée selon les normes. Assurez-vous
que la tension d'alimentation correspond
a la tension indiquée sur la plaque
signalétique de I'appareil. Ce produit

est conforme aux directives obligatoires
relatives au marquage CE.

Familiarisez-vous avec votre appareil

1. Couvercle de 'appareil

2. Poignée

3. Levier de blocage

4. Bouton rotatif avec bouton Marche/

Arrét/Démarrer

Ecran

Bouton de libération de la plaque

inférieure du gril

7. Bouton de libération de la plaque
supérieure du gril

8. Bac collecteur de graisses

. Plaque signalétique (a la base)

10. Cable de raccordement avec plaques
interchangeables pour fiche secteur :

1. Plaques de gril rainurées

12. Plaques de gaufrettes

13. Plaques de gril lisses

oo
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d'éviter tout risque de
blessures, les réparations
de cet appareil électrique
ou de son cordon
d'alimentation doivent étre
effectuées par notre service
clientéle. Si des réparations
sont nécessaires, veuillez
envoyer 'appareil a notre
service aprés-vente (voir
les coordonnées du service
dans le carnet de garantie
sépare ou sur le site web
www.severin.de).

- Débranchez toujours la
fiche de la prise murale et
laissez refroidir 'appareil
avant de le nettoyer.

- Pour éviter le risque de
chocs électriques, ne pas
nettoyer I'appareil a l'eau
et ne pas le plonger dans
I'eau.

- Nettoyez les plaques
interchangeables dans



I'eau de ringage et séchez-
les soigneusement avant
de les monter.

* Pour plus d'informations

sur le nettoyage, consultez
la section « Nettoyage et
entretien ».

« L'appareil n'est pas destiné

a étre utilisé avec un
programmateur externe
ou une télécommande
indépendante.

+ /\ Attention! La

température des surfaces
tactiles peut étre trés
élevée pendant et aprés la
cuisson. Touchez I'appareil
uniquement sur la poignée
et utilisez des maniques
appropriées si nécessaire.

- Avant de nettoyer, de

transporter ou de ranger
I'appareil, laissez-le bien
refroidir.

- Cet appareil est destiné a

une utilisation domestique

ou similaire, telle que

- dans les cuisines
réservées aux employés
dans les magasins,
bureaux et autres
environnements de travail
similaires,

- dans des zones agricoles,

- de clients dans des
hotels, motels et
autres environnements
résidentiels similaires,

- et dans des maisons
d’hotes.

+ Cet appareil peut étre

utilisé par des enfants (a
partir de 8 ans) et par des
personnes souffrant de
déficiences physiques,
sensorielles ou mentales,
ou manquant d’expérience
ou de connaissances, s'ils
ont été formés a I'utilisation
de 'appareil et ont été
supervisés, et s'ils en
comprennent les dangers



et les précautions de
sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas
autorisés a jouer avec
Iappareil.

Le nettoyage et I'entretien
de l'utilisateur ne doivent
pas étre effectués par des
enfants sans surveillance.
L'appareil et son cordon
d’alimentation doivent étre,
a tout moment, tenus hors
de portée des enfants de
moins de 8 ans.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart

des emballages, qui représentent
un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Avant toute utilisation, vérifiez

soigneusement que I'appareil,

son cordon d'alimentation et ses
accessoires ne présentent aucun

signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de
fonctionnement de I'appareil. Au cas ou
I'appareil, par exemple, serait tombé
sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer
sur le cordon d’alimentation, il ne doit
plus étre utilisé.

L'appareil ne doit pas étre utilisé a
I'extérieur.

SEVERIN

Ne permettez jamais que le boitier ou le
cordon d'alimentation entre en contact
avec une flamme ou surface chaude

telle qu'une plaque chauffante.

N'utilisez jamais le gril de

contact sans les deux plaques

interchangeables et le bac collecteur

de graisse.

Utilisez le gril exclusivement sur une

surface résistante a la chaleur et

aux éclaboussures et taches. Les

éclaboussures ne sont pas toujours

inévitables pendant la cuisson

d'aliments a forte teneur en graisse ou

en eau.

Eteignez I'appareil et débranchez-le

de la prise secteur

- apreés utilisation,

- en cas de fonctionnement
défectueux,

- avant de nettoyer I'appareil.

Ne débranchez pas I'appareil en tirant

sur le cordon ; tirez toujours sur la fiche.

Ne touchez pas la fiche avec les mains

mouillées.

N'utilisez la poignée que pour

transporter 'appareil lorsque le

couvercle de I'appareil est bloqué.

- Aucune responsabilité n'est acceptée

en cas de dégats dus a une mauvaise
utilisation ou si on ne se conforme pas a
ces consignes.



Utlllsatlon conforme a l'usage prévu
L'appareil sert exclusivement a griller
des aliments comme la viande, le
poisson et les légumes et a préparer
des gaufres et des sandwichs, des
paninis, etc.

N'utilisez I'appareil qu'avec les plaques
interchangeables fournies.

Toute autre utilisation non mentionnée
dans les instructions est considérée
comme inappropriée et peut entrainer
des blessures graves ou endommager
I'appareil.

Transport de I'appareil
L'appareil peut étre transporté par la
poignée si le couvercle de 'appareil a
été préalablement bloqué.
Pour cela, tournez le bouton d'arrét sur
le couvercle de I'appareil jusqu'a ce
que le levier d'arrét s’engage sur I'ergot
dencliquetage sur la partie inférieure de
I'appareil

Insérer et retirer les plaques
|nterchangeables
Les plaques ont la fonction suivante :
Plaques de gril rainurées :
pour griller des produits carnés comme
le steak, la saucisse a rétir, etc.
Plaques de gril lisses :
pour griller des légumes et des fruits de
mer, pour préparer des sandwichs ou
pour gratiner
Plaques de gaufrettes
Pour la préparation de gaufres belges
Ouvrez I'appareil (voir la section
Utilisation/Barbecue de table).
Insérez les plaques souhaitées de
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maniére a ce que les encoches sur les
plaques interchangeables s'engagent
sous les ergots d’encliquetage sur
I'appareil (coté sombre et brillant vers
le haut).

Appuyez sur les plaques
interchangeables jusqu'a ce qu'elles
s'enclenchent de maniere audible.
Pour desserrer les plaques
interchangeables, appuyez sur les
touches 7 / A de l'appareil refroidi et
retirez les plaques interchangeables.

Avant la premiére utilisation

Essuyez les plaques interchangeables
avec un chiffon humide et séchez-les.
Insérez les plaques interchangeables
comme décrit dans la section

« Insérer et retirer les plaques
interchangeables ».

Fermez I'appareil

Branchez la fiche d’alimentation dans la
prise de courant.

Allumez I'appareil en appuyant
brievement sur le bouton rotatif.

Faites fonctionner I'appareil pendant
environ 15 minutes sans aliments grillés,
comme décrit dans la section « Gril de
contact ». L'odeur propre typique peut
disparaitre (Iéger dégagement de fumée
possible, veillez donc a une aération
suffisante en ouvrant les fenétres ou les
portes de balcon).

Laissez refroidir I'appareil.

Répétez le processus avec les trois
paires de plaques interchangeables.
Ensuite, nettoyez les plaques
interchangeables comme indiqué dans
la section « Nettoyage et entretien ».



Bouton rotatif et affichage

Le bouton rotatif permet d'allumer
I'appareil, de sélectionner une fonction et
de la démarrer. L'écran affiche la fonction
sélectionnée et la progression de la
préparation.

Bouton/
icone Fonction
d’affichage

Sélecteur | Touche Marche/Arrét
rotatif Sélection de la fonction

Pour griller avec des

G;'" plaques fermées / Pour
- faire des gaufres

Griddle Pour griller avec des
I, | plagues dépliées

Sélection du temps
pour la fonction Gril

C) et la fonction gaufre

(uniquement =)

Utilisation

Consells !
Les fonctions sélectionnées ou la
préparation peuvent étre interrompues a
tout moment en appuyant sur le bouton
rotatif pendant environ 3 secondes.
Veillez toujours a ce que le bac de
récupération des graisses soit en
place et qu'il soit vidé a droite pendant
le fonctionnement. Il est possible de
surveiller le niveau de remplissage du
bac a I'arriére de I'appareil. Toutefois,
vous devez toujours retirer le bac par le
c6té gauche de I'appareil.
Les plaques interchangeables a
revétement antiadhésif ne nécessitent

SEVERIN

qu'un léger graissage au début.
N'utilisez pas d'objets pointus ou
tranchants pour retirer les aliments
afin de ne pas endommager les
plaques interchangeables a revétement
antiadhésif.

Une fois la cuisson des aliments
terminée, débranchez la fiche
d'alimentation et laissez le gril de
contact refroidir avec les surfaces de
cuisson fermées.

Barbecue de table

Relevez légérement le couvercle et
faites glisser la touche de déverrouillage
située sur le coté droit de la charniére
dans le sens de la fleche. Puis ouvrez
complétement le couvercle.

Insérez les plaques de gril souhaitées.
Branchez la fiche d’alimentation dans la
prise de courant.

- Allumez I'appareil en appuyant sur le

bouton rotatif.

En tournant le bouton rotatif,
sélectionnez la fonction Griddle.
Appuyez sur le bouton rotatif.
L'affichage de gauche clignote et la
température pour la plaque de gril avant
peut étre sélectionnée en tournant le
bouton rotatif.

- Appuyez sur le bouton rotatif. L'affichage

de droite clignote et la température
pour la plaque de gril arriére peut étre
sélectionnée.

En appuyant a nouveau sur le bouton
rotatif, le chauffage commence. Laissez
I'appareil chauffer pendant 10 minutes.
La minuterie ne peut pas étre
sélectionnée dans cette fonction.
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Mettez les aliments et préparez-les
comme vous le souhaitez.

Eteignez I'appareil une fois la cuisson
terminée.

Gnl de contact
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Insérez les plaques de gril souhaitées.
Fermez I'appareil.

Branchez la fiche d’alimentation dans la
prise de courant.

Allumez I'appareil en appuyant sur le
bouton rotatif.

La fonction Gril clignote a I'écran.
Appuyez sur le bouton rotatif. L'affichage
de gauche clignote et la température
pour les deux plaques de gril (100
—220° C) peut étre sélectionnée en
tournant le bouton rotatif.

Appuyez sur le bouton rotatif. L'affichage
de droite clignote et le temps de
préparation (10 secondes - 90 minutes)
peut étre sélectionné en tournant le
bouton rotatif.

En appuyant & nouveau sur le bouton
rotatif, le chauffage commence. Le
symbole § clignote.

Dés que la température réglée

est atteinte, trois signaux sonores
retentissent. Ensuite, ouvrez le
couvercle et placez les aliments a griller.
Apreés avoir placé 'aliment & griller,
démarrez la préparation en appuyant
sur le bouton rotatif. La préparation
commence et le temps s’écoule.

Dés que la préparation est terminée,
cing signaux sonores retentissent.
Ouvrez ensuite le couvercle et retirez
les aliments. L'appareil se met en mode
Veille.

Preparatlon de gaufres

Insérez les plaques de gaufrettes.
Fermez 'appareil.

Branchez la fiche d’alimentation dans la
prise de courant.

Allumez I'appareil en appuyant sur le
bouton rotatif.

La fonction Gril clignote a I'écran.
Appuyez sur le bouton rotatif. Réglez la
température en tournant le bouton rotatif
a220° C.

Appuyez sur le bouton rotatif. L'affichage
de 'écran de droite clignote. Réglez le
temps de préparation sur 4 minutes.

En appuyant & nouveau sur le bouton
rotatif, le chauffage commence. Le
symbole § clignote.

Dés que la température réglée

est atteinte, trois signaux sonores
retentissent. Ensuite, ouvrez le
couvercle et versez la pate de gaufre.
Veillez a ne pas verser une trop grande
quantité de pate afin d’éviter qu’elle ne
déborde des plaques de gaufrettes.
Aprés avoir versé la pate, démarrez la
préparation en appuyant sur le bouton
rotatif. La préparation commence et le
temps s'écoule.

Dés que la préparation est terminée,
cing signaux sonores retentissent.
Ensuite, ouvrez le couvercle et retirez
les gaufres. L'appareil se met en mode
Veille.

Contrdlez le brunissement des gaufres
et, pour un brunissement plus prononcé
lors de la préparation suivante, réglez
une durée plus longue. Pour une gaufre
plus claire, réglez un temps plus court.
Le processus de préparation doit étre



relancé comme décrit ci-dessus.

Recette

Gaufres belges

Ingrédients:

200 g de beurre, 120 g de sucre, %2 sachet
de sucre vanillé, 2 ceufs, une pincée de sel,
350 g de farine, % cuil. a café de levure
chimique, 150 ml de lait, 300 ml d'eau
chaude, 1 cuil. & café de zeste de citron.
Préparation:

Fouettez le beurre, le sucre et le sucre
vanillé jusqu’a I'obtention d’un mélange
crémeux. Ajoutez les ceufs et le sel tout en
continuant & mélanger. Tour & tour, versez
la farine et la levure, le lait, et 'eau. Enfin,
ajoutez le zeste de citron.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer 'appareil, débranchez
la fiche de la prise murale et assurez-
vous que I'appareil a bien eu le temps
de refroidir avec les plaques de cuisson
fermées.
Pour éviter le risque de choc électrique,
ne nettoyez pas I'appareil a I'eau et ne
le plongez pas dans 'eau.
Nettoyez les surfaces extérieures du gril
exclusivement a l'aide d'un chiffon doux
et humide. Essuyez ensuite a 'aide d'un
chiffon sec.
Les plaques interchangeables peuvent
étre retirées pour faciliter le nettoyage.
(voir « Insérer et retirer les plaques
interchangeables »).
Nettoyez les plaques interchangeables
dans 'eau de ringage, séchez-les
ensuite soigneusement. Il est également
possible de le nettoyer au lave-vaisselle.
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Cependant, l'arriére des plaques de
cuisson se décolore.

Aprés le nettoyage, remettez les
plaques interchangeables en place.
Retirez le bac de récupération des
graisses situé sur le coté gauche de
I'appareil. Il peut étre nettoyé avec de
I'eau de vaisselle ou au lave-vaisselle
(panier supérieur).

Mise au rebut

Les appareils qui portent ce
E symbole doivent étre collectés et

traités séparément de vos
BN déchets ménagers, car ils
contiennent des matériaux précieux qui
peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces
appareils, vous contribuez a la prévention
de potentiels effets négatifs sur la santé
humaine et I'environnement. Votre mairie
ou le magasin aupres duquel vous avez
acquis 'appareil peuvent vous donner des
informations a ce sujet.
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Multi-contactgrill

Geachte klant,

Voordat het apparaat gebruikt wordt,

de volgende instructies goed doorlezen

en deze handleiding bewaren voor
toekomstige raadpleging. Dit apparaat mag
alleen gebruikt worden door personen die
bekend zijn met de gebruiksaanwijzing.

Aansluiting

Deze grill mag alleen worden aangesloten
op een volgens de wet geinstalleerd
geaard stopcontact. Zorg ervoor dat de
op het typeplaatje aangegeven spanning
overeenkomt met de netspanning. Dit
product komt overeen met de richtlijnen
aangegeven op het CE-label.

Beschrijving

Deksel van het apparaat

Handgreep

Vergrendelingshendel

Draaiknop met aan-/uit-/startknop

Display

Toets voor het losmaken van de

onderste grillplaat

7. Toets voor het losmaken van de

bovenste grillplaat

Vetopvangbak

Typeplaatje (aan de onderzijde)

0. Snoer met stekker verwisselbare
platen:

11. Geribbelde grillplaten

12. Wafelplaten

13. Gladde grillplaten

SR wWN =

S©®
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Belangrijke veiligheidsinstructies

- Om risico te voorkomen
mogen reparaties aan dit
elektrische apparaat of
het power snoer slechts
uitgevoerd worden door
onze klantenservice.
Wanneer reparaties
nodig zijn, stuur het dan
aan de klantenservice
van de fabrikant (bekijk
de service-adressen
in het afzonderlijke
garantieboekje of op www.
severin.de).

+ Haal altijd de stekker
uit het stopcontact en
laat het apparaat geheel
afkoelen voordat men het
schoonmaakt.

- Om elektrische schokken
te voorkomen maak dit
apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit
onder.

+ Was de verwisselbare



platen af met een sopje en
droog ze grondig af voordat
u ze imonteert.

* U kunt gedetailleerde
informatie over
schoonmaken vinden in
het hoofdstuk Reiniging en
onderhoud.

- Dit apparaat is niet geschikt
voor gebruik met een
externe tijdklok of een
apart afstandsbedienings
systeem.

-/ Voorzichtig! De
temperatuur van de
aanraakbare oppervlakken
kan tijdens en de bereiding
zeer hoog zijn. Raak het
apparaat bijgevolg enkel
aan bij de handgreep,

en gebruik eventueel
geschikte pannenlappen.

- Voor het reinigen,
transporteren of opbergen
het apparaat grondig laten
afkoelen.

SEVERIN

+ Dit apparaat is bestemd

voor huishoudelijk of

gelijkwaardig gebruik, zoals

- in keukens voor
werknemers in
winkels, kantoren en
andere soortgelijke
werkomgevingen,

- in agrarische instellingen,

- door klanten in hotels,
motels en vergelijkbare
woonomgevingen,

- in bed-and breakfast
gasthuizen.

- Dit apparaat mag gebruikt

worden door kinderen
(tenminste 8 jaar oud)
en door personen met
verminderde fysische,
zintuigelijke of mentale
bekwaanheden, of
gebrek van ervaring en
kennis, wanneer deze
onder begeleiding zijn
of instructies ontvangen
hebben over het gebruik
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van dit apparaat en
volledig de gevaren en
veiligheidsvoorschriften
begrijpen.

Kinderen mogen niet met
het apparaat spelen.

* Reiniging en

gebruikersonderhoud
mogen niet zonder toezicht
worden uitgevoerd door
kinderen.

* Het apparaat en het

snoer moeten altijd goed
weggehouden worden van
kinderen jonger dan 8 jaar.

- Waarschuwing: houdt kinderen weg

van inpakmateriaal, daar deze een bron
van gevaar zijn b.v. door verstikking.

- Voordat het apparaat wordt gebruikt
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moet zowel de hoofdeenheid inclusief
het powersnoer als gelijk welk
hulpstuk, dat wordt aangebracht, eerst
zorgvuldig op eventuele defecten
worden gecontroleerd. Ingeval het
apparaat, bijvoorbeeld, op een hard
opperviak is gevallen, of wanneer men
met overdadige kracht aan het power
snoer getrokken heeft, mag men het
niet meer gebruiken: zelfs onzichtbare
beschadiging kan ongewenste effecten
hebben op de gebruiksveiligheid van het
apparaat.

Het apparaat mag buiten worden
gebruikt.

- Zorg dat de huizing of het snoer niet in

aanraking komen met hete oppervlaktes
(zoals kookplaten) of in contact komen
met andere hittebronnen.

- Gebruik de contactgrill nooit zonder

beide verwisselbare platen en
vetopvangbak.

- Tijdens gebruik moet de grill altijd

op een hittebestendige ondergrond
geplaatst zijn die tevens bestand is
tegen spetteren en viekken. Wanneer
men voedsel grilt met een hoog
vetgehalte kan spetteren niet altijd
voorkomen worden.

- Schakel het apparaat altijd uit

en verwijder de stekker uit het

stopcontact:

- na gebruik,

- wanneer het apparaat niet werkt,

- wanneer men het apparaat
schoonmaakt.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit

het stopcontact, trek aan de stekker zelf.
Raak de stekker niet met natte handen
aan.

- Gebruik de handgreep alleen om het

apparaat te verplaatsen als het deksel
van het apparaat is vergrendeld.

- Wordt dit apparaat op een verkeerde

manier gebruikt of worden de
veiligheidsregels niet gevolgd, dan kan
de fabrikant niet aansprakelijk worden
gesteld voor eventuele schades.



Bestemmlngsconform gebruik

Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor
het grillen van voedsel zoals viees, vis
en groenten en voor het bereiden van
wafels en sandwiches, panini’s, enz.
Gebruik het apparaat alleen met de
meegeleverde verwisselbare platen.
Elk ander gebruik dat niet in

de instructies wordt vermeld,

wordt beschouwd als niet
bestemmingsconform en kan leiden
tot ernstig letsel of schade aan het
apparaat.

Het apparaat Verplaatsen

Het apparaat kan aan het handvat
worden gverplaatst als het deksel van
het apparaat van tevoren is vergrendeld.
Daarvoor draait u de vergrendelingsknop
op het deksel van het apparaat totdat

de vergrendelingshendel vastgrijpt op
de vergrendelingsnok aan de onderkant
van het apparaat

Verwisselbare platen plaatsen en
afnemen

De platen hebben de volgende functie:
Geribbelde grillplaten:

voor het grillen van vleesproducten
zoals biefstuk, braadworst, enz.
Gladde grillplaten:

voor het grillen van groenten en
zeevruchten, voor het bereiden van
sandwiches of voor het gratineren
Wafelplaten

Voor de bereiding van Belgische wafels
Het apparaat openklappen (zie
Bediening/Tafelgrill).
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Plaats de gewenste platen zodanig dat
de uitsparingen op de verwisselbare
platen onder de vergrendelingsnokken
van het apparaat grijpen (de donkere,
glanzende kant naar boven).

Druk de verwisselbare platen naar
beneden tot ze hoorbaar vastklikken.
Om de verwisselbare platen af te
nemen, drukt u op de toetsen 7/ &
op het afgekoelde apparaat en pakt u de
verwisselbare platen eraf.

Voor het eerste gebruik

- Veeg de verwisselbare platen af met
een vochtige doek en droog ze af.
Plaats de verwisselbare platen zoals
beschreven onder ‘verwisselbare platen
plaatsen en afnemen’.

Sluit nu het apparaat.

De stekker in het stopcontact steken.
Schakel het apparaat in door kort op de
draaiknop te drukken.

Schakel het apparaat ongeveer 15
minuten in zonder voedsel te grillen,
zoals beschreven onder ‘Contactgrill .
De typische eigen geur kan verdwijnen
(lichte rookontwikkeling mogelijk, dus
zorg voor voldoende ventilatie door
geopende ramen of balkondeuren).
Laat he apparaat afkoelen.

Herhaal het proces met alle drie de
verwisselbare-plaatparen.

Reinig vervolgens de verwisselbare
platen zoals aangegeven onder
‘Reiniging en onderhoud .
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Draaiknop en Display

Met de draaiknop kan het apparaat
worden ingeschakeld, een functie worden
geselecteerd en worden ingeschakeld.
Op het display worden de geselecteerde
functie en de voortgang van de bereiding
weergegeven.

Regelaar /
display- | Functie
symbool
. Aan-/uittoets
Draairegelaar Selecteren functie
. Voor het grillen met
Grill
- gesloten platen / om
- wafels te bakken
Bakplaat | Voor het grillen met
N B, | opengeklapte platen
Tijdsinstelling
® voor grillfunctie en
wafelfunctie (alleen ) |
Bediening

Tips!

- De geselecteerde functies of bereiding
kunnen op elk moment worden
onderbroken door de draaiknop ca. 3
seconden ingedrukt te houden.

- Zorg er altijd voor dat de vetopvangbak
is geplaatst en tijdig wordt geleegd
tijdens gebruik. Aan de achterkant
van het apparaat kan het niveau van
de schaal worden bewaakt. Neem de
schaal er echter altijd alleen af aan de
linkerkant van het apparaat.

De verwisselbare platen met
antiaanbaklaag hoeven alleen in het
begin licht te worden ingevet.
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Gebruik geen puntige of scherpe
voorwerpen om het voedsel te
verwijderen, zodat de verwisselbare
platen met anti-aanbaklaag niet worden
beschadigd.

Trek na het einde van de bereiding de
stekker uit het stopcontact, en laat de
contactgrill met gesloten grillviakken
afkoelen.

felgrill

Klap het deksel iets omhoog en schuif
de ontgrendelknop aan de rechterkant
van het scharnier in de richting van de
pijl. Nu het deksel volledig openklappen.
Plaats de gewenste grillplaten.

De stekker in het stopcontact steken.
Schakel het apparaat in door op de
draaiknop te drukken.

Selecteer de functie Bakplaat door aan
de draaiknop te draaien.

Druk op de draaiknop. De linker
displayweergave knippert en de
temperatuur voor de voorste grillplaat
kan worden geselecteerd door aan de
draaiknop te draaien.

Druk op de draaiknop. De rechter
displayweergave knippert en de
temperatuur voor de achterste grillplaat
kan worden geselecteerd.

Door nogmaals op de draaiknop te
drukken, begint het verhitten. Laat het
apparaat 10 minuten heet worden.

De timer kan in deze functie niet worden
geselecteerd.

Leg het voedsel erop en bereid het
zoals gewenst.

Schakel het apparaat na de bereiding
uit.



Contactgrlll

Plaats de gewenste grillplaten.

Het apparaat sluiten.

De stekker in het stopcontact steken.
Schakel het apparaat in door op de
draaiknop te drukken.

Op het display knippert de functie Grill.
Druk op de draaiknop. De linker
displayweergave knippert en de
temperatuur voor beide grillplaten (100
- 220°C) kan worden geselecteerd door
aan de draaiknop te draaien.

Druk op de draaiknop. De rechter
displayweergave knippert en de
bereidingstijd (10 seconden - 90
minuten) kan worden geselecteerd door
aan de draaiknop te draaien.

Door nogmaals op de draaiknop te
drukken, begint het verhitten. Het
symbool & knippert.

Zodra de ingestelde temperatuur is
bereikt, klinken er drie signaaltonen.
Klap vervolgens het deksel open en leg
het gegrilde voedsel neer.

Na het neerleggen van de grillproducten
start u de bereiding door op de
draaiknop te drukken. De bereiding
begint en de tijd telt af.

Zodra de bereiding is voltooid, klinken er
viff signaaltonen. Klap daarna het deksel
open, en neem de levensmiddelen uit.
Het apparaat schakelt over naar de
standbymodus.

SEVERIN

Wafelbereldlng

Plaats de wafelplaten.

Het apparaat sluiten.

De stekker in het stopcontact steken.
Schakel het apparaat in door op de
draaiknop te drukken.

Op het display knippert de functie Grill.
Druk op de draaiknop. Stel de
temperatuur in op 220°C door aan de

draaiknop te draaien.

Druk op de draaiknop. De rechter
displayweergave knippert. Stel de
bereidingstijd in op 4 minuten.
Door nogmaals op de draaiknop te
drukken, begint het verhitten. Het
symbool & knippert.

+ Zodra de ingestelde temperatuur is

bereikt, klinken er drie signaaltonen.
Klap vervolgens het deksel open en Ivul
met wafeldeeg. Let er daarbij op dat er
niet te veel deeg wordt ingegoten om
overlopen dat de wafelplaten toverlopen.
Start na het vullen met deeg de
bereiding door op de draaiknop te
drukken. De bereiding begint en de tijd
telt af.

+ Zodra de bereiding is voltooid, klinken

er vijf signaaltonen. Klap vervolgens het
deksel open en neem de wafels eruit.
Het apparaat schakelt over naar de
standbymodus.

Controleer de bruining van de wafels en
stel een langere tijd in voor een sterkere
bruining bij de volgende bereiding. Stel
een kortere tijd in voor een lichtere kleur
wafel.

Het bereidingsproces moet opnieuw
worden gestart zoals hierboven
beschreven.
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Recept

Brusselse wafels

Ingrediénten:

200 g boter, 120 g suiker, %2 zakje
vanillesuiker 2 eieren, een beetje zout,
350 g bloem,  theelepel bakpoeder, 150
ml melk, 300 ml warm water, 1 theelepel
geraspte citroenschil.

Voorbereiding:

Klop de boter, suiker en vanillesuiker

op totdat deze roomachtig is. Doe de
eieren en het zout erbij tijdens het roeren.
Afwisselend de bloem gemengd met
bakpoeder, melk en water inroeren. Voeg
als laatste de geraspte citroenschil erbij.

Algemeen onderhoud en schoonmaken
Voordat men het apparaat schoonmaakt,
verwijder de stekker uit het stopcontact
en zorg ervoor dat de grill volledig
afgekoeld is met de platen gesloten.
Om elektrische schokken te voorkomen
maak dit apparaat nooit schoon met
water en dompel het nooit onder.

De buitenkant van de grill mag alleen
schoongemaakt worden met een zachte
vochtige doek. Maak het apparaat
hierna droog met een droge doek.

De verwisselbare platen kunnen worden
afgenomen voor eenvoudige reiniging.
(zie ‘Verwisselbare platen plaatsen en
afnemen’).

Spoel de verwisselbare platen af met
water en droog ze daarna grondig af. Als
alternatief is reiniging in de vaatwasser
mogelijk. De achterkant van de
grillplaten verkleurt dan echter.

Plaats na het reinigen de verwisselbare
platen terug.
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Trek de vetopvangbak er aan de
linkerkant van het apparaat uit. Deze
kan met een sopje worden gereinigd of
in de vaatwasser (bovenste mand).

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit
E symbool moeten apart

weggegooid worden van het
mmmm  huishoudelijke afval, daar deze
waardevolle materialen bevatten welke
men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid
beschermen. De plaatselijke autoriteit of
handelaar kan daar informatie over geven.



ES

Multi parrilla de contacto

Estimado Cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea
atentamente estas instrucciones y
conserve este manual para cualquier
consulta posterior. El aparato sélo debe
ser usado por personas que se han
familiarizado con estas instrucciones.

Conexion a la red eléctrica

El grill s6lo debe ser enchufado a una
toma conectada a tierra instalada segun
las normas vigentes. Asegurese de que la
tension de la red coincide con la tension
indicada en la placa de caracteristicas.
Este producto cumple con las directivas
obligatorias que acompaiian el etiquetado
de la CEE.

Elementos componentes

Tapa

Asa

Palanca de bloqueo

Regulador giratorio con botén de

encendido/apagado/inicio

Pantalla

Boton para soltar la placa inferior

Boton para soltar la placa superior

Bandeja recogegrasa

Placa de caracteristicas (parte inferior

de la unidad)

10. Cable de conexion con enchufe de
alimentacion

Placas extraibles:

11. Placas para grill acanaladas

12. Placas para gofres

13. Placas para grill lisas

o=

© N :
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Instrucciones importantes de seguridad

- Para evitar cualquier

peligro, la reparacion del
aparato eléctrico o del
cable de alimentacion
deben ser realizadas por
técnicos cualificados. Si
es preciso repararlo, se
debe mandar el aparato a
uno de nuestros servicios
de asistencia postventa
(consulte las direcciones
del servicio técnico en el
folleto de garantia aparte o
en www.severin-de).

- Antes de limpiar el aparato,

asegurarse de que esté
desconectado de la red
eléctrica y se haya enfriado
por completo.

- Para evitar riesgo de

electrocucidn, no limpie
la unidad con agua ni la
sumerja.

- Limpie las placas extraibles

enjuagandolas con agua
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y sequelas bien antes de
colocarlas.

+ Para mas informacion

sobre la limpieza, consulte
el apartado «Limpieza y
cuidadoy.

- El aparato no debe

ser utilizado con un
temporizador externo ni
un sistema de mando a
distancia.

+ A\ jPrecaucion! La

temperatura de las
superficies del aparato que
pueden tocarse puede ser
muy alta durante y después
de su uso. Por tanto, toque
el aparato Unicamente por
el asa y utilice un agarrador
adecuado.

* Deje que el aparato se

enfrie completamente
antes de limpiarlo,
transportarlo o guardarlo.

+ Este aparato ha sido
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disefiado para el uso

doméstico u otra aplicacién

similar, por ejemplo

- en las cocinas de los
empleados de tiendas,
oficinas y otros entornos
de trabajo similares,

- en zonas agricolas,

- por clientes de hoteles,
moteles y otros
alojamientos similares,

- en casas rurales.

- Este aparato podra

ser utilizado por nifios
(mayores de 8 afios) y
personas con reducidas
facultades fisicas,
sensoriales 0 mentales,

0 sin experiencia ni
conocimiento del producto,
siempre que hayan
recibido la supervision o
instrucciones referentes
al uso del aparato y
entiendan por completo el
peligro y las precauciones
de seguridad.



+ Los nifios no deben jugar
con el aparato.

- La limpieza y el
mantenimiento del usuario
no deben ser realizados
por nifios sin supervision.

- El aparato y su cable
eléctrico siempre se deben
mantener fuera del alcance
de nifios menores de 8
anos.

Precaucion: mantenga a los nifios
alejados del material de embalaje,
porque podria ser peligroso, existe el
peligro de asfixia.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se
debe comprobar que tanto la unidad
principal, el cable de alimentacion
como cualquier accesorio no estan
defectuosos. En caso de que el aparato
haya caido sobre una superficie dura,
0 se haya tirado en exceso del cable
de alimentacion, no se debera utilizar
de nuevo: incluso los desperfectos no
visibles pueden tener efectos adversos
sobre la seguridad en el uso del
aparato.

El aparato no debe utilizarse en
exteriores.

No permita que la carcasa o el cable
de alimentacion entren en contacto con
llamas o cualquier superficie caliente,
como las placas de cocina.

SEVERIN

No utilice nunca la parrilla de
contacto sin ambas placas extraibles
y la bandeja recogegrasa.

Durante el funcionamiento, el grill debe
ser colocado sobre una superficie
termorresistente, insensible a
salpicaduras y manchas. Cuando se
cocina comida con un contenido alto de
grasa o humedad, no se puede siempre
evitar las salpicaduras.

- Apague y desenchufe siempre el

Us

aparato

- después del uso,

- si hay una averia, y

- antes de limpiarlo.

Cuando se desenchufa la clavija de
la pared, nunca tirar del cable de
alimentacion.

No toque el enchufe con las manos
mojadas.

Utilice el asa para transportar el
aparato solo si la tapa del mismo esta
bloqueada.

No se acepta responsabilidad alguna
si hay averias a consecuencia del
uso incorrecto del aparato o si estas
instrucciones no han sido observadas
debidamente.

0 previsto

El aparato sirve exclusivamente para
asar alimentos tales como carne,
pescado y verduras y para preparar
gofres, sandwiches, bocadillos
calientes, etc.

Utilice el aparato Ginicamente con las
placas extraibles suministradas.
Cualquier uso no mencionado en las
instrucciones se considera no previsto
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y puede ocasionar lesiones graves o
dafios en el aparato.

Transporte del aparato

El dispositivo se puede transportar por
el asa si se ha bloqueado previamente
la tapa.

Para ello, gire el botdn de blogqueo de la
tapa del aparato hasta que la palanca
de blogueo se enganche en pestafia de
enganche de la parte inferior.

Colocar y retirar las placas extraibles
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Las placas tienen la siguiente funcion:
Placas para grill acanaladas:

para asar productos carnicos como
bistec, salchichas, etc.

Placas para grill lisas:

para asar verduras y mariscos, preparar
sandwiches o par gratinar

Placas para gofres

Para preparar gofres belgas

Abra el aparato (consulte
Funcionamiento/Plancha grill).

Coloque las placas que desee de tal
manera que las ranuras de las placas
extraibles queden debajo de las
pestafias de bloqueo del aparato (lado
oscuro y brillante hacia arriba).

Empuje hacia abajo las placas
extraibles hasta que encajen en su lugar
de forma audible.

Para soltar las placas extraibles, pulse
los botones <7 / & en el aparato frio y
retire las placas extraibles.

Antes de usarlo por primera vez

Limpie las placas intercambiables con
un pafio humedo y séquelas.

Coloque las placas extraibles como se
describe en «Colocar y retirar las placas
extraibles».

Cierre la unidad.

Enchufe la clavija en la toma.

Encienda el aparato pulsando
brevemente el regulador giratorio.
Utilice el aparato durante unos 15
minutos sin alimentos en las placas,

tal y como se describe en «Parrilla

de contacton. El olor propio tipico
puede desaparecer (es posible que

se produzca un ligero humo, por lo

que deber procurarse una ventilacion
adecuada mediante ventanas o puertas
de balcones abiertas).

Espere hasta que el aparato se haya
enfriado.

Repita el proceso con los tres pares de
placas extraibles.

A continuacién, limpie las placas
extraibles como se indica en «Limpieza
y cuidado.



Regulador giratorio y pantalla

Con el regulador giratorio se puede
encender el aparato, seleccionar una
funcién e iniciarla. En la pantalla se
muestra la funcién seleccionada y el
progreso en la preparacion.

Regulador/
simbolo en | Funcién
la pantalla
Control Botén de encendido/
giratorio apagado
Seleccion de la funcion
. Para asar a la parrilla
Grill
- con las placas cerradas/

- para preparar gofres

Griddle Para asar a la parrilla
I I, | con las placas abiertas

Seleccion de tiempo para
® la funcién de parrilla y

la funcién de gofre (solo
|

=

Modo de empleo

.Consejos|
Las funciones o la preparacion
seleccionadas se pueden interrumpir en
cualquier momento pulsando el mando
giratorio durante unos 3 segundos.
Asegurese siempre de que la bandeja
recogegrasa esté colocada y se vacie
a tiempo durante el funcionamiento.
En la parte posterior del dispositivo se
puede controlar el nivel de llenado de
la bandeja. Sin embargo, retire siempre
la bandeja solo por el lado izquierdo del
aparato.
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Las placas extraibles con revestimiento
antiadherente solo necesitan engrasarse
ligeramente al principio.

No utilice objetos puntiagudos o
afilados para retirar los alimentos, ya
que podrian dafiar el revestimiento
antiadherente de las placas.

Una vez finalizada la preparacion de
los alimentos, saque el enchufe y deje
que se enfrie la plancha con las placas
cerradas.

PIancha grill
Levante ligeramente la tapa y deslice el
botén de liberacion del lado derecho de
la bisagra en la direccion de la flecha. A
continuacion, levante totalmente la tapa.
Coloque las placas que desee.
Enchufe la clavija en la toma.
Encienda el aparato pulsando el
regulador giratorio.
Seleccione la funcion Griddle (grill)
girando el regulador giratorio.
Pulse el regulador giratorio. El indicador
izquierdo de la pantalla parpadea y
la temperatura de la placa de parrilla
delantera puede seleccionarse girando
el regulador giratorio.
Pulse el regulador giratorio. El indicador
derecho de la pantalla parpadea y
puede seleccionarse la temperatura de
la placa de parrilla trasera.
El calentamiento comienza volviendo a
pulsar el regulador giratorio. Deje que el
aparato se caliente durante 10 minutos.
En esta funcion, no pude seleccionarse
el temporizador.
Coloque los alimentos y preparelos
como desee.

35



Apague el aparato después de la
preparacion.

Parnlla por contacto
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- Coloque las placas que desee.

Cierre el aparato.

Enchufe la clavija en la toma.

Encienda el aparato pulsando el
regulador giratorio.

La funcion Grill parpadea en la pantalla.
Pulse el regulador giratorio. El indicador
izquierdo de la pantalla parpadea y la
temperatura de ambas placas de parrilla
(100 - 220 °C) puede seleccionarse
girando el regulador giratorio.

Pulse el regulador giratorio. La indicador
derecho de la pantalla parpadea y el
tiempo de preparacion (10 segundos

- 90 minutos) puede seleccionarse
girando el regulador giratorio.

El calentamiento comienza volviendo a
pulsar el regulador giratorio. El simbolo
B parpadea.

Tan pronto como se alcanza la
temperatura establecida, se emiten tres
pitidos. A continuacion, abra la tapa y
coloque los alimentos en la parrilla.
Después de colocar los alimentos,

inicie la preparacion pulsando el mando
giratorio. Comienza la preparacion y el
tiempo empieza una cuenta atras.

Una vez finalizada la preparacién, se
emitiran cinco pitidos. Levante la tapa y
retire los alimentos. El aparato entra en
modo en espera.

Preparamon de gofres

Coloque las placas para gofres.

Cierre el aparato.

Enchufe la clavija en la toma.

Encienda el aparato pulsando el
regulador giratorio.

La funcion Grill parpadea en la pantalla.
Pulse el regulador giratorio. Ajuste

la temperatura a 220 °C girando el
regulador giratorio.

Pulse el regulador giratorio. El indicador
derecho de la pantalla parpadea. Ajuste
el tiempo de preparacion en 4 minutos.
El calentamiento comienza volviendo a
pulsar el regulador giratorio. El simbolo
8 parpadea.

Tan pronto como se alcanza la
temperatura establecida, se emiten tres
pitidos. A continuacion, abra la tapa y
vierta la masa de gofres. Tenga cuidado
de no echar demasiada masa para
evitar que se desborde saliéndose de
las placas para gofres.

Después de echar la masa, inicie

la preparacion pulsando el mando
giratorio. Comienza la preparacion y el
tiempo empieza una cuenta atras.

Una vez finalizada la preparacion, se
emitiran cinco pitidos. A continuacion,
abra la tapa y retire los gofres. El
aparato entra en modo en espera.
Controle el dorado de los gofres,
seleccionando un tiempo mas largo para
un dorado mas intenso en la siguiente
preparacion. Para un gofre mas claro,
seleccione un tiempo mas corto.

El proceso de preparacion debe
reiniciarse como se ha descrito
anteriormente.



Receta

Gofres de Bruselas

Ingredientes:

200 g de mantequilla, 120 g de azdcar,

"2 sobre de azucar de vainilla, 2 huevos,
un pellizco de sal, 350 g de harina, ¥
cucharadita de levadura, 150 ml de leche,
300 ml de agua caliente, 1 cucharadita de
piel de limdn rallada.

Preparacion:

Bata la mantequilla, el azicar y el aztcar
de vainilla hasta que quede cremoso.
Afiada los huevos y la sal mientras
continua revolviendo. Alternativamente
afiada mientras revuelve la harina
mezclada con levadura, la leche y el agua.
Afiada por ultimo la piel de limon rallada.

Mantenlmlento General y Limpieza
Antes de limpiar el aparato, desenchufe
el cable de la toma de la pared y
asegurese de que la parrilla se haya
enfriado por completo con las placas
cerradas.

Para evitar riesgo de electrocucion, no
limpie la unidad con agua ni la sumerja.
El exterior del grill solamente se puede
limpiar con un pafio suave y himedo.
Después, séquelo con un pafio seco.
Las placas extraibles pueden quitarse
para limpiarse mas facilmente.
(consulte «Colocar y retirar las placas
extraibles).

Limpie las placas extraibles
enjuagandolas en agua y séquelas bien
a continuacion. También pueden lavarse
en el lavavajillas. Pero la parte posterior
de las placas puede decolorarse.
Vuelva a colocar las placas extraibles

SEVERIN

después de limpiarlas.

Retire la bandeja recogegrasa
sacandola por el lado izquierdo del
aparato. Se puede limpiar enjuagandola
en agua o en el lavavajillas (cesta
superior).

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura
E este simbolo deben ser

eliminados por separado de la
EEm  hasura doméstica, porque
contienen componentes valiosos que
pueden ser reciclados. La eliminacion
correcta ayuda a proteger el medio
ambiente y la salud de las personas.
Consulte a las autoridades municipales o el
establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los
aparatos eléctricos que ya no son
utilizables se pueden entregar
gratuitamente en el establecimiento de
venta.
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Grill multicontatto

Gentile Cliente,

Prima di utilizzare I'apparecchio, vi
raccomandiamo di leggere attentamente le
seguenti istruzioni e di conservarle per farvi
riferimento anche in futuro. L'apparecchio
deve essere utilizzato solo da persone che
hanno preso familiarita con le seguenti
istruzioni.

Collegamento alla rete

L'apparecchio deve essere collegato
esclusivamente a una presa di corrente
con messa a terra, installata a norma

di legge. Assicuratevi che la tensione di
alimentazione corrisponda alla tensione
indicata sulla targhetta portadati. Questo
prodotto & conforme alle direttive vincolanti
per l'etichettatura CE.

Descrizione

1. Coperchio

2. Maniglia

3. Leva dibloccaggio

4. Manopola con pulsante di accensione/
spegnimento/avvio

5. Display

6. Tasto per staccare la piastra del grill
inferiore

7. Tasto per staccare la piastra del grill

superiore

8. Vaschetta raccogligocce

9. Targhetta identificativa (sotto
I'apparecchio)

10. Cavo di collegamento con spina di
alimentazione

Piastre intercambiabili:

38

11. Piastre per grigliare scanalate
12. Piastre per waffle
13. Piastre lisce

Importanti norme di sicurezza

+ Per evitare ogni rischio,
le riparazioni a questo
apparecchio elettrico o
al cavo di alimentazione
devono essere effettuate
dal nostro servizio di
assistenza tecnica. Nel
caso siano necessarie
riparazioni, vi preghiamo
di inviare 'apparecchio al
nostro centro di assistenza
tecnica (vedi i contatti
dell'assistenza nel libretto
di garanzia separato o sul
sito Web www.severin.de).

- Assicuratevi che
I'apparecchio sia disinserito
dalla presa di corrente
e si sia raffreddato
completamente prima di
pulirlo.

+ Per evitare ogni rischio di



scossa elettrica, non pulite
'apparecchio con acqua e
non immergetelo in acqua.
+ Pulire le piastre
intercambiabili con acqua
e detersivo e asciugarle
completamente prima
dellinstallazione.

- Per maggiori informazioni
sulla pulizia, vedere la
sezione “Pulizia e cura”.

- 'apparecchio non &
previsto per 'uso con

un timer esterno o con

un sistema separato di
comando a distanza.

- A\ Attenzione! La
temperatura delle superfici
accessibili pu¢ arrivare

a livelli molto alti durante
e dopo la preparazione.
Pertanto, maneggiare
'apparecchio solo dal
manico e utilizzare,
all'occorrenza, le presine
adatte.
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* Prima di pulire, trasportare

0 conservare I'apparecchio,
lasciare che asciughi
completamente.

* Questo apparecchio e

studiato per il solo uso

domestico o per impieghi

simili, come per esempio

- in cucine per il personale,
negozi, uffici e altri
ambienti simili di lavoro,

- Zone agricole,

- da parte di clienti in hotel,
motel e altri ambienti
residenziali simili,

- clienti di pensioni ,bed-
and-breakfast* (letto &
colazione).

+ |l presente apparecchio pud

essere usato da bambini

(di almeno 8 anni di eta)

e da persone con ridotte

capacita fisiche, sensoriali

0 mentali, o persone senza

particolari esperienze o

conoscenze, purché siano
39



sotto sorveglianza o siano
state date loro istruzioni
sull'uso dell'apparecchio e
comprendano pienamente

i rischi e le precauzioni di
sicurezza che 'apparecchio
comporta.

+Ai bambini non deve essere

consentito di giocare con
I'apparecchio.

La pulizia e la
manutenzione dell’utente
non devono essere
eseguite da bambini senza
supervisione.

« L'apparecchio e il cavo

di alimentazione devono
essere tenuti sempre fuori
della portata di bambini di
eta inferiore agli 8 anni.

- Avvertenza: Tutto il materiale di

imballaggio deve essere tenuto fuori
della portata dei bambini a causa
del rischio potenziale esistente, per
esempio di soffocamento.

- Prima di ogni utilizzo dell’apparecchio,

40

controllate attentamente che
I'apparecchio e gli accessori inseriti non
presentino tracce di deterioramento.

Se per esempio fosse caduto battendo
su una superficie dura, o se & stata
usata una forza eccessiva nel tirare il
cavo di alimentazione, 'apparecchio
non va pill usato: danni anche invisibili
ad occhio nudo potrebbero comportare
conseguenze negative sulla sicurezza
nel funzionamento dell'apparecchio.

- L'apparecchio non puo essere utilizzato

all'aperto.

- Evitate che I'esterno dell'apparecchio

o il cavo di alimentazione si trovino a
contatto con fiamme libere o superfici
calde, come per esempio piastre
elettriche.

- Non utilizzare mai il grill a

contatto senza entrambe le piastre
intercambiabili e la vaschetta
raccogligocce.

- Sistemate I'apparecchio su una

superficie termoresistente impermeabile
a schizzi e macchie. Non sempre &
possibile evitare schizzi durante la
cottura di cibi ad alto tenore di grasso o
d'acqua.

- Spegnete sempre I'apparecchio e

disinserite la spina dalla presa di
corrente

- dopo l'uso,

- in caso di cattivo funzionamento,
- prima di pulire 'apparecchio.

- Per disinserire la spina dalla presa

di corrente, non tirate mai il cavo di
alimentazione ma afferrate direttamente
la spina.

- Non toccate la spina di alimentazione

con le mani umide.

- Utilizzare la maniglia solo per il trasporto

dell'apparecchio una volta bloccato il



coperchio dello stesso.

Nessuna responsabilita verra assunta in
caso di danni risultanti da un uso errato
o dalla non conformita alle istruzioni.

Uso previsto
L'apparecchio va utilizzato
esclusivamente per grigliare alimenti
come carne, pesce e verdure e per
preparare waffle e sandwich, panini,
ecc.
Utilizzare I'apparecchio solamente con
le piastre intercambiabili in dotazione.
Qualsiasi altro uso non menzionato
nelle istruzioni & considerato improprio
€ puo causare lesioni gravi o danni al
dispositivo.

Trasporto dell’ apparecchlo
L'apparecchio puo essere trasportato
sulla maniglia se il coperchio dello
stesso € stato precedentemente
bloccato.

Aftal fine, ruotare la manopola

di bloccaggio sul coperchio
dell'apparecchio finché la leva di
bloccaggio non si innesta sul fermo
posto sul lato inferiore dellapparecchio.

Inserimento e rimozione delle piastre
mtercamblablll
Le piastre hanno la seguente funzione:
Piastre per grigliare scanalate:
per grigliare prodotti a base di carne
come bistecche, salsicce, ecc.
Piastre lisce:
per grigliare verdure e frutti di mare, per
preparare panini o per gratinare
Piastre per waffle
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Per la preparazione di waffle belga
Aprire 'apparecchio (vedi Utilizzo/Grill
da tavolo).

Inserire le piastre desiderate in

modo che le rientranze sulle piastre
intercambiabili si estendano sotto i fermi
dell'apparecchio (con il lato scuro e
lucido verso I'alto).

Spingere le piastre intercambiabili verso
il basso fino a quando non scattano in
posizione.

Per rimuovere le piastre intercambiabili,
premere i tasti 7 / £ sull'apparecchio
raffreddato e rimuovere le piastre
intercambiabili.

Prima di adoperare I'apparecchio per la
prlma volta

Pulire le piastre intercambiabili con un
panno umido e asciugarle.

Inserire le piastre intercambiabili come
descritto nella sezione “Inserimento e
rimozione delle piastre intercambiabill’.
Richiudete I'apparecchio.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa.

Accendere I'apparecchio premendo
brevemente la manopola.

Utilizzare I'apparecchio per circa 15
minuti senza alimenti da grigliare, come
descritto nella sezione “Grill a contatto”.
II tipico odore iniziale pud svanire
(potrebbe essere generato un po’ di
fumo, pertanto & necessario garantire
una ventilazione adeguata attraverso le
finestre o le porte dei balconi aperte).
Lasciate raffreddare I'apparecchio.
Ripetere I'operazione con tutte e tre le
coppie di piastre intercambiabili.
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Successsivamente pulire le piastre
intercambiabili come indicato nella
sezione “Pulizia e manutenzione”.

Manopola e display

La manopola consente di accendere
I'apparecchio, selezionare una funzione e
avviarla. Sul display viene visualizzata la
funzione selezionata e 'avanzamento della
preparazione.

Regolatore /
iconadel | Funzione
display

Pulsante di accensione/
Manopola | spegnimento
Selezione della funzione

. Per grigliare con piastre
Grill le chi

- e chiuse/per la cottura
- di waffle

Griddle Per grigliare con le
I B, | piastre aperte

Selezione del tempo
® per la funzione grill

la funzione waffle (solo
Y

—]

Utilizzo

ConS|gI|'
Le funzioni selezionate o la
preparazione possono essere interrotte
in qualsiasi momento premendo la
manopola per circa 3 secondi.
Assicurarsi sempre che la vaschetta
raccogligocce sia inserita e svuotata
per tempo durante il funzionamento.
Sul retro dell’apparecchio € possibile
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monitorare il livello di riempimento
della vaschetta. Tuttavia, rimuovere
sempre la vaschetta solo dal lato sinistro
dell’apparecchio.

Le piastre intercambiabili antiaderenti
devono essere leggermente ingrassate
soltanto all'inizio.

Non utilizzare oggetti appuntiti o affilati
per rimuovere gli alimenti, per evitare di
danneggiare le piastre intercambiabili
antiaderenti.

Al termine della preparazione del cibo,
scollegare la spina di alimentazione e
lasciare che il grill a contatto raffreddi,
chiudendo le superfici di grigliatura.

GrlII da tavolo
Sollevare leggermente il coperchio e far
scorrere il tasto di rilascio sul lato destro
della cerniera nella direzione della
freccia. Quindi, aprire completamente il
coperchio.
Inserire le piastre di cottura desiderate.
Inserire la spina di alimentazione nella
presa.
Accendere I'apparecchio premendo la
manopola.
Selezionare la funzione Griddle
ruotando la manopola.
Premere la manopola. Il display a
sinistra lampeggia e la temperatura
per la piastra anteriore pud essere
selezionata ruotando la manopola.
Premere la manopola. Il display a
destra lampeggia e la temperatura
per la piastra posteriore pud essere
selezionata.
Premendo nuovamente la manopola
si avvia il riscaldamento. Lasciare



riscaldare 'apparecchio per 10 minuti.
Il timer non puo essere selezionato con
questa funzione.

Posizionare gli alimenti e prepararli
come desiderato.

Spegnere I'apparecchio a preparazione
completata.

GnII a contatto

Inserire le piastre di cottura desiderate.
Spegnere I'apparecchio.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa.

Accendere I'apparecchio premendo la
manopola.

Sul display lampeggia la funzione Grill.
Premere la manopola. Il display a
sinistra lampeggia e la temperatura

per entrambe le piastre (100 — 220 °C)
puo essere selezionata ruotando la
manopola.

Premere la manopola. Il display a destra
lampeggia e il tempo di preparazione
(10 secondi - 90 minuti) puo essere
selezionato ruotando la manopola.
Premendo nuovamente la manopola

si awvia il riscaldamento. L'icona 8
lampeggia.

Non appena viene raggiunta la
temperatura impostata, vengono emessi
tre segnali acustici. A questo punto
aprire il coperchio e posizionare gli
alimenti da grigliare.

Dopo aver posizionato gli alimenti

da grigliare, avviare la preparazione
premendo la manopola. La preparazione
inizia e il tempo decorre.

Non appena la preparazione &
terminata, vengono emessi cinque
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segnali acustici. Quindi, aprire il
coperchio ed estrarre gli alimenti.
L'apparecchio passa alla modalita
standby.

Preparazwne di waffle

Inserire le piastre per waffle.

Spegnere I'apparecchio.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa.

Accendere I'apparecchio premendo la
manopola.

Sul display lampeggia la funzione Grill.
Premere la manopola. Impostare la
temperatura a 220 °C ruotando la
manopola.

Premere la manopola. Il display a
destra lampeggia. Impostare il tempo di
preparazione su 4 minuti.

Premendo nuovamente la manopola

si awvia il riscaldamento. L'icona 8
lampeggia.

Non appena viene raggiunta la
temperatura impostata, vengono emessi
tre segnali acustici. A questo punto
aprire il coperchio e versare l'impasto
per waffle. Tenere presente che non va
riempito troppo I'impasto per evitare che
trabocchi dalle piastre per waffle.

Dopo aver riempito I'impasto, avviare la
preparazione premendo la manopola. La
preparazione inizia e il tempo decorre.
Non appena la preparazione &
terminata, vengono emessi cinque
segnali acustici. Successivamente,
aprire il coperchio e rimuovere i waffle.
L'apparecchio passa alla modalita
standby.

Controllare la doratura dei waffle e
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impostare un tempo pit lungo per
ottenere una maggiore doratura durante
la preparazione successiva. Per
ottenere dei waffle piu chiari, impostare
un tempo pit breve.

Il processo di preparazione deve essere
riavviato come descritto sopra.

Ricetta

Cialde di Bruxelles

Ingredienti:

200 g di burro, 120 g di zucchero, %
bustina di zucchero vanigliato, 2 uova,
un pizzico di sale, 350 g di farina, %2
cucchiaino di lievito in polvere, 150 ml di
latte, 300 ml di acqua calda, 1 cucchiaino
di buccia di limone grattugiata.
Preparazione:

Battete insieme il burro, lo zucchero e

lo zucchero vanigliato fino a ottenere un
impasto cremoso. Aggiungete le uova e
il sale sempre continuando a mescolare.
Alternativamente aggiungete la farina
mescolata al lievito in polvere, il latte e
I'acqua. Alla fine aggiungete la buccia di
limone grattugiata.

Manutenzione generale e pulizia
Prima di pulire 'apparecchio, disinserite
la spina dalla presa di corrente a
muro e accertatevi che la griglia sia
completamente fredda con le piastre
chiuse.
Per evitare ogni rischio di scossa
elettrica, non pulite 'apparecchio con
acqua e non immergetelo in acqua.
La superficie esterna del grill pud
essere pulita con un panno morbido
leggermente umido. Asciugate poi con
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un panno asciutto.

Le piastre intercambiabili possono
essere rimosse per facilitare la pulizia.
(si veda la sezione ‘Inserimento e
rimozione delle piastre intercambiabili’).
Pulire le piastre intercambiabili con
acqua e detersivo e asciugarle
completamente. In alternativa, &
possibile la pulizia in lavastoviglie.
Tuttavia, la parte posteriore delle piastre
si scolorisce.

Dopo la pulizia, reinserire le piastre
intercambiabili.

Estrarre la vaschetta raccogligocce

dal lato sinistro dell'apparecchio.
Quest'ultima puo essere lavata con
acqua e sapone o in lavastoviglie
(cestello superiore).

Smaltimento
Gli apparecchi contrassegnati con
E\/ questo simbolo devono essere
smaltiti separatamente dai
mmmm normali rifiuti domestici perché
contengono materiali di valore che possono
essere riciclati. Lo smaltimento adeguato
protegge 'ambiente e la salute umana. Le
autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in
materia.
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Multikontaktgrill

Kaere kunde,

Inden apparatet tages i brug ber denne
brugsanvisning leeses omhyggeligt, og
derefter gemmes til senere reference.
Apparatet bar kun benyttes af personer der
er bekendt med denne brugsanvisning.

El-tilslutning

Grillen ma kun tilsluttes en godkendt
stikkontakt i en godkendt installation

med beskyttelse mod fejlstrom. Vaer
opmeerksom pa om lysnettets spaending
svarer til spaendingen angivet pa
typeskiltet. Dette produkt overholder
direktiverne som geelder for CE-maerkning.

Grillens dele

Apparatets lag

Handtag

Lasehandtag

Drejeknap for teend/sluk/start

Display

Knap til udlgsning af underste

grillplade

Knap til udlgsning af @verste grillplade

Bakke til opsamling af fedt

Typeskilt (pa undersiden)

0. Tilslutningskabel med netstik og
udskiftelige stik:

11. Riflede grillplader

12. Vaffelplader

13. Glatte grillplader

DR W =~
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Vigtige sikkerhedsforskrifter

+ For at undga farer skal
reparation af dette
elektriske apparat eller
dets ledning, altid udferes
af vores kundeservice.
Hvis reparation er
ngdvendig, skal apparatet
sendes til vores afdeling
for kundeservice (se
serviceadressen i det
separate garantiheefte eller
pa www.severin.de).

- Serg for at stikket er
taget ud af stikkontakten
og at apparatet er kalet
fuldsteendigt af inden
rengaring.

- For at undga elektrisk stad
ber apparatet ikke rengares
med vand og heller ikke
nedsaenkes i vand.

- Renger de aftagelige
plader i opvaskevand,
og ter dem grundigt far
isaetning.
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+ Mere information om

renggringen findes i
afsnittet "Rengaring og
pleje’.

- Apparatet er ikke

beregnet til brug ved
hjeelp af en ekstern

timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- A\ Forsigtig!

Temperaturen i de
tilgeengelige overflader kan
veere meget hgj under og
lige efter tilberedning. Rer
kun apparatets handgreb,
0g benyt grydelapper, hvis
der er behov for det.

+ Lad apparatet kgle helt af

inden renggring, transport
eller opbevaring.

+ Dette apparat er beregnet
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til privat brug eller i

tilsvarende omgivelser,

sasom

- I kakkener til ansatte
i butikker, pa

kontorer og lignende
arbejdsomgivelser,

- landhusholdninger,

- af geester pa hoteller,
moteller og i andre typiske
boligmiljger,

- B&B pensionater.

* Dette apparat kan benyttes

af barn (som er mindst

8 ar) og af personer

med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale
evner, eller mangel pa
erfaring eller viden, safremt
de har faet vejledning og
instruktion i brugen af dette
apparat og fuldt ud forstar
alle farer og forholdsregler
vedrgrende sikkerheden
som brug af apparatet
medfarer.

» Bem ma aldrig fa lov il at

lege med apparatet.

* Rengering og

brugervedligeholdelse ma
ikke udfares af barn uden



opsyn.

Apparatet og dets ledning
ma altid holdes vaek fra
b som er yngre en 8 ar.

- Advarsel: Hold bgrn vaek fra

emballeringen, da denne udger en
mulig risiko for tilskadekomst, ved f.eks.
kveelning.

Inden apparatet benyttes ma bade
apparatet og dets tilbehgr ses grundigt
efter for fejl. Hvis apparatet for eksempel
har veeret tabt pa en hard overflade eller
der er blevet trukket i ledningen med
stor kraft, ma det ikke leengere benyttes:
Selv skader der ikke er synlige kan have
ugunstig indvirkning pa sikkerheden ved
brug af apparatet.

- Apparatet ma ikke anvendes udenders.
Lad aldrig kabinettet eller ledningen
komme i kontakt med &ben ild eller
andre varme overflader sdsom
kogeplader.

Betjen aldrig kontaktgrillen, uden at
begge udskiftelige plader og bakken
til opsamling af fedt er isat.

Under brug ma grillen placeres pa et
varmefast underlag, der taler staenk og
sprajt. Hvis der tilberedes mad med et
hgit fedt- eller fugtindhold, kan steenk
ikke undgas.

Sluk altid for apparatet og tag stikket
ud af stikkontakten

- efter brug,

- itilfeelde af fejlfunktion,

- inden rengering af apparatet.

Treek aldrig i selve ledningen, nar
ledningen tages ud af stikkontakten; tag
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altid fat i selve stikket.

- Tag ikke fat i stikket med vade haender.

Brug kun handtaget til transport af
apparatet, nar apparatets lag er last.

- Vi patager os intet ansvar for skader,

der skyldes misbrug eller manglende
overholdelse af denne brugsanvisning.

Anvendelsesformal

- Apparatet er udelukkende beregnet til
grillning af madvarer som kad, fisk og
grentsager og il tilberedning af vafler og
sandwich, panini osv.

Brug kun apparatet med de
medfglgende aftagelige plader.

- Anden anvendelse, der ikke er

beskrevet i vejledningen, geelder som
ikke-hensigtsmaessig brug og kan
medfere alvorlig personskade eller
skade pa apparatet.

Transport af apparatet

Apparatet kan beeres i handtaget, nar
dets lag er last.

Hvis du vil gere dette, skal du dreje
laseknappen pa apparatets lag,

indtil Idsehandtaget griber ind over
laseknappen pa undersiden af
apparatet.

Isatning og udtagning af de aftagelige
plader

Pladerne har felgende funktion:

Riflede grillplader:

Til grilining af kedprodukter som bef,

bratwurst osv.

Glatte grillplader:

Til grillning af grentsager og skaldyr,

tilberedning af sandwich eller til bagning
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Vaffelplader
Til fremstilling af belgiske vafler
Iseet de gnskede plader pa en sadan
made, at fordybningerne pa de
aftagelige plader griber ind under
laseknapperne pa apparatet (mark,
blank side opad).

- Tryk de aftagelige plader ned, til de
harbart klikker pa plads.
Nar du vil frigere de aftagelige plader,
skal du trykke pa knapperme 7 / £ pa
det afkglede apparat og tage pladerne
ud.

For brug

- Taor de aftagelige plader af med en
fugtig klud, og ter dem.

- Indsaet de aftagelige plader, som
beskrevet under ‘Iseetning og udtagning
af de aftagelige plader .
Luk grillen.

- Seet stikket i stikkontakten.

- Teend apparatet med et kort tryk pa
drejeknappen.
Lad apparatet veere teendt i ca.
15 minutter uden madvarer i, som
beskrevet under ‘Kontaktgrill . Den
karakteristiske lugt aftager (en let
rggudvikling er mulig, serg derfor for
tilstraekkelig ventilation gennem abne
vinduer eller altandgre).
Lad apparatet kgle af.
Gentag processen med alle tre par
aftagelige plader.
Renggr derefter de aftagelige plader,
som angivet under ‘Rengaring og pleje’.
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Drejeknap og display

Pa drejeknappen kan du teende apparatet,
veelge funktion og starte tilberedningen.
Displayet viser den valgte funktion og hvor
langt i tilberedningen, du er kommet.

Drejeknap/
symbol pa | Funktion
displayet
) Teend/sluk-knap
Drejeknap Valg af funktion
Grill Til grillning med lukkede
— plader / Til vaffelbagning
Griddle | Til grillning med pladerne
I, | udfoldet
Tidsvalg for grillfunktion
® og vaffelfunktion (kun
-)
||

Betjening
Tips!
- De valgte funktioner eller tilberedningen
kan til enhver tid afbrydes ved at holde
drejeknappen inde i ca. 3 sekunder.
Serg altid for, at bakken til opsamling

af fedt er sat i, og at den temmes i tide
under driften. Niveauet i bakken kan
overvages pa bagsiden af apparatet.
Bakken skal altid tages ud pa venstre
side af enheden.

De aftagelige non-stick plader behgver
kun en let smering i starten.

Brug ikke spidse eller skarpe genstande
il at tage maden ud, sa de aftagelige
non-stick plader ikke beskadiges.

Efter tilberedningen tages stikket ud af
stikkontakten, og kontaktgrillen keler af
med lukket lag.



Bordgrlll

Fold laget lidt op, 0g skub
udlgserknappen pa hgjre side af
haengslet i pilens retning. Luk laget

helt op.

Indsaet de @nskede grillplader.

Seet stikket i stikkontakten.

Teend for apparatet ved at trykke pa
drejeknappen.

- Velg funktionen (Aben grill) ved at
dreje drejeknappen.

Tryk pa drejeknappen. Det venstre
display blinker, og temperaturen for den
forreste grillplade kan veelges ved at
dreje drejeknappen.

Tryk pa drejeknappen. Det hgjre display
blinker, hvorefter temperaturen for den
bageste grillplade kan veelges.

Tryk pa drejeknappen igen for at starte
opvarmningen. Lad apparatet varme op
i 10 minutter.

Timeren kan ikke anvendes med denne
funktion.

Placér madvarerne pa grillen, og tilbered
efter behag.

Sluk apparatet efter tilberedningen.

Kontaktgnll

Indszet de @nskede grillplader.

Luk apparatet.

Seet stikket i stikkontakten.

Teend for apparatet ved at trykke pa
drejeknappen.

FunktiGrill blinker pa displayet.

Tryk pa drejeknappen. Det venstre
display blinker, og temperaturen for
begge grillplader (100 — 220 °C) kan
veelges ved at dreje drejeknappen.
Tryk pa drejeknappen. Det hgjre display
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blinker, og tilberedningstiden (10
sekunder - 90 minutter) kan veelges ved
at dreje drejeknappen.

- Tryk pa drejeknappen igen for at starte

opvarmningen. Symboletg blinker.
Nar den indstillede temperatur er néet,
lyder tre bip. Abn derefter laget, og leg
madvarerne pa grillen.

Nar du har placeret madvarerne pa
grillen, startes tilberedningen ved at
trykke pa drejeknappen. Tilberedningen
starter, og timeren teeller ned.

Nér tilberedningen er feerdig, hares fem
bip. Abn Iaget 0g tag madvarerne ud.
Apparatet gar pa standby.

Tllberednlng af vafler

Indszet vaffelpladerne.
Luk apparatet.
Seet stikket i stikkontakten.

+ Teend for apparatet ved at trykke pa

drejeknappen.
FunktiGrill blinker pa displayet.

- Tryk pa drejeknappen. Indstil

temperaturen til 220 °C pa
drejeknappen.

- Tryk pa drejeknappen. Det hgjre display

blinker. Indstil tilberedningstiden til 4
minutter.

- Tryk pa drejeknappen igen for at starte

opvarmningen. Symboletg blinker.

Nar den indstillede temperatur er net,
lyder tre bip. Abn derefter laget, og fyld
vaffeldejen i. Serg forikke at fylde for
meget dej i, da dejen ellers kan lgbe
over kanten af vaffelpladerne.

Nar dejen er fyldt i, startes
tilberedningen ved at trykke pa
drejeknappen. Tilberedningen starter, og
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timeren teeller ned.

Nar tilberedningen er feerdig, hares
fem bip. Abn laget, og tag vaflerne ud.
Apparatet gar pa standby.

- Kontrollér vaflernes farve, og indstil evt.
en laengere tilberedningstid ved naeste
hold vafler, hvis du @nsker en kraftigere
bruning. Indstil en kortere tid, hvis du
gnsker lysere vafler.

- Tilberedningen skal genstartes, som
beskrevet ovenfor.

Opskrift

Biskuit-vafler

Ingredienser:

200 g smer, 120 g sukker, %2 pose
vaniljesukker, 2 &g, en knivspids salt, 350
g hvedemel, % spiseske bagepulver, 150
ml meelk, 300 ml lunkent vand, 1 teske
revet citronskal.

Forberedelse:

Rer smer, sukker og vanilie sammen indtil
blandingen er cremet. Tilseet seg og salt og
fortseet med at rgre. Alternativt kan man
rgre hvedemel i blandet med bagepulver,
meelk og vand. Tilseet til sidst den revet
citronskal.

Generel rengering og vedligehold
Inden apparatet renggres, skal man
serge for at stikket er taget ud af
stikkontakten og at grillen er kolet
tilstreekkeligt af med grillpladerne lukket
sammen.
For at undga elektrisk sted ber
apparatet ikke renggres med vand og
heller ikke nedseenkes i vand.
Grillens ydre kan rengares med en blgd
fugtig klud. Ter efter med en ter klud.
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De aftagelige plader kan fiernes for
lettere rengering. (se ‘Iseetning og
udtagning af de aftagelige plader’).
Renger de aftagelige plader i
opvaskevand, og ter dem grundigt.
Alternativt kan de vaskes i
opvaskemaskinen. Bagsiden af
grillpladerne vil dog i sa fald blive
misfarvet.

Set de aftagelige plader i igen efter
rengaringen.

Traek bakken til opsamling af fedt
ud pa venstre side af enheden. Den
kan vaskes i opvaskevand eller i
opvaskemaskinen (gverste kurv).

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette
E symbol ma ikke smides ud
sammen med
mmmm  husholdningsaffaldet, da de
indeholder veerdifulde materialer som kan
genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter
bade miljget og menneskers helbred. Din
kommune eller forhandleren kan give dig
yderligere information om dette.
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Flerkontaktsgrill

Basta kund!

Innan du anvander apparaten bér du lasa
denna bruksanvisning noga och spara den
for framtida referens. Apparaten bér endast
anvandas av personer som bekantat sig
med dessa instruktioner.

Anslutning till vagguttaget

Grillen bér endast kopplas till ett

jordat uttag som installerats i enlighet

med gallande elforeskrifter. Se till att
natspanningen i vagguttaget motsvarar den
som ar méarkt pa apparatens skylt. Denna
produkt uppfyller de krav som ar géllande
for CE-markning.

Beskrivning

Apparatlock

Handtag

Lasspak

Vrred med pa/av/startknapp

Display

Knapp for att lossa den nedre

grillplattan

7. Knapp for att lossa den évre
grillplattan

8. Droppbricka

. Typskylt (apparatundersida)

10. Anslutningskabel med utbytbara
plattor for natkontakt:

11. Rafflade grillplattor

12. Vaffelplattor

13. Slata grillplattor

(2B
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Viktiga sakerhetsforeskrifter

- For att undvika risker far
reparationer av denna
elektriska apparat eller
dess elsladd endast utféras
av var kundservice. Om
det kravs reparation,
bér du skicka apparaten
till nagon av vara
kundtjanstavdelningar
(se serviceadresser i det
separata garantihaftet eller
pa www.severin.de).

- Dra alltid stickproppen ur
vagguttaget och se till att
apparaten ar avstangd
innan rengdring paborjas.

+ Pa grund av risken for
elektrisk stot bor apparaten
inte rengoras eller doppas |
vatten.

* Rengor de utbytbara
plattorna i skoljvattnet och
torka dem noggrant innan
montering.

- Mer detaljerad information
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om rengéring finns i
avsnittet "Rengdring och
skotsel".

- Apparaten bor inte

anvandas med hjalp av en
extern timer eller separat
fiarrkontroll.

+ /\ Observera!

Temperaturen hos de
berdringsbara ytorna kan
bli mycket hog under och
efter tillagningen. Ror
darfor endast apparaten

I handtaget och anvand i
forekommande fall lampliga

grytlappar.

* Innan rengoringen,

transporteringen eller
undanstallningen sa skall
apparaten svaina helt.

- Apparaten ar avsedd for
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hemmabruk eller liknande

anvandning, sasom

- personalkok i butiker,
kontor och pa andra
arbetsplatser,

- inom jordbrukssektorn,

- av kunder pa hotell,
motell och andra liknande
boendemiljoer,

- for kunder i bed-and-
breakfast hus.

* Denna apparat kan endast

anvandas av barn (minst 8
ar gamla) och av personer
som har minskad fysisk
rorelseformaga, reducerat
sinnes- eller mentaltillstand,
eller som har bristfallig
erfarenhet och kunskap,
forutsatt att dessa
personer ar under uppsyn
eller har fatt tillrackliga
instruktioner betraffande
apparatens anvandning
och vet vilka risker och
sakerhetsatgarder som
anvandningen innefattar.

+ Barn bor inte tillatas leka

med apparaten.

* Rengoring och

anvandarunderhall far



inte utforas av barn utan
uppsikt.

- Apparaten och dess elsladd
bor hallas utom rackhall for
barn under 8 ar.

- Varning: Hall barn pa avstand fran

apparatens férpackningsmaterial

eftersom fara eventuellt kan uppsta. Det

finns t.ex. risk for kvavning.

Innan varje anvandning bér apparaten

samt dess elsladd och monterade

tillbehdr inspekteras noga sa att de

inte har nagra skador. Om apparaten

t ex har tappats pa en hard yta, eller

om elsladden har utsatts for alltfor hard

kraft, bor den inte langre anvandas:

Aven osynliga skador kan forsamra

apparatens driftsakerhet.

- Apparaten far inte anvandas utomhus.

Lat inte holjet eller elsladden komma i

kontakt med heta ytor (t ex kokplattor)

eller andra varmekallor.

- Anvind aldrig kontaktgallret

utan bade utbytbara plattor och

fettuppsamlingstraget.

Under anvandningen bér grillen placeras

pa en varmebesténdig yta, som tal stank

och flackar. Nar man tillreder mat som

innehaller mycket fett eller vatska kan

man ibland inte undvika stank.

Sténg alltid av apparaten och dra

stickproppen ur vagguttaget

- efter anvandning,

- om apparaten skulle uppvisa fel,
och

- innan apparaten rengors.
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- Tag stickproppen ur vagguttaget genom

att dra i stickproppen, aldrig i sladden.
Ror inte natstickkontakten med vata
hander.

+ Anvand endast handtaget for att

transportera apparaten nar apparatens
lock ar last pa plats.

Inget ansvar godtas om skada
uppkommer till foljd av felaktig
anvandning, eller om dessa instruktioner
inte foljts.

Avsedd anvandning

- Apparaten anvands uteslutande for
grillning av mat som kétt, fisk och
gronsaker samt for att tillredning av
vafflor, smorgasar, paninis osv.

- Anvand endast apparaten med de

medféljande avtagbara plattorna.

» Annan anvéndning som inte star

i bruksanvisningen, réknas som
anvandning utanfér bestdmmelserna
och kan resultera i allvarliga olyckor eller
skador pa apparaten.

Transport av apparaten

Apparaten kan transporteras i handtaget
om apparatlocket har lasts pa plats i
forvag.

For att gora detta, vrid lasknappen pa
apparatens lock tills lasspaken griper in
Gver sparren pa apparatens undersida
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Satta i och ta ur avtagbara plattor

Plattorna har féljande funktion:
Rifflade grillplattor:

for grillining av kéttprodukter som biff,
bratwurst, etc.

Slata grillplattor:

for grillning av gronsaker och skaldjur,
tilreda smorgasar eller ugnsbaka
Vaffelplattor

Tillredning av belgiska vafflor

Fall upp apparaten (se Anvandning/
bordsgrill).

Satt i de 6nskade plattorna pa ett
sadant sétt att urtagen pa de utbytbara
plattorna passar under sparrarna pa
apparaten (mérk, blank sida upp).

- Tryck ner de utbyttagbara plattorna tills

de horbart klickar pa plats.

For att lossa de utbytbara plattorna,
tryck pa 7 / & -knapparna pa
apparaten nar den svalnat och ta bort de
avtagbara plattorna.

Innan du anvénder grillen for forsta
gangen

Torka av de utbytbara plattorna med en
fuktig trasa och torka.

Sétt i de utbytbara plattorna enligt
beskrivningen under “Sétta i och ta bort
de utbytbara plattorna’.

Sténg grillen.

Stick in stickkontakten i uttaget.

Sla pa apparaten genom att kort trycka
pa vredet.

+ Anvénd apparaten i ca 15 minuter

utan livsmedel enligt beskrivningen
under “Kontaktgrill’. Den typiska
lukten kan avta (1t rokutveckling kan
forekomma, se darfor till att ventilation

ar tillrécklig genom dppna fonster eller
balkongdorrar).

Upprepa processen med alla tre paren
utbytbara plattor.

Rengér sedan de utbytbara plattorna
enligt anvisningarna under “Rengdring
och skétsel".

Vred och display

Med vredet kan apparaten slas pa, en
funktion kan véljas och startas. Den valda
funktionen och forberedelseforloppet visas
pa displayen.

Styrenhet/
display- | Funktion
symbol
Palav-knapp
Vred Val av funktion
Grill For grillning med stdngda
P plattor/fér tillredning av
— vafflor
Grillplatta | For grillning med utfallda
I ., | plattor
Tidsval for grillfunktion
C) och vaffelfunktion
(endast )
Handhavande
T|ps'

De valda funktionerna eller
forberedelserna kan avbrytas nar som
helst genom att trycka pa vredet i cirka
3 sekunder.

Se alltid till att fettuppsamlingstraget
sétts i och tdms ordentligt under drift.
Tragets fyllnadsniva kan kontrolleras pa
apparatens baksida. Ta dock alltid bort



traget endast pa apparatens vanstra
sida.

De utbytbara non-stick-plattorna
behdver bara smérjas latt i borjan.

- Anvénd inga spetsiga eller vassa
foremal for att ta bort maten, sa aft
de utbytbara non-stick-plattorna inte
skadas.

Efter att tillagningen avslutats

skall natstickkontakten dras ut och
kontaktgrillen svalna samtidigt som
grillytorna &r stangda.

Bordsgnll
Féall upp locket nagot och skjut
frigéringsknappen pa hdger sida av
gangjarnet i pilens riktning. Fall sedan
upp locket helt och hallet.
Satt i de 6nskade grillplattorna.
Stick in stickkontakten i uttaget.
Sla pa apparaten genom att trycka pa
vredet.

+ Vélj grillfunktionen genom att vrida pa
vredet.
Tryck pa vredet. Den vénstra displayen
blinkar och temperaturen fér den framre
grillplattan kan véljas genom att vrida
pa vredet.
Tryck pa vredet. Hoger display blinkar
och temperaturen for den bakre
grillplattan kan véljas.
Genom att trycka pa vredet igen bérjar
uppvarmningen. Lat apparaten varmas
upp i 10 minuter.
Timern kan inte valjas i den har
funktionen.

Placera livsmedlet ovanpa och laga efter

onskemal.
Stang av apparaten efter tillagningen.
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Kontaktgrlll

Satti de dnskade grillplattorna.

Sténg apparaten.

Stick in stickkontakten i uttaget.

Sla pa apparaten genom att trycka pa
vredet.

Grillfunktionen blinkar pa displayen.

- Tryck pa vredet. Den vénstra displayen

blinkar och temperaturen for bada
grillplattorna (100-220 °C) kan valjas
genom att vrida pa vredet.

- Tryck pa vredet. Hoger display blinkar

och tillagningstiden (10 sekunder till 90
minuter) kan véljas genom att vrida pa
vredet.

Genom att trycka pa vredet igen borjar
uppvarmningen. Symbolen 8 blinkar.
Sé snart den instéllda temperaturen
uppnas hors tre signaler. Oppna sedan
locket och lagg maten pa grillen.

Efter att ha placerat maten pa grillen,
bérja tillredningen genom att trycka pa
vredet. Tillredningen bérjar och tiden
raknas ner.

S snart tillredningen &r klar kommer
fem signaler att horas. Fall sedan upp
locket och ta ut maten. Apparaten vaxlar
till standbylage.

Graddnmgav véfflor

Satt i plattorna.

Sténg apparaten.

Stick in stickkontakten i uttaget.

Sla pa apparaten genom att trycka pa
vredet.

Grillfunktionen blinkar pa displayen.

- Tryck pa vredet. Stall in temperaturen till

220 °C genom att vrida vredet.

- Tryck pa vredet. Den hogra displayen
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blinkar. Stall in tillagningstiden pa 4
minuter.

Genom att trycka pa vredet igen bérjar
uppvarmningen. Symbolen 8 blinkar.
Sa snart den instéllda temperaturen
uppnas hors tre signaler. Oppna sedan
locket och tillsatt vaffelsmeten. Tillsatt
inte for mycket smet for att undvika att
det rinner Gver vaffelplattorna.

Efter tillsattning av degen, starta

graddningen genom att trycka pa vredet.

Tillredningen borjar och tiden raknas
ner.

Sa snart tillredningen &r klar kommer
fem signaler att héras. Oppna sedan
locket och ta bort vafflorna. Apparaten
vaxlar till standbylage.

Kontrollera om vafflorna &r brynta och
stéll in en langre tid for starkare bryning
under nasta graddning. Stéll in en
kortare tid for en ljusare vaffla.
Graddningen maste startas om enligt
beskrivningen ovan.

Recept

Belgiska vafflor

Ingredienser:

200 g smdr, 120 g socker, % pase
vaniljsocker, 2 4gg, en nypa salt, 350 g
vetemjol, % tsk bakpulver, 150 ml mjélk,
300 ml varmt vatten, 1 tsk rivet citronskal.
Tillredning:

Rér ihop smér, socker och vaniljsocker tills

smeten blir mjuk. Tillsatt gg och salt under

omrdring. Rér ner omvaxlande vetem;jél
blandat med bakpulver, mjélk och vatten.
Tillsatt det rivna citronskalet till sist.
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AIIman skotsel och rengdring
Dra stickproppen ur vagguttaget och
se till att grillen har svalnat helt med
plattorna stangda innan du rengér
apparaten.
Pa grund av risken for elektrisk stot bor
apparaten inte rengéras eller doppas i
vatten.
Utsidan av grillen kan rengéras med en
mjuk och fuktig trasa. Torka torrt med en
torr trasa efterat.
De utbytbara plattorna kan tas bort for
enklare rengdring. (se “Sétta i och ta
bort utbytbara plattor”).
Rengér de utbytbara plattorna i
skéljvattnet och torka dem sedan
noggrant. Alternativt &r de rengéras i
diskmaskin. Baksidan av grillplattorna
kommer dock att missfargas av detta.
Byt ut de utbytbara plattorna efter
rengdring.
Dra ut fettuppsamlingstraget pa
apparatens vanstra sida. Den
kan rengdras i skoljvattnet eller
diskmaskinen (6vre korgen).

Avfallshantering
Enheter markta med denna
E symbol maste kasseras separat
fran hushallsavfallet, eftersom de
mmmm  innehaller vardefulla material som
kan atervinnas. Korrekt avfallshantering
skyddar miljdn och ménniskors hélsa. Din

lokala myndighet eller aterforsaljare kan ge
information i &rendet.
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Parilagrilli vaihtolevyilla

Hyvé Asiakas,

Lue seuraavat ohjeet huolellisesti ennen
laitteen kayttoa ja sailyta tdma opas
tulevaa tarvetta varten. Laitetta saavat
kayttaa vain henkildt, jotka ovat tutustuneet
naihin ohjeisiin.

Verkkoliitanta

Parila tulee kytkea vain
séhkoturvallisuusmaaraysten mukaisesti
asennettuun, maadoitettuun pistorasiaan.
Varmista, etté verkkojannite vastaa laitteen
arvokilpeen merkittya jannitetta. Tama
tuote on kaikkien voimassa olevien CE-
merkintdja koskevien direktiivien mukainen.

Osat

Laitteen kansi

Kahva

Lukitusvipu

Saatonuppi virta-/
kéynnistyspainikkeella

Nayttd

Alemman grillilevyn irrotuspainike
Ylemman grillilevyn irrotuspainike
Rasvankeraysalusta

. Tyyppikilpi (laitteen pohjassa)

10. Liitantakaapeli verkkopistokkeella
Vaihtolevyt:

1. Aallotetut grillilevyt

12. Vohvelilevyt

13. Sileat grillilevyt

o=
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Tarkeita turvaohjeita

- Vaarojen valttamiseksi
ainoastaan valmistajan
huoltopalvelu saa korjata
taman sahkolaitteen ja
uusia liitantajohdon. Jos
tarvitaan korjauksia, laheta
|aite huolto-osastollemme
(katso huollon osoitteet
erillisesta takuulehtisesta
tai osoitteesta www.severin.
de).

+ Varmista, etta
lammittimesta on
katkaistu virta ja etta se
on jaahtynyt taysin ennen
puhdistamista.

- Sahkoiskun valttamiseksi
ala puhdista laitetta vedella
alaka upota sita veteen.

- Puhdista vaihtolevyt
huuhtelemalla vedessa
ja kuivaa ne huolellisesti
ennen paikalle laittamista.

- Katso tarkemmat
puhdistusohjeet
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kappaleesta "Puhdistus ja
hoito”.

+ Tata laitetta ei ole

tarkoitettu kaytettavaksi
erillisen ajastimen tai
kaukosaatimen kanssa.

+ /& Huomio! Laitteen

kosketettavissa olevien
pintojen lampoatila voi
nousta erittain korkeaksi
kayton aikana ja pysya
korkeana kayton jalkeen.
Koske vain laitteen
kahvaan ja kayta
tarvittaessa pannulappuja.

* Anna laitteen jaahtya

kunnolla ennen
puhdistamista, siirtamista
tai sailytykseen laittoa.

+ Tama laite on tarkoitettu

58

kotitalouskayttoon tai
vastaavaan, kuten
- myymaloiden, toimistojen

ja vastaavien tyopaikkojen

henkilokuntakeittioissa,
- maatalousalueet,

- hotellien, motellien ja
muiden vastaavien
majoitustilojen
asiakkaiden kaytossa,

- aamiaisen ja majoituksen
tarjoavat majatalot.

+ Tata laitetta saavat

kayttaa lapset (vahintaan
8-vuotiaat) seka henkilot,
joilla on fyysisesti,
aistillisesti tai henkisesti
rajoittunut toimintakyky
tai joilla on puuttuvat tai
vajavaiset tiedot laitteen
toiminnasta, mikali heita
valvotaan tai ohjataan
laitteen kaytossa ja he
ymmartavat taysin kaikki
kayttoon liittyvat vaarat ja
turvatoimenpiteet.

+ Lasten ei saa antaa leikkia

laitteella.

- Lapset eivat saa suorittaa

puhdistusta ja kayttajan
tekemia huoltotoimenpiteita
ilman valvontaa.



- Laite ja sen liitantajohto
taytyy aina pitaa

alle 8-vuotiaiden
ulottumattomissa.

Varoitus: Pida lapset poissa
pakkausmateriaalien luota potentiaalisen
vaaratilanteen esim. tukehtumisvaaran
VUOkSi.

Tarkasta aina ennen laitteen kayttoa
huolellisesti laitteen runko, liitantdjohto
ja mahdolliset asennetut lisdosat
vaurioiden varalta. Jos laite on
esimerkiksi pudonnut kovalle pinnalle
tai liitantajohdon vetamiseen on
kaytetty likaa voimaa, laitetta ei saa
ena kayttaa: nakymattomatkin vauriot
voivat aiheuttaa laitetta kaytettaessa
vaaratilanteita.

Laitetta ei saa kéyttad ulkona.

Alé anna ulkokuoren tai litantdjohdon
koskettaa avotulta tai kuumia pintoja
(kuten keittolevya).

Ala koskaan kayta parilagrillid ilman
levyjé ja rasvan kerdysastiaa.
Kayton aikana parilagrillin on

oltava tulenkestavalla, roiskeet ja
tahrautumisen kestéavall ty6tasolla.
Rasvaista tai nestepitoista ruokaa
valmistettaessa ei aina ole mahdollista
valttaa roiskumista.

Irrota pistotulppa pistorasiasta aina
- kéyton jélkeen,

- jos laitteessa on kayttohairio,

- ennen laitteen puhdistamista.

Kun irrotat pistotulpan pistorasiasta, ala
veda litantajohdosta vaan tartu aina
pistotulppaan

SEVERIN

- Al tartu virtapistokkeeseen mérin késin.

Kayta kahvaa laitteen kuljettamiseen
vain silloin, kun laitteen kansi on lukittu.
Jos laite vahingoittuu vaarinkayton
seurauksena, tai siksi etta annettuja
ohjeita ei ole noudatettu, valmistaja ei
vastaa aiheutuneista vahingoista.

Maaraystenmukalnen kaytto

Laitetta kaytetaan yksinomaan ruoan,
kuten lihan, kalan ja vihannesten,
grillaamiseen seka vohvelien ja
voileipien, paninien jne. valmistukseen.
Kayta laitetta vain mukana toimitettujen
vaihtolevyjen kanssa.

Ohjekirjassa kuvatusta kaytosta
poikkeava kéytto ei ole
maéardystenmukaista kayttoa ja voi
johtaa vakaviin vammoihin tai laitteen
vahingoittumiseen.

Laltteen kuljettaminen

Laitetta voidaan kuljettaa kahvasta, jos
laitteen kansi on lukittu ennen sita.
Tata varten kaanna laitteen kannen
lukitusnuppia, kunnes lukitusvipu
kiinnittyy laitteen alapuolella olevan
lukituskorvakkeen paalle.

Vaihdettavien levyjen asettaminen
pa|k0|lleen ja poistaminen

Levyja voidaan kayttaa seuraavasti:
Aallotetut grillilevyt:

lihan, kuten pihvien, bratwurstin jne.
grillaamiseen.

Sileat grillilevyt:

vihannesten ja ayridisten grillaamiseen,
voileipien valmistukseen tai gratinointiin
Vohvelilevyt
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Belgialaisten vohvelien valmistukseen
Avaa laite (katso Kéyttd/poytagrilli).
Aseta haluamasi levyt siten, ettd
niiden aukot kiinnittyvat laitteen
kiinnityskorvakkeiden alle (tumma,
kiiltdva puoli ylospain).

Paina vaihtolevyja alaspain, kunnes ne
napsahtavat kuuluvasti paikoilleen.
Vaihtolevyt vapautetaan painamalla
jaahtyneen laitteen <7 / A -painikkeita
ja poistamalla levyt.

Ennen ensimmaisté kayttoa
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Pyyhi vaihtolevyt kostealla liinalla ja
kuivaa.

Aseta vaihtolevyt kohdassa
“Vaihtolevyjen asettaminen paikoilleen ja
poistaminen” kuvatulla tavalla.

Sulje parilagrilli.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Kytke laite paalle painamalla lyhyesti
saaténuppia.

Kayta laitetta noin 15 minuuttia

ilman grillattavaa ruokaa kohdassa
“Parilagrill” kuvatulla tavalla. Tyypillinen
haju voi laantua (vahainen savun
muodostuminen on mahdollista, joten
varmista riittdva iimanvaihto avoimien
ikkunoiden tai ovien kautta).

Anna laitteen jadhtya.

Toista prosessi kaikilla kolmella
irrotettavalla levyparilla.

Puhdista sitten vaihtolevyt kohdan
“Puhdistus ja hoito” ohjeiden mukaisesti.

Séaatonuppi ja néytto

Laite voidaan kytkea paélle saatdnupista,
valita toiminto ja k&ynnistaa laite. Naytolla
nakyy valittu toiminto ja valmistuksen
eteneminen.

Saidin/ Toiminto
nayttokuvake
Kiertosaadin | Virapainike
Toiminnon valinta
Grill Grillaamiseen suljetuilla
P levyilld/vohvelien
- valmistukseen
Griddle Grillaamiseen levyt auki
I, | taiteftuina
Ajan valinta grilli- ja
vohvelitoiminnolle (vain
—1
Kaytto

Vinkit!

+ Valitut toiminnot tai valmistus voidaan
keskeyttaa milloin tahansa painamalla
saaténuppia noin 3 sekunnin ajan.
Varmista aina, ett rasvan kerdysastia
on asetettu paikoilleen ja tyhjennetty
kunnolla k&yton aikana. Astian tasoa
voidaan valvoa laitteen takana. Irrota
astia kuitenkin aina vain laitteen
vasemmalta puolelta.
Tarttumattomalla pinnoitteella pinnoitetut
vaihtolevyt tarvitsee vain voidella
kevyesti alussa.
Ala kayta teravia esineitd ruoan
poistamiseen, jotta tarttumaton pinnoite
ei vaurioidu.
Kun olet lopettanut ruoan valmistuksen,
irrota verkkopistoke ja anna



kosketusagrillin jaahtya grillipinnat
suljettuina.

Poytagrllll

Taita kantta hieman yl6s ja liu ‘uta
saranan oikealla puolella olevaa
vapautuspainiketta nuolen suuntaan.
Avaa kansi sitten kokonaan.

Aseta haluamasi grillilevyt paikalleen.
Liita virtapistoke pistorasiaan.

Kytke laite paalle painamalla
saatonuppia.

Valitse Griddle-toiminto k&antamalla
saatonuppia.

Paina s&aténuppia. Vasen naytén
merkkivalo vilkkuu ja etummaisen
grillilevyn 1&mpétila voidaan valita
kaantamalla saatonuppia.

Paina séatonuppia. Oikea naytn
merkkivalo vilkkuu ja taemman grillilevyn
|&mpétila voidaan valita.

Paina saaténuppia uudelleen
aloittaaksesi lammityksen. Anna laitteen
lammeta 10 minuuttia.

Ajastinta ei voi valita tdssa toiminnossa.
Aseta ruoka levylle ja valmista se
haluamallasi tavalla.

Kytke laite pois paalta valmistuksen
jalkeen.

Kosketusgrllll

Aseta haluamasi grillilevyt paikalleen.
Sulje laite.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Kytke laite paalle painamalla
saatonuppia.

Grill-toiminto vilkkuu naytolla.

Paina saaténuppia. Vasen ndytén
merkkivalo vilkkuu ja molempien

SEVERIN

grillilevyjen lampétila (100 — 220° C)
voidaan valita kaantamélla saaténuppia.
Paina saaténuppia. Oikea nayton
merkkivalo vilkkuu ja kypsennysaika (10
sekuntia - 90 minuuttia) voidaan valita
k&antamalla saatonuppia.

Paina saaténuppia uudelleen
aloittaaksesi l[ammityksen. Symboli g
vilkkuu.

Heti, kun asetettu l[ampétila on
saavutettu, kuuluu kolme merkkiaénta.
Avaa sitten kansi ja aseta ruoka grilliin.
Kun olet asettanut ruoan levylle, aloita
valmistus painamalla saaténuppia.
Valmistus alkaa ja aika laskee alaspain.
Kun ruoka on valmis, kuuluu viisi
merkkiaanté. Avaa sitten kansi ja poista
ruoka grillista. Laite siirtyy valmiustilaan.

Vohvel|n valmistus

Aseta vohvelilevyt paikoilleen.

Sulje laite.

Liita virtapistoke pistorasiaan.

Kytke laite paélle painamalla
saaténuppia.

Grill-toiminto vilkkuu néytolla.

Paina saaténuppia. Aseta ldampatilaksi
220 °C kaantamalla saatonuppia.
Paina saatonuppia. Oikea

naytdn merkkivalo vilkkuu. Aseta
kypsennysajaksi 4 minuuttia.

Paina saaténuppia uudelleen
aloittaaksesi lammityksen. Symboli 8
vilkkuu.

Heti, kun asetettu lampdtila on
saavutettu, kuuluu kolme merkkiaanta.
Avaa sitten kansi ja lis&a vohvelitaikina.
Varo lisddmast taikinaa liikaa, jotta se
ei vuoda vohvelilevyjen yli.
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Kun olet lisénnyt taikinan, aloita
valmistus painamalla saaténuppia.
Valmistus alkaa ja aika laskee alaspain.
Kun ruoka on valmis, kuuluu viisi
merkkidanté. Avaa sitten kansi ja

poista valmiit vohvelit. Laite siirtyy
valmiustilaan.

Tarkista vohveleiden ruskistuminen

ja aseta pidempi aika, jos haluat
vohveleista tummempia. Aseta lyhyempi
aika, jos haluat vaaleampia vohveleita.
Valmistus kdynnisteta&n uudelleen
edella kuvatulla tavalla.

Resepti

Vohvelit

Ainekset:

200 g voita, 120 g sokeria, %2 pussia
vaniljasokeria, 2 munaa, hyppysellinen
suolaa, 350 g jauhoa, % tl leivinjauhetta,
150 ml maitoa, 300 ml [ammint4 vetta, 1 tl
raastettua sitruunankuorta.

Valmistus:

Vatkaa rasva, sokeri ja vaniljasokeri
vaahdoksi. Lisa4 munat ja suola
jatkamalla sekoittamista. Sekoita joukkoon
vehnajauhot, joihin leivinjauhe on lisétty,
ja maito ja vesi. Lisaa lopuksi raastettu
sitruunankuori.
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Laltteen puhdistus ja hoito
Ennen laitteen puhdistamista irrota
pistotulppa pistorasiasta ja varmista,
etté parilagrilli on taysin jaahtynyt
parilalevyt kiinni.
Sahkaoiskun valttamiseksi &l& puhdista
laitetta vedelld. Ald mydské&an upota sitd
veteen.
Parilagrillin ulkopuoli puhdistetaan
kostealla rievulla. Kuivaa kuivalla
rievulla.
Vaihtolevyt voidaan poistaa
puhdistuksen helpottamiseksi. (katso
“Vaihtolevyjen asettaminen paikoilleen ja
poistaminen”).
Puhdista vaihtolevyt vedessa
huuhtelemalla ja kuivaa ne sitten
huolellisesti. Ne voidaan pesta myds
astianpesukoneessa. Crillilevyjen
takaosa kuitenkin vérjaytyy.
Laita vaihtolevyt takaisin paikalleen
puhdistuksen jéalkeen.
Vedé ulos rasvankeruuastia laitteen
vasemmalta puolelta. Se voidaan
puhdistaa vedessé huuhtelemalla tai
astianpesukoneessa (ylakorissa).

Jitehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet
E\/ taytyy havittaa kotitalousjatteesta
erill&an, silld ne siséltavét
B arvokkaita kierratyskelpoisia
materiaaleja. Asianmukaisella
havittdmisella suojellaan ymparistda ja
ihmisterveytta. Saat aiheesta lisétietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjilta.



PT

Multigrelhador de contacto

Estimadol/a cliente,

Por favor, leia atentamente as instrugdes
antes de usar o aparelho e guarde-as para
referéncia futura. O aparelho s6

pode ser usado por pessoas que estdo
familiarizadas com as instrugdes de
seguranga.

Ligacédo

Conecte o aparelho apenas a uma tomada
de seguranga devidamente instalada. A
voltagem deve corresponder aquela
indicada na placa de classificagdo. Este
dispositivo cumpre as normas vinculativas
da marcagéo CE.

Partes

1. Tampa do aparelho

2. Pega

3. Alavanca de bloqueio

4. Seletor rotativo com botdo On/Off/

Iniciar

Visor

Botéo para soltar a placa para grelhar

inferior

7. Bot&o para soltar a placa para grelhar
superior

8. Tabuleiro de recolha de gorduras

9. Placa de identificagdo (parte inferior
do aparelho)

10. Cabo de ligagdo com ficha de
alimentagéo

Placas intercambiaveis:

11. Placas para grelhar onduladas

12. Placas para waffles

13. Placas para grelhar lisas

5.
6.

SEVERIN

Recomendagdes de Seguranga

- Para evitar riscos e cumprir

com os regulamentos de
seguranca, as reparagdes
no aparelho ou no seu
cabo de eletricidade s6
devem ser levadas a
cabo pelo nosso Servico
ao cliente. Caso 0 seu
aparelho necessite de
reparagao, entre em
contacto connosco por
telefone ou por e-mail (ver
enderegos de assisténcia
técnica no folheto de
garantia separado ou em
www.severin.de).

* Antes de cada limpeza,

desligue a ficha do cabo
de energia elétrica da
tomada e deixe 0 aparelho
arrefecer.

+ Por razbes de seguranga

elétrica, o aparelho néo
deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
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+ Limpar as placas

intercambidveis com agua
de lavagem e secar bem
antes da instalagéo.

- Informagbes mais

detalhadas sobre a limpeza
podem ser encontradas

na secgéo “Limpeza e
cuidados”.

- O aparelho ndo se destina

a ser operado com um
temporizador externo ou
um sistema de controlo
remoto.

+ 4\ Cuidado! A temperatura

das superficies tocaveis
pode ser muito elevada
durante e apds a
preparacéo. Por isso,
toque no aparelho apenas
pela pega e utilize luvas
de forno adequadas, se
necessario.

+ Deixar arrefecer bem o
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aparelho antes de o limpar,
transportar ou guardar.

- O aparelho destina-se a

ser utilizado em situagdes

domésticas e similares, por

exemplo:

- em cozinhas para
funcionarios em lojas,
escritorios e outros
ambientes de trabalho
semelhantes;

- em empresas agricolas;

- por clientes em hotéis,
motéis e outros ambientes
de trabalho semelhantes;

- em alojamentos B&B.

- O aparelho pode ser

utilizado por criangas
com mais de 8 anos de
idade ou por pessoas
com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais
reduzidas ou experiéncia
elou conhecimentos
insuficientes, caso sejam
supervisionadas ou caso
tenham recebido instruges
adequadas em relagdo ao



uso seguro do aparelho,
compreendendo 0s perigos
associados.

As criangas ndo devem
brincar com o aparelho.

* Alimpeza e a manutengéo
pelo utilizador ndo devem
ser realizadas por criangas
sem superviséo.

Criangas menores de 8
anos devem ser mantidas
longe do aparelho e do
cabo elétrico.

Embalagens ndo séo brinquedos para
criangas. Existe risco de asfixia!

- Antes de iniciar o aparelho, verifique

se falta algo no seu corpo ou algum
acessorio que possa comprometer a
seguranga do mesmo. Por exemplo,

se 0 aparelho sofreu 0 impacto de uma
queda, pode haver danos que néo
consiga ver a partir do exterior. Se este
for 0 caso, néo utilize o aparelho.

O aparelho néo deve ser utilizado no
exterior.

Certifique-se de que nem o revestimento
do aparelho nem o seu cabo elétrico
estdo em contato com os discos
quentes ou com uma chama aberta.
Nunca utilizar o grelhador de contato
sem as duas placas intercambiaveis
e o tabuleiro de recolha de gorduras.
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Coloque o aparelho sobre uma

superficie resistente ao calor e a

respingos, pois é inevitavel que

alimentos gordurosos salpiquem.

Desligue o aparelho e desconecte o

cabo de alimentagéo:

- depois de cada uso,

- em caso de falhas durante o
funcionamento,

- antes de cada limpeza do aparelho.

Né&o desligue a ficha da tomada

puxando o cabo elétrico, mas sim

segurando a propria ficha.

Néo tocar na ficha de alimentagéo com

as maos humidas.

Utilizar a pega para transportar o

aparelho apenas quando a tampa do

aparelho estiver bloqueada.

Se o aparelho for operado

incorretamente ou para um fim que

néo o recomendado, nenhuma

responsabilidade sera assumida por

qualquer dano que possa ocorrer.

Ut|||zagao prevista

0 aparelho foi concebido
exclusivamente para grelhar alimentos
como carne, peixe e legumes e para
preparar waffles e sanduiches, paninis,
etc.

Utilizar o aparelho apenas com as
placas intercambiaveis fornecidas.
Qualquer outra utilizagdo ndo
especificada nas instruges é
considerada inadequada e pode
provocar ferimentos graves ou danos
no aparelho.
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Transporte do aparelho
O aparelho pode ser transportado pela
pega se a tampa do aparelho tiver sido
previamente bloqueada.
Para o efeito, rodar o botdo de bloqueio
da tampa do aparelho até que a
alavanca de bloqueio encaixe no fecho
situado na parte inferior do aparelho

Colocar e retirar as placas
mtercamblavels
As placas tém as seguintes fungdes:
Placas para grelhar onduladas:
para grelhar produtos de carne, como
bifes, salsichas, etc.
Placas para grelhar lisas:
para grelhar legumes e mariscos,
preparar sanduiches ou gratinar
Placas para waffles
Para preparar waffles belgas
Abrir o aparelho (ver Utilizagdo/
Grelhador de mesa).
Colocar as placas pretendidas de
modo a que as reentrancias das placas
intercambiaveis encaixem por baixo das
linguetas do aparelho (lado escuro e
brilhante para cima).
Pressionar as placas intercambiaveis
para baixo até ouvir um estalido.
Para soltar as placas intercambiaveis,
premir os botdes 7 / 2 no aparelho
arrefecido e remover as placas
intercambiaveis.
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Antes de utilizar pela primeira vez
Limpar as placas intercambiaveis com
um pano humido e seca-las.

Colocar as placas intercambiaveis
conforme descrito em «Colocar e retirar
as placas intercambiaveis».

Feche o aparelho.

Ligar a ficha elétrica a tomada.

Ligar o aparelho pressionando
brevemente o seletor rotativo.

Deixar o aparelho funcionar durante
aprox. 15 minutos sem alimentos

para grelhar, conforme descrito em
«Grelhador de contacto». O odor tipico
pode diminuir (é possivel um ligeiro
desenvolvimento de fumo, portanto,
garantir ventilagao suficiente através de
janelas abertas ou portas de varanda).
Deixe o aparelho arrefecer.

Repetir o processo com todos os trés
pares de placas intercambiaveis.

Em seguida, limpar as placas
intercambiaveis conforme indicado em
«Limpeza e cuidado».



Seletor rotativo e visor

O aparelho pode ser ligado e pode

ser selecionada e iniciada uma fungéo
utilizando o seletor rotativo. O visor mostra
a fungéo selecionada e o progresso da
preparagéo.

Regulador /
simbolo do | Fungéo
visor

Seletor Botdo On/Off
rotativo Selegéo da fungdo

Para grelhar com placas
Grelﬁdor fechadas / Para cozinhar
— waffles

Grelha Para grelhar com as
I g, | placas abertas

Selegéo do tempo para

a fungéo de grelhar e
O para a fungéo de waffles
(apenas =)

Utilizagao

Sugestoes|
As fungdes selecionadas ou a
preparagdo podem ser interrompidas
a qualquer momento pressionando
o seletor rotativo durante cerca de 3
segundos.
Durante o funcionamento, certificar-se
sempre de que o tabuleiro de recolha
de gorduras se encontra inserido e é
esvaziado atempadamente. O nivel
de enchimento do tabuleiro pode ser

controlado na parte de tras do aparelho.

No entanto, o tabuleiro s6 deve ser
retirado do lado esquerdo do aparelho.

SEVERIN

As placas intercambiaveis antiaderentes
SO precisam ser levemente untadas no
inicio.

Né&o usar objetos pontiagudos ou
cortantes para remover os alimentos,
de modo a ndo danificar as placas
intercambiéveis antiaderentes.

Quando terminar de preparar os
alimentos, desligar o aparelho da rede
elétrica e deixar o grelhador de contacto
arrefecer com as superficies de grelhar
fechadas.

Grelhador de mesa
Levantar ligeiramente a tampa e fazer
deslizar o botéo de desbloqueio no
lado direito da dobradica na direcéo da
seta. Em seguida, abrir completamente
a tampa.
Aplicar as placas para grelhar
desejadas.
Ligar a ficha elétrica a tomada.
Ligar o aparelho premindo o seletor
rotativo.
Ao rodar o seletor rotativo, selecionar a
fungédo Grelha.
Pressionar o seletor rotativo. O visor
esquerdo pisca e a temperatura da
placa para grelhar dianteira pode ser
selecionada rodando o seletor rotativo.
Pressionar o seletor rotativo. O visor
direito pisca e a temperatura da
placa para grelhar traseira pode ser
selecionada.
Ao pressionar novamente o seletor
rotativo, 0 aquecimento comega. Deixar
0 aparelho aquecer durante 10 minutos.
O temporizador n&o pode ser
selecionado nesta fungéo.
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Colocar os alimentos e preparar como
desejar.
Desligar o aparelho ap6s a preparagao.

Grelhador de contacto
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- Aplicar as placas para grelhar
desejadas.

Fechar o aparelho.

Ligar a ficha elétrica a tomada.

Ligar o aparelho premindo o seletor
rotativo.

Afung&o Grelha pisca no visor.
Pressionar o seletor rotativo. O visor
esquerdo pisca e a temperatura para
ambas as placas para grelhar (100 —
220° C) pode ser selecionada rodando
o regulador rotativo.

Pressionar o seletor rotativo. O visor
direito pisca e o tempo de cozedura
(10 segundos - 90 minutos) pode ser
seleccionado rodando o regulador
rotativo.

Ao pressionar novamente o seletor
rotativo, 0 aquecimento comega. O
simbolo & pisca.

Assim que a temperatura definida for
atingida, soam trés sinais sonoros. Em
seguida, abrir a tampa e colocar os
alimentos no grelhador.

Depois de colocar os alimentos no
grelhador, comegar a cozinhar premindo
o seletor rotativo. A preparagdo comega
e 0 tempo diminui.

Assim que a preparagéo estiver
concluida, soam cinco sinais sonoros.
Em seguida, abrir a tampa e retirar os
alimentos. O aparelho muda para o
modo de espera.

Preparagao de waffles
Colocar as placas de waffles.
Fechar o aparelho.
Ligar a ficha elétrica a tomada.
Ligar o aparelho premindo o seletor
rotativo.
A funcéo Grelha pisca no visor.
Pressionar o seletor rotativo. Ajustar
a temperatura para 220°C rodando o
regulador rotativo.
Pressionar o seletor rotativo. O visor do
lado direito pisca. Ajustar o tempo de
preparag&o para 4 minutos.
Ao pressionar novamente o seletor
rotativo, 0 aquecimento comega. O
simbolo § pisca.
Assim que a temperatura definida for
atingida, soam trés sinais sonoros. Em
seguida, abrir a tampa e deitar a massa
para waffles. Certificar-se de que néo
deita demasiada massa para evitar que
as placas de waffles transbordem.
Depois de deitar a massa, iniciar a
preparagao premindo o seletor rotativo.
A preparagdo comega e 0 tempo
diminui.
Assim que a preparacéo estiver
concluida, soam cinco sinais sonoros.
Em seguida, abrir a tampa e retirar os
waffles. O aparelho muda para o modo
de espera.
Verificar o dourado das waffles e, para
um dourado mais forte, programar
um tempo mais longo para a proxima
preparag&o. Para uma cor mais clara
das waffles, selecionar um tempo mais
curto.
O processo de preparagdo deve ser
reiniciado conforme descrito acima.



Waffles de Bruxelas

Ingredientes:

200 g de manteiga, 120 g de aguicar, 2
pacote de agtcar baunilhado, 2 ovos, 1
pitada de sal, 350 g de farinha, %2 colher
de cha de fermento em po, 150 ml de leite,
300 ml de 4gua morna, 1 colher de chéa de
raspas de lim&o ralado

Preparagéo:

Mexer bem a gordura, o aglcar e o agucar
baunilhado até ficar em espuma. Misturar
0s ovos e 0 sal. Misturar alternadamente a
farinha misturada com o fermento em p6, o
leite e a &gua. Por fim, adicionar as raspas
de limao.

lepeza e manutengao
Antes de cada limpeza, desligue a ficha
do cabo de energia elétrica da tomada e
deixe as chapas arrefecer.
Por razdes de seguranca elétrica,
o aparelho néo deve ser limpo com
liquidos nem neles imerso.
Limpe a parte externa do grelhador com
um pano humido e seque-o em seguida
€OM UM pano seco.
As placas intercambiaveis podem
ser retiradas para facilitar a limpeza.
(consultar «Colocar e retirar as placas
intercambiaveisy).
Limpar as placas intercambiaveis com
agua de lavagem e depois seca-las
bem. Alternativamente, podem ser
lavadas na magquina de lavar louga. No
entanto, isto descolora a parte de tras
das placas para grelhar.
Apos a limpeza, voltar a colocar as
placas intercambiaveis.
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Retirar o tabuleiro de recolha de
gorduras do lado esquerdo do aparelho.
Ele pode ser limpo na agua da louga

ou na maquina de lavar louga (cesto
superior).

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este
E simbolo devem ser eliminados

separadamente dos residuos
EEE  domésticos, ja que contém
materiais valiosos que podem ser
reciclados. A eliminacéo adequada protege
o0 ambiente e a salde humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem
facultar-lhe informagdes sobre o assunto.

69



PL

Wielofunkcyjny grill kontaktowy

Szanowni Klienci!

Przed uzyciem urzadzenia prosze
doktadnie zapoznac sie z ponizszg
instrukcja, ktdrg nalezy zachowa¢ do
pozniejszego wgladu. Urzadzenie moze
by¢ obstugiwane wytacznie przez osoby,
ktore zapoznaty sie z niniejszg instrukcja.

Podtaczenie do sieci zasilajacej
Urzadzenie nalezy podtgczaé do

sieci elektrycznej wytgcznie przez
prawidtowo zainstalowane gniazdko z
uziemieniem. Nalezy sprawdzi¢, czy
napiecie sieciowe zgadza sie z napigciem
podanym na tabliczce znamionowej
urzadzenia. Niniejszy wyrdb zgodny

jest z obowigzujacymi w UE przepisami
dotyczacymi oznakowania produktu.

Zestaw

1. Pokrywa urzadzenia

2. Uchwyt

3. Dzwignia blokujaca

4. Pokretto z przyciskiem wigczania/
wytaczania/uruchamiania

5. Wyswietlacz

6. Przycisk zwalniajgcy dolng ptyte

grillowg

7. Przycisk zwalniajacy gérna ptyte
grillowg

8. Tacka ociekowa na tluszcz

9. Tabliczka znamionowa (dolna strona
urzadzenia)

10. Przewdd zasilajacy z wtyczka

Wymienne ptyty:

11. Karbowane piyty grillowe
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12. Piyty do gofréw
13. Gtladkie plyty grillowe

Instrukcja bezpieczenstwa

* Aby zachowac
bezpieczenstwo,
wszelkie naprawy tego
elektrycznego urzadzenia
muszg by¢ wykonywane
przez nasz serwis. Jesli
urzadzenie wymaga
naprawy, prosimy wysta¢
je do naszego dziatu
obstugi klienta (patrz
adresy serwisow w 0sobnej
ksigzeczce gwarancyjnej
lub na stronie
www.severin.de).

* Przed przystapieniem
do czyszczenia, nalezy
sprawdzic, czy urzadzenie
zupetnie ostygto i jest
wylgczone z sieci
elektrycznej.

+ Zanurzanie urzadzenia w
wodzie i mycie go wodg
jest niedozwolone i moze



grozi¢ porazeniem pradem.
* Przed zamontowaniem
umy¢ ptyty wymienne wodg
i dokfadnie osuszyc.

- Bardziej szczegotowe
informacje na temat
czyszczenia mozna znalez¢
w rozdziale ,Czyszczenie i
konserwacja’.

+ Urzadzenie nie jest
przystosowane, by je
uruchamiac przy uzyciu
zewnetrznego czasomierza
lub odrebnego systemu
zdalnego sterowania.

- A\ Ostroznie! Temperatura
powierzchni, ktére

mozna dotyka¢ moze by¢
bardzo wysoka podczas
przygotowywania potrawy i
po przygotowaniu. Dlatego
nalezy dotykac urzadzenia
wylacznie za uchwyt i w
razie potrzeby uzywac
odpowiednich rekawic
kuchennych.
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* Przed przystapieniem do

czyszczenia, transportu lub
odstawienia urzadzenia
nalezy odczekac, az
catkowicie ostygnie.

+ Urzadzenie przeznaczone

jest do zastosowan

domowych lub podobnych,

jak np. w

- w kuchniach dla
pracownikow w sklepach,
biurach i innych
podobnych miejscach
pracy,

- agroturystyce;

- przez klientéw w hotelach,
motelach i innych
podobnych Srodowiskach
mieszkalnych;

- pensjonatach.

- Osoby 0 ograniczonych

zdolnosciach fizycznych,
czuciowych lub
psychicznych albo
nieposiadajace stosownego
do$wiadczenia lub wiedzy,
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a takze dzieci (w wieku

Co najmniej 8 lat), mogq
korzysta¢ z urzadzenia,
pod warunkiem ze znajdujq
sie pod nadzorem lub
zostaly poinstruowane, jak
uzywac urzadzenia i sg w
peti Swiadome wszelkich
zagrozen i wymaganych
srodkow ostroznosci.

- Nie dopuszczac¢ do

uzywania urzadzenia jako
zabawki przez dzieci.

« Czyszczenie i konserwacja

wykonywana przez
uzytkownika nie moga by¢
wykonywane przez dzieci
bez nadzoru.

+ Nie dopuszczac¢ do

urzadzenia i jego przewodu
zasilajgcego dzieci ponizej
8 lat.

- Uwaga: Nie pozwalaé, aby dzieci miaty

dostep do elementéw opakowania,
poniewaz moga one spowodowac
zagrozenie, np. uduszenia.

+ Przed uzyciem nalezy doktadnie
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sprawdzi¢, czy gtéwny korpus

urzadzenia i wszystkie elementy
czynno$ciowe sg sprawne i nie noszq
$ladow uszkodzenia. Jezeli urzadzenie
np. spadio na twarda powierzchnie albo
przewdd zasilajacy zostat narazony

na zbyt silne szarpniecie, nie nadaje
sig ono do dalszego uzytku: nawet
najmniejsza, niewidoczna usterka
powstata z tego powodu, moze mie¢
ujemny wplyw na dziatanie urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

- Urzadzenie nie moze by¢ uzywane na

zewnafrz pomieszczen.

- Nalezy uwaza¢, aby przewod zasilajacy i

korpus urzadzenia nie byty narazone na
dziatanie otwartego ognia lub goracych
elementéw, np. plyty kuchennej lub
grzejnej.

- Nigdy nie uzywac grilla kontaktowego

bez obu ptyt wymiennych i tacki
ociekowej na tluszcz.

- W czasie pracy, urzadzenie musi by¢

umieszczone na powierzchni odpornej
na wysokie temperatury, plamy i
rozgrzany tluszcz. Podczas opiekania
zywno$ci z duzg zawarto$cia tuszczu
nie zawsze mozna unikna¢ odpryskow.

- Wtyczke nalezy wyjac z gniazdka

kazdorazowo

- po zakonczeniu pracy;

- w przypadku stwierdzenia usterki
urzadzenia;

- i przed przystapieniem do
czyszczenia.

- Wyjmujac wtyczke z gniazdka nigdy nie

nalezy szarpac za przewod.

- Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi

rekami.

- Uchwytu nalezy uzywa¢ do transportu



urzadzenia wytacznie po zablokowaniu
pokrywy urzadzenia.

Za szkody wynikte z nieprawidiowego
uzywania sprzetu lub uzytkowania
niezgodnego z instrukcjg obstugi
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie
uzytkownik.

Uzytkowanle zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie stuzy wytacznie do
grillowania potraw, takich jak mieso, ryby
i warzywa oraz do przygotowywania
gofréw, kanapek, panini itp.
Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie z
dostarczonymi ptytami wymiennymi.
Kazde inne uzycie, ktore nie zostato
wskazane w instrukcji jest uwazane za
niezgodne z przeznaczeniem i moze
spowodowaé powazne obrazenia ciata
lub uszkodzenie urzadzenia.

Transportowanle urzadzenia

Urzadzenie mozna transportowac za
uchwyt, jesli pokrywa urzadzenia zostata
wczesniej zablokowana.

W tym celu nalezy przekrecic¢ pokretto
blokujace na pokrywie urzadzenia,

az dzwignia blokujaca zazebi sig z
zatrzaskiem na spodzie urzadzenia

Wktadanie i wyjmowanie wymiennych

p*yt

Ptyty petnig nastepujace funkcje:
Karbowane plyty grillowe:

do grillowania produktéw migsnych,
takich jak steki, kietbaski itp.

Gtadkie plyty grillowe:

do grillowania warzyw i owocow
morza, przygotowywania kanapek lub
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zapiekania

Plyty do gofrow

do przyrzadzania belgijskich gofrow
Otworzy¢ urzadzenie (patrz Obstuga/
grill stotowy).

- Wiozy¢ odpowiednie ptyty w taki sposob,

aby wyciecia na wymiennych ptytach
weszly pod zatrzaski na urzadzeniu
(ciemna, btyszczaca strona do gory).
Docisna¢ wymienne plyty, az styszalne
bedzie zatrzasniecie.

- Aby zwolni¢ wymienne plyty, nalezy

nacisnag przyciski <7 / & , gdy
urzadzenie ostygnie i zdja¢ wymienne
plyty.

Przed uzyciem urzadzenia po raz
plerwszy

Wytrze¢ wymienne ptyty wilgotng
szmatkg i wysuszy¢.

- Wiozy¢ wymienne plyty zgodnie

z opisem w czesci ,Wkfadanie i
wyjmowanie wymiennych ptyt’.

- Zamknag urzadzenie.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa do
gniazdka.

- Wiaczy¢ urzadzenie, krotko naciskajac

pokretto.

Uruchomi¢ urzadzenie na okoto 15
minut bez grillowania zywnosci, jak
opisano w czesci ,Grill kontaktowy”.
Moze pojawi¢ sie typowy zapach
(mozliwy jest niewielki dym, dlatego
nalezy zapewni¢ wystarczajacq
wentylacje przez otwarte okna lub drzwi
balkonowe).

- Zostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

Powtdrzy¢ proces ze wszystkimi trzema
parami wymiennych piyt.
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Nastepnie wyczy$ci¢ wymienne piyty,
jak opisano w czesci ,Czyszczenie i
konserwacja’.

Pokretto i wyswietlacz

Pokrettem mozna wiaczy¢ urzadzenie,
wybra¢ funkcje i uruchomi¢. Na
wyswietlaczu pojawi sig wybrana funkcja i
postep przygotowania.

Regulator /
symbol Funkcja
wyswietlacza
Przycisk wt./wyt.
Pokreto | wyber funkgji
Grill Do grillowania z
- zamknigtymi ptytami / do

- pieczenia gofrow

Griddle do grillowania z
I g, | roziozonymi plytami

Wybor czasu dla funkcji
C) grilla i funkcji gofrownicy
(tylko =)

Obstuga

Rady'

Wybrane funkcle lub przygotowanie
mozna przerwa¢ w dowolnym
momencie, naciskajac pokretto przez
okoto 3 sekundy.

- Zawsze nalezy upewnic sig, ze tacka
ociekowa na tluszcz jest prawidtowo
wiozona i oprdzniana podczas pracy.
Poziom napetnienia tacki mozna
monitorowac z tytu urzadzenia. Tacke
nalezy jednak zawsze wyjmowaé po
lewej stronie urzadzenia.
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Ptyty wymienne z powtokg,
zapobiegajaca przywieraniu wystarczy
lekko nattusci¢ na poczatku.

Nie uzywa¢ spiczastych ani ostrych
przedmiotéw do usuwania zywnosci,
aby nie uszkodzi¢ zapobiegajacych
przywieraniu powlok wymiennych piyt.
Po zakoriczeniu przygotowywania
potraw nalezy odtaczy¢ urzadzenie

od zasilania i odczeka¢, az grill
kontaktowy ostygnie przy zamknigtych
powierzchniach grillowania.

GnII stotowy

Lekko unie$¢ pokrywe i przesungé
przycisk zwalniajacy po prawej stronie
zawiasu w kierunku strzatki. Nastepnie
catkowicie otworzy¢ pokrywe.

- Wiozy¢ odpowiednie ptyty grillowe.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowg do
gniazdka.

- Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac

pokretto.

Obracajac pokretto, wybraé funkcje
Griddle.

Nacisna¢ pokretto. Lewy wskaznik
wysSwietlacza zacznie migac.
Temperature przedniej plyty grillowej
mozna wybra¢, obracajac pokretto.
Nacisna¢ pokretto. Prawy wskaznik
wysSwietlacza zacznie miga¢. Mozna
wybra¢ temperature tylnej piyty grillowe;.
Nacisna¢ ponownie pokretto, aby
rozpocza¢ nagrzewanie. Rozgrzewaé
urzadzenie przez okoto 10 minut.

- W tej funkgji nie mozna wybra¢ timera.

Natozy¢ jedzenie i przygotowa¢ wedtug
uznania.



Po przygotowaniu potrawy nalezy
wytaczy¢ urzadzenie.

GrlII kontaktowy

- Wiozy¢ odpowiednie ptyty grillowe.
Zamkna¢ urzadzenie.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa do
gniazdka.

Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac
pokretto.

Na wyswietlaczu miga funkcja Grill.
Nacisna¢ pokretto. Lewy wskaznik
wys$wietlacza zacznie migac.
Temperature obu plyt grillowych
(100-220°C) mozna wybra¢, obracajac
pokretto.

Nacisna¢ pokretto. Prawy wskaznik
wyswietlacza miga. Mozna wybraé czas
przygotowania (10 sekund — 90 minut),
obracajac pokretto.

Nacisna¢ ponownie pokretto, aby
rozpoczat nagrzewanie. Symbol &
miga.

Po osiggnigciu ustawionej temperatury
rozlegna sie trzy sygnaty dzwigkowe.
Nastepnie nalezy otworzy¢ pokrywe i
natozy¢ grillowang zywnos¢.

Po natozeniu grillowanej zywnosci
rozpocza¢ przygotowanie, naciskajac
pokretto. Rozpoczyna sig przygotowanie
i odlicza czas.

Gdy tylko przygotowanie dobiegnie
konca, rozlegnie sie pig¢ sygnatow
dzwiekowych. Nastepnie nalezy
otworzy¢ pokrywe i wyjac jedzenie.
Urzadzenie przetaczy sie w tryb
czuwania.
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Przygotowame gofrow

Wiozy¢ ptyty do gofrow.

- Zamkna¢ urzadzenie.

Podtaczy¢ wtyczke sieciowa do
gniazdka.

- Wiaczy¢ urzadzenie, naciskajac

pokretto.

Na wyswietlaczu miga funkcja Grill.
Nacisng¢ pokretto. Ustawi¢ temperature
na 220°C, obracajac pokretio.
Nacisna¢ pokretto. Prawy wskaznik
wyswietlacza miga. Ustawi¢ czas
przygotowania na 4 minuty.

Nacisna¢ ponownie pokretto, aby
rozpocza¢ nagrzewanie. Symbol 8
miga.

Po osiagnieciu ustawionej temperatury
rozlegna sie trzy sygnaty dzwigkowe.
Nastepnie nalezy otworzy¢ pokrywe i
wlozy¢ ciasto na gofry. Upewni¢ sig,
ze nie napetniono zbyt duzej ilosci
ciasta, aby unikna¢ przelewania przez

wymienne plyty.

Po napetnieniu ciasta rozpoczaé
przygotowanie, naciskajac pokretto.
Rozpoczyna sie przygotowanie i odlicza
czas.

Gdy tylko przygotowanie dobiegnie
konica, rozlegnie sie pig¢ sygnatéw
dzwiekowych. Nastepnie otworzy¢
pokrywe i wyja¢ gofry. Urzadzenie
przetaczy sie w tryb czuwania.
Sprawdzi¢ przyrumienienie gofrow. Aby
nastepnym razem uzyska¢ mocniejsze
przyrumienienie, ustawi¢ dtuzszy

czas przygotowania. Aby gofry byly
jasniejsze, ustawic krotszy czas.
Proces przygotowania nalezy ponownie
uruchomi¢ w sposob opisany powyzej.
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Przepis

Gofry brukselskie

Sktadniki:

200 g masta, 120 g cukru, %2 saszetki cukru
waniliowego, 2 jaj, szczypta soli, 350 g
maki, 2 fyzeczki proszku do pieczenia, 150
ml mleka, 300 ml cieptej wody, 1 tyzeczka
startej skorki cytryny.

Przygotowanie:

Utrze¢ tluszcz, cukier i cukier waniliowy, az
osiagng kremowg konsystencje. Ucierajac
dalej, dodac jaja i s6l. Na zmiane dodawac
do miksowanego ciasta maka z proszkiem
do pieczenia, mleko i wodeg. Na koniec
doda¢ startg skorke cytryny.

Konserwacja i czyszczenie
Przed przystapieniem do czyszczenia
urzadzenia, wyja¢ wtyczke z gniazdka
i zostawic urzadzenie do catkowitego
ostygniecia z ptytami zamknigtymi.
Nie zanurza¢ sprzgtu w wodzie, ani
nie my¢ go woda, poniewaz grozi to
porazeniem pradem.

- Zewnetrzne powierzchnie grilla mozna
przetrze¢ miekka wilgotng Sciereczka,
nastepnie wytrze¢ do sucha.
Wymienne ptyty mozna wyja¢ w
celu fatwiejszego czyszczenia.

(patrz ,Wktadanie i wyjmowanie ptyt
wymiennych”).

Wyczysci¢ wymienne plyty w wodzie

z dodatkiem ptynu do mycia naczyn,

a nastepnie dobrze je wysuszy¢.
Alternatywnie mozna umy¢ je w
zmywarce. Jednak tylna czgs¢ plyt
grillowych ulegnie odbarwieniu.

Po oczyszczeniu wymienne plyty nalezy
z powrotem wiozy¢.
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+ Wyciagna¢ tacke ociekowag na ttuszcz
po lewej stronie urzadzenia. Mozna
ja umy¢ w wodzie z dodatkiem ptynu
do mycia naczyn lub w zmywarce do
naczyn (gorny kosz).

Utylizacja

Urzadzenia oznaczone
E powyzszym symbolem nalezy

utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze
. zwyklymi odpadkami z
gospodarstwa domowego. Urzadzenia
takie zawierajg bowiem cenne materiaty,
ktére mozna poddac recyklingowi.
Odpowiednia utylizacja takich urzadzen
pomaga w ochronie $rodowiska i zdrowia
cztowieka. Szczegdtowych informacji na
ten temat udzielaj lokalne wtadze lub
sklepy prowadzace sprzedaz detaliczna.
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TaidI4 (TouhayioTov 8



XPOVWV) Kai até Aropa
HE PEIWMEVEC QUOTKEC,
aiobnmApiec A diavonTikég
IKQVOTNTES 1) XWPIC

TIEIPA KAl YVWOEIG, Qv
EMITNPOUVTAI f} TOUG £XOUV
000€i 0dnyiec OYETIKA e
N XpAon TG GUOKEURg
KQll KOTAVOOUV TIARPWS
0AoUG TOUG EUTTAEKOpEVOUS
Kivduvoug Kail TIpOQUAGEEIG
yia TNV aoQaAelq.

- Ta maudid dev mpéel va
EMTPETETQI VO TTAICOUV g
TN OUCOKEUN.

- O kaBapiopog kal

I GUVTAPNON TTOU

gival ubovn Tou

Xpriotn dev TTpEEl va
TTPAYMATOTIOIOUVTAI ATTO
TTaIdIA Xwpic eTTiRAEWn.

- KparAoTe mavra m
OUOKEUN KaI TO NAEKTPIKO
KaAwdIO TG MAKPIA aTTo
TaIdIA KATW Twv 8 ETWV.

SEVERIN

- Npoooxn! Ta maidid mpémel va

TIapapéVOUV JakpIa amé Ta UAIKG
OUOKEUOOiag, ETTEIBN auTA Ta UAIKG
eivar duvnTikwg ETIKivVOUva, T.X.
kivuvog aogugiag.

- KdBe popd ou xpnaipoToieite T

OUOKEUR, Ba TIPETTEN VOl EAEYXETE
TIPOCEKTIKA TNV KUpIal povada, T
NAEKTPIKG KaAwSI0, KaBwg Kal KaBe
€€apTNUa yia TuxGv eAaTTwparTa. Av n
OGUOKEUNR, YIa TTOPAdEIYHa, £XEI TIEOEI
ae akAnpr| emipdveia 1 €xer aoknBei
utrepPoAIKA dUvapn yia To TpARNyua
T0U NAekTpIKOU KOAwdiou dev Ba Tpémel
va xpnoipotoinBei avd, akéun ki av
N ¢nuid dev gaiveral 6T PTTopei va
TIPOKaAEDEI TIPORAAUATA OTNY ACQaAR
A€IToUpyia TNG GUGKEUNG.

+ Mnv xpnoiyoTrolgite T oUCKEUR O€

€EWTEPIKOUG XWPOUG.

 Mnv agrverte 1o §wTePIKG TrEPiBANUa

NG GUOKEUNG ) TO NAEKTPIKG KAAWDIO

va £pYOvTal O€ ETTAQN e YUUVA GAGYa
1} oToIa81\TTOTE KAUTA EMIQAVEIA OTIWG
eival Ta pama g nAekTpIkAg koudivag.

- Mot punv BéreTe o€ Aermoupyia

™ YKPIAIEPO ETTAQPAG XWPIG TIG
apaipoupeveg TAAKES kai Tov dioko
oulhoyng Aitroug.

» Karé m Aeimoupyia, n TooTiépa/

YnoTiEpa TTPETTE va €ival TOTTOBETNEVN
o€ EMQAVEID avBEKTIKN OE UYNAEG
Bepuokpaaieg ou dev aholwvovTal
amé mraihiouata fi Aekédeg. Otav
WAVETE TPOPEG PE UWNAT TIEPIEKTIKOTNTA
Aitroug 1 uypaaiag, dev eival Tava
duvatd va amogelyete Ta mITCIAigUaTA.

- Noa ofnvere wévra T GUOKEUR Kail va

Byadere To nAekTpIKO KOAWSI0 OO
79



v mpida.

- pera T xpnon,

- ot mepimTwan SuoAeiToupyiag Tng
GUOKEUNG, KAl

- KOTé ToV KaBapiopo.

Mnv TpaBdre oté To KaAwdio dTav

BéNeTe va ByAAETE TN GUOKEUR aTd TV

pida.

Mnv ayyilete 10 QI Pe uypd XEpla.

- XpnoipotoifoTe Tn Aapn yia va

UETAQEPETE TN CUTKEUN JOVO 6TAV TO
KOTTAKI TNG GUOKEURG €ival KAEIDwEVO.

- Aev gépoupe Kapia eubivn yia gnuigg

Trou TIpoKaAoUvTal Adyw E0QaApévng
xpnong i emeidr dev €xouv TpnBei ol
TIapoUaEg odnyieg.

KuanAn xpion

H ouokeun xpnoipoToleital
QTTOKAEIOTIKA yIa YATIHO TPOPIWY aTN
oxapa, OTTwG Kpéag, wap! Kal Aaxavikd,
kaBuwg kai yia v apackeur} BagpAag,
oavTouITg, Travivi K.ATT.

- XpNnOIWOTIOIEITE TN GUTKEUR HOVO LE TIG
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GUVOOBEUTIKEG 0aIPOUEVES TTAGKEG.
Kabe aMn xprion mépav TG opifopevng
aTig 0dnyieg Bewpeital akatdAAnAn

KOl UTTOPE vl EXEI WG ATTOTEAETHA TNV
TPOKANGN CORAPWY TPAUNATICHWY A
{nUIV OTN GUOKEUN.

Msrqcpopa NG GUOKEUNG

MrropeiTe va pETaQEPETE T OUCKEUN
kpaTwvtag TV amd  Aapr, av

10 KGAUPPA TG £XEl KAEIOWOET
TTPONYOUMEVWG.

l'a va 1o EMTOKETE, YUPIOTE TO KOUNTT
ao@AaNIong aTo KAAUPUA TNG GUOKEUNA,
pEXP! 0 HOXAGG aaaAiang va KAEIBWOE!
TAvwW oTNV WTida aoeaAIong TTou
Bpioketal otV kaTW TAEUPE TNG
OUCKEURS

TomoBéTnan Kai a@aipeon
u<pu|poup£vwv TAOKWV

O1 Adkeg £xouv TV akdoudn
Aermoupyia:

Aulakwrég TAGKEG YnaipaTog:

Y10 WAGIUO KPEATIKWY 0T oXApd, 0TTwg
pTTPIOAQ, AOUKAVIKO K.ATT.

Acieg wAGKeG wnaoipaTog:

yia YrAoIpo Aaxavikwy kal Bahacaiviv
07N oXapa f yia TNV TOPACKEUN
OQVTOUITG KOl GUVTAYWY HE TUPIA
MAdkeg BagpAag

la mv mapaokeun BeAyiknAg BapAag

- Avoi¢re Ty ouokeun (BA. Xprian/

Emimpaméqia wnorapid).

TomoBetaTe TIG EMBUUNTEG TIAGKEG

ME TETOIOV TPOTIO, WOTE Ol ETOXEG OTIG
aQaIPOULEVEG TIAGKES va KAEIDWGOUV
KaTw aTé TIg wTideg aoPAAIong TG
OUCKEUNG (UE TN okoUpa, YuaAioTepn
TAEupd P0G Ta TIAIVW).

MéoTe TPOg Ta KATW TIG APAIPOUNEVES
TAGKEG, péXP!I va acgahioouv oTn Béan
TOUG LE €va KAIK.

l'a va amac@alioeTe TIg apaIpoUpEVES
TIAGKEG, TIEPIJEVETE VO KPUWOEI N
OUOKEUR, TIaTOTE Ta TARKTPA 7/ 2



Kall aQaIpETTE TIG TTAGKEG.

I'Ip|v TV TPWTN XPAON
ZKOUTTIOTE TIG AQAIPOULEVES TIAGKEG HE
€va uypd Tavi Kal OTEYVWOTE TIG.
TommoBeTATTE TIG APaIPOUUEVES
TAAKEG OTIWG TIEPIYPAPETAI OTNV
evotnTa “Tomobéman kai agpaipeon
aQaipoUuEVwY TAQKWY'.

KAeioTe TV TooTIEpa/ynaTiépa.
ZUvOEDTE TO QIG O€ pia Tpida.
EvepyotroinaTe T guokeur TatwvTag
aTIyHIaia ToV TIEPIGTPOPIKG SIaKATIT.
©¢oTe 0€ AerToupyia T GUCKEUR YIa
TIEPITTOU 15 AeTITa XWwpig @aynTd, OTmwg
meplypagetal amy evotnta “MkpiAiépa
emagri¢”. H TUTTIKA oopR TG kaivoupiag
OUCKEUNG UTTOpEi va uTroxwprael
(uTopei emiong va TTapayBei Aiyog
KaTmvog, ETOUEVWG EEaTQAAITTE ETTOPKN
€¢aepIopo avoiyovrag Ta Tapabupa fi
TIG UTTAAKOVOTIOPTEG).

- AQAaTE T GUOKeUN va WuyBei.
EmavaAdBete ™ diadikaaia kal pe Ta
Tpia {elyn 0QaIPOUPEVWY TTAGKWV.
2T Guvéxela, kaBapioTe TIg
0QaIPOUPEVEG TTAGKEG, OTTWG
umrodeIkvUETal aTNY EVOTNT
“Kabapiouog kai gpovrida’.

SEVERIN

MepioTpo@ik6g SIaKOTTNG Kai 086vn
ZT0V TIEPIOTPOPIKG BIAKGTITN PTTOPEITE VO
EVEPYOTIOINTETE TN GUOKEUN, val ETTAELETE
pia Aerroupyia Kar va Tnv ekkivioeTe. H
086vn eupavilel Tnv emAeypévn Aeimoupyia
ka1 v péodo TG Tapackeung eaynTol.

Z0upoAo
TMEPIOTPOPIKOU .
Siakomr / Aeimoupyia
006vng
Koupi
MepioTpo@ikds | evepyotmoinang/
BI0KOTITNG QTIEVEPYOTTOINONG
Emihoyn Aeiroupyiag
FkpiA MNa Yiigilo o oxapa
-~ e KAEIOTEG TIAGKEG /
- lNa yRaipo Baghag
Griddle MNa wAaipo o oxapa
I ), | < avoIxTEG TTAGKES
Emoyi wpag yia
AeiToupyia yKkpIA kal
C) Aeimoupyia BagAag
(uovo =)
Aerroupyia
ZuuBouAsg'

O1 emAeypéveg Aeoupyieg A n
TIapacKeU paynTol Pmmopouv va
diakotrolv avé Taaa aTIyu TaTwvTag
TOV TIEPIOTPOPIKG OIAKOTITN yId TTEPITTOU
3 deutepdAeTITA.

BefaiwBeite omwaodnmorte 611 0 digkog
auMoyng Aitroug eival ot Béon Tou

Kol adelageté Tov eykaipwg kard m
S1apkela TG Aeitoupyiag. Mmopeite va
mrapakoAoubeite T aTaBun TARpwang

10U BigKOoU OTO ToW PEPOG TNG
81



OUOKeUNG. Apaipeite TTavTa Tov 8ioKO
pbvo amoé TV apIoTEPN TTAEUPA TNG
OUOKEUNG.

Or avTikoANTIKEG a@aipoUpeveg TTAAKES
Xpeladetal va Aimmaivovral EAagpd pévo
otV apxn.

+ Mnv xpnoigotolgite axunpd i KoQTeEPa
QVTIKEIJEVA YIO VO APAIPETETE TO
@aynté. AlagopeTikd, Oa utroaTolV
{nuid o1 avTIKOANTIKEG aQaIPOUNEVEG
TIAGIKEG.

Metd Tv oAokAfpwan Tou wnaiyarog
OTTOCUVOEDTE TO QIG ATT6 TNV TIPICa
Kal aQAQTE TNV YnaTapId ETAPAS Va
KPUWOEI E KAEIOTEG TIG ETTIPAVEIES
ynaiparog.

Emtpurrszla ynoTapid
ZnKwoTe EAAPPA TO KATTAKI KAl
oUpETE TO KoupTTi aTEAEUBEPWONG OTN
0eg)G TAEUPA TOU PEVTEDE TTPOG TV
KaTeUBuvan Tou BEAOUG. 2T ouvéxela
avoigTe TO KaTTaKI PEXPI TEPHAL

- TomoBeTAOTE TIG EMOUNTEG TTAGKES
ynaoiparog.
YuvdEaTe TO QI O€ pia Trpida.
EvepyoTToIRaTE Tn GUOKEUR TTOTWVTAG
TOV TIEPIOTPOPIKG BIOKOTI.
MepioTpépovtag Tov dIaKOTITN, EMIAEGTE
TN Aerroupyia Griddle.
MarAaTe ToV TIEPITTPOPIKG SIAKOTTTN. H
apiatepn £vdeign 066vng Ba apyioel va
avaBooPAvel Kal PTropeiTe va eMIAEGETE
N BeppoKpaaia yia TNV PTTPOCTIVE
TAGKQ YNnaiaTog TTEPIOTPEPOVTAG TOV
S1aKkoTM.
MarAaTe Tov TIEPITTPOPIKG BIAKOTIT.
H de§ia évoeign 0B6vng Ba apyioer va
avaBooPAvel Kal PTropeiTe va eMIAEGETE
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N Beppokpaaia yia Ty Tow TTAGKA
ynaiyarog.

MatiaTe Eavd Tov TEPITTPOPIKG
SIOKOTITN yIa va EEKIVATEL N
TpoBéppavan. AQraTe Tn GUOKEUN va
TpoBepuavei yia 10 AetTa.

- Aev gival duvarn n emAoyr Tou
XPOVOBIOKOTITN G€ QuTAV TN AgIToupyia.
TomobeTAaTE TO PAYNTO KAl JAYEIPEWTE
10 avaAoya e TIG TIPOTIUACEIS OOG.

- ATIEVEQYOTTOINGTE TN GUOKEUR HETA TO
ynaiyo.

wncruplu EmMaAPAg
TomoBetAaTe TIG emMBUUNTEG TIAGKEG
ynaipatog.
KAeioTe T ouokeun.
ZuvdEaTe TO QIG O€ pia TIpida.
EvepyoTroInaTe Tn GUOKEUN TTATWVTAG
TOV TIEPITTPOPIKG BIAKATIT.
21nv 066vn avaBooPrvel n Asimoupyia
Grill.
MaTthoTe TOV TIEPITTPOPIKO BIAKOTITH.
H apiotepn €vdeign 066vng Ba apyioel
va avaBoaPrver Kal HTTOPEITe val
emAEgeTe TN Beppokpaaia yia Tig 0o
TAdKeS wnaiparog (100 — 220 °C)
TIEPITTPEPOVTAG TOV BIOKOTIT.
MaTthoTe TOV TIEPITTPOPIKO BIAKOTITH.
H deqia €voeign 08vng Ba apyioel
va avaBoaPrver Kal HTTOPEITe val
EMAECETE TOV XPOVO TTAPACKEUNG
(10 deutepbhetrta - 90 Aetrtd)
TIEPITTPEPOVTAG TOV BIOKOTIT.
MatiaTe Eavd Tov TIEPITTPOPIKG
BIOKOTITN yIa va EEKIVATEI N
TpoBépuavan. To auuBolo 8
avaBooprvel.
MoAig emiTeuyBei n emiAeypévn



Beppokpaaia, Ba akouaTolv Tpia
NXNTIKA OAUATA. TN GUVEXEID, aVOiTe
T0 KQTIAKI KOl TOTTORETATTE TO YaynTod
ot oxdpa.

- Agou ToTToBETATETE TO PaYNTO OTN
oxapa, EEKIVAOTE TNV TTAPACKEUT TOU
TIATWVTOG TOV TIEPIGTPOPIKG dIAKOTTTN.
H mapacokeun &ekiva Ka o xpovog petpd
avtioTpoga.

MoAig ohokAnpwBei n Tapaokeury,

Ba akouaToUv TévTe NXNTIKG CriaTA.
211 OUVEXEIQ VOIETE TO KATTAKI Kal
apaipéaTe Ta TPOQINA. H ouokeur
petapaivel g€ KATAATAGN AVAHOVAG.

ﬂapuoxsun BagAag

TomoBetaTe TIG €101KEG TTAGKES YIa TIG
BaoAes.

KAeioTe Tn ouokeun.

ZuvdéaTe T0 QI O€ pia TIpida.
EvepyoTroInaTe Tn GUOKEUN TTATWVTAG
TOV TEPICTPOPIKS SIOKOTITN.

2Tnv 066vn avaBooPrvel n Aeiroupyia
Grill.

MaTthaTe Tov TTEPIGTPOPIKG SIAKOTITH.
PuBpioTe T Bepuokpaaia atoug 220°C
TEPIOTPEPOVTAG TOV DIOKOTIT.
MatiaTe Tov TEPIOTPOPIKS BIAKOTITN.
H degiér €voeitn 066vng avaBoaBrvel.
PuBpioTe Tov xp6vo payeipépaTog ata
4 hetrTd.

MamiaTe Eava Tov TIEPITTPOPIKG
dIakOTITN yia va EEKIVATEI n
TipoBéppavan. To aluBoo §
avaBooBhvel.

MOAig emieuxBei n emiAeypévn
Beppokpaaia, Ba akouaTolv Tpia
NXNTIKA OAUaTa. TN GUVEXEID, aVOiTe
T0 KOTAKI Kal TpoaBéate T {0pn yia

SEVERIN

T BagAa. BeBaiwbeite 611 dev ExeTe
Tpoobéael Tapa oAU {Upn, yia va
OTOQUYETE TV UTTEPXEIAION ATTO TIG
TAGKES BAPAAG.

Ao TrpoaBéaete T (Uun, EeKIvAaTE
TNV Tapackeun méfovtag Tov
TIEPITTPOPIKO BIAKOTITN. H TTapaoKeur
EexIva kal 0 Xpovog PETPA avTioTpoga.
Ma&Aig ohokAnpwBei n Tapaakeur),

Ba akouaTolv TéVTE NYNTIKG GAUaTa.
21N OUVEXEID, aVOIETE TO KATTAKI Kal
agaipéaTe TiG BagpAeg. H ouokeun
peTafaivel o€ KATAATAGT AVOLOVAG.
EAéyére av £xouv podiael IkavoTroinTika
ol BagAeg kar puBpiaTe evOEKOPEVWIG
éva PeyaAUTEPO XPOVIKO BIA0TNUA YIa
TEPICOTEPO PABITUA TNV ETTOPEVN
popd. PubpiaTe éva pIKPOTEPO XPOVIKO
O1G0TNHA yIa YIa TTIO QVOIXTOXPWHN
BapAa.

H diad1Kaoia TapaoKeung TTpémel va
Eekiviael ek vEou, OTIWG TTEPIYPAQETAl
TTOPATIAVW.

Zuvtayn

BagAeg BpuSeAwv

2uorarikd:

200 ypapudpia Bodtupo, 120 ypauuapia
Caxapn, %2 pakeAdki Bavihia, 2 auyd, pia
mpéCa ahdri, 350 ypapudpia alelpl, 2
KOUTOAGKI TOU YAUKOU PTTEIKIV TTOUVTED,
150 ml yéAa, 300 ml (a6 vepo, 1
koutaAdkia Tou YAukoU §uopa AepovioU.
Mpoeroiuaaia:

XrummaTe 1o BolTupo, T {axapn Kal

N Bavilia péxpr va dnuioupynbei éva
kpepwdeg peiypa. Mpoabéate Ta afyd Kai
10 aAdTI EVW GUVEXIOETE va avadeUETe.
MpocbéaTe evalAaE To aAepl padi pe To
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PTTEIKIV TTOUVTEP, TO YAAQ KOl TO VEPD. Amoppiyn
MpoaBEaTe 10 {Uoua Aepoviol TeAeuTaio. O1 guokeuég pe autd 1o aUpBoA0
E TIPETTEI VO aTToppPIpBoUV
rsvu(og KaBapiopdg kar gpovTida EexwpIoTa OTTO TA OIKIAKA
MpIv kaBapioeTe T CUCKEURA, aQaIpéoTe M  amORANTa, ETTEION TIEPIEKOUV

T0 QIG a6 TNV TIPiCa Kai BePaiwbeite TOAUTIUG UAIKG TTOU uTropolv va

OTI T0 YKPIA EXEI KPUWOEI EVTEAWG E TIG avakukAwBolv. H owaoTn 81dBeon
TIAGKEG KAEIOTEG. TpooTaTeUEl To TTepIBAMoV kai TNV

Ma va pnv méBete nAektpomAntia, avBpwivn uyeia. Oa Bpeite TAnpopopieg
un XPNOIUOTIOIEITE TIOTE VEPD KAl N Y1 TO GUYKEKPIUEVO BEUa aTTd TV TOTTIKA
BuBiCete TOTE TN GUCKEUN GTO VEPO. oag apuddia apxr f Europo AIAVIKAG.

Mmopeite va kaBapileTe 1o e5wTEPIKG
NG GUOKEUNG M6VO PeE Eva POAAKG,
Bpeyuévo TTavi. ZKOUTTIOTE TV ETA pE
éva oTEYVO TTAVi.
O1 agpaipolpeveg TAGKES uTTopolv va
agpaipeBoly yia eukoAdTEPO KABAPIGHO.
(BA. “Tomo6émnan kar agaipeon
aQaipoUuEVWY TAQKWY').
KaBapiaTe TG apaipoUpeveg TTAGKEG
€ 0aTTOUVOVEPO KOl OTN GUVEXEI
oTEYVWOTE TIG kKaAd. EvaAakTikd,
UTTOPEITE VOl TIG TTAUVETE OTO TTAUVTAPIO
maTwyv. QoT600, OTNV TEPITITWAN
auThv Ba aTTOXPWHATIOTE TO THoW
UEPOG TOUG.
MeTd Tov KaBapiouo, EmavaToTToRETHOTE
TIG aQaIpoUpEvES TTAGKEG 0T BEON TOUG.
- TpaPngre Tpog Ta £§w Tov dioko
GguMoyng AiTroug amoé Tnv apiaTepr
TAEUPA TNG OUOKEUNG. MTopeite va
TOV kaBapioeTe € OaTTOUVOVEPOD 1) OTO
TAuVTApIO ATWY (ETTAVW KOAGB!).
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SEVERIN Elektrogeréate GmbH
Réhre 27

D-59846 Sundern

Tel +49 2933 982-0

Fax +49 2933 982-1333
information@severin.de
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