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HeiBluftfritteuse 2x 4 |

Liebe Kundin, lieber Kunde,

die Gebrauchsanweisung sorgféltig vor der Benutzung
des Gerates durchlesen fiir den weiteren Gebrauch
aufbewahren. Das Gerat darf nur von Personen benutzt
werden, die mit den Sicherheitsanweisungen vertraut
sind.

Anschluss

Das Gerat nur an eine vorschriftsméaRig installierte
Schutzkontaktsteckdose anschlieen.

Die Netzspannung muss der auf dem Typenschild des
Gerates angegebenen Spannung entsprechen.

Das Gerét entspricht den Richtlinien, die fiir die CE-
Kennzeichnung verbindlich sind.

Aufbau

Gehéuse

Bediendisplay

Anschlussleitung mit Netzstecker
Griffe / Frittierkorb

Frittierkorb mit Korbeinsatz (2x)
Typenschild (Gerateunterseite)

A

Sicherheitshinweise

- Um Gefahrdungen zu vermeiden
und um Sicherheitsbestimmungen
einzuhalten, dirfen Reparaturen am
Geréat und an der Anschlussleitung
nur durch unseren Kundendienst
durchgefiihrt werden. Daher im
Reparaturfall unseren Kundendienst
telefonisch oder per Mail kontaktieren
(siehe Service-Adressen im separaten
Garantieheft oder auf
www.severin.de).

+ Vor jeder Reinigung den Netzstecker
ziehen und das Gerat abkiihlen
lassen.

- Das Gehause und die
Anschlussleitung mit Netzstecker
dlrfen aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fllissigkeiten
behandelt oder gar darin eingetaucht
werden.

+ Die abnehmbaren Einzelteile

nach jedem Gebrauch im heifien
Spiilwasser reinigen und griindlich
abtrocknen.

* Detaillierte Hinweise zur Reinigung

dem Abschnitt Reinigung und Pflege
entnehmen.

+ Das Gerat ist nicht dazu bestimmt,

mit einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem
betrieben zu werden.

+ Das Gerat frei auf eine

stabile, temperaturbestandige,
spritzunempfindliche Unterlage stellen.

- Warnung! Verbrennungsgefahr! Die

Einschubflache fir den Frittierkorb
und die Luftungsschlitze an der
Gerateriickseite sind mit dem
Warnschild 4\ ,HeiBe Oberflachen®
gekennzeichnet, das auf die
Verbrennungsgefahr aufmerksam
macht.

+ Nach Herausnahme des Korbtragers

nicht in das offene Gerat fassen.

- Heiler Dampf entweicht aus

den Liftungsschlitzen an der
Gerateriickseite (4\) und beim
Herausziehen des Korbtragers. Nicht
Uber das Gerat greifen oder sich
dariiber beugen!

- Sowohl das Gargut als auch

die Frittierkorbe sind heif3. Die
Frittierkorbe nur am Griff anfassen.
Das Gargut nicht anfassen, solange
es nicht etwas abgekihlt ist.

* Die Frittierkorbe nur auf

hitzebestandigen Oberflachen
absetzen.



+ Das Gerat ist dazu bestimmt, im
Haushalt und ahnlichen Anwendungen
verwendet zu werden, wie z.B.

- in Klichen von Mitarbeitern in
Laden, Buros und ahnlichen
Arbeitsumgebungen.

- in landwirtschaftlichen Betrieben.

- von Kunden in Hotels, Motels
und weiteren typischen
Wohnumgebungen.

- in Fruhstlckspensionen.

- Das Gerat darf nicht von Kindern im

Alter zwischen 0 und 8 Jahren benutzt

werden.

- Das Gerat kann von Kindern ab 8

Jahren benutzt werden, wenn sie

standig beaufsichtigt werden.

- Es kann von Personen mit

reduzierten physischen, sensorischen

oder mentalen Fahigkeiten oder

Mangel an Erfahrung und / oder

Wissen benutzt werden, wenn sie

beaufsichtigt oder bezlglich des

sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

+ Kinder durfen nicht mit dem Gerat

spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung

dirfen nicht durch Kinder ohne

Beaufsichtigung durchgeflihrt werden.

- Das Geréat und seine Anschlussleitung

sind von Kindern jiinger als 8 Jahre

fernzuhalten, insbesondere wahrend
des Gebrauchs und Abkihlens.

SEVERIN

- Verpackungsmaterial von Kindern fernhalten. Es besteht

u.a. Erstickungsgefahr!

- Die Fritteuse nur unter Aufsicht betreiben.
- Die Fritteuse nicht ohne Korbeinsatze in den

Frittierkdrben betreiben.

- Vor der Inbetriebnahme das komplette Gerat inkl.

Anschlussleitung und eventueller Zubehdrteile auf
Méngel und Beschadigungen Uberpriifen, die die
Funktionssicherheit des Gerates beeintrachtigen
kénnten. Falls das Gerat z.B. zu Boden gefallen ist oder
an der Anschlussleitung gezogen wurde, kénnen von
auflen nicht erkennbare Schaden vorliegen. In diesen
Fallen das Gerét nicht in Betrieb nehmen und unseren
Kundendienst kontaktieren.

- Das Gerat nicht unter Hangeschrénke, direkt an eine

Wand oder in eine Ecke stellen.

+ Nach allen Seiten einen Mindestabstand von 15 cm

einhalten. Zur Riickwand einen Mindestabstand von 30
cm halten.

- Das Gerét so aufstellen, dass die Luftaustrittséffnung

an der Geréaterlickseite nicht auf hitze-, fett- oder
feuchtigkeitsempflindliche Gegenstande wie Tapeten,
Glasscheiben, Mébelwande, etc. zeigt.

- Leicht entflammbare Gegensténde aus der Nahe des

Gerates entfernen.

- Die Liiftungsschlitze am Gerat nicht abdecken!
- Beim Nutzen von Backpapier oder Aluminiumfolie diese

ausreichend mit Gargut beschweren. Loses Backpapier
oder Aluminiumfolie kann in die Heizelemente gelangen
und zu Brénden fiihren. Wir empfehlen, auf das Nutzen
von Backpapier und Aluminiumfolie zu verzichten.

- Weder das Gerat noch die Anschlussleitung durfen

einer heillen Kochplatte oder offenen Flammen zu nahe
kommen. Die Anschlussleitung nicht herunterhdngen
lassen und von heilen Geréteteilen fernhalten.

- Bevor das Gerét transportiert wird, muss es zunachst

griindlich abkuhlen.

+ Den Netzstecker ziehen,

- nach jedem Gebrauch.
- bei Storungen wéhrend des Betriebes.
- vor jeder Reinigung.

- Den Netzstecker nicht an der Anschlussleitung aus der

Steckdose ziehen, sondern den Netzstecker anfassen.

- Den Netzstecker nicht mit nassen Handen anfassen.
- Beim Befiillen der Frittierkorbe mit Lebensmitteln

bzw. Entnehmen der Lebensmittel keine
Kiichenutensilien aus Metall verwenden, um die
Beschichtung nicht zu zerkratzen.

- Wird das Gerét falsch bedient, oder zweckentfremdet

verwendet, kann keine Haftung fir evil. auftretende
Schaden {ibernommen werden.



Bestlmmungsgema[&er Gebrauch

Das Gerat ist nur zum Garen von Lebensmitteln
geeignet. Jede andere Verwendung gilt als nicht
bestimmungsgemaR und kann zu schweren
Verletzungen und Schaden am Gerét fihren.

Das Gerét ist nicht dazu geeignet mit Ol oder Fett
betrieben zu werden, wie das bei herkdmmlichen
Fritteusen der Fall ist.

Das Gerat nur in Innenrdumen benutzen.

Das Gerét ist nicht zum Erhitzen von Wasser geeignet.

Vor der ersten Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme samtliche
Verpackungsreste und Aufkleber vom Gerét entfernen.
Das Typenschild nicht entfernen.

Das Gerét reinigen wie unter Reinigung und Pflege
beschrieben.

Das Gerat mit den Frittierkérben fiir 30 Minuten auf 200
°C ohne Inhalt, aber mit den Korbeinsatzen, aufheizen,
damit der Eigengeruch des Geréates abklingen kann
(siehe Zubereitung durch manuelle Einstellung von Zeit
und Temperatur).

Fir ausreichende Lftung durch gedffnete Fenster oder
Balkontiren sorgen.

- AnschlieRend das Gerat erneut reinigen wie unter
Reinigung und Pflege beschrieben.

Standby

- Wird das Gerat nicht benutzt und keine Taste gedriickt,
schaltet das Gerat nach ca. 5 Minuten in den Standby-
Modus.

Bedlendlsplay

Mithilfe des Bediendisplays kann das Gerét ein- und
ausgeschaltet und die einzelnen Funktionen ausgewahlt
werden. Die ausgewahlten Funktionen leuchten auf,
bzw. blinken.

+ Zur Auswahl der Automatikprogramme zundchst die

Taste MENU drticken.

Wahltasten Temperatur hoher / niedriger

Anzeige voreingestellte Temperatur im
Display in °C

Wahltasten Zeit hoher / niedriger

Anzeige voreingestellte Zeit im Display
in min

Anzeige Lufter an

Anzeige fiir Sync-finish-Funktion

22 QIO+ ==+

SYNC-COOK | Anzeige fir Sync-cook-Funktion

MENU

Wahltaste Automatikprogramme

SYNC . )
FINISH Wahltaste Sync-finish-Funktion
SYNC-COOK | Wahltaste Sync-cook-Funktion
1 Wahltaste Frittierkorb 1
2 Wahltaste Frittierkorb 2
Ny(!) Wahltaste An/Aus & Start/Stop

o
C Anzeige Temperatur in °C

Anzeige Zeit in min

MIN

egﬁ % Anzeige Automatik Programme

Gerét vorbereiten

1. Das Gerét auf eine trockene, ebene, rutschfeste,

hitzebestandige Oberflache stellen, die zudem nicht

mit den GummifiiRen reagiert.

Das Gargut vorbereiten.

Den Frittierkorb herausnehmen und den Korbeinsatz

hineinlegen.

4. Das Gargut in den Frittierkorb fillen. Die ,MAX"-
Markierung darf nicht tiberschritten werden.

5. Den Frittierkorb in die Fritteuse einsetzen.

@



Gerat einschalten

1. Den Netzstecker in die Steckdose stecken. Alle
Symbole im Display leuchten kurz auf und es erténen
2 kurze Signalténe. Die Wahltaste ™, leuchtet
konstant.

2. Die Wahltaste ™, antippen. Im Display wird nun
abwechselnd die Auswahimdglichkeit fiir Garzeit und
Temperatur angezeigt und blinkt.

3. Das Gerét kann Gargut in einem oder zwei
Frittierkdrben zubereiten. Um einen der Frittierkérbe
auszuwahlen, die Wahltaste ,1" oder ,2“ antippen. Im
Display blinkt nun die entsprechende Wahltaste.

Hinweis! Erfolgt nach dem Einschalten keine weitere
Nutzung, wird der Standby-Zustand aktiviert. Aus dem
Standby-Zustand wird zunéchst die manuelle Auswahl
von Garzeit und Temperatur geoffnet.

Garvorgang vor Ablauf der Zeit beenden:

Die Wahltaste ™%, fiir ca. 3 Sekunden driicken.

Der Lufter lauft nach dem Ausschalten des Geréats noch
einige Zeit weiter.

Wahrend dieser Zeit kdnnen keine weiteren
Einstellungen vorgenommen werden.

Zubereitung mit Automatikprogamm

Es stehen 11 Automatikprogramme mit voreingestellten

Zeiten und Temperaturen zur Verfiigung.

1. Vorgehen wie unter ,Gerét vorbereiten”und ,Gerét
einschalten” beschrieben.

2. Nach dem Einschalten des Geréts und der Auswahl
des Frittierkorbs wiederholt die Wahitaste MENU
antippen, um zwischen den Programmen zu wechseln.
Temperatur und Zeit werden wechselnd angezeigt.

Tipp!

Wenn Temperatur und Zeit individuell angepasst werden
sollen, kann durch Driicken der Tasten § =/— bzw.

@ -/— die gewiinschte Temperatur bzw. Zeit
eingestellt werden.

Tipp!

Temperatur und Zeit werden fiir Frittierkorb 1 im linken und

fidr Frittierkorb 2 im rechten Display angezeigt.

Tipp!

Fur die Frittierkdrbe kdnnen unterschiedliche Programme

ausgewahlt werden.

3. Die Start-Stop-Taste ™, antippen.
< Das Gargut wird frittiert. Im Display leuchten
abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.
Die Wahltaste ™", leuchtet konstant. Wenn die Zeit
abgelaufen ist, ertdnt ein Signalton.

4. Den Frittierkorb am Griff aus der Fritteuse

herausnehmen.

Das Gargut in ein hitzebestandiges GefaR schiitten.

Den Frittierkorb mit Korbeinsatz abkiihlen lassen.

Den Netzstecker aus der Steckdose ziehen.

Den Frittierkorb mit Korbeinsatz reinigen, wie in

,Reinigung und Pflege” beschrieben.

© N o
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Standardeinstellungen der Automatikprogramme

Symbol | Gargut Temperatur | Zeit
& Pommes frites 200 °C 18
% (tiefgefroren) min
Hahnchen 180 °C 20
min
Steak/Koteletts 180 °C 12
min
=) | Shrimps 180 °C 8 min
'\
kleine Kuchen in 160 °C 15
backofengeeigneten min
Kuchenformen
~ Gemiise 160 °C 15
QO min
0 Fisch 180 °C 10
min
S | Spieke 180 °C 12
”‘ min
& | Tiefkihlkost 180 °C 25
% min
A | Tofu 160 °C 15
o) min
gc Warmhaltefunktion |60 °C 60
min




Zubereitung durch manuelle Einstellung von Zeit und

Temperatur

1. Vorgehen wie unter ,Gerét vorbereiten”und ,Gerét
einschalten” beschrieben.
Im Display blinken die Anzeige §} und die vorgewahite
Temperatur °C abwechselnd mit der Anzeige €3 und
der vorgewahlten Zeit MIN.

2. Mit Hilfe der Tasten § 4~ oder — die Temperatur
einstellen.

3. Mit Hilfe der Tasten €2 <= oder — die Zeit (in
Minuten) einstellen.

Hinweis! Die Temperatur wird in 5 °C-Schritten im
Bereich von 60 bis 200 °C verandert.

Die Zeit wird in Minutenschritten im Bereich von einer
Minute bis 60 Minuten verandert.

Tasten =4 oder — gedriickt halten, um sie schnell vor-
und zurlicklaufen zu lassen.

4. Die Wahltaste ™, antippen.
< Das Gargut wird frittiert. Im Display leuchten
abwechselnd die Temperatur und die Restlaufzeit auf.
Die Wahltaste ™, leuchtet konstant und zeigt
zusammen mit der Anzeige && den Betrieb an. Die
Garzeit und Temperatur kdnnen wahrend des Betriebs
jederzeit wie oben beschrieben geandert werden.
Wenn die Zeit abgelaufen ist, ertont ein Signalton.

5. Weiter vorgehen wie unter ,Zubereitung mit
Automatikprogramm® 4-8 beschrieben.

Garvorgang unterbrechen:

1. Wahrend des Betriebs die Wahltaste ™, antippen.
Der Heizvorgang wird unterbrochen, die Zeit gestoppt
und die Wahltaste ™, blinkt. Wahrend dieser Zeit lauft
der Liifter noch einige Sekunden nach.

Garvorgang fortsetzen:
2. Die Wahltaste ™, erneut antippen.

Hinweis! Der Garvorgang kann auch unterbrochen
werden, indem ein Frittierkorb am Griff aus dem Gerét
herausgenommen wird. Das Programm wird unterbrochen
und automatisch fortgesetzt, sobald der Frittierkorb wieder
eingesetzt wird.

Sync-finish-Funktion

Die Sync-finish-Funktion erméglicht es, die Zubereitung

des Garguts in beiden Frittierkérben zum selben Zeitpunkt

zu beenden.

1. Vorgehen wie unter “Gerét vorbereiten” und “Gerat
einschalten” beschrieben.

2. Die Programme fir Frittierkorb 1 und 2 jeweils
einstellen.

3. Die Wahltaste ,SYNC FINISH* antippen, um die
Funktion zu aktivieren. Die Anzeige ,SYNC FINISH®
blinkt.

4.  Die Wahltaste %, antippen. Der Garvorgang beginnt
fir den Frittierkorb mit der langeren Garzeit. Nachdem
ein Signalton ertént ist, beginnt der Garvorgang auch
beim anderen Frittierkorb.

Hinweis! Auch bei aktivierter Sync-finish-Funktion beenden
die Frittierkdrbe aus technischen Griinden ihr Programm
um ca. 30 s verzogert.

Sync-cook-Funktion

Die Sync-cook-Funktion kann genutzt werden, um die

Zubereitungseinstellungen der beiden Frittierkérbe zu

synchronisieren.

1. Vorgehen wie unter “Gerét vorbereiten” und “Gerat
einschalten” beschrieben.

2. Die gewiinschten Einstellungen fir einen Frittierkorb
vornehmen.

3. Die Wahltaste ,SYNC COOK" antippen. Ein
Signalton ertont, die Anzeige ,SYNC COOK*
leuchtet und die Anzeigen ,1* und ,2* blinken.

Die Zubereitungseinstellungen sind nun fiir beide
Frittierkorbe gleich.

4. Die Wahltaste %, antippen. Der Garvorgang beginnt

fiir beide Frittierkérbe.

Tipp!

Um die Sync-cook-Funktion wieder zu deaktivieren, die
Wahltaste ,SYNC COOK" erneut antippen. Die Anzeige
,SYNC COOK" erlischt und die Einstellungen fiir die
Frittierkorbe kdnnen wieder separat vorgenommen werden.

Warmhaltefunktion

Nach Ablauf des gewahlten Programms kann die

Warmhaltefunktion gestartet werden.

In der Warmhaltefunktion kann nur die Zeit verkurzt

werden. Die Temperatur ist auf 60 °C voreingestellt und

nicht veranderbar.

1. Die Wahltaste ™%, antippen.

2. Die Wahltaste MJENU wiederholt antippen, bis die
Warmhaltefunktion g° ausgewahlt ist.

3. BeiBedarf die Warmhaltezeit mit €2 — verkiirzen.
Nach der Verkiirzung kann die Zeit wieder auf 60
Minuten erhdht werden.

4. Warmhaltefunktion mit der Wahltaste ™, starten.
Die Warmhaltezeit ist innerhalb von 60 Minuten nach
Programmstart veranderbar.



Garvorgang beendet
Nach Ablauf der Zeit erténen 3 kurze Signaltdne und der
Standby-Zustand wird aktiviert.

Zubereltungs Tipps
Die Speisen kdnnen nach der Grundeinstellung
der Automatik-Programme oder nach individueller
Einstellung zubereitet werden.
Die angegebenen Garzeiten sind nur Richtwerte.
Je nach der Beschaffenheit des Garguts miissen die
angegebene Garzeit und die Temperatur angepasst
werden.
Bei groBen Mengen erhéht sich die Zubereitungsdauer.
Wir empfehlen das Gargut mehrfach zu wenden.
Wird das Gargut zu dunkel, empfiehlt es sich zunéchst
die Temperatur zu senken, bevor die Garzeit verkiirzt
wird.
Wir empfehlen fiir erndhrungsbewusstes Frittieren von
starkehaltigem Frittiergut eine Temperatur von nicht
hoher als 170 °C. Die reduzierte Frittiertemperatur mit
gleichzeitig reduzierter Frittiermenge verringert die
Bildung von gesundheitsschadlichen Stoffen.

Relnlgung und Pflege
Vor jeder Reinigung den Netzstecker ziehen und die
Fritteuse griindlich abkuhlen lassen.

- Achtung! Stromschlaggefahr! Das Gehause und
die Anschlussleitung aus Griinden der elektrischen
Sicherheit nicht mit Fliissigkeiten behandeln oder gar
darin eintauchen!
Hinweis! Keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel verwenden, um das Geh&use und die
keramische Beschichtung an den Frittierkérben und
Korbeinsétzen nicht zu zerkratzen.
Hinweis! Alle abnehmbaren Teile kénnen in der
Spiilmaschine gereinigt werden. Da das Salz des
Spiilmaschinenreinigers die Antihaft-Beschichtung bei
haufiger Reinigung jedoch angreifen kann, wird eine
schonende Reinigung per Hand empfohlen.
Die Korbeinsatze am Silikon-Griff aus den Frittierkrben
entnehmen.
Frittierkérbe und Korbeinsatze im heillen Spiilwasser
reinigen und griindlich abtrocknen.
Das Geh&use und die Einschubfléche fiir die
Frittierkdrbe mit einem feuchten Tuch abwischen.

Ersatzteile und Zubehor

Ersatzteile oder Zubeh6r kdnnen bequem im Internet auf
unserer Homepage www.severin.de unter dem Unterpunkt
,Service Center/Ersatzteilshop” bestellt werden.

SEVERIN

Entsorgung
Geréte, die mit diesem Symbol gekennzeichnet
E sind, miissen getrennt vom Hausmdill entsorgt
werden. Diese Gerate enthalten wertvolle
mmmm  Rohstoffe, die wiederverwertet werden kénnen.
Eine ordnungsgemalie Entsorgung schiitzt die Umwelt und
die Gesundheit Ihrer Mitmenschen. Ihre
Gemeindeverwaltung bzw. lhr Fachhandler gibt Auskunft
uber die ordnungsgemale Entsorgung.
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Hot air fryer 2x 4|

Dear Customer,

Before using the appliance, read the following instructions
carefully and keep this manual for future reference. The
appliance must only be used by persons familiar with these
instructions.

Connection to the mains supply

The appliance should only be connected to an earthed
socket installed in accordance with the regulations.
Make sure that the supply voltage corresponds with the
voltage marked on the rating label.

This product complies with all binding CE labelling
directives.

Familiarisation

SO WN =

Casing

Operating display

Power cord with plug

Handle/frying basket

2x frying baskets with basket inserts
Nameplate (appliance underside)

Important safety instructions

+ |n order to avoid hazards and to

comply with safety regulations, any
repairs to the appliance and the power
cord must only be carried out by

our customer service. If repairs are
needed, contact our customer service
by phone or email (see our service
addresses in the separate warranty
booklet or on www.severin.de).

- Before cleaning the appliance,

ensure it is disconnected from the
power supply and has cooled down
completely.

+ To avoid the risk of electric shock, do

not clean the housing or power cord
with water and do not immerse them.

+ Clean the removable parts in hot

rinsing water after each use and dry
thoroughly.

- Refer to the Cleaning and care section

for detailed cleaning instructions.

- The appliance is not intended to be

operated by means of an external
timer or separate remote-control
system.

+ Place the appliance on a stable, heat-

resistant work surface impervious to
splashes and stains, with sufficient
space around it.

- Warning! Risk of burns! The “Hot

surface” warning signs s\ found

on the slot area of the frying basket
and the vents on the appliance’s rear
indicate the risk of burns.

+ When the basket holder is not in

place, never reach into the open
appliance.

- Hot steam escapes from the vents on

the rear of the appliance (/\) and
when the basket holder is removed.
Do not reach or bend over the
appliance!

- The food and the frying baskets get

hot during cooking. Only hold the
frying baskets by the handle. Leave
the food to cool down slightly before
touching it.

+ The frying baskets should only be

placed on surfaces impervious to heat.

- This appliance is intended for

domestic or similar applications, such

as the

- staff kitchens in shops, offices and
other similar working environments,

- agricultural working environments,

- by customers in hotels, motels etc.
and similar accommodation,

- in bed-and breakfast type
environments.



+ Children under 8 must not be
permitted to operate this appliance.

+ Older children of 8 or more, however,
may operate the appliance if they are
under constant supervision.

The appliance may only be used

by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or
lacking experience and knowledge,

if they have been given supervision
or instruction concerning the use of
the appliance and fully understand

all dangers and safety precautions
involved.

Children must not be permitted to play
with the appliance.

+ Children must not be permitted to
carry out any cleaning or maintenance
work on the appliance unless they are
supervised.

+ Children under the age of 8 must be
kept away from the appliance and its
power cord, especially during use and
when the appliance is cooling down.

- Caution: Keep any packaging materials well away

from children - such materials are a potential source of
danger, e.g. of suffocation.

Do not leave the deep fryer unattended while in use.
Make sure the basket inserts are in place before using
the deep fryer.

Every time the appliance is used, the main body
including the power cord as well as any attachment fitted
should be checked thoroughly for any defects. Should
the appliance, for instance, have been dropped onto

a hard surface, or if excessive force has been used to
pull the power cord, it must no longer be used: even
invisible damage may have adverse effects on the
operational safety of the appliance. In this case, please
contact our customer service.

Do not place the appliance underneath any wall-
cupboards or hanging objects, nor directly by a wall or in
a corner.

Keep a minimum distance of 15 cm on all sides. Allow
for at least 30 cm between the back of the appliance and
other objects.

SEVERIN

- Set up the appliance so that the air outlet opening on
the back of the unit does not point at objects that are
sensitive to heat, grease or moisture, such as wallpaper,
glass panes, furniture walls, etc.

- Ensure that no inflammable materials are stored in the
vicinity.

- Caution: Do not cover the ventilation slots.

- When using parchment paper or aluminium foil, weigh
it down with a sufficient amount of food to prevent the
paper or foil from contacting the heating elements, which
may cause fire. We recommend refraining from using
parchment paper or aluminium foil.

- Caution: Do not allow the appliance or its power cord
to touch hot surfaces or to come into contact with any
heat sources. Do not allow the power cord to hang free;
the cord must be kept well away from hot parts of the
appliance.

- Let the appliance cool down sufficiently before moving it.

- Always remove the plug from the wall socket
- after use,

- in case of any malfunction, and
- before cleaning the appliance.

- When removing the plug from the wall socket, never pull
on the power cord; always grip the plug itself.

+ Never touch the mains plug with wet hands.

- Do not use metal kitchen utensils when loading
or removing food from the frying baskets to avoid
scratching the coating.

- No responsibility will be accepted if damage results from
improper use, or if these instructions are not complied
with.

Intended use
This appliance must only be used for cooking food. Any
other use must be considered improper and may lead to
personal injuries or material damage.

- Unlike conventional deep-fryers, this appliance is not
intended to be used with oil or fat.

+ Use the appliance indoors only.

- This appliance must not be used to heat water.

Before using for the first time
Before using the appliance for the first time, remove
any remaining packaging materials and stickers. Never
remove the identification label.

- Clean the appliance as described in the Cleaning and
Care section.

- Heat the appliance with both frying baskets for 30
minutes to 200 °C without food, but with the basket
inserts in place, to allow the appliance’s own odour to
dissipate (see Frying by manual setting of time and
temperature).

- Ensure adequate ventilation by opening windows or
balcony doors.

- Then repeat the cleaning procedure as described under
Cleaning and Care.



Standby
If the appliance is not used and no button is pressed
within 5 minutes, it will automatically switch to standby
mode.

Operating display

- The operating display can be used to switch the
appliance on and off and select the individual functions.
The selected functions light up or flash.

- To select the automatic programmes, first press the

button MENU-

Selection buttons for higher / lower
temperature

Preset temperature display in °C

Time higher / lower selection buttons

Preset time display in minutes

Fan indicator

Sync Finish function indicator

+
8
8
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SYNC COOK | Sync Cook function indicator

Selection button for automatic

MENU

programmes
FSIE\ISCIZI Option button for Sync Finish function
SYNC COOK | Option button for Sync Cook function
1 Option button for frying basket 1
2 Option button for frying basket 2
(!) n tart/Stop selection button
> On/Off & Start/Stop selection b
(o}

C Temperature display in °C

M I N Time display in minutes

s

# | Display for automatic programmes
ax L

Preparing the unit

1. Always place the unit on a dry, level, non-slip and
heat-resistant surface impervious to contact with the
rubber feet.

2. Prepare the food to be air-fried.

3. Remove the frying basket and place the basket insert
inside.

4. Fill the food into the frying basket. The “MAX" mark
must not be exceeded.

5. Insert the frying basket into the low fat fryer.

Switch the device on

1. Plug the power cord into the power outlet. All display
symbols light up briefly, followed by two brief beeps.
The option button ™, lights up constantly.

2. Tap the option button >¥%,. The display alternates
between the cooking time and temperature settings as
they flash.

3. The appliance can prepare food in one or two frying
baskets. To select one of the frying baskets, tap the “1”
or “2” option button. The corresponding option button
will appear flashing on the display.

Attention! If the appliance is inactive after being
switched on, it will go into standby mode. To exit standby
mode, first manually select the cooking time and
temperature.

Cancelling the cooking process before the timer is up:
Press and hold the option button >, for approx. 3
seconds.

The fan will continue to run for some time after the
appliance has been switched off.

You cannot adjust any other settings during this time.

Using automatic programmes

There are 11 automatic programs with time and

temperature presets.

1. Proceed as described under “Getting started” and
“Switching on the appliance”.

2. After switching on the appliance and selecting the
frying basket, repeatedly tap the option button MENU
to switch between the programs.

The temperature and time are displayed alternately.

Hint:
You can set the desired temperature and time
individually by pressing buttons § =/— or &) 4-/—.

Tip!

The display on the left shows the temperature and time for

frying basket 1 and on the right for frying basket 2.

Tip!

For each of the frying baskets, you can select a different

program.

3. Tap the option button >,
2 The food is deep-fried. The temperature and the
remaining time light up alternately on the display. The
option button ™, lights up steadily. When the time has



elapsed, a signal tone sounds.
4. Remove the frying basket from the low fat fryer by
using the handle.
Unload the food into a heat-resistant container.
Allow the frying basket with basket insert to cool down.
Disconnect the power plug from the socket.
Clean the frying basket with basket insert as described
in “Cleaning and care”
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Automatic program defaults

Symbol | Food Temperature | Time
& French fries (deep- | 200 °C 18
% frozen) min
Chicken 180 °C 20
min
Steak/chops 180 °C 12
min
=) | Shrimps 180 °C 8 min
'\
Small cakes in 160 °C 15
ovenproof cake-tins min
~ | Vegetables 160 °C 15
QO min
0 Fish 180 °C 10
min
S | Skewers 180 °C 12
”‘ min
& | Frozen food 180 °C 25
% min
A | Tofu 160 °C 15
m'ﬂ min
g’c Keep-warm function | 60 °C 60
min

Using the manual temperature / time selection

1. Proceed as described under “Preparing the appliance”
and “Switching on the appliance”.

The display alternates between the § indicator and
the temperature preset °C; and the €2 display and the
MIN time preset as they flash.

Use the 8 4 or — buttons to set the temperature.
Set the time (in minutes) using the () 4 or =
buttons.

w
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Attention! The temperature can be adjusted in 5 °C
increments in the range of 60 to 200 °C.

The time can be adjusted in minute increments ranging
from one minute to 60 minutes.

Press and hold the button 4 or —= to quickly adjust the
settings forwards or backwards.

4. Tap the option button ™4,
< The food is deep-fried. The temperature and the
remaining time light up alternately on the display.
The option button ™, lights up constantly and
indicates together with the $& display that the
appliance is in operation. You can change the cooking
time and temperature at any time during cooking by
following the instructions above.
When the time has elapsed, a signal tone sounds.
5. Proceed as described under “Frying with automatic
programme” 4-8.

Pausing the cooking process:

1. Tap the option button ™, during cooking.
This interrupts the cooking process, stops the timer,
and the option button >, flashes. The fan will keep
running for a few seconds after the cooking process
has been interrupted.

Resuming the cooking process:

2. Tap the option button >4, again to resume the cooking
process.

Attention! You can also put the cooking process on hold by
removing a frying basket from the appliance by its handle.
The program will be interrupted and automatically resumed
as soon as the frying basket is put back in place.

Sync Finish function

The Sync Finish function allows two different dishes in the

two baskets to finish cooking at the same time.

1. Proceed as described under “Getting started” and
“Switching on the appliance”.

2. Select the programs for frying baskets 1 and 2.

3. Tap the “SYNC FINISH" option button to enable the
function. The “SYNC FINISH” indicator will appear
flashing on the display.

4. Tap the option button ™4,. The frying basket with the
longer cooking time is the first to start cooking. The
other frying basket follows in after a beep.

Attention! With the Sync Finish function enabled, the
frying baskets end their respective programs with a delay of
approx. 30 seconds for technical reasons.



Sync Cook function

The Sync Cook function synchronises the cooking settings

for the two frying baskets.

1. Proceed as described under “Getting started” and
“Switching on the appliance”.

2. Adjust the desired settings for any of the two frying
baskets.

3. Tap the “SYNC COOK” option button. After a beep, the
“SYNC COOK” indicator comes on, and the “1” and “2”
indicators start flashing. The cooking settings are now
the same for both frying baskets.

4. Tap the option button ™. Both frying baskets will start
cooking.

Tip!

Tap the “SYNC COOK” option button again to disable the
Sync Cook function. After the “SYNC COOK” indicator
goes out, you can adjust the settings for each of the frying
baskets again separately.

Keep-warm function

When the selected program is complete, you can start the

keep-warm function.

The keep-warm function only allows you to shorten the

time. The temperature is preset to 60 °C and cannot be

changed.

1. Tap the option button ™4,

2. Press the option button MENU repeatedly to select
the keep-warm function g

3. Press &) — to shorten the keep-warm time if
necessary.
The keep-warm time can be increased back to 60
minutes.

4. To start the keep-warm function, press the option
button ™4,
The keep-warm time can be adjusted within 60
minutes from the program start.

Cooking finished
After the cooking timer is up, the appliance will beep three
times briefly and go into standby mode.

Useful hints for air-frying
The food can be prepared according to the basic setting
of the automatic programmes or according to individual
settings.
Note that the cooking times listed are only approximate.
Depending on the type of food, the cooking times and
temperatures may have to be adjusted.

- With larger quantities, the cooking time increases. We
recommend frequent turning of the food.
If the food turns out too dark, try lowering the
temperature first, before shortening the cooking times.
For nutritious, healthy deep-frying we recommend to
use a temperature setting of no higher than 170 °C
when deep-frying amylaceous food, i.e. food with a
higher-than-average starch content. With the reduced
frying temperature, and with an equally reduced amount
of food in the frying basket, the build-up of substances
detrimental to health is limited to a minimum.

Cleanlng and care
Before cleaning the appliance, ensure that the low
fat fryer disconnected from the power supply and has
completely cooled down.

- Attention! Risk of electric shock! To avoid the risk of
electric shock, do not clean the outside of the fryer or its
power cord with any liquids and do not immerse either of
them in water.

- Attention! Do not use any sharp or abrasive cleaning
agents to avoid scratching the casing and the ceramic
coating on the frying baskets and basket inserts.

- Attention! All removable parts can be cleaned in the
dishwasher. However, we recommend gentle cleaning
by hand as the salt in the dishwasher detergent can
damage the non-stick coating if cleaned frequently.
Remove the basket inserts from the frying baskets using
the silicone handle.

Clean the frying baskets and basket inserts in hot rinsing
water and dry thoroughly.

- Wipe the casing and the slot area for the frying baskets
with a damp cloth.

Disposal
Devices marked with this symbol must be
E disposed of separately from your household
waste, as they contain valuable materials which
EEEN can be recycled. Proper disposal protects the

environment and human health. Your local authority or
retailer can provide information on the matter.
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Chere cliente, Cher client,

Avant d'utiliser cet appareil, veuillez lire soigneusement les
instructions suivantes et conserver ce manuel pour future
référence. L'appareil doit étre utilisé exclusivement par des
personnes familiarisées avec les présentes instructions.

Branchement au secteur

Cet appareil doit étre branché sur une prise de terre
installée selon les normes en vigueur.

S'assurer que la tension d’alimentation correspond a la
tension indiquée sur la fiche signalétique de 'appareil.

Ce produit est conforme a toutes les directives relatives au
marquage “CE”.

Familiarisez-vous avec votre appareil
Corps de I'appareil

Ecran d'affichage

Cordon d'alimentation avec fiche
Poignées / panier a friture

Panier a friture avec panier (2x)
Plaque signalétique (a la base)
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Consignes de sécurité importantes

- Afin d’éviter tout danger et de
respecter les régles de sécurité, les
réparations de |'appareil et du cable
de raccordement ne peuvent étre
effectuées que par notre service
clientéle. Par conséquent, pour toute
réparation, contactez notre service
clientéle par téléphone ou par e-mail
(voir les coordonnées du service dans
le carnet de garantie séparé ou sur le
site web www.severin.de).

- Débranchez toujours la fiche de
la prise murale et laissez refroidir
Iappareil avant de le nettoyer.

+ Pour éviter tout risque de choc
électrique, ne pas nettoyer le boitier
ou le cordon d'alimentation a l'eau et
ne pas les immerger.

+ Apres chaque utilisation, nettoyez
les piéces amovibles a 'eau
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chaude savonneuse et séchez-les
soigneusement.

+ Pour des informations détaillées sur

le nettoyage, consultez la section
Nettoyage et entretien.

- L'appareil n'est pas destiné a étre

utilisé avec un programmateur externe
ou une télécommande indépendante.

- Placez 'appareil sur une surface de

travail stable, résistant a la chaleur et
ne craignant ni les éclaboussures ni
les taches et suffisamment vaste.

- Avertissement ! Risque de brllures

I'La surface d'insertion du panier a
friture et les fentes de ventilation a
I'arriere de 'appareil sont assortis du
symbole d'avertissement 4\

« Surfaces chaudes », pour attirer
votre attention sur le risque de brilure.

- Ne touchez jamais I'appareil ouvert

apres avoir retiré le porte-panier.

- Lorsque vous retirez le porte-panier,

de la vapeur brilante est émise et
s'échappe également par les fentes
de ventilation a l'arriére (/\ ). Tenez
vos mains eloignées de 'espace
au-dessus de 'appareil et ne vous
penchez pas par dessus !

- Les aliments et les paniers a friture

sont brllants. Ne saisissez les paniers
a friture que par la poignée. Ne
touchez pas les aliments tant qu'ils
n'ont pas légerement refroidi.

- Ne posez les paniers a friture que sur

des surfaces résistant a la chaleur.

- Cet appareil est destiné a une

utilisation domestique ou similaire,
telle que



- dans les cuisines pour personnel,
dans des bureaux et autres locaux
commerciaux,

- dans des organisations agricoles,

- par la clientéle dans les hétels,
motels et hébergements similaires,

- et dans des maisons d’hotes.

+ Les enfants de moins de 8 ans ne sont

pas autorisés a utiliser cet appareil.

- Cependant, les enfants agés de 8

ans et plus peuvent utiliser 'appareil
a condition d'étre surveillés en
permanence.

- L'appareil ne peut étre utilisé par des

personnes souffrant de déficiences
physiques, sensorielles ou mentales
ou manquant d’expérience ou de
connaissances, sauf si celles-ci ont
été formées a I'utilisation de I'appareil
et ont été supervisées, et si elles

en comprennent les dangers et les
précautions de sécurité a prendre.

- Les enfants ne sont pas autorisés a

jouer avec l'appareil.

- Le nettoyage et I'entretien par

I'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans
surveillance.

+ L'appareil et son cable de

raccordement doivent étre tenus
hors de portée des enfants de moins
de 8 ans, en particulier pendant le
fonctionnement et le refroidissement.

- Attention : Tenez les enfants a I'écart des emballages,

qui représentent un risque potentiel, par exemple, de
suffocation.

- Ne laissez pas la friteuse sans surveillance quand elle

est en fonctionnement.

- Nutilisez pas la friteuse sans insert dans les paniers a

friture.

- Avant toute utilisation, vérifiez soigneusement que

I'appareil, son cordon d'alimentation et ses accessoires
ne présentent aucun signe de détérioration qui pourrait
avoir un effet néfaste sur la sécurité de fonctionnement
de l'appareil. Au cas ou I'appareil, par exemple,

serait tombé sur une surface dure, ou si une force
excessive aurait été employée pour tirer sur le cordon
d'alimentation, il ne doit plus étre utilisé. Dans ce cas,
contactez notre Service Clientéle.

- Ne mettez pas I'appareil sous des placards muraux ou

des objets suspendus, ni directement a coté d’un mur ou
dans un coin.

+ Respectez une distance minimale de 15 cm de tous les

cotés de I'appareil. Maintenez une distance minimale de
30 cm par rapport a la paroi arriére.

- Placez I'appareil de maniére a ce que l'orifice de sortie

d'air a I'arriere de I'appareil ne soit pas orienté vers des
objets sensibles a la chaleur, a la graisse ou a I'humidité
tels que la tapisserie, les vitres, les parois de meubles,
etc.

- Eviter la présence d'objets ou de matiéres inflammables

a proximité de I'appareil.

- Attention : Ne pas couvrir les orifices de ventilation.
- Sivous utilisez du papier sulfurisé ou une feuille

d’aluminium, placez suffisamment d’aliments dessus.
Le papier sulfurisé ou le papier aluminium non fixé peut
pénétrer dans les éléments chauffants et provoquer un
incendie. Nous vous recommandons de ne pas utiliser
de papier sulfurisé et de papier aluminium.

- Attention : Ne permettez jamais que I'appareil ou

le cordon d'alimentation touche une surface chaude
ou entre en contact avec une source de chaleur. Ne
laissez pas le cordon d’alimentation pendre librement ;
le cordon devra toujours étre tenu a I'abri des surfaces
brllantes de I'appareil.

- Laissez I'appareil refroidir suffisamment avant de le

déplacer.

- Débranchez toujours la fiche de la prise

- apres utilisation,
- en cas de fonctionnement défectueux,
- avant de nettoyer I'appareil.

- Ne pas débrancher I'appareil en tirant sur le cordon ;

tirez toujours sur la fiche.

- Ne touchez pas la fiche avec les mains mouillées.
- N'utilisez pas d’ustensiles de cuisine en métal

lors du remplissage des paniers a friture avec des
aliments ou lors du retrait des aliments afin de ne
pas rayer le revétement.

- Nous déclinons toute responsabilité pour les dommages

éventuels subis par cet appareil, résultant d'une
utilisation incorrecte ou du non-respect de ce mode
d'emploi.



Ut|||sat|on correcte
Cet appareil est utilisé uniquement pour la cuisson
d’aliments. Tout autre type d'utilisation est considéré
comme impropre et peut entrainer des dommages
corporels ou matériels.
Contrairement aux friteuses conventionnelles, cet
appareil ne nécessite pas I'emploi d’huile ou de matiéres
grasses.
N'utilisez I'appareil qu’en intérieur.
L'appareil n'est pas congu pour chauffer de I'eau.

Avant la premiére utilisation
Retirez tout matériau d'emballage et autocollants
avant la premiére utilisation. Ne retirez pas la plaque
signalétique.
Nettoyez I'appareil tel qu'il est décrit dans la section
« Entretien et nettoyage ».
Laissez chauffer 'appareil avec les paniers a friture
pendant 30 minutes a 200 °C sans aliment, mais avec
les inserts de panier, afin d'éliminer I'odeur inhérente
a I'appareil (voir Utilisation de la sélection manuelle de
température / du temps de cuisson).
Assurez une ventilation adéquate en ouvrant fenétres ou
porte-fenétres.
Pour finir, nettoyez & nouveau I'appareil tel que décrit
dans la section Entretien et nettoyage.

Mode veille
Si I'appareil n'est pas utilisé et qu'aucune touche n’est
actionnée, 'appareil passe en mode Veille au bout de 5
minutes environ.

Ecran d’affichage
L'écran d'affichage permet d'allumer et d’éteindre
I'appareil et de sélectionner les diverses fonctions. Les
fonctions sélectionnées s'allument ou clignotent.
Pour sélectionner les programmes automatiques,
appuyez d'abord sur la touche MENU-
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SYNC

FINISH Affichage de la fonction Sync-finish

SYNC-COOK | Affichage de la fonction Sync-cook

Touche de sélection du programme

MENU

automatique
SYNC Touche de sélection de la fonction
FINISH Sync-finish
Touche de sélection de la fonction
SYNC-COOK Sync-cook
1 Touche de sélection du panier de friture 1

Touche de sélection du panier de friture 2

Touche de sélection — Marche / Arrét &
Allumer / Eteindre

"y

O
C Affichage de la température en °C

MIN

Affichage du temps en min

& e

0%

Affichage — Programme automatique

Hownn

Touche de sélection — Augmentation /
Réduction de la température

Affichage de la température préréglée
sur I'écran en °C

Touche de sélection — Augmentation /
Réduction du temps de cuisson

Affichage du temps préréglé a I'écran
en min

SOOI+ ==+

Affichage du ventilateur activé

Préparation de I’appareil

1. Placez toujours I'appareil sur une surface séche,
plane, antidérapante, résistant a la chaleur et qui ne
craint pas le contact avec les pieds en caoutchouc.
Préparez les aliments a cuire.

Retirez le panier a friture et y placer l'insert du panier.
Remplissez le panier a friture avec les aliments.
Veillez a ne pas dépasser le repére « MAX ».

5. Insérez le panier a friture dans la friteuse.

Mettez I'appareil en marche

1. Branchez la fiche d’alimentation dans la prise de
courant. Tous les symboles de I'écran s’allument
briévement et 2 signaux sonores brefs retentissent. La
touche de sélection ™%, s'allume en permanence.

2. Touchez la touche de sélection >,. L'écran affiche
alors la possibilité de sélection pour la durée de
cuisson et la température en alternance.

3. Lappareil peut préparer des aliments dans un ou deux
paniers a friture. Pour sélectionner 'un des paniers a
friture, appuyez sur la touche de sélection « 1 » ou
« 2 ». La touche de sélection correspondante clignote
alors a 'écran.



Remarque ! Si vous n'utilisez plus I'appareil aprés

la mise en marche, I'état de veille s'active. Lorsque
I'appareil est en mode Veille, la sélection manuelle du
temps de cuisson et de la température s'active.
Terminer la cuisson avant la fin du temps imparti :
Appuyez sur la touche de sélection ™, pendant environ
3 secondes.

Le ventilateur continue de fonctionner pendant un
certain temps apres l'arrét de 'appareil.

Pendant ce temps, aucun autre réglage ne peut étre
effectué.

Utilisation des programmes automatiques

11 programmes automatiques sont disponibles avec des

durées et des températures prédéfinies.

1. Procédez comme décrit dans la section « Préparer
I'appareil » et « Mettre I'appareil en marche ».

2. Aprés avoir allumé I'appareil et sélectionné le panier a
friture MENU. appuyez plusieurs fois sur la touche de
sélection pour passer d’un programme a I'autre.

La température et I'heure saffichent en alternance.

Conseil !
Si vous devez ajuster la température et la durée
séparément, vous pouvez régler la température ou la
durée souhaitée en appuyant sur les touches § 4-/—
ou D) 4-—.
Conseil !
La température et la durée sont affichées sur 'écran de
gauche pour le panier a friture 1 et sur 'écran de droite
pour le panier a friture 2.
Conseil !
Différents programmes peuvent étre sélectionnés pour les
paniers a friture.
3. Touchez la touche de sélection ™.
2 Les aliments sont frits. La température et le
temps restant s’allument en alternance sur I'écran
d'affichage. La touche de sélection ™4, s'allume en
permanence. Lorsque le temps est écoulé, un signal
sonore retentit.
4. Retirez les paniers a friture de la friteuse en les
saisissant par la poignée.
5. Mettez les aliments dans un récipient résistant a la

chaleur.

6. Laissez les paniers a friture avec inserts de panier
refroidir.

7. Débranchez la fiche d'alimentation de la prise de
courant.

8. Nettoyez les paniers a friture avec inserts de panier
comme décrit dans « Nettoyage et entretien »

Réglages par défaut des programmes automatiques

Symbole | Aliments Température | Temps
de
cuisson

& Frites 200 °C 18 min

% congelées

(7) Poulet 180 °C 20 min

7 Steak/cotelettes | 180 °C 12 min
=) | Crevettes 180 °C 8 min
r\
Petits gateaux | 160 °C 15 min
dans des
moules allant
au fourcake-tins
~ Légumes 160 °C 15 min
3’
0 Poisson 180 °C 10 min
‘Q Brochettes 180 °C 12 min
§.J
& | Aliments 180 °C 25 min
% surgelés
ﬁ Tofu 160 °C 15 min
°C Fonction 60 °C 60 min
@ Maintien au
chaud

Utilisation de la sélection manuelle de température / du
temps de cuisson

1.

Procédez comme décrit dans la section « Préparer

I'appareil » et « Mettre I'appareil en marche ».

Sur lécran, l'affichage § et la température

présélectionnée °(; clignotent en alternance avec
I'affichage €2 et le temps présélectionné MIN.

touches (D) 4+ ou =—.

Remarque ! Le temps est modifié par paliers d'une
minute, dans une plage allant d'une minute a 60

minutes.

Réglez la température a l'aide des touches § 4-ou

Réglez le temps de cuisson (en minutes) a l'aide des

Appuyez sur les touches 4 ou — et maintenez-les
enfoncées pour avancer rapidement ou reculer.




4. Touchez la touche de sélection ™%,
2 Les aliments sont frits. La température et le
temps restant s'allument en alternance sur I'écran
d'affichage.
La touche de sélection ™4, s'allume en permanence
et indique, avec I'affichage $& le fonctionnement.
La durée de cuisson et la température peuvent étre
modifiées a tout moment pendant le fonctionnement,
comme indiqué ci-dessus.
Lorsque le temps est écoulé, un signal sonore retentit.
5. Procédez comme décrit dans la section « Préparation
avec le programme automatique » 4-8.

Interrompre la cuisson :

1. Effleurer la touche de sélection >, pendant le
fonctionnement.
Le processus de chauffage est interrompu, le temps
est arrété et la touche de sélection >, clignote.
Pendant ce temps, le ventilateur continue de tourner
pendant quelques secondes.

Reprendre la cuisson :
2. Effleurer a nouveau la touche de sélection ™y,

Remarque ! Il est également possible d'interrompre la
cuisson en retirant un panier a friture de I'appareil par

la poignée. Le programme est interrompu et reprend
automatiquement dés que le panier & friture est remis en
place.

Fonction Sync-finish

La fonction Sync-finish permet de terminer la préparation

des aliments dans les deux paniers a friture au méme

moment.

1. Procédez comme décrit dans la section « Préparer
l'appareil » et « Mettre I'appareil en marche ».

2. Réglez les programmes pour les paniers a friture 1 et
2 respectivement.

3. Appuyez sur la touche de sélection « SYNC FINISH »
pour activer la fonction. L'affichage « SYNC FINISH »
clignote.

4. Touchez la touche de sélection ™%,. Le processus
de cuisson commence pour le panier a friture avec le
temps de cuisson le plus long. Aprés le retentissement
d’un signal sonore, la cuisson commence également
dans l'autre panier a friture.

Remarque ! Méme lorsque la fonction Sync-finish est
activée, les paniers a friture terminent leur programme avec
un retard d'environ 30 s pour des raisons techniques.
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Fonction Sync-cook

La fonction Sync-cook peut étre utilisée pour synchroniser

les réglages de préparation des deux paniers a friture.

1. Procédez comme décrit dans la section « Préparer
I'appareil » et « Mettre I'appareil en marche ».

2. Effectuez les réglages souhaités pour un panier a
friture.

3. Appuyez sur la touche de sélection « SYNC COOK ».
Un signal sonore retentit, le voyant « SYNC COOK »
s'allume et les voyants « 1 » et « 2 » clignotent. Les
réglages de préparation sont désormais les mémes
pour les deux paniers a friture.

4. Touchez la touche de sélection ™%y Le processus de
cuisson commence pour les deux paniers a friture.

Conseil !

Pour désactiver a nouveau la fonction Sync-cook, appuyez
a nouveau sur la touche de sélection « SYNC COOK ».
L'affichage « SYNC COOK » s'éteint et les réglages pour
les paniers a friture peuvent a nouveau étre effectués
séparément.

Fonction Maintien au chaud

Une fois le programme sélectionné terminé, la fonction

Maintien au chaud peut étre lancée.

En mode Maintien au chaud, seul le temps peut étre

raccourci. La température est préréglée a 60° C et ne peut

pas étre modifiée.

1. Touchez la touche de sélection ™%y,

2. Effleurer plusieurs fois la touche de sélection MENU
jusqu'a ce que la fonction de maintien au chaud g soit
sélectionnée.

3. Sinécessaire, réduisez également le temps de
maintien au chaud a l'aide de € —.

Apres avoir réduit la durée, celle-ci peut étre ramenée
a 60 minutes.

4. Démarrez la fonction Maintien au chaud avec la
touche de sélection >,

Le temps de maintien au chaud peut étre modifié dans
les 60 minutes suivant le démarrage du programme.

Fin de la cuisson
Lorsque le temps est écoulé, 3 signaux sonores courts sont
émis et I'état de veille est activé.



Conseils pratiques pour une friture sans matiéres
grasses
Les aliments peuvent étre préparés selon le réglage
de base des programmes automatiques ou selon un
réglage individuel.
Notez que les temps de cuisson indiqués sont
approximatifs.
En fonction du type d’aliments, les temps de cuisson et
températures devront étre ajustés.
Le temps de cuisson augmente lorsqu'il s'agit de plus
larges quantités. Nous vous conseillons de retourner
fréquemment les aliments.
Si les aliments sont trop cuits, choisissez d’abord
la température basse avant de réduire le temps de
cuisson.
Pour une friture nutritive et saine, nous recommandons
d’utiliser une température ne dépassant pas 170 °C
pour les aliments amylacés, c'est-a-dire les aliments
contenant une quantité d’amidon supérieure a la
moyenne. Une température de friture moindre,
combinée a une quantité d’aliments également réduite,
limite au minimum la formation de substances nuisibles
ala santé.

Entretlen et nettoyage
Avant de nettoyer la friteuse, débranchez toujours la
fiche de la prise de courant et laissez I'appareil refroidir
suffisamment.
Attention ! Risque de choc électrique ! Pour éviter tout
risque de choc électrique, ne pas nettoyer I'extérieur de
I'appareil ou son cordon d'alimentation avec un liquide
quelconque ou les immerger dans I'eau.
Remarque ! N'utilisez pas de détergents agressifs ou
abrasifs afin de ne pas rayer le boitier et le revétement
en céramique des paniers a friture et des inserts de
panier.
Remarque ! Toutes les piéces amovibles peuvent étre
nettoyées au lave-vaisselle. Toutefois, comme le sel des
produits pour lave-vaisselle peut attaquer le revétement
antiadhésif en cas de nettoyage fréquent, il est
recommandé de procéder & un nettoyage en douceur
alamain.
Retirez les inserts de panier des paniers a friture par la
poignée en silicone.
Nettoyez les paniers a friture et les inserts de panier
dans de I'eau chaude de ringage et séchez-les
soigneusement.
Essuyez le boitier et la surface d'insertion des paniers a
friture avec un chiffon humide.
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Mise au rebut

Les appareils qui portent ce symbole doivent étre
E collectés et traités séparément de vos déchets

ménagers, car ils contiennent des matériaux
M précieux qui peuvent étre recyclés. En vous
débarrassant correctement de ces appareils, vous
contribuez a la prévention de potentiels effets négatifs sur
la santé humaine et I'environnement. Votre mairie ou le
magasin auprées duquel vous avez acquis 'appareil
peuvent vous donner des informations a ce sujet.
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Heteluchtfriteuse 2x 4 |

Beste klant,
Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door voordat u het

apparaat gebruikt en bewaar deze voor toekomstig gebruik.

Het apparaat mag alleen worden gebruikt door personen
die bekend zijn met de veiligheidsinstructies.

Aansluiting

Sluit het apparaat alleen aan op een correct geinstalleerd
geaard stopcontact.

De netspanning moet overeenkomen met de spanning die
vermeld staat op het typeplaatje van het apparaat.

Het apparaat voldoet aan de richtlijnen, die zijn
voorgeschreven voor de CE-markering.

Ontwerp

Behuizing

Bedieningsdisplay

Snoer met stekker

Handgrepen / frituurmand
Frituurmand met inzetmandjes (2x)
Typeplaatje (aan de onderzijde)

Sk wh =

Veiligheidsinstructies

+ Om gevaar te vermijden en om te
voldoen aan veiligheidsvoorschriften,
mogen reparaties aan het apparaat
en het netsnoer alleen door onze
klantenservice worden uitgevoerd.
Neem daarom in geval van reparatie
telefonisch of per e-mail contact
op met onze klantenservice (zie de
service-adressen in het afzonderlijke
garantieboekje of op www.severin.de).

+ Voor elke reiniging de stekker uit het
stopcontact trekken, en het apparaat
laten afkoelen.

* De behuizing en het aansluitsnoer
met netstekker mogen omwille van
de elektrische veiligheid niet met
vloeistoffen worden behandeld of er in
ondergedompeld worden.

+ Spoel de verwijderbare onderdelen na
elk gebruik af met heet water en droog
ze grondig af.
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- Gedetailleerde reinigingsinstructies

kunt u vinden in Hoofdstuk Reiniging
en Onderhoud.

* Het apparaat is niet bedoeld om te

worden gebruikt met een externe
tijdschakelklok of een afzonderlijk op
afstand bediend systeem.

* Het apparaat vrij op een stabiele,

temperatuurbestendige, tegen spatten
bestendige ondergrond opstellen.

- Waarschuwing! Gevaar voor

verbranden! De inlegplaatsen voor de
frituurmand en de ventilatiesleuven
aan de achterkant van het

apparaat zijn gemarkeerd met het
waarschuwingsbord 43\ “Hete
opperviakken®, dat de aandacht vestigt
op het gevaar van verbranding.

+ Grijp na het uitnemen van de

korfdrager niet in het open apparaat.

- Erontsnappen hete dampen uit

de ventilatie-openingen aan de
achterzijde (43\) en bij het uitnemen
van de korfdrager. Reik of buig niet
over het apparaat!

+ Zowel het bereide voedsel als

de frituurmand zijn heet. Pak de
frituurmand alleen vast bij de
handgreep. Raak het bereide voedsel
niet aan voor het wat afgekoeld is.

+ Zet de frituurmand uitsluitend op een

hittebestendig opperviak neer.

- Het apparaat is bedoeld voor

huishoudelijk gebruik en soortgelijke

toepassingen, bijv.

- in keukens van winkelmedewerkers,
kantoren en gelijkaardige
werkomgevingen.
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- op landbouwbedrijven.

- door klanten in hotels, motels en
andere typische woonomgevingen.

-in bed & breakfasts.

* Het apparaat mag niet door kinderen

met een leeftijd tussen 0 en 8 jaar
worden gebruikt.

* Het apparaat kan door kinderen vanaf

8 jaar gebruikt worden, indien ze
onder voortdurend toezicht staan.

* Het kan worden gebruikt door

personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vermogens of
een gebrek aan ervaring en/of kennis,
mits ze onder toezicht staan of zijn
geinstrueerd in het veilige gebruik
van het apparaat en de daaruit
voortvloeiende gevaren hebben
begrepen.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat

spelen.

* Reiniging en onderhoud door

gebruiker mogen niet zonder toezicht
door kinderen worden uitgevoerd.

* Het apparaat en het aansluitsnoer

ervan moeten uit de buurt worden
gehouden van kinderen, jonger dan 8
jaar, met name tijdens het gebruik en
het onderhoud.

- Hou het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van

kinderen. Er bestaat onder andere verstikkingsgevaar!

- De friteuse enkel onder toezicht gebruiken.
- Gebruik de friteuse niet zonder de inzetmandjes in de

frituurmanden.

- Controleer voor de inbedrijfstelling het complete
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apparaat inclusief het netsnoer en eventuele
accessoires op defecten en beschadigingen die de
functionele betrouwbaarheid van het apparaat nadelig
kunnen beinvioeden. Als het apparaat bijvoorbeeld op
de grond is gevallen of aan het snoer is getrokken, kan
er schade ontstaan die van buitenaf niet zichtbaar is. In
dit geval het apparaat niet in bedrijf nemen en contact
opnemen met onze klantendienst.

- Het apparaat niet opstellen onder hangkasten, direct
tegen een muur, of in een hoek.

+ Houd aan alle kanten een minimale afstand van 15
cm aan. Houd een minimale afstand van 30 cm tot de
achterwand.

- Stel het apparaat zo op, dat de luchtuitlaat aan de
achterzijde niet wijst naar voorwerpen die gevoelig
zijn voor hitte, vet of vocht, zoals behang, ruiten,
meubelwanden enz.

- Verwijder licht ontvlambare voorwerpen uit de buurt van
het apparaat.

- De ventilatieopeningen van het apparaat niet afdekken!

- Bij gebruik van bakpapier of aluminiumfolie
deze voldoende verzwaren met het te bereiden
voedsel. Los bakpapier of aluminiumfolie kan in
de verwarmingselementen terechtkomen en brand
veroorzaken. We raden aan om het gebruik van
bakpapier en aluminiumfolie te vermijden.

- Het apparaat en het netsnoer mogen niet te dicht bij een
hete kookplaat of open vuur komen. Laat het netsnoer
niet naar beneden hangen, en hou het uit de buurt van
hete onderdelen van het apparaat.

- Laat het apparaat voor u het transporteert volledig
afkoelen.

- De stekker uit het stopcontact halen,

- na elk gebruik.
- bij storingen tijdens het gebruik.
- voor het reinigen.

- Trek de stekker niet aan het snoer uit het stopcontact,
maar pak de stekker vast.

+ Raak de stekker niet met natte handen aan.

- Gebruik geen metalen keukengerei bij het vullen van
de frituurmanden met voedsel of het verwijderen
van het voedsel om krassen op de coating te
voorkomen.

- Als het apparaat onjuist wordt bediend of wordt gebruikt
voor een doel waarvoor het niet is bedoeld, kan geen
aansprakelijkheid worden aanvaard voor eventuele
schade.

Bestemmingsconform gebruik

- Het apparaat is enkel geschikt voor het bereiden van
levensmiddelen. Elk ander gebruik wordt beschouwd als
niet bestemmingsconform en kan leiden tot ernstig letsel
of schade aan het apparaat.

- Het apparaat is niet geschikt om te worden gebruikt met
olie of vet, zoals dat het geval is bij klassieke friteuses.

- Gebruik het apparaat alleen binnenshuis.

- Het apparaat is niet geschikt voor het verwarmen van
water.



Voor het eerste gebruik
- Verwijder voor de eerste in gebruikname alle
verpakkingsresten en klevers van het apparaat.
Verwijder het typeplaatje niet.

Reinig het apparaat zoals beschreven onder Reiniging
en onderhoud.

- Verhit het apparaat met de frituurmanden zonder inhoud
maar met de inzetmandjes gedurende 30 minuten op
200 °C om de eigen geur van het apparaat te laten
verdampen (zie Voorbereiding door tijd en temperatuur
handmatig in te stellen).

Zorg voor voldoende ventilatie door geopende ramen of
balkondeuren.

- Aansluitend het apparaat opnieuw schoonmaken zoals
beschreven in Reiniging en onderhoud.

Standby

- Als het apparaat niet wordt gebruikt en er geen toets
wordt ingedrukt, schakelt het apparaat na ca. 5 minuten
in de standby-modus.

Bedlenlngsdlsplay
Met het bedieningsdisplay kan het apparaat worden
in- en uitgeschakeld en kunnen de afzonderlijke functies
worden geselecteerd. De geselecteerde functies lichten
op of knipperen.
Om de automatische programma’s te selecteren, drukt u

eerst op de toets MENU-

Keuzetoetsen voor temperatuur hoger
[ lager

Indicatie vooraf ingestelde temperatuur
op het display in °C

Keuzetoetsen Tijd hoger / lager

Indicatie vooraf ingestelde tijd op het
display in min

Indicatie ventilator aan

.|.
8
8
.|.
S
D
da
v)

Weergave voor de Sync-finish-functie

SYNC-COOK

Weergave voor Sync-cook-functie

MENU

Keuzetoets voor automatische
programma's

SYNC
FINISH

Keuzetoets Sync-finish-functie

SYNC-COOK

Keuzetoets Sync-cook-functie
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1 Keuzetoets frituurmand 1
2 Keuzetoets frituurmand 2
Nyd) Keuzetoets Aan/Uit & Start/Stop

Indicatie temperatuur in °C

°C

MIN

Indicatie tijd in min

egﬁa
o &

Weergave van automatische
programma's

Apparaat voorbereiden

1.

2.
3.

4,

5.

Plaats het apparaat op een droge, vlakke, slipvrije,
hittebestendige ondergrond, die ook niet reageert met
de rubberen voetjes.

Bereid het gerecht voor.

Verwijder de frituurmand en plaats het inzetmandje
erin.

Leg het voedsel in de frituurmand. Vul niet verder dan
tot de markering “MAX”.

Plaats de frituurmand in de friteuse.

Schakel het apparaat in

1.

De stekker in het stopcontact steken. Alle symbolen
op het display lichten kort op en er klinken 2 korte
pieptonen. De keuzetoets ™, brandt continu.

Tik op de keuzetoets ™. Op het display wordt nu
afwisselend de keuzemogelijkheid voor kooktijd en
temperatuur weergegeven en knippert.

Het apparaat kan voedsel bereiden in een of twee
frituurmanden. Om een van de frituurmanden te
selecteren, tikt u op de keuzetoets “1” of “2”. In het
display knippert nu de betreffende keuzetoets.

Opmerking! Als er na het inschakelen geen gebruik
meer wordt gemaakt, wordt de stand-bystand
geactiveerd. Vanuit de stand-bystand wordt eerst

de handmatige selectie van kooktijd en temperatuur
geopend.

Kookproces voor het verstrijken van de tijd be€indigen:
Druk ong. 3 seconden op de keuzetoets >,

De ventilator loopt na het uitschakelen van het apparaat
nog enige tijd door.

Gedurende deze tijd kunnen geen verdere instellingen
worden gemaakt.
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Bereiding met automatisch programma

Er zijn 11 automatische programma’s met vooraf ingestelde

tijden en temperaturen beschikbaar.

1. Ga te werk zoals beschreven in “Apparaat
voorbereiden” en “Apparaat inschakelen”.

2. Nadat het apparaat is ingeschakeld en de frituurmand
is geselecteerd, tikt u herhaaldelijk op de keuzetoets
MENU om tussen de programma’s te schakelen.

De temperatuur en de tijd worden afwisselend
weergegeven.

Tip!

Als de temperatuur en tijd afzonderlijk moeten worden
ingesteld, dan kan de gewenste temperatuur of tijd
worden ingesteld door op de toetsen § 4-/— of ) 4/
— te drukken.

Tip!

Temperatuur en tijd worden weergegeven voor frituurmand
1 in het linkerdisplay en voor frituurmand 2 in het
rechterdisplay.

Tip!

Voor de frituurmanden kunnen verschillende programma’s
worden geselecteerd.

3. ™%, Tik op de start-stopknop.

< Het voedsel wordt gefrituurd. Op het display lichten
afwisselend de temperatuur en de resterende tijd

op. De keuzetoets ™y, brandt continu. Als de tijd is
verstreken klinkt er een geluidssignaal.

Pak de frituurmand aan de handgreep uit de friteuse.
Doe het voedsel in een hittebestendige kom.

Laat de frituurmand met inzetmand afkoelen.

Trek de stekker uit het stopcontact.

Maak de frituurmand met inzetmandje schoon zoals
beschreven in “Reiniging en onderhoud”

© N oA

Standaardinstellingen van de automatische
programma’s

Symbool | Voedingsmiddel | Temperatuur | Tijd
& Frieten (diepvries) | 200°C 18 min
f Kip 180 °C 20 min
Biefstuk/ 180 °C 12 min
karbonades
=2 | Garnalen 180 °C 8 min
'\
kleine koekjes 160 °C 15 min
in voor de oven
geschikte vormen
~ Groenten 160 °C 15 min
=l
@( Vis 180 °C 10 min
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Spiezen 180 °C 12 min
5

)

%i& Bevroren voedsel | 180 °C 25 min
Tofu 160 °C 15 min
gc Warmhoudfunctie |60 °C 60 min

Bereiding door handmatig instellen van tijd en

temperatuur

1. Gate werk zoals beschreven in “Apparaat
voorbereiden” en “Apparaat inschakelen”.
Op het display knipperen het display £ en de
voorgeselecteerde temperatuur °C afwisselend met
het display €& en de voorgeselecteerde tijd MIN.

2. Gebruik de toetsen §§ 4 of — om de temperatuur in
te stellen.

3. Met behulp van de toetsen €& = of de tijd— (in
minuten) instellen.

Opmerking! De temperatuur wordt in stappen van 5 °C
in het bereik van 60 tot 200 °C veranderd.

De tijd wordt in stappen van één minuut tot 60 minuten
gewijzigd.

Houd de toetsen 4~ of — ingedrukt om ze snel heen en
weer te laten lopen.

4. Tik op de keuzetoets ™4,
2 Het voedsel wordt gefrituurd. Op het display lichten
afwisselend de temperatuur en de resterende tijd op.
De keuzetoets ™, brandt constant en geeft samen
met het display && de werking aan. De kooktijd en
temperatuur kunnen tijdens het gebruik op elk moment
worden gewijzigd zoals hierboven beschreven.
Als de tijd is verstreken Klinkt er een geluidssignaal.

5. Ga te werk zoals beschreven onder “Bereiding met
automatisch programma” 4-8.

Kookproces onderbreken:

1. Tik tijdens het gebruik op de keuzetoets ™.
Het verwarmingsproces wordt onderbroken, de tijd
gestopt en de keuzetoets ™, knippert. Gedurende
deze tijd loopt de ventilator nog enkele seconden na.

Doorgaan met koken:
2. Tik nogmaals op de keuzetoets ™.

Opmerking! Het bereidingsproces kan ook worden
onderbroken door een frituurmand aan de handgreep uit
het apparaat te nemen. Het programma wordt onderbroken
en automatisch hervat zodra de frituurmand weer wordt
teruggeplaatst.



Sync-finish-functie

De Sync-finish-functie maakt het mogelijk om de bereiding

van het gerecht in beide frituurmanden op hetzelfde

moment te beéindigen.

1. Ga te werk zoals beschreven in “Apparaat
voorbereiden” en “Apparaat inschakelen’.

2. Stel de programma’s in voor respectievelijk
frituurmand 1 en 2.

3. Tik op de keuzetoets “SYNC FINISH” om de functie te
activeren. Het display “SYNC FINISH” knippert.

4. Tik op de keuzetoets ™4,. Het bereidingsproces begint
voor de frituurmand met de langere kooktijd. Nadat
er een signaaltoon klinkt, begint het bereidingsproces
ook bij de andere frituurmand.

Opmerking! Zelfs als de Sync-finish-functie is
ingeschakeld, stoppen de frituurmanden om technische
redenen hun programma met ongeveer 30 s vertraging.

Sync-cook-functie
De Sync-cook-functie kan worden gebruikt om de
bereidingsinstellingen van de twee frituurmanden te
synchroniseren.
1. Gate werk zoals beschreven in “Apparaat
voorbereiden” en “Apparaat inschakelen”.
2. Voer de gewenste instellingen in voor één frituurmand.
3. Tik op de keuzetoets “SYNC COOK". Er klinkt
een signaaltoon, het display “SYNC COOK”
brandt en de displays “1” en “2” knipperen. De
bereidingsinstellingen zijn nu hetzelfde voor beide
frituurmanden.
4. Tik op de keuzetoets ™4,. Het bereidingsproces begint
voor beide frituurmanden.

Tip!

Tik, om de Sync-cook-functie weer uit te schakelen,
nogmaals op de keuzetoets “SYNC COOK”. Het display
“SYNC COOK” verdwijnt en de instellingen voor de
frituurmanden kunnen weer afzonderlijk worden ingesteld.

Warmhoudfunctie
Na afloop van het geselecteerde programma kan de
warmhoudfunctie worden gestart.
In de warmhoudfunctie kan alleen de tijd worden verkort.
De temperatuur is vooraf ingesteld op 60 °C en kan niet
worden gewijzigd.
1. Tik op de keuzetoets ™,
2. Druk herhaaldelijk op de keuzetoets NJENU totdat de
warmhoudfunctie §° is geselecteerd.
3. Indien nodig de warmhoudtijd €2 — verkorten.
Na de verkorting kan de tijd weer worden verhoogd tot
60 minuten.
4. Start de warmhoudfunctie met de keuzetoets ™4,
De warmhoudtijd kan binnen 60 minuten na het
starten van het programma worden gewijzigd.
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Kookproces beéindigd
Na het verstrijken van de tijd klinken er 3 korte pieptonen
en wordt de stand-bystand geactiveerd.

Bereldlngstlps
Het voedsel kan worden bereid volgens de
basisinstelling van de automatische programma’s of
volgens individuele instellingen.

De aangegeven kooktijden zijn slechts indicatief.
Naargelang de dikte ervan moeten de aangegeven
bereidingsduur en de temperatuur worden aangepast.
Bij grote hoeveelheden neem de bereidingsduur toe. We
adviseren de voeding meermaals te keren.

- Als de voeding te donker wordt adviseren we u in
eerste instantie te temperatuur te verlagen, voor u de
bereidingsduur verkort.

- Voor het voedingsbewust frituren van zetmeelrijk
gefrituurd voedsel adviseren wij een temperatuur van
maximaal 170° C. De verlaagde frituurtemperatuur
en tegelijkertijd verminderde gefrituurde hoeveelheid
verminderen de vorming van voor de gezondheid
schadelijke stoffen.

Relmglng en onderhoud
Trek voor elke reiniging de netstekker uit het
stopcontact, en laat de friteuse grondig afkoelen.
Let op! Gevaar voor elektrische schokken! De behuizing
en het aansluitsnoer mogen omwille van de elektrische
veiligheid niet met vioeistoffen worden behandeld of er
in ondergedompeld worden!

- Opmerking! Gebruik geen scherpe of schurende
reinigingsmiddelen om krassen op de behuizing en
de keramische coating van de frituurmanden en
inzetmandjes te voorkomen.

- Opmerking! Alle afneembare onderdelen kunnen
in de vaatwasser worden gereinigd. Omdat het zout
in vaatwasserreinigers bij frequente reiniging de
antiaanbaklaag echter kan aantasten, wordt voorzichtige
reiniging met de hand aanbevolen.

- Verwijder de inzetmandjes aan de siliconen handgreep
uit de frituurmanden.
Frituurmanden en inzetmandjes met een sopje reinigen
en grondig afdrogen.

- Veeg de behuizing en de inlegplaatsen voor de
frituurmand af met een vochtige doek.

Afval weggooien

Instrumenten gemerkt met dit symbool moeten
E apart weggegooid worden van het huishoudelijke

afval, daar deze waardevolle materialen bevatten
mmmm \welke men kan recyclen. Juist wegdoen zal het
milieu en de menselijke gezondheid beschermen. De
plaatselijke autoriteit of handelaar kan daar informatie over
geven.
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Freidora de aire caliente 2x 4 |

Estimadalo cliente,

Antes de utilizar el aparato, lea atentamente estas
instrucciones y conserve este manual para cualquier
consulta posterior. Solo las personas que conozcan
las instrucciones de seguridad podran utilizar el
aparato.

Conexion

Conecte el dispositivo Unicamente a una toma de corriente
con toma de tierra debidamente instalada.

La tension de la red debe coincidir con la que se indica en
la placa de caracteristicas del aparato.

Este producto cumple con las directivas obligatorias que
acompafian el etiquetado de la CE.

Estructura

Carcasa

Pantalla de control

Cable eléctrico con clavija

Asasl/cesta de freir

Cesta para freir con canastilla (2 unidades)

Placa de caracteristicas (parte inferior de la unidad)

A

Instrucciones de seguridad

- Para evitar riesgos y cumplir con
las normas de seguridad, las
reparaciones del aparato y del cable
de conexion solo pueden llevarse
a cabo a través de nuestro servicio
de atencion al cliente. En caso de
necesitar reparacion, pongase en
contacto telefénicamente o por correo
electronico con nuestro servicio
de atencion al cliente (consulte las
direcciones en el folleto de garantia
independiente o en www.severin.de).

- Antes de la limpieza, desenchufe el
aparato y déjelo que se enfrie.

+ Por motivos de seguridad eléctrica,
la carcasa y el cable de conexion
con clavija no deben ser tratados con
liquidos ni sumergirse en ellos.

- Limpie las piezas desmontables con
agua después de cada uso y séquelas
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bien.

+ Para una informacion mas detallada

sobre la limpieza, consulte el apartado
Limpieza y Cuidado.

- El aparato no debe utilizarse con

un temporizador externo ni con
un sistema de control remoto
independiente.

+ Coloque el aparato sobre una

superficie estable, resistente a la
temperatura y a las salpicaduras.

* jAdvertencia! jRiesgo de

quemaduras! La superficie para

la introduccion de la cesta de freir

y las ranuras de ventilacion de la
parte posterior del dispositivo estan
marcadas con la sefial de advertencia
/s «Superficies calientesy, que
advierte del riesgo de quemaduras.

* No introduzca la mano dentro del

aparato después de sacar el soporte
de la cesta.

+ Por las ranuras de ventilacion situadas

en la parte trasera del aparato (/\)
sale aire caliente y también al sacar
el soporte de la cesta. jNo toque el
aparato ni se incline sobre él!

+ Tanto los alimentos como las cestas

estan calientes. Sujete las cestas para
freir Unicamente por el asa. No debe
tocarse la comida hasta que se haya
enfriado un poco.

- Coloque la cesta unicamente sobre

superficies resistentes al calor.

- Este aparato esta disefiado para el

uso domeéstico y usos similares, como
por ejemplo
- en cocinas para personal en



comercios, oficinas o entornos de
trabajo similares.
- en explotaciones agrarias.
- por clientes de hoteles, moteles y
otro tipo de alojamiento tipicos
- en pensiones de alojamiento y
desayuno.
- Este aparato no debe ser utilizado por
nifios menores de 8 afios.
Este aparato puede ser utilizado
por nifios a partir de 8 afos si estan
constantemente supervisados.
* Puede ser utilizado por personas
con discapacidad fisica, sensorial 0
mental o con falta de experiencia o
conocimientos, siempre que estén
supervisados o se les instruya sobre
el uso seguro del aparato y hayan
comprendido los riesgos que pueden
producirse.
+ Los nifios no deben jugar con el
aparato.
La limpieza y el mantenimiento
por parte del usuario no deben ser
realizados por nifios sin supervision.
- El aparato y el cable deben
mantenerse alejados de los nifios
menores de 8 afios, especialmente
durante su uso y mientras se esta
enfriando.

Mantenga el material de embalaje fuera del alcance de
los nifios. Existe peligro de asfixia.

Utilice la freidora Gnicamente bajo supervision.

No utilice la freidora sin las canastillas colocadas en las
cestas de freir.

- Antes de utilizar el aparato, siempre se debe

comprobar que tanto la unidad principal como el

cable de alimentacion o cualquier accesorio no estén
defectuosos. En el caso de que el aparato, por ejemplo,
se haya caido al suelo o se haya tirado demasiado del
cable de alimentacion, puede presentar desperfectos
externos no visibles. En este caso, no utilice el aparato
y péngase en contacto con nuestro servicio de atencion
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al cliente.

- No coloque el aparato debajo de muebles de cocina
colgados, directamente en contacto con la pared o en
una esquina.

- Se debe mantener una distancia minima de 15 cm
alrededor del aparato. Mantenga una distancia minima
de 30 cm con respecto a la pared posterior.

- El aparato se debe colocar de forma que la abertura de
salida de aire situada en su parte posterior no apunte a
ningln objeto sensible al calor, la grasa o la humedad,
como el papel pintado, el cristal, paneles de muebles,
etc.

- Retire de las proximidades del aparato los objetos
inflamables.
iNo cubra las ranuras de ventilacion!

- Si utiliza papel de horno o papel de aluminio, coloque
sobre el suficiente peso del alimento cocinar. El
papel de horno o el papel de aluminio sueltos pueden
introducirse entre los elementos calefactores y provocar
fuego. Recomendamos evitar el uso de papel de horno
0 papel de aluminio.

- Ni el aparato ni el cable de conexion deben acercarse
demasiado a una placa caliente ni a una llama abierta.
No deje que el cable de conexidn cuelgue y manténgalo
alejado de las piezas del aparato que se calienten.

- Deje que el aparato se enfrie totalmente antes de
transportarlo.

- Extraiga el enchufe de la red,

- después de cada uso.

- en caso de funcionamiento defectuoso durante
el uso.

- antes de cada limpieza.

- Al desenchufarlo no tire del cable de alimentacién, tire
del enchufe.

- No toque el enchufe con las manos mojadas.

- NO utilice utensilios metalicos para llenar las cestas
o para retirar los alimentos, ya que podria rayar el
revestimiento.

- Si el aparato se utiliza de forma incorrecta o para
fines distintos a los previstos, no se aceptara ninguna
responsabilidad por los dafios que puedan producirse.

Uso previsto
Este aparato solo es adecuado para cocinar alimentos.
Cualquier otro uso se considera inadecuado y puede
ocasionar lesiones graves y dafios en el aparato.

- El aparato no es adecuado para utilizarlo con aceite o
grasa, como en las freidoras normales.

- Utilice el aparato Unicamente en interiores.

- El aparato no es adecuado para calentar agua.

Antes de la primera puesta en marcha
Antes de ponerlo en funcionamiento por primera vez,
retire todos los restos de embalaje y los adhesivos. No
retire la placa identificadora.

- Limpie el aparato como se describe en el apartado de
limpieza y mantenimiento.

- Caliente el aparato con las cestas para freir sin
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alimentos, pero con las canastillas, durante 30 minutos
a 200 °C para que desaparezca el olor propio del
aparato (véase Preparacion con ajuste manual del
tiempo y la temperatura).

Al hacerlo, procure que haya ventilacion suficiente
abriendo las ventanas o puertas de las terrazas.
Limpie a continuacién nuevamente el aparato como se
describe en el apartado de Limpieza y Cuidados.

En espera
Si el aparto no se utiliza y no se pulsa ningiin botén,
pasara al modo de espera pasados 5 minutos.

Pantalla de control

- Con la pantalla de control puede encenderse y
apagarse el aparato, asi como seleccionarse cada
una de las funciones. Las funciones seleccionadas se
iluminan o parpadean.
Para seleccionar los programas automaticos pulse en

primer lugar el boton MENU-

Boton de seleccion para subir o bajar la
temperatura

Visualizacién en °C en la pantalla de la
temperatura preestablecida

Visualizacién en min. en la pantalla del
tiempo preestablecido

Indicador de ventilador encendido

+ Tecla de seleccion: Aumentar/reducir el
@ tiempo

da

vp

SYNC

FINISH

Indicador de la funcion Sync-finish

SYNC-COOK | Indicador de la funcién Sync-cook

MENU Boton de seleccién para programas
automaticos

SYNC Boton de seleccion de la funcion Sync-
FINISH finish

Boton de seleccion de la funcién Sync-

SYNC-COOK cook

1 Botdn de seleccion de la cesta de freir 1

Boton de seleccion de la cesta de freir 2

2
>|y Tecla de seleccion: Encendido/apagado
(!) e inicio/pausa
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[o)
C Visualizacién de la temperatura en °C

M I N Visualizacién del tiempo en min.
8
2=

%;& Indicador de programas automaticos

Preparacion del aparato

1. Coloque el aparato sobre una superficie seca, plana,
antideslizante y resistente al calor, que ademéas no
reaccione con las patas de goma.

2. Prepare los alimentos.

3. Saque la cesta de freir y cologue dentro la canastilla.

4. Introduzca los alimentos en la cesta para freir. No
debe sobrepasarse la marca «<MAX».

5. Coloque la cesta en la freidora.

Ponga el aparato en marcha

1. Enchufe la clavija en la toma. Todos los simbolos de la
pantalla se iluminan brevemente y se emiten 2 pitidos
cortos. El botdn de seleccion >, se ilumina fijo.

2. Pulse el boton de seleccion ™%, En la pantalla
se muestran alternativamente y parpadeando las
opciones para la seleccién del tiempo de coccion y la
temperatura.

3. Elaparato puede preparar alimentos en una o en
ambas cestas de freir. Para seleccionar una de las
cestas de freir, pulse la el botdn de seleccion «1» o
«2». En la pantalla parpadea Gnicamente el boton de
seleccion.

iNota! Si no se utiliza después de haberla encendido, se
activa el estado de espera. Desde el estado de espera,
se abren en primer lugar la seleccion manual del tiempo
de cocinado y la temperatura.

Finalizar el proceso de cocinado antes de tiempo:

Pulse el botdn de seleccion >, durante 3 segundos.

El ventilador seguira funcionando durante un tiempo
después de apagar el aparato.

Durante este tiempo, no se pueden realizar mas ajustes.

Preparacion con un programa automatico

Hay 11 programas automaticos con tiempos y temperaturas

preestablecidos.

1. Proceda como se describe en «Preparacion del
aparato» y «Encendido del aparatoy.

2. Después de encender el aparato y seleccionar la
cesta para freir, vuelva a pulsar el botén de seleccion
MENU para cambiar entre los distintos programas.
Se mostraran alternativamente la temperatura y el
tiempo.



jConsejo!

Si hay que ajustar de modo individual la temperatura y el
tiempo, pulsando los botonesf} 4+/—o (B 4-/— puede
ajustar la temperatura o el tiempo deseados.

jConsejo!

L

a temperatura y el tiempo se muestran para la cesta para

freir 1 en la pantalla izquierda y para la cesta para freir 2

e

n la derecha.

jConsejo!
Pueden seleccionarse diferentes programas para las
cestas de freir.

3.

N

Pulse el boton W, Start-Stop.

2 Los alimentos se frien. En la pantalla se iluminan
alternativamente la temperatura y el tiempo restante.
El boton de seleccion ™, se ilumina fijo. Cuando ha
transcurrido el tiempo, se oye una sefial acustica.
Retire la cesta de la freidora cogiéndola por el asa.
Deposite los alimentos en un recipiente resistente al
calor.

Deje enfriar la cesta para freir con la canastilla.
Saque el enchufe de la toma.

Limpie la cesta para freir con la canastilla como se
describe en «Limpieza y cuidado»

Ajustes estandar de los programas automaticos

Simbolo | Alimento Temperatura | Tiempo
& Patatas fritas 200 °C 18 min
% (congeladas)
&3 Pollo 180 °C 20 min
7 Filete/chuletas 180 °C 12 min
==_J) | Langostinos 180 °C 8 min
'\
tartas pequefias | 160 °C 15 min
en moldes para
horno
~ Verduras 160 °C 15 min
a?
@( Pescado 180 °C 10 min
”‘1 Brochetas 180 °C 12 min
& | Alimentos 180 °C 25 min
% congelados
ﬁ Tofu 160 °C 15 min
° Funcion de 60 °C 60 min
C
@ mantenimiento del
calor
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Preparacion con ajuste manual del tiempo y la
temperatura

1.

Proceda como se describe en «Preparacion del
aparato» y «Encendido del aparatoy.

En la pantalla, la pantalla parpadean alternativamente
8y la temperatura preseleccionada °G con el
indicador €2 y el tiempo preseleccionado MIN.

Utilice los botones £ 4+ 0 — para ajustar la
temperatura.

Utilice los botones — €B) o 4~ para ajustar el tiempo
(en minutos).

iNota! La temperatura se cambia en variaciones de 5
°C desde 60 a 200 °C.

El tiempo se cambia en variaciones de un minuto hasta
60 minutos.

Mantenga pulsados los botones =4~ 0 — para que
avancen y retrocedan rapidamente.

Pulse el botdn de seleccion ™%,

< Los alimentos se frien. En la pantalla se iluminan
alternativamente la temperatura y el tiempo restante.
El boton de seleccion ™, se ilumina fijo y muestra,
junto con el indicador &4, el funcionamiento. El tiempo
de preparacion y la temperatura se pueden cambiar
en cualquier momento durante el funcionamiento,
como se ha descrito anteriormente.

Cuando ha transcurrido el tiempo, se oye una sefial
acustica.

Proceda como se describe en «Preparacién con
programas automaticos» 4 - 8.

Interrumpir el proceso de cocinado:

1.

Mientras esta funcionando, pulse el boton de
seleccion "4,

El proceso de calentamiento se interrumpe, el tiempo
se detiene y el boton de seleccion >, parpadea.
Durante este tiempo, el ventilador seguira funcionando
unos segundos.

Continuar el proceso de cocinado:

2.

Pulse de nuevo el boton de seleccion ™.

iNota! El proceso de cocinado también se puede
interrumpir sacando del aparato una cesta de freir

por el asa. El programa se interrumpe y se reanuda
automaticamente tan pronto como se vuelve a colocar la
cesta para freir.

Funcion Sync-finish
La funcién Sync-finish permite finalizar la preparacion de la
comida en ambas cestas de freir al mismo tiempo.

1.

2.

3.

Proceda como se describe en «Preparacion del
aparato» y «Encendido del aparatoy.

Ajuste los programas para la cesta de freir 1y 2
respectivamente.

Pulse el botdn de seleccion «SYNC FINISH» para
activar la funcién. El indicador «SYNC FINISH»
parpadea.

29



4. Pulse el boton de seleccion ™4, El proceso de
cocinado comienza con la cesta de freir con el tiempo
de cocinado més largo. Después de que suene un
pitido, el proceso de cocinado también comienza con
la otra cesta de freir.

iNota! Incluso con la funcién Sync-finish activada,
las cestas de freir terminan su programa con unos 30
segundos de diferencia por razones técnicas.

Funcioén Sync-cook

La funcion Sync-cook se puede utilizar para sincronizar los

ajustes de preparacion de las dos cestas de freir.

1. Proceda como se describe en «Preparacion del
aparato» y «Encendido del aparatoy.

2. Realice los ajustes deseados para una cesta de freir.

3. Pulse el boton de seleccion «SYNC COOK». Suena
un pitido, se ilumina el indicador «<SYNC COOK» y
los indicadores «1» y «2» parpadean. Los ajustes de
preparacion son ahora los mismos para ambas cestas
de freir.

4. Pulse el boton de seleccion ™4, El proceso de
cocinado comienza para ambas cestas de freir.

jConsejo!

Para desactivar de nuevo la funcién Sync-cook, pulse de
nuevo el botdn de seleccidn «SYNC COOKb». El indicador
«SYNC COOK» se apaga y los ajustes para las cestas de
freir se pueden volver a realizar por separado.

Funcién de mantenimiento del calor

Una vez finalizado el programa seleccionado, se puede

iniciar la funcién de mantenimiento del calor.

En la funcién de mantenimiento del calor solo se puede

acortar el tiempo. La temperatura esté preajustada a 60 °C

y no se puede cambiar.

1. Pulse el boton de seleccion ",

2. Pulse varias veces el boton de seleccion MENU
hasta que esté seleccionada la funcion de
mantenimiento del calorg.

3. En caso necesario, puede reducirse el tiempo de
mantenimiento del calor con &) —.

Después de reducirlo, el tiempo se puede aumentar
de nuevo a 60 minutos.

4. Inicie la funcién de mantenimiento del calor con el
boton de seleccion ™.

El tiempo de mantenimiento del calor se puede
cambiar dentro de los 60 minutos posteriores al inicio
del programa.

Proceso de cocinado finalizado

Una vez transcurrido el tiempo, se emitiran 3 pitidos cortos
y se activara el estado de espera.
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Consejos de preparacion
Los platos pueden prepararse con los ajustes basicos
del programa automatico o con ajustes personalizados.
Los tiempos de cocinado indicados son solo indicativos.
El tiempo de preparacion y la temperatura especificados
deben ajustarse en funcién de la naturaleza de los
alimentos.
Cuando se utilizan grandes cantidades, aumenta el
tiempo de preparacién. Recomendamos dar la vuelta a
los alimentos varias veces.
Si la comida esta muy hecha, recomendamos bajar la
temperatura antes de acortar el tiempo de preparacion.
Recomendamos una temperatura no superior a 170 °C
para freir alimentos con almidén. Una temperatura mas
baja con una menor cantidad a freir reduce la formacién
de sustancias perjudiciales para la salud.

L|mp|eza y cuidado
Antes de la limpieza, desenchufe la freidora y déjela
enfriar completamente.
jAtencion! jRiesgo de descarga eléctrica! jPor motivos
de seguridad eléctrica, la carcasa y el cable de conexién
no deben ser tratados con liquidos ni sumergirse en
ellos!
iNota! No utilice para la limpieza elementos afilados
ni limpiadores abrasivos, para evitar que se rayen la
carcasa o el revestimiento de las cestas de freir y las
canastillas.
iNota! Todas las piezas extraibles se pueden
limpiar en el lavavajillas. Sin embargo, dado que la
sal del detergente para lavavajillas puede dafiar el
revestimiento antiadherente, si se limpia con frecuencia,
se recomienda una limpieza suave a mano.
Retire las canastillas de las cestas de freir por el asa
de silicona.
Limpie las cestas de freir y las canastillas con agua
caliente y séquelas bien.
Limpie con un pafio himedo la carcasa y la superficie
para la introduccion de las cestas para freir.

Eliminacion

Los dispositivos en los que figura este simbolo
E deben ser eliminados por separado de la basura

doméstica, porque contienen componentes
EE valiosos que pueden ser reciclados. La
eliminacion correcta ayuda a proteger el medio ambiente y
la salud de las personas. Consulte a las autoridades
municipales o el establecimiento de venta donde podran
facilitarle la informacion relevante. Los aparatos eléctricos
que ya no son utilizables se pueden entregar gratuitamente
en el establecimiento de venta.



Friggitrice ad aria2x 4 |

Gentile Cliente,

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso prima di
utilizzare il dispositivo e conservarle per riferimento futuro.
L'apparecchio pu¢ essere utilizzato esclusivamente

da persone che conoscono bene le istruzioni di

sicurezza.

Collegamento

Collegare il dispositivo solo a una presa con protezione di
terra correttamente installata.

La tensione di rete deve corrispondere alla tensione
specificata sulla targhetta del dispositivo.

Il dispositivo & conforme alle direttive previste per il marchio

CE.

Descrizione

Apparecchio principale

Display di commando

Cavo di alimentazione con spina

Maniglie / cestello per friggere

Cestello per friggere con inserto (2x)
Targhetta identificativa (sotto I'apparecchio)

DW=

Avvertenze di sicurezza

+ Per evitare pericoli e rispettare le
norme di sicurezza, le riparazioni
dell'apparecchio e del cavo di
collegamento possono essere
eseguite solo dal nostro servizio
clienti. Pertanto, in caso di riparazione,
contattare il nostro servizio clienti per
telefono o via e-mail (vedere i contatti
dell'assistenza nel libretto di garanzia
separato o sul sito web
www.severin.de).

* Prima della pulizia, estrarre la spina di
alimentazione e lasciare raffreddare il
dispositivo.

+ Per ragioni di sicurezza elettrica,
I'apparecchio principale e il cavo di
alimentazione con spina non devono
essere trattati con liquidi e nemmeno
immersi in essi.

SEVERIN

- Dopo ogni impiego, pulire i singoli

componenti rimovibili con acqua calda
e asciugarli accuratamente.

- | dettagli delle operazioni di pulizia

sono disponibili nel paragrafo Pulizia e
manutenzione.

- L'apparecchio non é concepito per

essere utilizzato con un timer esterno
o sistemi di comando a distanza
separati.

* Poggiate 'apparecchio su una base

stabile, termoresistente e riparata
dagli spruzzi.

+ Avvertenza! Pericolo di ustioni!

La superficie di inserimento per il
cestello per friggere e le fessure di
ventilazione sul retro dell'apparecchio
sono contrassegnate con ['etichetta
/s “Superfici calde”, che richiama
I'attenzione sul rischio di ustioni.

- Dopo aver tolto il portacestello non

rimetterlo nellapparecchio aperto.

+ Al momento della rimozione del

portacestello, fuoriesce del vapore
bollente dalle fessure di ventilazione e
nel retro (/4\) dellapparecchio. Non
afferrate né piegatevi sull'apparecchio!

- Sia gli alimenti che i cestelli per

friggere diventano molto caldi.
Afferrare i cestelli da frittura solo dalla
maniglia. Non toccare gli alimenti,

ma attendere qualche minuto per
consentirne il raffreddamento.

- Disporre i cestelli per friggere solo su

superfici resistenti al calore.

+ L'apparecchio é destinato ad essere

utilizzato in applicazioni domestiche e
simili, come, ad esempio,
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- nelle cucine dello staff di negozi,
uffici e ambienti di lavoro simili,

- nelle aziende agricole,

- da clienti di alberghi, motel e
stabilimenti simili,

- nei bed and breakfast.

+ L'apparecchio non puo essere
utilizzato da bambini di eta compresa
tra 0 e 8 anni.

* Puo essere utilizzato dai bambini
dagli 8 anni in su, purché siano
continuamente sotto sorveglianza.

- Puo essere utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali 0
mentali 0 con mancanza di esperienza
e/o conoscenza, se vengono
supervisionate o istruite sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e se
hanno compreso i rischi connessi.

* | bambini non devono giocare con
I'apparecchio.

- La pulizia e la manutenzione
da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini senza
supervisione.

- Tenere 'apparecchio e il suo cavo di
collegamento lontani dai bambini al
di sotto degli 8 anni, specialmente
durante I'utilizzo e il periodo di
raffreddamento.
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- Tutto il materiale di imballaggio deve essere tenuto fuori

della portata dei bambini. Sussiste, tra I'altro il rischio di
soffocamento!

- Utilizzare la friggitrice esclusivamente sotto

sorveglianza.

- Non utilizzare la friggitrice senza inserti nei cestelli per

friggere.

+ Prima della messa in funzione, controllare I'intero

apparecchio, compreso il cavo di collegamento e gli
eventuali accessori, per verificare che non vi siano difetti
0 danni che ne potrebbero compromettere la sicurezza
funzionale. Se I'apparecchio, ad esempio, € caduto a
terra o la spina ¢ stata scollegata dalla presa tirando

il cavo di alimentazione, potrebbero esserci dei danni
non visibili dall'esterno. In questi casi, non mettete in
funzione I'apparecchio e contattate il nostro servizio
clienti.

- Non collocate I'apparecchio al di sotto di mobili pensili,

direttamente contro una parete o in un angolo.

- Mantenete da tutti i lati dell'apparecchio una distanza

minima di 15 cm. Mantenere una distanza minima di 30
cm dalla parete posteriore.

- Installate I'apparecchio in modo tale che lo scarico

dell'aria sul retro dellapparecchio non sia diretto verso
oggetti sensibili a calore, grasso o umidita, come
tappezzerie, lastre di vetro, superfici di mobili, ecc.

- Rimuovete gli oggetti anche lievemente infiammabili

posti nelle vicinanze dell'apparecchio.

- Non coprite gli sfiati sull'apparecchio!
- Quando si utilizza carta da forno o fogli di alluminio,

appesantirli sufficientemente con gli alimenti da cuocere.
La carta da forno sfusa o i fogli di alluminio possono
penetrare negli elementi riscaldanti e provocare incendi.
Si consiglia di astenersi dall'utilizzare carta da forno e
fogli di alluminio.

- Né l'apparecchio né il cavo di collegamento devono

avvicinarsi troppo a piastre di cottura o a fiamme
libere. Non lasciate pendere liberamente il cavo
di alimentazione e tenetelo lontano dagli elementi
riscaldanti.

- Prima di trasportare I'apparecchio, & necessario,

innanzitutto, che lo lasciate raffreddare bene.

- Scollegare la spina di alimentazione,

- dopo ogni utilizzo.

- in caso di malfunzionamenti durante il
funzionamento,

- prima di ogni pulizia.

- Evitare di scollegare la spina di alimentazione dalla

presa tirandola per il cavo, bensi rimuoverla afferrandola
dagli appositi punti di presa.

+ Non toccate la spina di alimentazione con le mani

umide.

- Quando si riempiono i cestelli per friggere con

alimenti o si rimuovono quest’ultimi, non utilizzare
utensili da cucina in metallo per evitare di graffiare
il rivestimento.



Se I'apparecchio viene utilizzato in modo scorretto o
per scopi diversi da quelli previsti, non ci si assume
alcuna responsabilita per eventuali danni che possono
verificarsi.

Uso previsto
L'apparecchio & adatto esclusivamente alla cottura di
alimenti. Qualsiasi altro uso & considerato improprio e
puo causare lesioni gravi e danni al dispositivo.
L'apparecchio non ¢ adatto all'utilizzo con olio o grassi,
come accade con le friggitrici tradizionali.
Utilizzate I'apparecchio esclusivamente al chiuso.
L'apparecchio non ¢ adatto per il riscaldamento
dellacqua.

AI primo utilizzo
Prima del primo utilizzo, rimuovete tutti i resti di imballo
e gli adesivi dall'apparecchio. Non rimuovere la targhetta
di identificazione.
Pulire I'apparecchio come descritto nel paragrafo Pulizia
€ manutenzione.
Riscaldare I'apparecchio con i cestelli per friggere per
30 minuti a 200 °C senza alimenti, ma con gli inserti,
in modo da attenuare il tipico odore dell'apparecchio
(vedere Preparazione con impostazione manuale di
tempo e temperatura).
Per un'adeguata ventilazione, tenete la finestra o le
porte del balcone aperte.
In seguito, pulite nuovamente I'apparecchio come
descritto nel paragrafo Pulizia e cura.

Stand-by
Se I'apparecchio non viene utilizzato e non viene
premuto alcun tasto, lo stesso entra in modalita standby
dopo circa 5 minuti.

Dlsplay di commando
Dal display di comando & possibile accendere e
spegnere |'apparecchio e selezionare le singole funzioni.
Le funzioni selezionate si illuminano o lampeggiano.
Per prima cosa, premere il tasto MJENU per selezionare
i programmi automatici.
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Pulsanti di selezione della temperatura
(pit alta/ piu bassa)

Indicazione della temperatura
preimpostata sul display in °C

Pulsanti di selezione del tempo (piu/
meno)

Indicazione del tempo preimpostato sul
display in min

Indicatore ventola accesa

SOOI+ ==+

SYNC . . -
FINISH Indicatore della funzione Sync-finish
SYNC-COOK | Indicatore della funzione Sync-cook
MENU Pulsante di selezione dei programmi
automatici
SYNC Tasto di selezione della funzione Sync-
FINISH finish
SYNC-COOK Tasto di selezione della funzione Sync-
cook
1 Tasto di selezione del cestello per
friggere 1
Tasto di selezione del cestello per
friggere 2
>|y| Pulsante Accensione/Spegnimento e
QO | Awio/Arresto

Indicazione della temperatura in °C

°C

Tempo di visualizzazione in min

MIN

egﬁa
o K

Indicazione dei programmi automatici

Predisposizione dell’apparecchio

1.

rwn

Posizionare I'apparecchio su una superficie asciutta,
piana, antiscivolo, resistente al calore e che non possa
graffiarsi a causa dei piedini in gomma.

Preparare gli alimenti.

Rimuovere il cestello per friggere e inserire linserto.
Riempire il cestello da frittura con gli alimenti. Non
superare la tacca “MAX”.

Inserire il cestello da frittura nella friggitrice.
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Accensione dell’apparecchio 5.
1. Inserire la spina di alimentazione nella presa. Tutte le

Trasferire gli alimenti in un recipiente resistente al
calore.

icone sul display si illuminano brevemente e vengono 6. Far raffreddare il cestello da frittura con linserto.
emessi 2 brevi segnali acustici. Il tasto di selezione 7. Estrarre la spina dalla presa.
>, rimane acceso in modo fisso. 8. Pulire il cestello per friggere con l'inserto come

2. Toccare il tasto di selezione ,. A questo punto descritto nella sezione “Pulizia e manutenzione”.
sul display vengono visualizzate in modo alternato

le opzioni di selezione del tempo di cottura e della Impostazioni predefinite dei programmi automatici

tgmperatura: Iampegglando. - . Simbolo | Cibo Temperatura | Tempo
3. L'apparecchio pud cuocere gli alimenti in uno o due
cestelli per friggere. Per selezionare uno dei cestelli & Patatine fritte 200 °C 18 min
per friggere, premere il tasto di selezione “1” 0 “2". % (surgelate)
l(:itsapslg; .dl selezione corrispondente lampeggia sul [ Pollo 180 °C 20 min
Attenzione! Se dopo l'accensione non viene eseguita Bistecca/braciole | 180 °C 12 min
alcuna operazione, si attiva la modalita standby. Dalla
modalita standby, viene aperta per prima la selezione
manuale del tempo di cottura e della temperatura. =) | Gamberetti 180 °C 8 min
Terminare la cottura prima dello scadere del tempo: =
Premere il tasto di selezione ™4, per circa 3 secondi. Cupcake in stampi | 160 °C 15 min
La ventola continua a funzionare per qualche istante @ per dolci adatti al
dopo lo spegnimento dell'apparecchio. forno
Durante questo periodo non € possibile effettuare Iy Verdure 160 °C 15 min
ulteriori impostazioni. QO
Preparazione con programma automatico 0 Pesce 180 °C 10 min
Sono disponibili 11 programmi automatici con tempi e ¥ | Spiedini 180 °C 12 min
temperature preimpostate. ”‘ P
1. Procedere come descritto in “Preparazione
dell’'apparecchio” e “Accensione dell’apparecchio”. & | Alimenti surgelati | 180 °C 25 min
2. Dopo aver acceso I'apparecchio e selezionato il %
cestello per friggere, toccare pili volte il tasto di p— 5 -
selezione MENU per passare da un programma Tofu 160°C 15 min
allaltro.
La temperatura e il tempo vengono visualizzati in ‘C | Funione di 60°C 60 min
modo alternato. @ melmtenlmento del
calore

Suggerimento!
Per impostare singolarmente la temperatura e la durata,
premere il tasto f§ 4-/— o ) 4-/—.

Suggerimento!

La temperatura e il tempo vengono visualizzati per il
cestello per friggere 1 nel display a sinistra e per il cestello
per friggere 2 nel display a destra.

Preparazione mediante impostazione manuale di tempo
e temperatura
1. Procedere come descritto in “Preparazione
dell'apparecchio” e “Accensione dell'apparecchio”.
Sul display, l'ndicatore § e la temperatura

Suggerimento! preselezionata °C lampeggiano in modo alternato con

E possibile selezionare diversi programmi per i cestelli per lindicatore €3 e il tempo preselezionato MIN.

friggere. 2. Impostare !a tempergturg coni tasltl 8 + 0—.
Toccare il tasto di avvio/arresto™, . 3. Impostare il tempo (in minuti) con i tasti €2 4= 0 —.

2 Gli alimenti vengono fritti. Sul display si illuminano Attenzione! La temperatura viene modificata con
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in modo alternato la temperatura e il tempo residuo. Il
tasto di selezione ™, rimane acceso in modo fisso. Al
termine del tempo impostato, I'apparecchio emette un
segnale acustico.

Estrarre dalla friggitrice il cestello da frittura
afferrandolo dalla maniglia.

incrementi di 5 °C nell'intervallo da 60 a 200 °C.

Il tempo viene modificato con incrementi di minuti
nellintervallo da un minuto a 60 minuti.

Tenere premuti i tasti 4~ 0 — per scorrere rapidamente
avanti e indietro.



4. Toccare il tasto di selezione ™4,
2 Gli alimenti vengono fritti. Sul display si illuminano
in modo alternato la temperatura e il tempo residuo.
Il tasto di selezione ™, si accende in modo fisso e,
insieme all'indicatore &%, indica il funzionamento.
Il tempo di cottura e la temperatura possono
essere modificati in qualsiasi momento durante il
funzionamento come descritto sopra.
Al termine del tempo impostato, I'apparecchio emette
un segnale acustico.

5. Per procedere attenersi alle istruzioni riportate nella
sezione “Preparazione con il programma automatico”
4-8.

Interruzione della cottura:

1. Toccare il tasto di selezione ™, durante il
funzionamento.
Il processo di riscaldamento viene interrotto, il tempo
si arresta e il tasto di selezione ™, lampeggia.
Durante questo periodo, la ventola continua a
funzionare per alcuni secondi.

Prosecuzione della cottura:

2. Toccare nuovamente il tasto di selezione *%y.

Attenzione! Il processo di cottura pud anche essere
interrotto rimuovendo un cestello per friggere
dall'apparecchio. Il programma si interrompe e riprende
automaticamente non appena il cestello per friggere viene
reinserito.

Funzione Sync-finish

La funzione Sync-finish permette di terminare la

preparazione degli alimenti in entrambi i cestelli per friggere

contemporaneamente.

1. Attenersi alle istruzioni riportate nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e “Accensione
dell'apparecchio’.

2. Impostare i programmi per il cestello per friggere 1 e
2

3. Toccare il tasto di selezione “SYNC FINISH” per
attivare la funzione. L'indicatore “SYNC FINISH”
lampeggia.

4. Toccare il tasto di selezione "W, Il processo di
cottura per il cestello per friggere inizia con il tempo di
cottura pit lungo. Dopo che viene emesso un segnale
acustico, il processo di cottura inizia anche con I'altro
cestello per friggere.

Attenzione! Anche con la funzione Sync-finish attivata, i
cestelli per friggere terminano il loro programma con un
ritardo di circa 30 secondi per motivi tecnici.
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Funzione Sync-cook

La funzione Sync-cook pud essere utilizzata per

sincronizzare le impostazioni di preparazione dei due

cestelli per friggere.

1. Attenersi alle istruzioni riportate nella sezione
“Preparazione dell'apparecchio” e “Accensione
dell'apparecchio”.

2. Effettuare le impostazioni desiderate per un cestello
per friggere.

3. Toccare il tasto di selezione “SYNC COOK”.

Viene emesso un segnale acustico, l'indicatore
“SYNC COOK” si accende e gli indicatori “1” e “2”
lampeggiano. Le impostazioni di preparazione a
questo punto sono le stesse per entrambi i cestelli per
friggere.

4. Toccare il tasto di selezione ™. Il processo di cottura
inizia per entrambi i cestelli per friggere.

Suggerimento!

Per disattivare nuovamente la funzione Sync-cook,
toccare nuovamente il tasto di selezione “SYNC COOK”.
L'indicatore “SYNC COOK” si spegne e le impostazioni
per i cestelli per friggere possono essere nuovamente
effettuate separatamente.

Funzione di mantenimento del calore

Al termine del programma selezionato, & possibile avviare

la funzione di mantenimento del calore.

Nella funzione di mantenimento del calore & possibile

ridurre solo il tempo. La temperatura & preimpostata a 60

°C e non puo essere modificata.

1. Toccare il tasto di selezione >4,

2. Toccare pitl volte il tasto di selezione MENU finché
la funzione di mantenimento del calore g€ non viene
selezionata.

3. Se necessario, ridurre il tempo di mantenimento del
calore con &) —.

Dopo la riduzione, il tempo pud essere nuovamente
aumentato a 60 minuti.

4. Avviare la funzione di mantenimento del calore con il
tasto di selezione ™%y,

Il tempo di mantenimento del calore puo essere
modificato entro 60 minuti dall'avvio del programma.

Termine della cottura

Trascorso il tempo, vengono emessi 3 brevi segnali acustici
e viene attivata la modalita standby.
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Con5|gll per la preparazione
E possibile preparare le pietanze con limpostazione
base dei programmi automatici o con quella
personalizzata.
| tempi di cottura indicati sono solo indicativi.
In base alle caratteristiche degli alimenti, € necessario
adattare il tempo di cottura specificato e la temperatura.
In caso di grandi quantita, va aumentato anche il tempo
di cottura. Consigliamo di ruotare pit volte gli alimenti.
Se gli alimenti diventano troppo scuri, si raccomanda,
innanzitutto, di abbassare la temperatura prima ancora
di ridurre il tempo di cottura.
Per una frittura pili sana rispetto ai fritti amidacei,
consigliamo di non superare la temperatura di 170
°C. Riducendo la temperatura e la quantita di cose da
friggere, viene meno la formazione di sostanze nocive.

Pulizia e cura
Prima della pulizia, estraete la spina di alimentazione e
lasciate raffreddare completamente la friggitrice.
Attenzione! Pericolo di scossa elettrica! Per ragioni di
sicurezza elettrica, 'apparecchio principale e il cavo di
alimentazione non devono essere trattati con liquidi e
nemmeno immersi in essi!
Attenzione! Non utilizzare detergenti aggressivi o
abrasivi per evitare di graffiare I'alloggiamento e il
rivestimento in ceramica dei cestelli per friggere e degli
inserti.
Attenzione! Tutte le parti rimovibili possono essere
lavate in lavastoviglie. Tuttavia, poiché il sale del
detergente per lavastoviglie pud danneggiare il
rivestimento antiaderente con una pulizia frequente, si
consiglia una pulizia delicata a mano.
Rimuovere gli inserti a cestello sullimpugnatura in
silicone dai cestelli per friggere.
Pulire i cestelli per friggere e gli inserti con acqua calda
e asciugarli completamente.
Pulire con un panno umido I'alloggiamento e la
superficie d'inserimento dei cestelli per friggere.

Smaltimento

Gli apparecchi contrassegnati con questo simbolo
E devono essere smaltiti separatamente dai normali

rifiuti domestici perché contengono materiali di
EEE valore che possono essere riciclati. Lo
smaltimento adeguato protegge I'ambiente e la salute
umana. Le autorita locali o il negoziante di riferimento
possono fornire ulteriori informazioni in materia.
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DK

Varmluftsairfryer 2x 4 |

Kaere kunde,

lees brugsanvisningen grundigt, inden du tager apparatet
i brug, og opbevar den til senere brug. Apparatet

ma kun benyttes af personer, der er fortrolige med
sikkerhedsanvisningerne.

Tilslutning

Apparatet skal tilsluttes en korrekt installeret og sikret
stikkontakt.

Netspaendingen pa brugsstedet skal modsvare
angivelserne pa typepladen.

Apparatet lever op til de direktiver, der er bindende for
CE-maerkningen.

Oversigt

Kabinet

Kontrolpanel

Ledning med stik
Handtag/friturekurv

Friturekurv med kurvindsats (2x)
Typeskilt (pa undersiden)

Sk wh =

Sikkerhedsinstruktioner

+ For at undga farer og overholde
sikkerhedsbestemmelserne, ma
reparation af enheden og ledningen
kun udfgres af vores kundeservice.
Ved behov for reparation bedes du
kontakte vores kundeservice pr.
telefon eller e-mail (serviceadressen
finder du i det separate garantiheefte
eller pa www.severin.de).

+ Tag stikket ud af kontakten, og lad
enheden kgle af inden rengaringen.

+ Pga. risikoen for elektrisk stad
ma kabinettet og ledningen ikke
behandles med veesker eller
nedsankes i vaeske.

- Efter hver brug vaskes de aftagelige
enkeltdele i varmt opvaskevand og
tarres omhyggeligt.

* Neermere anvisninger om rengering
findes i afsnittet Rengaring og
vedligeholdelse.
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- Apparatet er ikke egnet til brug med

en ekstern timer eller et separat
fiernstyringssystem.

- Stil apparatet pa et stabilt,

temperaturbestandigt underlag, der er
uimodtageligt for steenk.

- Advarsel! Skoldningsfare!

Indferingsomradet for friturekurven
og ventilationsabningerne pa
bagsiden af apparatet er markeret
med advarselsskiltet 4\ “Varme
overflader”, som gar opmeerksom pa
skoldningsfaren.

- Tag ikke fat i det abne apparat efter

udtagning af kurven.

- Der kommer varm damp ud af

luftspreekkerne pa apparatets bagside
(4\) samt under udtagning af kurven.
Reek ikke ind over apparatet, og bgj
dig ikke ind over det!

- Bade madvareme og friturekurvene

er varme. Tag kun fat i friturekurvene
i handgrebene. Tag ikke fat i
madvarerne, far de er kelet lidt af.

- Stil altid friturekurvene pa et

varmebestandigt underlag.

- Enheden er beregnet til brug

i husholdningen og lignende

anvendelse, som fx

- i personalekakkener i butikker,
kontorer og andre lignende
arbejdsmiljger,

- i landbohusholdninger,

- af geester pa hoteller, moteller og i
andre typiske boligmiljger,

- i bed and breakfasts.

- Apparatet ma ikke benyttes af barn i

alderen 0-8 ar.
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- Apparatat kan anvendes af barn over

8 ar, safremt de er under konstant
opsyn.

- Det kan anvendes af personer med

nedsatte fysiske, motoriske eller
mentale evner eller manglende
erfaring og/eller viden, safremt de er
under opsyn eller er blevet instrueret i
sikker brug og har forstaet de dermed
forbundne farer.

Barn ma ikke lege med enheden.

+ Renggring og brugervedligeholdelse

ma ikke udferes af barn uden opsyn.
Hold apparatet og ledningen udenfer
reekkevidde af barn under 8 ar, iseer

under brugen og afkalingen.

Hold indpakningsmaterialerne udenfor barns
reekkevidde. Der er risiko for kvaelning!

Hold gje med airfryeren under brugen.

Brug ikke frituregryden uden kurvindsatser i
friturekurvene.

For du tager enheden i brug, skal du kontrollere hele
enheden, inklusive dens ledning og alt tilbeharet, for fejl
og skader, der kan forringe dens funktionsdygtighed.
Hvis enheden er faldet pa gulvet, eller der er trukket

i ledningen, kan der forekomme skader, der ikke er
synlige udefra. | sa fald ma apparatet ikke benyttes. Du
bedes i stedet kontakte vores kundeservice.

- Apparatet ma ikke placeres i et heengeskab, direkte op

mod en vaeg eller i et hjgrne.

Sarg for mindst 15 cm frirum pa alle sider. Hold en
minimumsafstand pa 30 cm fra bagvaeggen.

Placér apparatet pa en sddan made, at bagpanelet ikke
vender ind mod varme-, fedt- eller fugtfelsomme flader
som fx tapet, glasplader, mabler osv.

Hold breendbare genstande pa afstand af apparatet.

- Apparatets luftspraekker ma ikke tildeekkes!
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Hvis der anvendes bagepapir eller aluminiumsfolie,

skal det afvejes tilstraekkeligt med madvarer, der skal
tilberedes. Last bagepapir eller aluminiumsfolie kan
komme ind i varmeelementerne og fere til brand.

Vi anbefaler, at du undlader at bruge bagepapir og
aluminiumsfolie.

Hverken apparatet eller tilslutningskablet ma komme for
teet pa en varmeplade eller aben ild. Lad ikke ledningen
haenge ned, og hold den pa afstand af varme dele.

Lad apparatet kale helt af, inden det transporteres.

- Traek stikket ud af kontakten,
- efter hver brug,
- itilfelde af funktionsfejl under driften,
- inden hver rengering.

- Tag ikke stikket ud af kontakten ved at treekke i
ledningen, men tag fat i selve stikket.

- Tag ikke fat i stikket med vade heender.
Nar du fylder friturekurvene med mad eller fjerner
maden, ma du ikke bruge kekkenredskaber, som er
lavet af metal, for ikke at ridse belagningen.
Hvis enheden bruges forkert eller til et formal, som den
ikke er beregnet til, tages der intet ansvar for eventuelle
skader, der matte opsta.

Anvendelsesformal
- Apparatet er udelukkende beregnet til tilberedning af
levnedsmidler. Enhver anden anvendelse regnes som
forkert og kan medfare alvorlig personskade eller skade
pa apparatet.

- Apparatet er ikke beregnet til stegning med olie eller
fedt, som det ellers er saedvanligt med almindelige
fritureapparater.

- Apparatet ma kun benyttes inden dere.

- Apparatet er ikke egnet til opvarmning af vand.

For den forste brug
Far farste ibrugtagning skal du fieme alle rester af
indpakningen samt alle klistermaerker fra apparatet.
Fiern ikke typeskiltet.

- Renger apparatet som beskrevet under Rengaring og
pleje.

- Lad apparatet varme op i 30 minutter ved 200 °C med
kurveindsatserne isat, men uden indhold i, saledes at
apparatets egenlugt kan fortage sig (se Tilberedning
med manuel indstilling af tid og temperatur).

Sarg for tilstreekkelig udluftning ved at lade et vindue
eller en altander sta aben.

Renger til slut apparatet igen, som beskrevet i afsnittet
Rengering og pleje.

Standby
Hvis apparatet ikke bruges, og der ikke trykkes pa
nogen knap, skifter enheden til standbytilstand efter ca.
5 minutter.

Kontrolpanel
Apparatet teendes og slukkes med tasterne pa
kontrolpanelet. Her veelges ligeledes de enkelte
funktioner. De valgte funktioner lyser eller blinker pa
displayet.

- Hvis du vil veelge et automatisk program, skal du ferst

trykke pa tasten MENU:



Taster - @g / seenk temperatur

Vis forudindstillet temperatur i displayet
i°C

Taster - Forleng / forkort tid

Vis forudindstillet tid i displayet i min.

SOOI+ |+

Ventilator pa displayet

SYNC . ' . .
FINISH Display til synkroniseringsafslutning
SYNC-COOK | Display til synkroniseringstilberedning
MENU Taster - Automatiske programmer
SYNC . . .
FINISH Knap til synkroniseringsafslutning
SYNC-COOK | Knap til ynkroniseringstilberedning
1 Knap til friturekurv 1
2 Knap til friturekurv 2
Ny(b Taster - Teend / sluk & Start / Stop

°C

Vis temperatur i °C

MIN

Vis tid i min.

%a
o F

Ikoner for automatiske programmer

Klargering af apparatet

1. Placer apparatet pa en ter, jaevn, skridsikker,
varmebestandig overflade, der heller ikke reagerer
med gummifgdderne.

o

Forbered maden, der skal tilberedes.
Fjern friturekurven, og placer kurvindsatsen indeni.
Fyld madvarerne i friturekurven. Markeringen ,MAX"

ma ikke overskrides.
5. Seet friturekurven i frituregryden.
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Taend for apparatet

1. Seet stikket i stikkontakten. Alle symboler i displayet
lyser kortvarigt, og 2 korte bip lyder. Tasten ™4, lyser
konstant.

2. Tryk pa tasten ™. Displayet viser nu skiftevis
valgmuligheden for tilberedningstid og temperatur og
blinker.

3. Apparatet kan tilberede mad i en eller to friturekurve.
Tryk pa knappen “1” eller “2” for at veelge en af
friturekurvene. Den tilsvarende knap blinker nu pa
displayet.

Bemeerk! Hvis ingen yderligere brug finder sted

efter teending, aktiveres standbytilstanden. Fra
standbytilstanden abnes det manuelle valg af
tilberedningstid og temperatur farst.

Afslut tilberedningen, fer tiden udlgber:

Tryk pa tasten ™y, i ca. 3 sekunder.

Ventilatoren vil fortszette med at kere i nogen tid, efter at
apparatet er blevet slukket.

Der kan ikke foretages yderligere indstillinger i dette
tidsrum.

Tilberedning med automatisk program

Der er 11 automatiske programmer med forudindstillede

tider og temperaturer til radighed.

1. Procedure som beskrevet under “Klargaring af
apparatet” og “Teend for apparatet”.

2. Nar du har teendt for apparatet og valgt friturekurven,
skal du gentagne gange trykke pa knappen MENU
for at skifte mellem programmerne.

Temperatur og tid vises skiftevis.

Tip!

Hvis temperatur og tid skal justeres individuelt, skal du
trykke pa tasten § =4-/— eller

€ +4-/— for at indstille den @nskede temperatur eller
tid.

Tip!

Temperatur og tid vises i venstre display for friturekurv 1 og

i hejre display for friturekurv 2.

Tip!

Der kan veelges forskellige programmer til friturekurvene.

3. Tryk pa tasten Start-Stop™j,.
< Maden er tilberedt. Pa displayet lyser skiftevis
temperaturen og den resterende tilberedningstid.
Tasten ™, lyser konstant. Nar tiden er udlgbet, lyder
en signaltone.

4. Tag fati grebet pa friturekurven, og tag den ud af
frituregryden.

5. Placér de tilberedte madvarer i en varmebestandig

beholder.

Lad friturekurven og kurvindsatsen kele af.

Tag stikket ud af stikkontakten.

8. Renger friturekurven og kurvindsatsen som beskrevet
i afsnittet “Rengering og vedligeholdelse”

No
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Standardindstillingerne for de automatiske
programmer

Symbol | Madvare Temperatur | Tid
- Pommes frites 200 °C 18 min.
% (dybfrosne)
f Kylling 180 °C 20 min.
7 Boflkoteletter 180 °C 12 min.
=)o) |Rejer 180 °C 8 min.
'\
Sma kager i 160 °C 15 min.
bageovnsegnede
kageforme
~ Grgntsager 160 °C 15 min.
3P
0 Fisk 180 °C 10 min.
Sy |Spyd 180 °C 12 min
»
_@i& Frosne fadevarer | 180 °C 25 min.
ﬁ Tofu 160 °C 15 min.
@"C Hold-varm-funktion | 60 °C 60 min.

Tilberedning ved manuel indstilling af tid og temperatur
1. Procedure som beskrevet under “Klargering af
apparatet” og “Teend for apparatet”.

| displayet blinker displayet § og den forudvalgte
temperatur °G skiftevis med displayet €2 og den
forudvalgte tid i min.

Indstil temperaturen med tasterne £, 4- eller —.

Brug knapperne €2 4 eller — il at indstille tiden (i
minutter).

w N

Bemaerk! Temperaturen eendres i trin pa 5 °C i
intervallet 60 til 200 °C.

Tiden eendres i minutintervaller fra 1 minut til 60
minutter.

Tryk pa = eller — for at skifte hurtigt frem og tilbage.

4. Tryk pa tasten ™%,
< Maden er tilberedt. Pa displayet lyser skiftevis
temperaturen og den resterende tilberedningstid.
Tasten ™, lyser konstant og indikerer sammen med
&4 displayet drift. Tilberedningstiden og temperaturen
kan andres nar som helst under drift som beskrevet
ovenfor.
Nar tiden er udlgbet, lyder en signaltone.
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5. Ga frem som beskrevet i afsnittet “Tilberedning med
automatisk program” 4-8.

Afbryd tilberedningsprocessen:

1. Under drift skal du trykke pa tasten >4,
Opvarmningsprocessen afbrydes, tiden stoppes, og
tasten ™, blinker. | Iabet af denne tid vil ventilatoren
fortseette med at kare i et par sekunder.

Fortseet tilberedningsprocessen:
2. Tryk pa tasten ™, igen.

Bemaerk! Tilberedningsprocessen kan ogsa afbrydes ved
at fierne en friturekurv fra apparatet ved hjeelp af handtaget.
Programmet afbrydes og genoptages automatisk, sa snart
friturekurven genindsaettes.

Synkroniseringsafslutning

Synkroniseringsafslutning ger det muligt at afslutte

tilberedningen af maden i begge friturekurve pa samme tid.

1. Ga& frem som beskrevet i afsnittene “Klarggring af
apparatet’ og “Teend for apparatet’.

2. Indstil programmerne for friturekurv 1 og 2.

3. Tryk pa knappen
“SYNKRONISERINGSAFSLUTNING” for
at aktivere funktionen. Indikatoren
“SYNKRONISERINGSAFSLUTNING” blinker.

4. Tryk pa knappen ™%y Tilberedningsprocessen starter
med friturekurven med den leengste tilberedningstid.
Nar der hares et bip, begynder tilberedningsprocessen
ogsa med den anden friturekurv.

Bemaerk! Selv nar synkroniseringsafslutning er aktiveret,
afslutter friturekurvene deres program med en forsinkelse
pa ca. 30 sek. af tekniske arsager.

Synkroniseringstilberedning
Synkroniseringstilberedning kan bruges til at synkronisere
tilberedningsindstillingerne for de to friturekurve.

1. Ga frem som beskrevet i afsnittene “Klargering af
apparatet’ og “Taend for apparatet’.

2. Foretag de gnskede indstillinger for en friturekurv.

3. Tryk pa knappen
“SYNKRONISERINGSTILBEREDNING". Et bip lyder,
indikatoren “SYNKRONISERINGSTILBEREDNING”
lyser, og indikatorerne “1” og “2” blinker.
Tilberedningsindstillingerne er nu de samme for begge
friturekurve.

4. Tryk pa knappen ™%, Tilberedningsprocessen starter
for begge friturekurve.

Tip!

Tryk pa knappen “SYNKRONISERINGSTILBEREDNING”
igen for at deaktivere synkroniseringsfunktionen igen.
Indikatoren “SYNKRONISERINGSTILBEREDNING”
forsvinder, og indstillingerne for friturekurvene kan
foretages separat igen.



Hold-varm-funktion

Nar det valgte program er kert, kan hold-varm-funktionen

startes.

| hold-varm-funktionen kan kun tiden forkortes.

Temperaturen er forudindstillet til 60 °C og kan ikke

andres.

1. Tryk pa tasten "4,

2. Tryk gentagne gange pa tasten MENU. indtil hold-
varm-funktionen gF er valgt.

3. Afkort om ngdvendigt hold-varm-tiden med €2 —.
Efter afkortning kan tiden gges tilbage til 60 minutter.

4. Start hold-varm-funktionen med tasten >,
Hold-varm-tiden kan andres inden for 60 minutter
efter start af programmet.

Tilberedningen er feerdig
Nar tiden er gaet, lyder 3 korte bip, og standbytilstanden
aktiveres.

T|Iberedn|ngst|ps
Madvarerne kan tilberedes iht. grundindstillingerne
i de automatiske programmer eller iht. individuelle
indstillinger.

De angivne tilberedningstider er kun vejledende.
Den angivne tilberedningstid og temperatur skal
tilpasses typen af madvarer.

- Ved starre maengder gges tilberedningstiden. Vi
anbefaler, at madvarerne vendes regelmaessigt.
Bliver madvarerne merke, anbefaler vi, at temperaturen
saenkes fremfor at afkorte tilberedningstiden.

Til ernaeringsrigtig tilberedning af stivelsesholdige
madvarer anbefaler vi, at der anvendes en temperatur
pa ikke over 170° C. En lavere temperatur kombineret
med mindre tilberedningsmaengde reducerer
opbygningen af sundhedsskadelige stoffer.
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Rengarlng og pleje
Tag altid stikket ud af stikkontakten, og lad airfryeren
kole helt af inden rengaringen.
Bemark! Risiko for elektrisk stad! Pga. risikoen for
elektrisk sted ma kabinettet og ledningen ikke behandles
med veesker eller nedsaenkes i vaeske!
Bemaerk! Brug ikke kradse eller slibende
renggringsmidler, da disse kan ridse kabinettet,
den keramiske belaegning pa friturekurvene og
kurveindsatserne.
Bemaerk! Alle aftagelige dele kan vaskes i
opvaskemaskinen. Men da saltet i opvaskemaskinen
kan beskadige non-stick belsegningen ved hyppig
rengering, anbefales skansom rengering i handen.
Fjern kurvindsatserne pa silikonehandtaget fra
friturekurvene.
Renger friturekurve og kurvindsatser i varmt skyllevand,
og ter dem grundigt.

- Vask kabinettet og indferingsomradet il friturekurvene
med en fugtig klud.

Bortskaffelse
Apparater meerket med dette symbol ma ikke
E smides ud sammen med husholdningsaffaldet, da
de indeholder veerdifulde materialer som kan
mmmm  genbruges. Korrekt bortskaffelse beskytter bade
miljget og menneskers helbred. Din kommune eller
forhandleren kan give dig yderligere information om dette.

Ll
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Varmluftsfritos 2x 4 |

Basta kund,

las igenom bruksanvisning noggrant innan du anvéander
apparaten och férvara den for senare anvéndning.
Enheten far endast anvandas av personer som kanner till
sékerhetsanvisningarna.

Anslutning

Apparaten ska bara anslutas till ett jordat stickuttag som ar
korrekt installerat enligt foreskrifterna.

Natspanningen maste motsvara den spanning som anges
pé apparatens typskylt.

Apparaten uppfyller riktlinjerna som krévs fér CE-mérkning.

Uppbyggnad

. Holje

Mandvreringsdisplay

Elsladd med stickpropp
Handtag/fritteringskorg
Fritteringskorg med korginsats (2 st.)
Typskylt (apparatundersida)

A

Sakerhetsanvisningar

+ For att undvika faror och for att
folja sakerhetsbestammelser
far reparationer pa enheten och
anslutningskabeln endast utforas
av var kundtjanst. Kontakta darfor
var kundtjanst via telefon eller
e-post vid behov av reparation
(se serviceadresser i det separata
garantihaftet eller pa www.severin.de).

- Fore rengoring, dra ut stickkontakten
och lat enheten svalna.

- Av elektriska sakerhetsskal far
kapslingen och anslutningskabeln
med natstickkontakten inte behandlas
med vatskor eller till och med sankas
ned i dem.

- De avtagbara enskilda delar skall
rengoras med hett diskvatten och
sedan torkas av noga.

+ Detaljerade anvisningar om
rengoringen finns i avsnittet Rengéring
och skotsel.
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+ Enheten ar inte avsedd att drivas med

ett externt tidskopplingsur eller ett
separat fjarrstyrningssystem.

- Enheten placeras fritt pa ett stabil,

temperaturtaligt, stankokansligt
underlag.

+ Varning! Risk for brannskador!

Inséttningsomradet for
fritteringskorgen och
ventilationsdppningarna pa baksidan
av apparaten ar markerade med
vamingsskylten 4\ “Heta ytor”, som
gor dig uppmarksam pa risken for
brannskador.

- Stick inte in handerna i den dppnade

enheten efter att korghallaren tagits ut.

+ Het anga avviker ur

ventilationsdppningarna pa enhetens
baksida ( 4\ ) och nar korghallaren
dras ut. Fatta inte tag i saker bakom
enheten och boj dig inte dver den.

- Bade tillagningsgodset och

fritteringskorgarna ar heta. Fatta
endast tag i fritteringskorgarna i
handtaget. Rér inte tillagningsgodset
sa lange det inte svalnat nagot.

+ Placera endast fritteringskorgarna pa

varmetaliga ytor.

+ Enheten ar avsedd att anvandas i

hushall och liknande anvandningar

som t.ex.

- i personalkok i butiker, kontor och
under liknande arbetsmiljder,

- pa gardar.

- av kunder i hotell, vandrarhem och
andra typiska bostadsmiljoer.

- i bed and breakfast.

+ Enheten far inte hanteras av barn

mellan 0 och 8 ar.



+ Enheten kan hanteras av barn fran 8
ar om de halls under standig uppsikt.
Denna enhet kan anvandas av
personer med nedsatta fysiska,
sensoriska eller mentala formagor
eller med bristande erfarenhet och/
eller kunskaper om de halls under
uppsikt eller instruerats om en saker
anvandning av enheten och om de
forstatt de risker som anvandningen
kan medféra.

+ Barn far inte leka med enheten.

+ Rengoring och anvéandarunderhall far
inte utforas av barn utan uppsikt.
Enheten och dess anslutningsledning
skall hallas borta fran barn under 8 ar,
framfor allt under anvandningen och
avsvalningen.

Hall forpackningsmaterialet borta fran barn. Det finns
risk for kvavning!
Frittdsen far endast anvandas under uppsikt.

- Anvénd inte fritdsen utan korginsatser i

fritteringskorgarna.

Kontrollera hela enheten innan enheten tas i drift,
inklusive strdmkabeln och eventuella tillbehér, for
defekter och skador som kan forsdmra enhetens
funktion och sakerhet. Om enheten till exempel har fallit
till marken eller strémkabeln har dragits ut kan det finnas
skador som inte syns fran utsidan. | detta fall ska du inte
anvénda enheten utan ta kontakt med var kundtjanst.
Placera inte enheten under hangskap, direkt mot en
vagg eller i ett horn.

laktta ett minimiavstand pa 15 cm mot alla sidor. Hall ett
avstand pa minst 30 cm fran den bakre véggen.

Stall upp enheten pa ett sadant sétt att
ventilationsppningen pa baksidan av enheten inte ar
riktad mot varme-, fett- eller fuktighetskansliga foremal
sésom tapeter, gasskivor, mobelvaggar etc.

Ta bort lattantandliga foremal i narheten av enheten.
Tack inte dver enhetens ventilationsppningar.

Om du anvander bakplatspapper eller aluminiumfolie
ska du tynga ner det tillrackligt med mat. Lost
bakplatspapper eller aluminiumfolie kan kommain i
varmeelementen och orsaka brand. Vi rekommenderar
att du inte anvander bakplatspapper och aluminiumfolie.
- Varken apparaten eller anslutningskabeln far komma
for nara en varmeplatta eller Gppen eld. Lat inte
anslutningsledningen hénga ner och hall den borta fran
heta delar till enheten.
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Innan enheten transporteras maste den till att bérja med
svalna ordentligt.

Dra ut kontakten,

- efter varje anvandning,

- vid funktionsstorningar under drift,

- fore varje rengoring.

Dra inte ut kontakten fran uttaget med handen kring
anslutningskabeln, utan hall i kontakten.

Rér inte natstickkontakten med vata hander.

- Anvand inte koksredskap av metall nar du fyller pa
eller tar bort mat fran stekpannorna for att undvika
repor pa beldggningen.

Om enheten anvands felaktigt eller anvands for andamal
for vilken den inte var avsedd, avsager vi 0ss ansvar for
eventuella skador som kan uppsta.

Avsedd anvéndning

Enheten ar endast Iampllg for tillagning av livsmedel. All
annan anvandning &r ej andamalsenlig och kan leda till
svara personskador och skador pa enheten.

Enheten ar inte lamplig for drivas med olja eller fett,
sésom ar fallet hos konventionella frittoser.

Enheten far bara anvandas inomhus.

Enheten ar inte 1&mplig for att varma vatten.

Fore forsta anvandning
Innan forsta idrifttagningen skall samtliga
forpackningsrester och etiketter tas bort fran enheten. Ta
inte bort typskylten.

Rengér apparaten enligt beskrivningen under Rengéring
och skétsel.

- Varm upp enheten tillsammans med fritteringskorgen
under 30 minuter till 200 °C utan innehall, men med
korginsatser sa att enhetens egen lukt forsvinner
(se Tillagning med manuell instéllning av tid och
temperatur).

Se till att ventilationen &r tillrécklig genom 6ppnade
fonster eller balkongdorrar.

Darefter skall enheten aterigen rengdras sasom beskrivs
under Rengdring och skotsel.

Standby
Om enheten inte anvénds och ingen knapp trycks in
vaxlar enheten till vilolage efter cirka 5 minuter.

Manovrermgsdlsplay
Med hjalp av mandverdisplayen kan enheten sattas pa
och sténgas av och de enskilda funktionerna véljas. De
valda funktionerna tands resp. blinkar.
For att valja de automatiska programmet skall forst

knappen MENU tryckas.
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Valknapparna Temperatur hogre/lagre

Visning av forinstalld temperatur i
displayen i °C

Valjarknapparna hogre/lagre

Visning av forinstalld tid i displayen i min

Visning av flakt pa

SOOI+ ==+

SYNC

FINISH Display fér Sync-Finish-funktion

SYNC-COOK | Display for Sync-cook-funktion

MENU Valknapp Automatiska program

SYNC ; . ]
FINISH Knapp for Sync-finish-funktion

SYNC-COOK | Knapp fér Sync-cook-funktion

1 Knapp fritteringskorg 1

Knapp fritteringskorg 2

’%) Véljarknapp P4/Av & Start/Stopp

(o)
C Visning av temperatur i °C

M I N Visning av tid i min

8 -
% Visning automatikprogram

Forbereda enheten

1. Placera apparaten pa ett tort, jamnt, halkfritt,
varmetaligt underlag som inte reagerar med
gummifotterna.

2. Forbered maten som ska tillagas.

3. Ta bort fritteringskorgen och placera korginsatsen
inuti.

4. Fylltillagningsgodset i fritteringskorgen. "MAX"-
markeringen far inte dverskridas.

5. Séttin fritteringskorgen i frittésen.
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Koppla till apparaten

1. Stick in stickkontakten i uttaget. Alla symboler i
displayen ténds kort och tva korta ljudsignaler hors.
Knappen ™, lyser konstant.

2. Tryck pa knappen ™%y Displayen visar nu véxelvis
valalternativet for tillagningstid och temperatur och
blinkar.

3. Enheten kan laga mat i en eller tva fritteringskorgar.
For att valja en av fritteringskorgarna trycker du pa
knappen “1” eller “2”". Motsvarande knapp blinkar nu
pa displayen.

Information! Om ingen ytterligare anvéndning sker efter
paslagning aktiveras vilolaget. Fran vilolaget dppnass
forst det manuella valet av tillagningstid och temperatur.
Avsluta tillagningen innan tiden gar ut:

Tryck pa knappen >4, i ca. 3 sekunder.

Flakten kommer att fortsétta att ga en stund efter att
apparaten har stangts av.

Inga ytterligare instéllningar kan géras under denna tid.

Tillredning med automatiskt program

Det finns 11 automatiska program med forinstallda tider och

temperaturer tillgangliga.

1. GOr som beskrivs under under "Férbereda apparaten”
och "Starta apparaten”.

2. Nér du har slagit pa enheten och valt fritteringskorgen
MENU trycker du upprepade ganger pa knappen for
att vaxla mellan programmen.

Temperatur och tid visas omvaxlande.

Tips!

Om temperatur och tid ska justeras individuellt trycker
du pal 4-/—eller € 4-/— for att stalla in Gnskad
temperatur eller tid.

Tips!

Temperatur och tid visas i den vanstra displayen for
fritteringskorg 1 och i den hégra displayen for fritteringskorg
2

Tips!

Olika program kan véljas for fritteringskorgarna.

3. ™, Tryck pa Start/topp-knappen .

< Maten fritteras. Pa displayen lyser omvéxlande
temperaturen och den resterande gangtiden. Knappen
i, lyser konstant. Nar tiden har gatt ut ljuder en
signalton.

Ta ut fritteringskorgen i handtaget ur frittdsen.

Hall dver tillagningsgodset i ett varmetaligt karl.

Lat fritteringskorgen med korginsatsen svalna.

Koppla ur natkontakten fran uttaget.

Rengor fritteringskorgen, sasom beskrivs i "Rengdring
och skétsel”.
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Standardinstéllningar for de automatiska programmen

Symbol | Den mat som skall | Temperatur | Tid
tillagas
& Pommes frites 200 °C 18
eé (diupfrysta) min
Kyckling 180 °C 20
min
Bifflkotletter 180 °C 12
min
=) | Shrimps 180 °C 8 min
'\
smakakor i 160 °C 15
ugnsfasta kakformar min
~ | Gronsaker 160 °C 15
QO min
0 Fisk 180 °C 10
min
S | Grillspett 180 °C 12
”‘ min
& | Fryst mat 180 °C 25
% min
Tofu 160 °C 15
min
°C Hall varm-funktion 60 °C 60
@ min

Forberedelse genom manuell instéllning av tid och

temperatur

1. GOr som beskrivs under under "Férbereda apparaten”
och "Starta apparaten”.
| displayen blinkar § och den férvalda temperaturen
°C véxelvis med €D och den férvalda tiden MIN.

2. Stallin temperaturen med hjélp av § 4~knappama
eller —.

3. Anvand knapparna €B) 4 eller for att — stélla in tiden
(i minuter).

Information! Temperaturen andras i stegom 5 °C i
intervallet 60 till 200 °C.

Tiden &ndras i steg om en minut i intervallet fran en
minut till 60 minuter.

Tryck pa = eller — hall for att gora den snabb framéat
och bakat.
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4. Tryck pa knappen ™%y,
< Maten fritteras. Pa displayen lyser omvaxlande
temperaturen och den resterande gangtiden.
Knappen ™, lyser konstant och indikerar drift
tilsammans med &&. Tillagningstiden och
temperaturen kan andras nar som helst under drift
enligt beskrivningen ovan.
Nar tiden har gatt ut ljuder en signalton.

5. Fortsatt sasom beskrivs under “Tillagning med
automatikprogram” 4-8.

Avbryt tillagningen:

1. Under drift, tryck pa ™%,-knappen.
Uppvarmningsprocessen avbryts, tiden stoppas och
*a,-knappen blinkar. Under denna tid fortsétter fldkten
att koras i nagra sekunder.

Fortsétt tillagningen:

2. Tryck pa ™,-knappen.

Information! Tillagningen kan ocksa avbrytas genom att
ta bort en fritteringskorg fran enheten med handtaget.
Programmet avbryts och aterupptas automatiskt sa snart
fritteringskorgen sétts tillbaka.

Sync-finish-funktion

Sync-finish-funktionen gor det mdjligt att avsluta

matlagningen i bada fritteringskorgarna samtidigt.

1. Tillvagagangssatt sasom beskrivs under "Férbereda
enheten” och "Starta enheten’.

2. Stall in programmen for fritteringskorg 1 och 2.

3. Tryck pa knappen “SYNC FINISH” fér att aktivera
funktionen. Indikatorn “SYNC FINISH” blinkar.

4. ™, Tryck pa knappen. Tillagningen borjar med den
langre tillagningstiden for fritteringskorgen. Nar en
ljudsignal hors borjar tillagningen ocksa med den
andra fritteringskorgen.

Information! Aven nar Sync-finish-funktionen r aktiverad
avslutar fritteringskorgarna sitt program med en fordrgjning
pa ca. 30 s av tekniska skal.

Sync-cook-funktion

Sync-cook-funktionen kan anvandas for att synkronisera

matlagningsinstalliningarna for de tva fritteringskorgarna.

1. Tillvagagangssatt sasom beskrivs under "Férbereda
enheten” och "Starta enheten’.

2. Gor 6nskade installningar for en fritteringskorg.

3. Tryck pa knappen “SYNC COOK”. En ljudsignal hors,
indikatorn “SYNC COOK” t&nds och indikatorerna
“1” och “2” blinkar. Tillredningsinstaliningarna &r nu
desamma for bada fritteringskorgarna.

4. ™, Tryck pa knappen. Tillagningen startar fér bada
fritteringskorgarna.
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Tips!

For att inaktivera Sync-Cook-funktionen igen trycker du pa
knappen “SYNC COOK” igen. Indikatorn “SYNC COOK”
forsvinner och instaliningarna for fritteringskorgarna kan
goras separat igen.

Hall varm-funktion
Efter att det valda programmet har kdrts kan
varmhallningsfunktionen startas.
| hall varm-funktionen kan endast tiden forkortas.
Temperaturen ar forinstalld pa 60 °C och kan inte andras.
1. Tryck pa knappen ™,
2. Tryck pa MENU-knappen upprepade ganger tills hall-
varm-funktionen g ar vald.
3. Vid behov forkorta uppvarmningstiden med € — .
Efter forkortning kan tiden 6kas tillbaka till 60 minuter.
4. Starta hall varm-funktionen med %,-knappen.
Hall varm-tiden kan andras inom 60 minuter efter att
programmet startats.

Matlagning klar
Efter att tiden har gatt kommer tre korta ljudsignaler att
ljuda och vilolaget kommer att aktiveras.

Tlllagnmgstlps
Maten kan tillagas enligt grundinstallningarna i
automatikprogrammen eller enligt individuell installning.
De angivna tillagningstiderna &r endast riktlinjer.
Beroende pa beskaffenheten hos de livsmedel som
skall tillagas sa skall de angivna tillagningstiderna och
temperaturen anpassas.

- Vid stora méngder okar tillagningstiden. Vi
rekommenderar att maten vénds flera ganger.
Om maten blir f6r mérk bér i forsta hand temperaturen
sénkas innan tillagningstiden kortas.
For naringsriktig frittering av starkelsehaltig mat
rekommenderar vi en temperatur pa ej hdgre an 170 °C.
Den reducerade fritteringstemperaturen med samtidigt
reducerad fritteringsmangd minskar bildandet av
halsovadliga amnen.
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Rengorlng och skotsel
Innan varje rengdring skall natstickkontakten dras ut och
frittdsen svalna.
Observera! Risk for elektriska stétar! Enhetens kapsling
och anslutningsledningen far av elektriska sakerhetsskal
inte behandlas med vétskor och naturligt.
Information! Anvand inga skarpa eller skurande
rengéringsmedel for att inte repa kapslingen eller den
keramiska ytbehandlingen pa fritteringskorgar och
korginsatser.
Information! Alla avtagbara delar kan rengdras i
diskmaskinen. Men eftersom diskmaskinens salt kan
angripa non-stick-beléaggningen om den rengdrs ofta,
rekommenderas dock skonsam handrengéring.

- Ta bort korginsatserna pa silikonhandtaget fran
fritteringskorgarna.
Rengor fritteringskorgar och korginlagg i varmt
skdljvatten och torka noggrant.
Kapslingen och inskjutningsytan for fritteringskorgarna
torkas av med en fuktig duk.

Avfallshantering
Enheter markta med denna symbol maste
E kasseras separat fran hushallsavfallet, eftersom
de innehaller vardefulla material som kan
EE tervinnas. Korrekt avfallshantering skyddar

miljén och ménniskors halsa. Din lokala myndighet eller
aterforsaljare kan ge information i &rendet.
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Kiertoilmakypsennin 2x 4 |

Hyvé asiakas,

lue kéyttdohje huolellisesti ennen laitteen kayttamista
ja sailyta sitd myoéhempéaa tarvetta varten. Vain
turvallisuusohieisiin perehtyneet henkilot saavat kayttaa
laitetta.

Liittaminen
Laite tulee liittdd maaraysten mukaisesti asennettuun
maadoitettuun pistorasiaan.

Verkkovirran jannitteen on vastattava laitteen tyyppikilvessa

iimoitettua jannitetta.
Laite vastaa direktiiveja, joiden noudattamista CE-merkki
edellyttaa.

Kokoonpano

Runko

Ohjausnayttd

Liitantajohto pistotulpalla

Kahvat / friteerauskori
Friteerauskori korin siséosilla (2x)
Tyyppikilpi (laitteen pohjassa)

Sk wh =

Turvallisuusohjeet

+ Vaaratilanteiden valttamiseksi
ja turvallisuusmaaraysten
noudattamiseksi laitteen ja sen
litantajohdon saa korjauttaa vain
meidan asiakaspalvelussamme.
Jos tarvitaan korjausta, ota yhteytta
asiakaspalveluumme puhelimitse
tai sdhkopostilla (katso huollon
osoitteet erillisesta takuulehtisesta tai
osoitteesta www.severin.de).

- Veda virtapistoke irti pistorasiasta
ja anna laitteen jaahtya ennen sen
puhdistusta.

+ Sahkoturvallisuussyista koteloa ja
virtajohtoa ei saa kasitella nesteilla
eika upottaa nesteisiin.

+ Puhdista irrotettavat osat jokaisen
kayttokerran jalkeen huuhtelemalla
niitd kuumalla vedella ja kuivaa
huolellisesti.

SEVERIN

- Katso yksityiskohtaiset

puhdistusohjeet Puhdistus ja hoito
-kappaleesta.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi

ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

- Aseta laite tukevalle,

lammonkestavalle ja roiskeilta
suojatulle alustalle.

- Varoitus! Palovammojen vaara!

Friteerauskori korin asetusalue ja
|aitteen takana olevat tuuletusaukot on
merkitty varoitusmerkilla £\ “Kuuma
pinta’, joka kiinnittaa huomiota
palovammaojen riskiin.

+ Ala tartu avoimeen laitteeseen

otettuasi korin kannattimen ulos.

- Kuumaa hoyrya tulee ulos laitteen

takapuolella olevista tuuletusraoista
() ja kun korin kannatin vedetaan
ulos. Ala tartu laitteeseen alaka
kumarru sen yli!

- Seka kypsennettava ruoka etta

friteerauskorit ovat kuumia. Tartu _
friteerauskoreihin vain kahvasta. Ala
koske kypsennettavaan ruokaan
ennen kuin se on ehtinyt jaahtya
jonkin verran.

+ Laske friteerauskorit vain kuumuutta

kestaville pinnoille.

- Laite on tarkoitettu kaytettavaksi

kotitalouksissa ja vastaavissa
kayttokohteissa, kuten esim.
- myymaldiden, toimistojen
ja vastaavien tyopaikkojen
henkilokuntakeittidissa.
- maatilamajoituksissa.
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- hotellien, motellien ja muiden
tyypillisten majoitustilojen
asiakkaiden kayttamana.

- aamiaismajoituspaikoissa.

0-8-vuotiaat lapset eivat saa kayttaa

tata laitetta.

Yli 8-vuotiaat lapset saavat kayttaa

tata laitetta, jos heidan toimiaan

valvotaan.

Alentuneen fyysisen, sensorisen tai

henkisen suorituskyvyn omaavat

henkilot tai puutteellisen kokemuksen
jaltai puutteelliset tiedot omaavat
henkilot saavat kayttaa sita, jos heidan
toimintaansa valvotaan tai heidat on
opastettu laitteen turvalliseen kayttoon
ja he tuntevat laitteen kayttoon liittyvat
vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta

tai kayttajalle kuuluvia huoltotoita

ilman valvontaa.

Laite ja sen virtajohto on pidettava alle

8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa,

erityisesti kayton ja jaahtymisen

aikana.

Pida pakkausmateriaalit poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa muun muassa tukehtumisvaara!

- Kéyta friteerauskeitinté vain valvotusti.
- Al4 kayta friteerauslaitetta ilman friteerauskorin korin

siséosia.

- Tarkasta koko laite, sen liitdntajohto ja mahdolliset

lisdvarusteet ennen kayttédnottoa sellaisten puutteiden
ja vaurioiden varalta, jotka voivat vaarantaa laitteen
kayttdturvallisuuden. Jos laite on esim. pudonnut
|attialle tai liitantdjohdosta on kiskaistu, laitteeseen on
voinut tulla vaurioita, jotka eivat nay ulospain. Ala ota
laitetta kayttoon sellaisessa tilanteessa. Ota yhteytta
asiakaspalveluun.

- Al sijoita laitetta ripustettujen kaappien alle, suoraan

seinaan tai nurkkaan.

- Laitteen joka puolella on oltava vahintaan 15 cm
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vapaata tilaa. Pida vahintaan 30 cm: n etaisyys
takaseinasta.

- Aseta laite paikalleen siten, etta laitteen alapuolella
oleva ilman ulostuloaukko ei osoita kohti rasvalle tai
kosteudelle herkkia esineitd, kuten tapetteja, lasilevyja,
kalusteseinia jne.

Pidé herkasti syttyvét esineet loitolla laitteesta.

- A3 peitd laitteen tuuletusrakoja!

- Jos kaytetaan leivinpaperia tai alumiinifoliota, paina
ne kunnolla alas kypsennettavien ainesten painolla.
Huonosti paikallaan oleva leivinpaperi tai alumiinifolio
voi paasta lammityselementteihin ja aiheuttaa tulipalon.
Suosittelemme olemaan kéyttamatta leivinpaperia ja
alumiinifoliota.

Laite tai liitantakaapeli eivat saa tulla liian lahelle
keittolevya tai avotulta. Virtajohtoa ei saa paastaa
roikkumaan ja se on pidettavé loitolla kuumista laitteen
osista.

Laitteen on jaahdyttava kunnolla ennen sen
kuljettamista.

- Veda virtapistoke irti pistorasiasta,

- jokaisen kayttokerran jalkeen.
- kun kayton aikana ilmenee héiridita.
- aina ennen puhdistusta.

- Al irrota virtapistoketta pistorasiasta vetamalla
liitdntajohdosta, vaan pida aina kiinni virtapistokkeesta.

- Ala tartu virtapistokkeeseen marin kasin.

Kun taytat aineksia friteerauskoriin tai poistat
aineksia, &la kdyta metallisia keittiovélineit, jotta
pinnoite ei naarmuunnu.

- Jos laitetta kéytetaan vaarin tai kayttotarkoituksestaan
poikkeavalla tavalla, valmistaja ei ota mitdén vastuuta
mahdollisista vahingoista.

Maaraystenmukalnen kaytto
Laite sopii vain elintarvikkeiden kypsentamiseen. Mikaan
muu kaytto ei ole maaraystenmukaista ja voi johtaa
vakaviin vammoihin ja laitteen vahingoittumiseen.
Laite ei sovi kaytettavaksi oljyn tai rasvan kanssa
tavanomaisten friteerauskeittimien tavoin.
Kéayté laitetta vain sisatiloissa.
Laite ei sovellu veden lammittdmiseen.

Ennen ensimmaista kdyttoonottoa
Poista kaikki pakkausjéénteet ja tarrat laitteesta ennen
ensimmaista kayttéonottoa. Al poista tyyppikilpea.
Puhdista laite kohdassa Puhdistus ja hoito kuvatulla
tavalla.
Lammita laitetta friteerauskorien kanssa 30 minuuttia
200 °C -asteeseen iman sisaltdd, mutta korin sis&osien
kanssa, jotta laitteen ominaishaju poistuu (katso
Valmistus ajan ja ldmpétilan manuaalisella s&adollia).

- Varmista riittava tuuletus avaamalla ikkuna tai
parvekkeen ovi.
Puhdista laite sen jalkeen uudelleen kohdassa
Puhdistus ja hoito kuvatulla tavalla.



Valmiustila
Jos laitetta ei kayteté eika painiketta paineta, laite siirtyy
valmiustilaan noin 5 minuutin kuluttua.

Oh]ausnaytto
Laite voidaan kytkea paélle ja pois ohjauspaneelista ja
sen kautta voidaan valita yksittéisia toimintoja. Valitut
toiminnot palavat tai vilkkuvat.

+ Valitse automaattiohjelmat painamalla MIENU
-painiketta.

Lampdtila korkeammaksi /
alhaisemmaksi -valintapainikkeet

Néyton esiasetettu [ampdtila naytolla
Celsius-asteina.

Valintapainikkeet - Aika suuremmaksi /
pienemmaksi

Nayton esiasetettu aika naytossa
minuutteina

Tuuletinnayttd

.|.
8
8
.|.
S
D
da
v)

Sync-finish-toiminnon merkkivalo

SYNC-COOK | Sync Cook -toiminnon merkkivalo

MENU

Automaattiohjelmien valinta

SYNC

FINISH Valintapainike Sync-finish-toiminto

SYNC-COOK | Valintapainike Sync-cook-toiminto

Valintapainike Friteerauskori 1

Valintapainike Friteerauskori 2

Valintapainike - Paalle/pois ja kaynnistys/
pysaytys

"y

C Lampétilan nayttd Celsius-asteina

MIN

Ajan naytté minuutteina

=S
& | Automaattisten ohjelmien néyttd
ax £
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Laitteen valmisteleminen

1. Aseta laite kuivalle, tasaiselle, liukumattomalle,

lammonkestavalle pinnalle, johon ei mydskéan jaa

jalkia kumijaloista.

Valmista kypsennettéva ruoka.

Irrota friteerauskori ja aseta korin siséosa sisélle.

4. Laita kypsennettava ruoka friteerauskoriin. “MAX’-
merkkid ei saa ylittda.

5. Aseta friteerauskori friteerauskeittimeen.

w N

Kytke laite paélle
Liita virtapistoke pistorasiaan. Kaikki naytén symbolit
syttyvat hetkeksi ja kuuluu 2 lyhytta piippausta.
Valintapainike ™, palaa kiinteasti.

2. Napauta valintapainiketta »%,. Nayt6lla nakyy
nyt vuorotellen kypsennysajan ja -lampétilan
valintavaihtoehto ja se vilkkuu.

3. Laite voi valmistaa ruokaa yhdessa tai kahdessa
friteerauskorissa. Valitse yksi friteerauskori
napauttamalla “1"- tai “2” -valintapainiketta. Vastaava
valintapainike vilkkuu nyt naytolla.

Huomautus! Jos virran kytkemisen jélkeen ei tehda
muuta, valmiustila aktivoituu. Valmiustilasta avataan
ensin kypsennysajan ja -lampétilan manuaalinen valinta.
Paina valintapainiketta *%, noin 3 sekunnin ajan.
Tuuletin jatkaa toimintaansa jonkin aikaa sen jalkeen,
kun laite on kytketty pois paalta.

Muita asetuksia ei voi tehda tana aikana.

Valmistus automaattiohjelmalla

Saatavilla on 11 automaattista ohjelmaa, joissa on

esiasetetut ajat ja [ampdtilat.

1. Toimi kohdissa “Laitteen valmistelu” ja “Laitteen paéalle
kytkeminen” kuvatulla tavalla.

2. Kun olet kytkenyt laitteen paalle ja valinnut MENU
friteerauskorin, napauta toistuvasti valintapainiketta
vaihtaaksesi ohjelmien valilla.

Lampatila ja aika néytetdén vuorotellen.

Vinkki!
Jos [ampétilaa ja aikaa on saadettava yksildllisesti,
haluttu lampdtila ja aika voidaan asettaa painikkeilla £}
+/— tai
S +—.
Vinkki!
Lampdtila ja aika nakyvét friteerauskorin 1 vasemmassa
naytossa ja friteerauskorin 2 oikeassa naytdssa.
Vinkki!
Friteerauskoreille voidaan valita erilaisia ohjelmia.
3. Napauta kaynnistys-pyséytys-painiketta ™, .
< Ruoka on fiteerattu. Lampétila ja jaljella oleva
aika palavat naytdssa vuorotellen. Valintapainike ™,
palaa kiintedsti. Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu
merkki&ani.
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4. Ota friteerauskori kahvasta kiinni pitden ulos
friteerauskeittimesta.

5. Kumoa kypsennettava ruoka kuumuutta kestavaan

astiaan.

Anna friteerauskorin jaahtya korin sisdosan kanssa.

Veda virtapistoke irti pistorasiasta.

8. Puhdista friteerauskori korin sisdosan kanssa
kohdassa “Puhdistus ja hoito” kuvatulla tavalla

~N o

Automaattisten ohjelmien oletusasetukset

Symboli | Kypsennettava ruoka Lampdtila | Aika
- Ranskanperunat 200 °C 18
% (pakastetut) min
Broileri 180 °C 20
min
Pihvilkyljykset 180 °C 12
min
=) | Katkaravut 180 °C 8
= min
pienet kakut uuniin 160 °C 15
sopivissa muodoissa min
~, | Vihannekset 160 °C 15
QO min
0 Kala 180 °C 10
min
Sy | Vartaat 180 °C 12
”‘ min
& | Pakasteet 180 °C 25
% min
A | Tofu 160 °C 15
min
@"C Lémpimanéasailytystoiminto | 60 °C 60
min

Valmistus asettamalla aika ja lampétila manuaalisesti
1. Toimi kohdissa “Laitteen valmistelu” ja “Laitteen péaalle
kytkeminen” kuvatulla tavalla.
Naytossa nakyy 8 ja esivalittu lampdtila vilkkuu °C
vuorotellen nayton €2) ja esivalitun ajan MIN kanssa.
2. Aseta lampatila painikkeilla § - tai —.
3. Kayta painikkeita (2) 4 tai — asettaaksesi ajan
(minuutteina).

Huomautus! Ladmpétilaa muutetaan 5 °C: n valein vélilla
60-200 °C.

Aikaa muutetaan minuutin vélein yhdesta minuutista 60
minuuttiin.

Paina <}~ tai pida painettuna — vierittaaksesi minuutteja
eteen- ja taaksepain.
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4. Napauta valintapainiketta ™y,
2 Ruoka on fiteerattu. Ladmpdtila ja jaljella oleva aika
palavat ndytdssa vuorotellen.
Valintapainike >, palaa jatkuvasti ja iimaisee
toiminnon yhdessé néyton kanssa g
Kypsennysaikaa ja -lampdtilaa voidaan muuttaa
milloin tahansa kayton aikana edella kuvatulla tavalla.
Kun aika on kulunut loppuun, kuuluu merkkiaani.

5. Jatka kohdassa “Ruoan valmistus
automaattiohjelmalla” 4-8 kuvatulla tavalla.

Kypsennyksen keskeytys:
1. Kosketa kdyton aikana valintapainiketta >,.

Lammitysprosessi keskeytyy, aika pysahtyy ja
valintapainike ™, vilkkuu. Tana aikana puhallin jatkaa
toimintaansa muutaman sekunnin ajan.

Kypsennyksen jatkaminen:
2. Napauta valintapainiketta ™%, uudelleen.

Huomautus! Kypsennysprosessi voidaan keskeyttaa
myos poistamalla friteerauskori laitteen kahvalla. Ohjelma
keskeytyy ja jatkuu automaattisesti heti, kun friteerauskori
asetetaan takaisin paikoilleen.

Sync-finish-toiminto

Sync-finish-toiminto mahdollistaa ruoan kypsentamisen

loppuun molemmissa friteerauskoreissa samanaikaisesti.

1. Toimi kohdissa “Laitteen valmisteleminen” ja “Laitteen
pééille kytkeminen” kuvatulla tavalla.

2. Aseta ohjelmat friteerauskorille 1 ja 2.

3. Aktivoi toiminto napauttamalla “SYNC FINISH
-painiketta. “SYNC FINISH” -merkkivalo vilkkuu.

4. Napauta valintapainiketta . Kypsennysprosessi alkaa
friteerauskorin pidemmalla kypsennysajalla. Kun
kuulet piippauksen, kypsennysprosessi alkaa myds
toisella friteerauskorilla.

Huomautus! Vaikka synkronoinnin viimeistelytoiminto
on aktivoitu, friteerauskorit lopettavat ohjelmansa noin 30
sekunnin viiveelld teknisisté syista.

Sync-cook-toiminto

Sync-cook-toiminnolla voidaan synkronoida kahden

friteerauskorin kypsennysasetukset.

1. Toimi kohdissa “Laitteen valmisteleminen” ja “Laitteen
péélle kytkeminen” kuvatulla tavalla.

2. Tee halutut asetukset friteerauskorille. )

3. Napauta “SYNC COOK” -valintapainiketta. Aanimerkki
kuuluu, “SYNC COOK” -merkkivalo syttyy ja “1” ja “2”
-merkkivalot vilkkuvat. Valmisteluasetukset ovat nyt
samat molemmille friteerauskoreille.

4. Napauta valintapainiketta . Kypsennysprosessi alkaa
molemmille friteerauskoreille.



Vinkki!

Jos haluat deaktivoida Sync-cook-toiminnon uudelleen,
napauta “SYNC COOK” -painiketta uudelleen. “SYNC
COOK” -merkkivalo katoaa ja friteerauskorien asetukset
voidaan tehda uudelleen erikseen.

Lampiménasailytystoiminto

Kun valittu ohjelma on suoritettu, Idmpindmapitotoiminto

voidaan kaynnistaa.

Lampimanépitotoiminnossa vain aikaa voidaan lyhentaa.

Lampdtila on esiasetettu 60 °C:seen, eik sita voi muuttaa.

1. Napauta valintapainiketta ™.

2. Paina valintapainiketta MJENU toistuvasti, kunnes
Iampiménapitotoiminto g€ on valittuna.

3. Lyhenna tarvittaessa ldmpenemisaikaa €2 —.
Lyhentamisen jalkeen aikaa voidaan pidentaa 60
minuuttiin.

4. Kéynnista [ampimanapitotoiminto valintapainikkeella
o
Lampimanépitotoimintoa voidaan muuttaa 60 minuutin
kuluessa ohjelman kéynnistdmisesta.

Kypsennys valmis
Kun aika on kulunut, kuuluu 3 lyhytta &animerkkia ja
valmiustila aktivoituu.

Valmlstusvmkkeja
Ruoka voidaan valmistaa kayttden automaattiohjelmien
perusasetuksia tai yksildllisesti valittuja asetuksia.
[Imoitetut kypsennysajat ovat vain viitteellisia.
lImoitettua kypsennysaikaa ja lampétilaa on
mukautettava kypsennettavén ruoan ominaisuuksista
riippuen.
Suurten méaarien valmistusaika on pidempi.
Suosittelemme kaantaméaan kypsennettavan ruoan
useita kertoja.
Jos kypsennettava ruoka tummuu liikaa, on
suositeltavaa laskea lampétilaa ennen kuin
kypsennysaikaa lyhennetaan.
Tarkkelyspitoisen friteeraustuotteen ravintoarvot
tiedostavaan friteeraukseen suosittelemme enintaén
170 °C:n lampétilaa. Friteerauslampétilan rajoittaminen
yhdessé friteerattavan maaran rajoittamisen
kanssa vahentéa terveydelle haitallisten aineiden
muodostumista.
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Puhdlstusla hoito
Veda virtapistoke irti pistorasiasta ja anna
friteerauskeittimen jaahtya kunnolla ennen puhdistusta.
Huomio! Sahkdiskun vaara! Sahkéturvallisuussyista
koteloa ja virtajohtoa ei saa kasitella nesteilla eiké niita
saa upottaa nesteisiin!
Huomautus! Al kéyta teravia tai hankaavia
puhdistusvélineitd, jotta kotelo ja friteerauskorien ja korin
sisdosien keraaminen pinnoite eivat naarmutu.
Huomautus! Kaikki irrotettavat osat voidaan puhdistaa
astianpesukoneessa. Koska astianpesukoneen
puhdistusaineen suola voi kuitenkin vahingoittaa
tarttumatonta pinnoitetta usein tapahtuvassa
puhdistuksessa, on suositeltavaa puhdistaa se
helldvaraisesti kasin.
Irrota silikonikahvan korin siséosat friteerauskorista.
Puhdista friteerauskorit ja korin sisdosat kuumalla
huuhteluvedell4 ja kuivaa huolellisesti.
Pyyhi kotelo ja friteerauskorien liukupinta kostealla
pyyhkeella.

Jétehuolto
Télla symbolilla merkityt laitteet taytyy havittaa
E kotitalousjatteesta erillaan, silld ne sisaltavat
arvokkaita kierratyskelpoisia materiaaleja.
EEm  Asianmukaisella hdvittamiselld suojellaan
ymparistoa ja ihmisterveyttd. Saat aiheesta lisatietoa
paikallisilta viranomaisilta tai jalleenmyyjiilta.
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PT

Fritadeira a ar quente 2x 4 |

Caro(a) Cliente,

leia atentamente 0 manual de instrugdes antes de usar
o aparelho e guarde-o para consulta futura. O aparelho
deve apenas ser utilizado por pessoas que estejam
familiarizadas com as instrugdes de seguranga.

Ligagédo

Ligar o aparelho apenas a uma tomada com ligagéo & terra
corretamente instalada.

Atenséo da rede deve corresponder a tenséo especificada
na placa de identificagéo do aparelho.

O aparelho esta em conformidade com as diretivas que
s&o vinculativas para a marcagéo CE.

Estrutura

Corpo do aparelho

Visor de funcionamento

Cabo elétrico com ficha de alimentagédo

Pegas / cesto de fritar

Cesto de fritar com encaixe para cesto (2x)
Placa de identificagdo (parte inferior do aparelho)

SO WN =

Instrugdes de seguranga

- Para evitar correr riscos e cumprir
0s regulamentos de seguranca, as
reparagdes no aparelho e no cabo de
ligagdo s6 podem ser efetuadas pelo
Nosso servico de apoio ao cliente.
Portanto, em caso de reparagéo, deve
contactar 0 nosso servigo pos-venda
por telefone ou e-mail (ver enderecos
dos servios no folheto de garantia
em separado ou em www.severin.de).

- Antes de limpar, deve retirar a ficha de
alimentacéo e deixar que o aparelho
arrefeca.

+ Por motivos de seguranga elétrica,
0 aparelho e o cabo de ligagdo com
ficha de rede ndo devem ser tratados
com liquidos nem mesmo imersos
neles.

- Limpar as pegas amoviveis apos cada
utilizagdo com agua quente e secar
bem.
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- Para obter instrucdes de limpeza

pormenorizadas, consulte a secg¢édo
Limpeza e conservagéo.

+ O aparelho ndo deve ser operado com

um temporizador externo ou com um
sistema de controlo remoto separado.

+ Colocar o aparelho liviemente sobre

uma superficie estavel, resistente a
temperatura e a prova de salpicos.

- Aviso! Risco de queimaduras! A

area de insercéo do cesto de fritura

e as ranhuras de ventilag&o na parte
traseira do aparelho estdo marcadas
com o sinal de aviso 4\ “Superficies
quentes”, que chama a aten¢ao para
0 risco de queimaduras.

+ Né&o tocar no aparelho aberto depois

de retirar 0 suporte do cesto.

- Sai vapor quente pelas ranhuras de

ventilagdo situadas na parte de tras do
aparelho ( 4\ ) e quando o suporte do
cesto € puxado para fora. N&o agarre
0 aparelho nem se incline sobre ele!

+ Tanto os alimentos como o0s cestos de

fritar estdo quentes. Tocar nos cestos
de fritar apenas pela pega. Nao tocar
nos alimentos até arrefecerem um
pouco.

- Colocar os cestos de fritar apenas em

superficies resistentes ao calor.

+ O aparelho destina-se a ser utilizado

em casa e aplicagdes semelhantes,

tais como

- em cozinhas dos funcionarios em
lojas, escritorios e ambientes de
trabalho semelhantes.

- em fazendas.

- por clientes em hotéis, motéis e



outros ambientes residenciais

tipicos.
- em pensdes.
+ O aparelho ndo deve ser utilizado por
criangas entre 0s 0 e 0s 8 anos de
idade.
+ O aparelho pode ser utilizado por
criangas com idade igual ou superior
a 8 anos, desde que estejam sempre
sob vigilancia.
+ O aparelho pode ser utilizado por
pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas
ou com falta de experiéncia e/ou
conhecimentos, desde que tenham
recebido supervisdo ou instrucdes
sobre a utilizagéo do aparelho de
forma segura e compreendam os
perigos envolvidos.
* As criangas ndo devem brincar com 0
aparelho.
+ Alimpeza e a manutencéo pelo
utilizador ndo devem ser efetuadas
por criangas sem supervisao.
+ O aparelho e 0 seu cabo de ligagéo
devem ser mantidos afastados de
criangas com menos de 8 anos,
especialmente durante a utilizagéo e 0
arrefecimento.
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- Deve manter todo o material de embalagem afastado

das criangas. Existe o perigo de asfixia!

- Utilizar a fritadeira apenas sob supervisao.
- Na&o utilizar a fritadeira sem encaixe para cesto nos

cestos para fritar.

- Antes da instalagdo, deve verificar todo o equipamento,

incluindo o cabo de ligagé&o e quaisquer outros
acessorios, relativamente a defeitos e danos que
possam prejudicar a fiabilidade funcional do aparelho.
Por exemplo, se o aparelho sofreu o impacto de uma
queda, pode haver danos que n&o consiga ver a partir
do exterior. Nestes casos, néo utilize o aparelho e
contacte 0 nosso servigo de apoio ao cliente.

- N&o colocar o aparelho debaixo de armérios de parede,

diretamente numa parede ou num canto.

- Manter uma distancia minima de 15 cm de todos os

lados. Manter uma distancia minima de 30 cm da
parede traseira.

- Preparar o aparelho para que a abertura de saida de ar

na parte de tras ndo aponte para objetos sensiveis ao
calor, gordura ou humidade, tais como papel de parede,
painéis de vidro, paredes de moveis, etc.

- Remover objetos facilmente inflamaveis das

proximidades do aparelho.

- Na&o cubrir as ranhuras de ventilagdo do aparelho!
- Se for usado papel vegetal ou folha de aluminio, colocar

peso suficiente sobre eles com alimentos a cozinhar.
O papel vegetal ou a folha de aluminio soltos podem
entrar nos elementos de aquecimento e provocar
incéndios. Recomendamos ndo utilizar papel vegetal e
folha de aluminio.

- Nem o aparelho nem o cabo de ligagéo devem

aproximar-se demasiado de uma placa de fogéo quente
ou de chamas abertas. N&o deixar o cabo de ligagao
pendurado e manté-lo afastado das partes quentes do
aparelho.

- Antes de ser transportado, o aparelho deve primeiro

arrefecer completamente.

- Retirar a ficha de alimentagéo,

- apos cada utilizagao.
- em caso de avaria durante o funcionamento.
- antes de cada limpeza.

- Nao retirar a ficha de alimentagdo da tomada puxando

pelo cabo de ligagdo, mas segurando-a.

- Nao tocar na ficha de alimentagéo com as méos

hdmidas.

- Ao encher os cestos de fritar com alimentos ou

remover os alimentos, ndo utilizar utensilios
de cozinha feitos de metal para nao riscar o
revestimento.

- Se o0 aparelho for utilizado de forma incorreta ou para

finalidades diferentes das pretendidas, ndo é aceite
qualquer responsabilidade por quaisquer danos que
possam OcorTer.
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Utlllzagao prevista
O aparelho apenas é adequado para cozinhar
alimentos. Qualquer outra utilizag&o é considerada
inadequada e pode provocar ferimentos graves e danos
no aparelho.
O aparelho ndo ¢é adequado para ser utilizado com
6leo ou gordura, como é o caso das fritadeiras
convencionais.
Utilizar o aparelho apenas em espagos de interior.
O aparelho ndo é adequado para aquecer agua.

Antes da primeira utilizagéo
Remover todos os residuos de embalagens e
autocolantes do aparelho antes da primeira utilizagéo.
Né&o remover a placa de identificagdo.
Limpar o dispositivo conforme descrito em Limpeza e
manutengéo.
Aquecer o aparelho com os dois cestos de fritar durante
30 minutos a 200°C sem contetido, mas com os cestos
inseridos, para permitir a dissipacéo do odor préprio do
aparelho (consultar Preparagéo por regulagdo manual
do tempo e da temperatura).
Deve garantir a ventilagdo adequada através de janelas
ou portas de varanda abertas.
Em seguida, limpar novamente o aparelho como
descrito em Limpeza e Manutengéo.

Modo de espera
Se o0 aparelho nao for usado e nenhum bot&o for
pressionado, o aparelho muda para 0 modo de espera
apds cerca de 5 minutos.

Vlsor de funcionamento
0O visor de funcionamento permite ligar e desligar o
aparelho e selecionar as fungdes individuais. As fungdes
selecionadas acendem-se ou piscam.
Para selecionar os programas automaticos, premir

primeiro o botdo MENU-
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Botdes de selecdo de temperatura mais
alta / mais baixa

Exibicdo da temperatura predefinida no
visor em °C

Botdes seletores mais / menos tempo

Tempo predefinido indicado no visor
em min

Indicador ventilador ligado

Indicador da fung&o Sync-finish

22 QIO+ ==+

SYNC-COOK | Indicador da fungéo Sync-cook

MENU

Botéo seletor de programas automaticos

SYNC x “ -
FINISH Botéo seletor da fungdo Sync-finish
SYNC-COOK | Botao seletor da fungdo Sync-cook
1 Botao seletor do cesto de fritar 1

Botao seletor do cesto de fritar 2

>|y Botéo seletor Ligar/Desligar e Iniciar/
(!) Parar

[o)
C Indicador da temperatura em °C

Indicador tempo em min

MIN

% % Visor de programas automaticos

Preparar aparelho

1. Colocar o aparelho sobre uma superficie seca, plana,

antiderrapante e resistente ao calor, que também néo

reaja com os pés de borracha.

Preparar os alimentos a cozinhar.

Remover o cesto de fritura e colocar o encaixe do

cesto.

4. Colocar os alimentos no cesto de fritura. A marca
“MAX" néo deve ser ultrapassada.

5. Introduzir o cesto de fritura na fritadeira.

@



Ligar o aparelho

1. Ligar a ficha elétrica a tomada. Todos os simbolos no
visor acendem brevemente e s&o emitidos 2 sinais
sonoros curtos. O botao seletor ™, acende de forma
constante.

2. Tocar no botdo seletor ™%, . O visor alterna agora
entre as opgdes de tempo de cozedura e de
temperatura e pisca.

3. O aparelho pode preparar alimentos num ou dois
cestos de fritar. Para selecionar um dos cestos de

fritar, toque no botéo seletor “1” ou “2”. O botéo seletor

correspondente piscara agora no visor.

Nota! Se ndo houver mais nenhuma utilizagéo apés a
ligagdo, 0 modo de espera é ativado. A partir do modo
de espera, a sele¢do manual do tempo e da temperatura
de cozedura é aberta em primeiro lugar.

Terminar de cozinhar antes do tempo previsto:

Premir o botéo seletor ™, durante aprox. 3 segundos.
O ventilador continua a funcionar durante algum tempo
apos o aparelho ser desligado.

Nenhuma outra configuragéo pode ser feita durante este
periodo.

Preparagao com programa automatico

Existem 11 programas autométicos com tempos e

temperaturas predefinidos.

1. Proceder como descrito em “Preparar o aparelho” e
“Ligar o aparelho”.

2. Depois de ligar o aparelho e selecionar o cesto de
fritar tocar repetidamente no botéo seletor MENU
para alternar entre os programas.

A temperatura e o tempo sdo apresentados
alternadamente.

Sugestao!

Se a temperatura e o tempo tiverem de ser ajustados
individualmente, a temperatura ou o tempo desejados
podem ser definidos premindo os botGes f 4-—

ou €B) 4-/— para definir a temperatura ou o tempo
pretendidos.

Sugestéo!
A temperatura e o tempo s&o mostrados no visor esquerdo
para o cesto de fritar 1 e no visor direito para o cesto de
fritar 2.
Sugestéo!
Podem ser selecionados diferentes programas para 0s
cestos de fritar.
3. Tocar no botéo Start-Stop ™%, .
2 Os alimentos séo fritos. A temperatura e o tempo
restante iluminam-se alternadamente no visor. O

botéo seletor *4, acende de forma constante. Quando

o0 tempo terminar, é emitido um sinal sonoro.
4. Retirar o cesto de fritura da fritadeira pela pega.
5. Colocar os alimentos num recipiente resistente ao
calor.
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6. Deixar arrefecer o cesto de fritura com o encaixe do
cesto.

7. Retirar a ficha de alimentagao da tomada.

8. Limpar o cesto de fritura com o encaixe do cesto tal
como descrito em “Limpeza e manutengao”.

Defini¢des padrao dos programas automaticos

Simbolos | Alimentos a Temperatura | Tempo
cozinhar
& Batatas fritas 200°C 18 min.
% (congeladas)
&) Frango 180 °C 20 min.
7 Bife/costeletas 180 °C 12 min
=) | Gambas 180 °C 8 min
'\
pequenos bolos | 160 °C 15 min.
em formas de
bolo de forno
~ Vegetais 160 °C 15 min.
e
©( Peixe 180 °C 10 min
”‘1 Espetos 180 °C 12 min
& | Alimentos 180 °C 25 min.
% congelados
ﬁ Tofu 160 °C 15 min.
°C Fung&o de manter | 60°C 60 min.
@ quente

Preparagao por ajuste manual de tempo e temperatura

1. Proceder como descrito em “Preparar o aparelho” e
“Ligar o aparelho”.
No visor piscam a apresentagao § e a temperatura
pré-selecionada °( alternadamente com a
apresentagdo €5 e o tempo pré-selecionado MIN.

2. Utilizar os botdes § 44 ou — para definir a
temperatura.

3. Utilizar os botdes € 4 ou — para definir o tempo
(em minutos).

Nota! A temperatura é alterada em passos de 5°C na
gama de 60 a 200°C.

O tempo é alterado em passos de minutos que variam
de um minuto a 60 minutos.

Manter premidos os botdes 4 ou —, para avangar e
retroceder rapidamente.
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4. Tocar no bot&o seletor ™, .
2 Os alimentos s&o fritos. A temperatura e o tempo
restante iluminam-se alternadamente no visor.
0O botéo seletor "%, acende de forma constante e,
juntamente com o visor & , indica o funcionamento.
O tempo de cozedura e a temperatura podem
ser alterados a qualquer momento durante o
funcionamento, conforme descrito acima.
Quando o tempo terminar, é emitido um sinal sonoro.
5. Proceder como descrito em “Preparagdo com
programa automético” 4-8.

Interromper 0 processo de cozedura:
1. Durante o funcionamento toque no botao seletor %y, .

O processo de aguecimento é interrompido, o tempo
para e o boto seletor *W, pisca. Durante este
tempo, o ventilador continua a funcionar por alguns
segundos.

Continuar o processo de cozedura:
2. Toque novamente no bot&o seletor »W, .

Nota! O processo de cozedura também pode ser
interrompido removendo pela pega um cesto de fritar

do aparelho. O programa ¢ interrompido e retomado
automaticamente assim que o cesto de fritar é reinserido.

Fungao Sync-finish

Afuncéo sync-finish torna possivel terminar de cozinhar os

alimentos em ambos os cestos de fritar a0 mesmo tempo.

1. Proceder como descrito em “Preparar o aparelho” e
“Ligar o aparelho’”.

2. Definir os programas para o cesto de fritar 1 € 2,
respetivamente.

3. Tocar no botéo seletor “SYNC FINISH” para ativar a
fungdo. O indicador “SYNC FINISH” pisca.

4. Tocar no botao seletor ™. O processo de cozedura
inicia-se para o cesto de fritar com o tempo de
cozedura mais longo. Ap6s um sinal acUstico, o
processo de cozedura é igualmente iniciado para o
outro cesta de fritar.

Nota! Mesmo quando a fungéo Sync-finish esta ativada, os
cestos de fritar terminam o seu programa com um atraso
de aprox. 30 s por razdes técnicas.

Fungao Sync-cook

Afungéo Sync-cook pode ser usada para sincronizar as

configuragdes de cozedura dos dois cestos de fritar.

1. Proceder como descrito em “Preparar o aparelho” e
“Ligar o aparelho”.

2. Efetuar as configuragdes desejadas para um cesto de
fritar.

3. Tocar no botéo seletor “SYNC COOK”. Ouve-se um
sinal sonoro, o indicador “SYNC COOK” acende e
os indicadores “1” e “2” piscam. As configuragdes de
preparagdo sao agora as mesmas para ambos 0s
cestos de fritar.
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4. Tocar no botéo seletor ™%y. O processo de cozedura
comega para ambos os cestos de fritar.

Sugestao!

Para desativar a fungdo Sync-cook, tocar novamente no
botéo seletor “SYNC COOK”. A indicagéo “SYNC COOK”
apaga-se e as definicdes dos cestos de fritar podem ser
novamente efetuadas separadamente.

Fungao de manter quente

Uma vez terminado o programa selecionado, a fung&o de

manter quente pode ser iniciada.

Na fung@o manter quente, apenas pode ser encurtado o

tempo. A temperatura esta predefinida para 60°C e ndo

pode ser alterada.

1. Tocar no botao seletor %, .

2. Premir repetidamente o botao seletor MMENU até
selecionar a fungdo de manter quente g .

3. Se necessario, reduzir o tempo de aquecimento com
O—.
Apds o encurtamento, o tempo pode ser novamente
aumentado para 60 minutos.

4. |Iniciar a fungdo de manter quente com o bot&o seletor
>%) .
0 tempo de aquecimento pode ser alterado nos 60
minutos seguintes ao inicio do programa.

Processo de cozedura terminado
Depois de decorrido o tempo, s@o emitidos 3 sinais
sonoros curtos e 0 modo de espera é ativado.

Sugestoes de preparagao
Os pratos podem ser preparados de acordo com a
configuragdo basica dos programas automaticos ou de
acordo com configurages individuais.
Os tempos de cozedura dados s&o apenas indicagdes
de referéncia.
Dependendo da natureza dos alimentos, o tempo de
cozedura e a temperatura devem ser ajustados.
O tempo de preparagdo aumenta para grandes
quantidades. Recomendamos virar os alimentos varias
vezes.
Se o alimento for demasiado escuro, é aconselhavel
baixar primeiro a temperatura antes de encurtar o tempo
de cozedura.
Recomendamos uma temperatura ndo superior a
170°C para fritar alimentos ricos em amido de forma
consciente do ponto de vista nutricional. A temperatura
de fritura reduzida combinada com uma quantidade
de fritura reduzida reduz a formagéo de substancias
nocivas para a saude.



Limpeza e manutengao

- Desligue sempre a fritadeira da rede elétrica e deixe-a
arrefecer completamente antes de a limpar.
Atengao! Risco de choque elétrico! Por motivos de
seguranca elétrica, ndo manuseie a caixa nem o cabo
de ligagdo com liquidos nem os mergulhe neles!
Nota! N&o utilizar produtos de limpeza agressivos ou
abrasivos para evitar riscar a caixa e o revestimento

ceramico dos cestos de fritar e dos encaixes dos cestos.

Nota! Todas as pegas amoviveis podem ser lavadas na
maquina de lavar louga. No entanto, uma vez que o sal
do detergente da maquina de lavar louga pode atacar o
revestimento antiaderente se for limpo frequentemente,
recomenda-se uma limpeza suave a méo.

Retirar os encaixes dos cestos de fritar na pega de
silicone.

Limpar os cestos de fritar e os encaixes dos cestos em
agua quente de lavagem e secar bem.

Limpar a caixa e a superficie de encaixe dos cestos de
fritar com um pano huamido.

Eliminagao

Os aparelhos marcados com este simbolo devem
E ser eliminados separadamente dos residuos

domésticos, ja que contém materiais valiosos que
EE podem ser reciclados. A eliminagao adequada
protege 0 ambiente e a salde humana. As suas
autoridades locais ou o revendedor podem facultar-lhe
informagdes sobre o assunto.

SEVERIN
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Frytkownica bezttuszczowa 2x 4 |

Drodzy klienci,

przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia nalezy
dokfadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowac jg
do pbzniejszego wykorzystania. Urzadzenie moze by¢
uzywane wytacznie przez osoby, ktore zapoznaly sie
z instrukcjg bezpieczenstwa.

Podtaczenie

Urzadzenie nalezy podtaczac wytacznie do prawidtowo
zainstalowanego gniazda wtykowego z zestykiem
ochronnym.

Napigcie sieci musi by¢ zgodne z napigciem podanym na
tabliczce znamionowej urzadzenia.

Urzadzenie jest zgodne z dyrektywami, ktre sg wigzace
dla oznakowania CE.

Montaz

Obudowa

Wyswietlacz obstugowy

Przewdd zasilajacy z wtyczka,

Uchwyty / kosz do smazenia

Kosz do smazenia z wktadem kosza (2x)
Tabliczka znamionowa (dolna strona urzadzenia)
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Zasady bezpieczenstwa

- Aby unikng¢ zagrozen i
zachowac zgodno$¢ z przepisami
bezpieczenstwa, naprawy urzadzenia
| przewodu zasilajgcego moga by¢
wykonywane wytgcznie przez nasz
dziat obstugi klienta. W zwigzku z
tym w przypadku naprawy nalezy
skontaktowac sie telefonicznie lub
mailowo z naszym dziatem obstugi
klienta (patrz adresy serwiséw w
oddzielnej ksigzeczce gwarancyjnej
lub na stronie
www.severin.de).

* Przed kazdym czyszczeniem zawsze
odgczac urzadzenie od zasilania
i odczekac na ostygniecie.

+ Ze wzgledow bezpieczenstwa
elektrycznego obudowy i przewodu
zasilajgcego z wtyczka nie wolno

58

moczy¢ ani zanurza¢ w cieczach.

+ Po kazdym uzyciu umy¢ zdejmowane

czesci goracg woda i doktadnie je
wysuszy¢.

- Szczegdtowe informacje na temat

czyszczenia znajdujg sie w rozdziale
Czyszczenie i pielegnacja.

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone

do obstugi za pomoca zewnetrznego
wytacznika czasowego ani
oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

+ Urzadzenie nalezy ustawic na

stabilnej, odpornej na temperature i
niewrazliwej na rozpryski podktadce.

- Ostrzezenie! Niebezpieczenstwo

poparzenia! Obszar wktadania kosza
do smazenia i szczeliny wentylacyjne
Z tytu urzadzenia sg 0znaczone
znakiem ostrzegawczym 4\ ,Gorace
powierzchnie”, ktéry zwraca uwage na
niebezpieczenstwo poparzenia.

* Po wyjeciu wspornika kosza nie

siega¢ do otwartego urzadzenia.

- Goraca para ulatnia sig ze szczelin

wentylacyjnych z tytu urzadzenia (/4\ )
oraz podczas wyciggania wspornika
kosza. Nie siega¢ nad urzadzeniem
ani nie przechylac sie nad nim!

+ Zarbwno przyrzadzane danie, jak i

kosze do smazenia sg gorace. Kosze
do smazenia chwytac tylko za uchwyt.
Nie dotyka¢ przedmiotu obrobki
termicznej, dopoki nie ostygnie.

+ Kosze do smazenia ustawiac tylko na

zaroodpornych powierzchniach.

+ Urzadzenie przeznaczone jest do

uzytku domowego i podobnych



zastosowan, jak np.

- W kuchniach dla pracownikow w
sklepach, biurach i podobnych
Srodowiskach pracy,

- W gospodarstwach rolnych,

- przez Klientow w hotelach, motelach
I innych typowych Srodowiskach
mieszkalnych,

- W pensjonatach.

+ Urzadzenie nie moze by¢ uzywane

przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.

- Urzadzenie moze by¢ uzywane przez

dzieci powyzej 8 lat, jesli znajdujg sie

stale pod nadzorem.

+ Urzadzenie moze by¢ uzywane

przez osoby 0 ograniczonych

umiejetnoSciach fizycznych,
sensorycznych lub mentalnych lub

nieposiadajace doswiadczenia i/

lub wiedzy, jesli znajdujg sie pod

nadzorem i zostaty poinstruowane o

bezpiecznym uzytkowaniu urzadzenia

| zrozumiaty wynikajace z tego
zagrozenia.

+ Dzieciom nie wolno bawic sie

urzadzeniem.

- Czyszczenie i konserwacja

wykonywane przez uzytkownika nie

moga by¢ przeprowadzane przez
dzieci bez nadzoru.

- Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy

nalezy przechowywac poza zasiggiem

dzieci ponizej 8 lat, zwtaszcza
podczas uzywania i chfodzenia.
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- Materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac z dala

od dzieci. Istnieje migdzy innymi ryzyko uduszenia!

+ Frytkownicy uzywac tylko pod nadzorem.
- Nie uzywac frytkownicy bez wktadoéw kosza w koszach

do smazenia.

» Przed uruchomieniem nalezy sprawdzic¢ cate

urzadzenie, w tym przewdd zasilajacy i wszelkie
akcesoria, pod katem wad i uszkodzen, ktére mogtyby
wplynaé na niezawodno$¢ dziatania urzadzenia.

Jesli na przyktad urzadzenie spadto na podtoge lub
przewdd zasilajacy zostat pociagniety, moga wystapic
uszkodzenia niewidoczne z zewnatrz. W takich
przypadkach urzadzenia nie wolno wigczac i nalezy
skontaktowac sie z naszym dziatem obstugi klienta.

- Nie ustawia¢ urzadzenia pod wiszacymi szafkami,

bezposrednio przy $cianie ani w narozniku.

- Z wszystkich stron zachowywac¢ odstep minimalny 15

cm. Zachowa¢ minimalng odlegtos¢ 30 cm od tylnej
Sciany.

- Ustawia¢ urzadzenie tak, aby otwor wylotowy powietrza

na tylnej stronie urzadzenia nie byt zwrécony na
wrazliwe na goraco, ttuszcz lub wilgo¢ przedmioty, jak
tapety, szyby, $cianki mebli itp.

- Z pobliza urzadzenia usung¢ tatwopalne przedmioty.
- Nie zakrywa¢ szczeliny wentylacyjnej w urzadzeniu.
- Uzywajac papieru do pieczenia lub folii aluminiowej,

nalezy odpowiednio obcigzy¢ je jedzeniem. Luzny
papier do pieczenia lub folia aluminiowa moga dosta¢
sig do elementéw grzejnych i doprowadzi¢ do pozaru.
Zalecamy powstrzymanie sie od uzywania papieru do
pieczenia i folii aluminiowej.

- Ani urzadzenie, ani kabel przytaczeniowy nie moga

znajdowac sig zbyt blisko goracej piyty grzejnej ani
otwartego ognia. Nie nalezy dopuszcza¢ do zwisania
przewodu zasilajacego. Nalezy trzyma¢ go z dala od
goracych czesci urzadzenia.

» Przed transportem urzadzenia nalezy je najpierw

doktadnie schtodzi¢.

- Wyciagna¢ wtyczke,

- po kazdym uzyciu,

- w przypadku nieprawidtowego dziatania podczas
pracy,

- przed kazdym czyszczeniem.

- Nie wycigga¢ wtyczki z gniazdka, trzymajac za kabel

zasilajacy, lecz za wtyczke.

- Nie nalezy dotyka¢ wtyczki mokrymi rekami.
- Podczas napetniania koszy do smazenia zywnos$cia

lub wyjmowania zywnosci nie uzywac przyborow
kuchennych wykonanych z metalu, aby nie
porysowaé powtoki.

- Jesli urzadzenie jest uzywane nieprawidtowo lub w celu,

do ktérego nie byto przeznaczone, nie mozemy przyjaé
zadnej odpowiedzialno$ci za jakiekolwiek szkody, ktére
moga wystapic.
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Uzytkowanle zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie nadaje si¢ tylko do przyrzadzania zywno$ci.
Kazde inne uzycie jest uwazane za niezgodne

z przeznaczeniem i moze spowodowaé powazne
obrazenia ciata oraz uszkodzenie urzadzenia.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do stosowania

z olejem lub tluszczem, tak jak w tradycyjnych
frytkownicach.

Stosowac urzadzenie tylko w pomieszczeniach.
Urzadzenie nie nadaje sie do podgrzewania wody.

Przed pierwszym uruchomieniem

Przed pierwszym uruchomieniem nalezy usunag¢ z
urzadzenia wszystkie resztki opakowania i naklejki. Nie
nalezy usuwacé tabliczki znamionowej.

- Wyczyscié urzadzenie zgodnie z opisem w punkcie

Czyszczenie i pielegnacja.

Urzadzenie z koszami do smazenia nagrzewa¢ przez
30 minut do 200°C bez zawartosci, ale z wktadami, aby
zniknat zapach wiasny urzadzenia (patrz Przyrzadzanie
przez reczne ustawianie czasu i temperatury).

- Zapewni¢ odpowiednig wentylacje przez otwarte okna

lub drzwi balkonowe.
Nastepnie ponownie oczysci¢ urzadzenie zgodnie z
opisem w punkcie Czyszczenie i pielegnacja.

Tryb czuwania
- Jedli urzadzenie nie jest uzywane i nie zostanie

nacisniety zaden przycisk, po ok. 5 minutach urzadzenie
przetacza sie w tryb czuwania.

Wyswmtlacz obstugowy

Przy pomocy wyswietlacza obstugowego urzadzenie
moze by¢ wigczane i wytaczane oraz mozliwe jest
wybieranie poszczegolnych funkcji. Wybrane funkcje sa,
pod$wietlane lub migaja.

+ W celu wyboru programéw automatycznych najpierw
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nacisnag¢ przycisk MENU-

Przyciski wyboru zwigkszenia/
zmniejszenia temperatury

Wyswietlanie ustawionej temperatury na
wyswietlaczu w °C

Przyciski wyboru zwigkszenia/
zZmniejszenia czasu

Wyswietlanie ustawionego czasu na
wysSwietlaczu w min

Wyswietlanie wiaczenia wentylatora

Wskaznik funkcji Sync finish

22 QIO+ ==+

SYNC-COOK | Wskaznik funkcji Sync cook

MENU Przycisk wyboru programéw
automatycznych
SYNC . . -
FINISH Przycisk wyboru funkcji Sync finish
SYNC-COOK | Przycisk wyboru funkcji Sync cook
1 Przycisk wyboru kosza do smazenia 1
2 Przycisk wyboru kosza do smazenia 2
>|y Przycisk wyboru Wiacznik/Wytgcznik i
(!) Start/Stop

C Wyswietlanie temperatury w °C

Wyswietlanie czasu w min

MIN

HS
Y

Wskazanie programéw automatycznych

Przygotowanie urzadzenia

1. Postawi¢ urzadzenie na suchej, rownej,
antyposlizgowej, zaroodpornej powierzchni, ktéra nie
bedzie reagowac¢ z gumowymi ndzkami.

2. Przygotowa¢ potrawe do smazenia.

3. Wyjac kosz do smazenia i wiozy¢ wkiad kosza.

4. Napetni¢ kosz do smazenia przedmiotem obrébki
termicznej. Oznaczenie ,MAX" nie moze zosta¢
przekroczone.

5. Wiozy¢ kosz do smazenia do frytkownicy.



Wiacz urzadzenie

1. Podtaczy¢ wtyczke sieciowg do gniazdka. Wszystkie
symbole na wyswietlaczu zadwiecq si¢ na krotkg
chwile i rozlegna sie 2 krétkie sygnaty dzwigkowe.
Przycisk wyboru ™, $wieci $wiattem ciagtym.

2. Nacisnag przycisk wyboru ™, Wyswietlacz wy$wietla
teraz na przemian opcje wyboru czasu smazenia i
temperatury oraz miga.

3. Urzadzenie moze przyrzadza¢ zywno$¢ w jednym
lub dwoch koszach do smazenia. Aby wybra¢ jeden z
koszy do smazenia, nalezy klikna¢ przycisku wyboru
,17lub ,2". Na wys$wietlaczu zacznie miga¢ odpowiedni
przycisk wyboru.

Informacja! Jesli po wigczeniu nie nastapi dalsze
uzytkowanie, aktywowany jest stan czuwania. Po
przejsciu w stan czuwania otwierany jest reczny wybor
czasu smazenia i temperatury.

Zakonczenie smazenia przed uptywem ustawionego
Czasu:

Nacisna¢ przycisk wyboru >y, na okoto 3 sekundy.
Wentylator bedzie dziatat przez pewien czas po
wytaczeniu urzadzenia.

W tym czasie nie mozna wprowadza¢ zadnych dalszych
ustawien.

Smazenie programem automatycznym

Dostepnych jest 11 programéw automatycznych z

ustawionymi czasami i temperaturami.

1. Postepowac zgodnie z opisem w rozdziatach
,Przygotowanie urzadzenia” i ,Wigczanie urzadzenia’.

2. Po wigczeniu urzadzenia i wybraniu kosza do
smazenia kilkakrotnie klikna¢ przycisk wyboru

MENU . aby przetacza¢ programy.
Temperatura i czas sg pokazywane przemiennie.

Wskazoéwka!

Jesli temperatura i czas maja by¢ indywidualnie
regulowane, naciskajac przyciski §§ 4+/— lub €& 4-/—
mozna ustawi¢ zadang temperature lub czas.

Wskazowka!

Temperatura i czas sa wySwietlane na lewym wySwietlaczu

dla kosza do smazenia 1 oraz na prawym wysSwietlaczu dla

kosza do smazenia 2.

Wskazowka!

Dla koszy do smazenia mozna wybra¢ rézne programy.

3. Nacisnag przycisk Start-Stop 4.
2 Jedzenie jest smazone. Na wys$wietlaczu
wysSwietlajg si¢ przemiennie temperatura i pozostaty
czas. Przycisk wyboru ™%, $wieci $wiattlem ciagtym.
Kiedy czas uptynie, rozlega sig sygnat dzwiekowy.

4. Wyja¢ kosz do smazenia za uchwyt z frytkownicy.

5. Przesypa¢ przyrzadzane danie do zaroodpornego
naczynia.

6. Pozostawi¢ do ostygniecia kosz do smazenia z
wktadem.
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7. Wyja¢ wtyczke sieciowa z gniazdka.
8. Wyczyscic kosz z wktadem zgodnie z opisem w
rozdziale ,Czyszczenie i pielegnacja“

Domyslne ustawienia programéw automatycznych

Symbol | Przyrzadzane Temperatura | Czas
danie
& Frytki (mrozone) 200°C 18
% min
Kurczak 180°C 20
min
Stek/kotlety 180°C 12
min
=) | Krewetki 180°C 8 min
'\
Male ciasta 160°C 15
w formach min
odpowiednich do
piekarnika
A | Warzywa 160°C 15
QD min
0 Ryby 180°C 10
min
¥ | Szaszlyki 180 °C 12
”‘ min
& | Mrozonki 180°C 25
% min
A | Tofu 160°C 15
m'u min
°C Funkcja 60°C 60
@ podtrzymywania min
ciepta

Smazenie poprzez reczne ustawienie czasu i

temperatury

1. Postepowac zgodnie z opisem w rozdziatach
L,Przygotowanie urzadzenia”i ,Wigczanie urzadzenia”.
Na wys$wietlaczu miga wskazanie f} i wybrana
temperatura °C na przemian ze wskazaniem €& i
wybranym czasem w MIN.

2. Za pomoca przyciskow £ == lub — ustawi¢
temperature.

3. Zapomoca przyciskow ) 4 lub — ustawi¢ czas (w
minutach).

Informacja! Temperatura jest zmieniana w krokach co
5°C w zakresie od 60 do 200°C.

Czas jest zmieniany w krokach co minute w zakresie od
jednej minuty do 60 minut.

Nacisna¢ i przytrzymac = lub —, aby szybko zmienia¢
do przodu i do tytu.
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4. Nacisna¢ przycisk wyboru ™.
2 Jedzenie jest smazone. Na wyswietlaczu
wyswietlajg sig przemiennie temperatura i pozostaty
czas.
Przycisk wyboru ™%, $wieci $wiattlem ciagtym i razem
ze wskazaniem $& wskazuje prace urzadzenia. Czas
i temperature smazenia mozna zmieni¢ w dowolnym
momencie podczas pracy, jak opisano powyze;.
Kiedy czas uplynie, rozlega sie sygnat dzwiekowy.

5. Dalej postepowac zgodnie z opisem w rozdziale
Przyrzadzanie programem automatycznym” 4-8.

Przerwanie procesu smazenia:

1. Podczas pracy nacisna¢ przycisk wyboru >y,
Proces podgrzewania zostanie przerwany, czas
zostanie zatrzymany, a przycisk wyboru bedzie >,
migac¢. W tym czasie wentylator bedzie dziatat jeszcze
przez kilka sekund.

Kontynuacja procesu smazenia:
2. Nacisna¢ ponownie przycisk ™.

Informacja! Proces smazenia mozna réwniez przerwac,
wyjmujac kosz do smazenia z urzadzenia za uchwyt.
Program zostaje przerwany i automatycznie wznowiony po
ponownym wioZeniu kosza do smazenia.

Funkcja Sync finish

Funkcja Sync-finish umozliwia jednoczesne zakofczenie

smazenia w obu koszach do smazenia.

1. Postepowac zgodnie z opisem w rozdziale
L,Przygotowanie urzadzenia” i ,Wfgczanie urzadzenia’.

2. Ustawi¢ programy dla kosza do smazenia 11 2.

3. Klikna¢ przycisk wyboru ,SYNC FINISH”, aby
aktywowac funkcje. Wskaznik ,SYNC FINISH” zacznie
migac.

4. Kliknaé przycisk wyboru ,. Proces smazenia
rozpoczyna sig od kosza do smazenia, w ktérym
ustawiono diuzszy czas. Po wybrzmieniu sygnatu
dzwiekowego proces smazenia rozpoczyna si¢
réwniez w drugim koszu do smazenia.

Informacjal Nawet po aktywacji funkcji Sync finish kosze

do smazenia konczg swoj program z opdznieniem okoto 30
s Z przyczyn technicznych.
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Funkcja Sync-cook

Funkcja Sync-cook stuzy do synchronizaciji ustawien

przyrzadzania w dwdch koszach do smazenia.

1. Postepowac zgodnie z opisem w rozdziale
,Przygotowanie urzadzenia” i ,Wigczanie urzgdzenia’.

2. Wprowadzi¢ zadane ustawienia dla kosza do
smazenia.

3. Klikna¢ przycisk wyboru ,SYNC COOK”. Rozlegnie
sig sygnat dzwigkowy, zadwieci sie wskaznik
,SYNC-COOK”, a wskazniki ,1” i ,2" zaczng migac.
Ustawienia przyrzadzania sq teraz takie same dla obu
koszy do smazenia.

4. Klikna¢ przycisk wyboru ™,. Proces smazenia
rozpoczyna si¢ dla obu koszy do smazenia.

Wskazowka!

Aby ponownie wytaczy¢ funkcje synchronizacji
przyrzadzania, ponownie klikna¢ przycisk ,SYNC-COOK”.
Wskaznik ,SYNC COOK” znika, i mozna ponownie
wprowadzi¢ ustawienia osobno dla obu koszy do smazenia.

Funkcja podtrzymywania ciepta

Po zakonczeniu wybranego programu mozna uruchomic

funkcje podtrzymywania ciepfa.

W przypadku funkcji podtrzymywania ciepta mozna tylko

skroci¢ czas. Temperatura jest ustawiona na 60°C i nie

mozna jej zmienic.

1. Nacisna¢ przycisk wyboru >,

2. Nacisna¢ kilkakrotnie przycisk wyboru MENU., aby
wybra¢ funkcje podtrzymywania ciepla g.

3. Wrazie potrzeby skroci¢ czas podtrzymywania ciepta
za pomocg D) —.
Po skroceniu czas mozna wydtuzy¢ go z powrotem do
60 minut.

4. Uruchomic¢ funkcje podtrzymywania ciepta za pomocq,
przycisku wyboru *¥,.
Czas podtrzymywania ciepta mozna zmieni¢ w ciggu
60 minut od rozpoczecia programu.

Smazenie zakoriczone
Po uptywie czasu rozlegna sie 3 krotkie sygnaty dzwigkowe
i zostanie aktywowany stan czuwania.



Rady dotyczace przyrzadzania dan
Dania mozna przyrzqdzac wedtug ustawien
podstawowych programoéw automatycznych lub wedtug
indywidualnych ustawien.
Podane czasy smazenia sg jedynie warto$ciami
orientacyjnymi.
W zaleznosci od wiasciwosci przyrzadzanego dania
nalezy dostosowaé podany czas przyrzadzania i
temperature.
Przy duzych ilosciach wydtuza si¢ czas przyrzadzania.
Zalecamy wielokrotne obracanie przyrzadzanego dania.
Jesli przyrzadzane danie bedzie za ciemne, zaleca
sie najpierw obnizenie temperatury, zanim zostanie
skrocony czas przyrzadzania.
Do $wiadomego pod wzgledem warto$ci odzywczych
smazenia potraw o duzej zawarto$ci skrobi zalecamy
temperature nie wyzsza niz 170°C. Zmniejszona
temperatura smazenia z jednoczesnie zmniejszong,
iloscig smazonego jedzenia ogranicza powstawanie
substanciji, ktére sg szkodliwe dla zdrowia.

Czyszczenle i pielegnacja
Przed kazdym czyszczeniem nalezy wyciagnaé wtyczke
sieciowa i poczekac, az frytkownica doktadnie ostygnie.
Uwaga! Ryzyko porazenia pradem! Ze wzgledow
bezpieczenstwa elektrycznego obudowy i przewodu
zasilajgcego nie wolno moczy¢ ani zanurza¢ w cieczach!
Informacja! Nie uzywac ostrych ani szorujacych
Srodkow czyszczacych, aby nie zarysowaé obudowy
i powtoki ceramicznej koszy do smazenia i wktadow
koszy.
Informacjal Wszystkie zdejmowane czes$ci mozna myé
w zmywarce. Poniewaz jednak sol $rodka czyszczacego
do zmywarki moze uszkodzi¢ nieprzywierajaca powloke
na skutek czestego czyszczenia, zaleca sig delikatne
CzyszCzenie reczne.
Wyjmowac wktady kosza z kosza do smazenia za
silikonowy uchwyt.
Wyczysci¢ kosze do smazenia i wktady koszy w goracej
wodzie z ptynem do mycia naczyn i doktadnie wysuszyc.
Obudowe i powierzchnig wsuwania koszy do smazenia
przetrze¢ wilgotng szmatka.

Utylizacja
Urzadzenia oznaczone powyzszym symbolem
ﬁ nalezy utylizowa¢ osobno, a nie wraz ze zwyktymi
odpadkami z gospodarstwa domowego.
mmmm  Urzadzenia takie zawierajq bowiem cenne
materialy, ktére mozna poddac recyklingowi. Odpowiednia
utylizacja takich urzadzen pomaga w ochronie $rodowiska i
zdrowia czlowieka. Szczegdtowych informacji na ten temat
udzielajg lokalne wtadze lub sklepy prowadzace sprzedaz
detaliczna.

SEVERIN
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ZuvdEaTe Tr GUOKEUN MOVO O YEIWPEVN TIPIJa TTOU EXEl

eykaraoTabei oUPPWVa PE TOUG KavoviauoUs.

H 1é10m 10U NAeKTPIKOU PedpaTOg TTPETE! va aupPadilel e

NV 140N TTOU avayPAQETal TNV ETIKETA XOPOKTNPIOTIKWY

NG GUOKEUNAG.

H ouoKeun IKAVOTTOIE TIG UTTOXPEWTIKEG 0BNYiE YO TN

Ajyn g ofipavong CE.

Aopn

1. MepiPAnua

2. 066vn eipiopold

3. HAektpikd KaAwdio e @Ig

4. Napég / KaraBi myavioparog

5. Kahabi tyaviouatog pe évBeto kahabiol (2x)

6. Mvakida KataokeuaoTh (KaTw TTAEUPA GUOKEUNG)

0dnyieg agpaAciag
* Na mv G'ITO([)UYT] KIVOUVWV Kall yiatnv
Tr]pr](m TWV KGVOVIO'U(DV GO'(pG)\SIGQ,
0l EPYQTieg ETTIOKEUNG OTN OUOKEUN
Kal 70 KaAwdio Tpo@odoaiag
EMTPETTETAI VA YiVOUV MOVO PECW TOU
TUAUATOS ECUTINPETNONG TIEAQTWV MO,
[ Tov AGyo autdv, O€ TTEPITITWAN
ETMOKEUNG ETTIKOIVWVACTE LUE TO
TUAUA GUTTNEETNONG TTEAATWV Pag
TAEQWVIKG 1) TaXudPOIKA (BA.
d1euBUvaEIS EQUTINPETNONG OTO
¢eXwPIOTO BeATIO eyyunang 1y oTn
dielBuvan
www.severin.de).

* Mpiv a6 kGBe kaBapioud
amOCUVOEETE TIAVTA TO KOAwDIO TTo
MV TPiCa KaI AQAVETE TN GUOKEUN va
KPUWOEI.

- To mepiPAnua Kai 10 KaAwdio
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TpOQ0dOTiag HE TO QIG dev TTPETIEN VA
gpxovTal o emagn 1 va BuBicovtal
o€ uypd yia AOYoug NAEKTPIKAG
ao@aAeiag.

- Ta amooTwyeva EEAPTAUATA TTPETIEN

va TTAEVOVTaI e KauTo vepd Kal va
OTEYVWVOUV KaAG pETa ammd kabe

xonan.

* AvahuTikég uTrodeiceig yia Tov

kaBapiouo Ba Bpeite oy EvotTa
KaBapioude kar gpovrioda.

+ H ouokeur} dev TpoopideTal yia

XpRon He EGuTEPIKO XpovodiakdT
EEXWPIOTO OUOTNUA THAEXEIPIOHOU.

+ ATmoBEQTE TN CUOKEUN OE I

a1abepn, avBekTIk aTn BepudTTa KOl
T0 MTGINOPA EMIQAVEIQ.

* Npocidomoinon! Kivouvog

gykauparog! H em@avela eigaywyng
yla 70 KaA@B1 TnyaviopaTog kai

TIC OTTEC €C0EQITOU GTNV TTIOW
TAEUPA TNG CUOKEUAS GEPOUV TNV
TPOEIBOTIOINTIKA ETIKETA AN\ “KauTég
EMQAVEIES”, TIOU €QIOTA TNV TIPOCOXA
OTOV KivOUVO EYKOUNATWV.

+ Merd v agaipean e paong

kaAaBiou, unv ayyilete Tv avoixm)
OUOKEUN.

- Kawtdg arudg eEpyetal ammo Tig OTég

e€oepIopoU OTNV TTioW TTAEUPA TNG
OUOKEUNS (/) ), KOBWG Kal kaTtd 1o
TpaPNyHa TG Baong kahabiou. Mnv
TOTTOBETEITE TA XEPIO TG KAl NV
oKUBeTe Tavw amd T cuoKeun!

+ Toao 10 paynTd 600 Kai Ta KaAdbia

myavioparog ivar kautd. Mavere Ta
kaAdBia Tnyavioparog povo améd m
Aapy. Mnv mmidvete Ta TpOQILA PEXP!



Va KPUWOOUV EAaQPWC.

+ Akouumare Ta kaAaBia Tnyavioparog

OVO TTAvw a€ AVBEKTIKEG OTN

BepudTnTa ETIQAVEIEC,

* H guaokeur| poopidetal yia OIKIOKN

XPNON Kal yi0 TTapOUOIES EQAPLOVEG,

OTIWG yIa TTapAdE YA

- 0¢ KOU(iveg TIPOOWTTIKOU OF€
KaTaoTAuaTa, YpaQeia Kal CUvageic
XWpPOUg epyaaiag,

- 0¢€ QypoKTAUaTa,

- a6 TeAATEC CEVOdOXEIWY,
TTavOOXEiwV Kal GAMwv ouvapwv
KataAupdaTwy,

- O¢ GEVWVEG TTOU 0EPPipOUV TTPWIVO.

* H ouokeun dev péTel va

xpnoipotroigitar amd maudid 0 £wg 8

ETWV.

* H guokeur| pTopei va xpnaIoTIoIEiTal

amo Taidid 8 €Twv Kal avw, EQOaoV

Bpiokovtal guvexwg utto eTiBAEYN.

- Mmopei va xpnaiyotoieital amo

ATOHA PE PEIWMEVES QUOIKEC,

QI0BNTPIES N} TIVEUHATIKES IKAVOTNTEC

) M€ aveTrapkn euTelpia f/kal

yvwan, Epoaov autd Bpiokoval

uTto emiPAewn 1 Exouv AGBel OXETIKES

00nyieg yia v ag@aAr xprion mg

OUOKEUNG Kal £XOUV KATAVONTEI TOUG

KIVOUVOUG TTOU MTTOPET VO TTPOKUWOUV.

- Tamaudid dev emTpETETAI VA TTaICOUV

LE TN OUOKEUN.

- O1 epyaaiec kaBapiopou Kal

ouvtipnang dev Ba Tpémer va

eKTEAOUVTOI aTTO TIQUBIA XWPIG

EmTRpNON.

+ Kparare 1 guakeun kai 10 KaAwdio

TPOQodoaiag TG Hakpid aTmd Taidia

SEVERIN

KGTw Twv 8 £Twv, 131aiTEPa OTAV TN
XPNOILOTIOIEITE f} OTAV KPUWVEI.

- Quhdooere Ta UNIKG ouokeuaaiag pakpid amé Taidid.

YTapyel, eTagl aMwy, Kivduvog ao@ugiag!

+ XpNnOIHOTIOIEITE TN QPITECA MOV UTTO ETTiRAEYN.
+ Mnv xpnoipoToigite Tn @pITEa Xwpig EvBeTa kaAabiol

péoa ata kaAdBia TyaviouaTog.

- [piv amé ) Béon ot Aeitoupyia eAéyére di§odika OAn

TN GUoKeur, oupTepIAauBavopévou Tou kaAwdiou
Tp0oPodOTiag kal Twv TUXOV egapTnudTwy yia eAAeipeIg
Kl gBopég, o1 oTroieg Bar pmropoloav va ETTNPEATOUV
NV acQAAEIa TwV AEITOUPYIWY TNG CUTKEUNG. Z€
TIEPITITWOT TTOU N GUCKEUN TIETEI OTO TTIATWHA
TpapnxTEl a6 T0 KAAWSIO TPOYOSOTiag, EVOEXKETAI Va
TTPOKUWOUV BAGBES 01 OTTOIEG val NV €ival 0paTEG JE
€CWTEPIKN EMIBEWPNON. Z€ QUTEG TIG TIEPITITWOEIG, PNV
BEaeTe TN CUOKEUN OE AEITOUPYIa Kal ETTIKOIVWVATTE JE
NV UTINPETia e5UTMPETNONG TIEAATWY LA,

+ Mnv TomToBETEITE TN CUTKEUN KATW ATTS ETTITOIXIO

VIOUAQTTIO, O€ GUEDT ETTAQR HE TOIXOUG A O€ YwViEg.

- Aiatnpeite eAdyioTn amdaTaon 15 cm ammd OAeg TIG

mAeupés. Alatnpeite eAayioTn amdaTacn 30 cm ammé Tov
TOiX0 TTioW 0T Tr) GUOKEUN.

- TomoBeTeiTe T OUCKEUN WE TETOIOV TPOTTO, WOTE TO

AVOIyHa agpIoUOU aTnV oW TTAEUPA TG TUCKEUNG Val
unv koITadel o€ avikeipeva euaiobnta atn Bepudnta,
70 AiTIOG A} TNV UypaCia, TIWG TT.X. TATIETOAPIES,
UOAOTTIVOKEG, OKEAETOUG ETTITTAWV KTA.

- ATIOHOKPUVETE T EUPAEKT QVTIKEIEVA OTTO TOV XWPO

YUpW aTTé TN GUOKEUN.

+ Mnv KOAUTITETE TIG OTTEG £E0EPIOUOU TNG CUTKEURG!
- Eav xpnoipotroieite xapTi wnoipartog i aAoupivéxapto,

TIPOCBETTE WIC TTOOOTNTA TPOQPILWY pE ETTapPKES BAPOG,
WaTe va Kpatael 1o XapTi atn 8¢an Tou. To eAelBepo
XapTi Ynaiuarog ) aAoupIvoxapTo UTTopei va KaTaAngel
péoa aTa BePUAVTIKA OTOIXEIA KOl VOl TTPOKOAETE!
TIUPKAYIG. ZUVIGTOULE VO ATTOPEUYETE TN XPHON XOpTIOU
WnaoipaTog kal aAoupIveXapTou.

- H ouaokeun kai 1o kaAwdio Tpo@odoaiag dev TPETTEN val

TAnc1agouv UTIEPPOAIKA O€ KAUTEG HOYEIPIKEG EOTIEG A
YUUVEG @AYeS. Mnv agrveTe To kaAwdio gUvdeang oTo
peUUa va KPEPETaI Kal KPATAGTE TO HOKPIG aTTd Ta KaUTa
TUAKOTA GUGKEUWV.

+ AQAOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI EVIEAWG TIPIV Va TN

HETAQEPETE.

- Navra va Byddete To @I amd TV TPIla,

- MeTa Ao kaOe Xpron,
- o€ mepimTwon mpoBAnudTwy Katd T Asiroupyia,
- TIPIV aTr6 KGBe KabapIouo.

- Ta va agaipéoete T ouokeur amé Ty Tapoxn

pelPaTog, unv Tpaparte 1o kaAwdio TPo@odoaiag, TAaTE
Kai Tpapngre 1o @ig amd Ty mpida.

-+ Mnv ayyilete 10 QIG pE UYPA XEPIQL.
- Kard tnv TomoBéTnon Kai TNV a@aipean TpoQipwy

oTa KaAGOIa TNyaviopaTOoG, NV XPNOIKOTIOIEITE
peraAAika epyaleia kougivag yia va pnv
YPOTOOUVIOETE TNV ETICTPWON.
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e TepiTITWon mou yivel Aavlaaopévn xpnon A xpion
yia GAAo pn evdedelypévo akomo, Kapia euBivn dev
uTTopEi va yivel amodekT yia Tuxov ¢nuid rou pTropei
VOl TIPOKUEI.

MAAkTpa emAoyng uwnAdTepng /
XaunA6tepng Beppokpaaiog

KuanAn xpnon
H ouakeun eivai katdAnAn pévo yia 1o Jayeipepa
TpoRipwv. KaBe AN xpAon Bewpeitar akardAnAn kai

‘Evdeién mpokabopiopévng
Bepuokpaaiag atnv 086vn ae °C

uTropei va €xel wg amotéAeapa v TpokAnan ooBapwv
TPAUPATIOUWY Kl {NILWV GTN CUCKEUN.
H ouakeun dev gival KatdAAnAn yia xpron pe Addia 1y
Nitmn, o€ avriBeon pe pia oupBarikn @pitéda.

+ XpnOIYOTIOIEITE T GUOKEUN HOVO O€ ETWTEPIKOUG

MAAkTpa emAoyrg alénong/ueiwang
Xpovou

XWPOUG.

p . )
H ouakeun Oev eival katdAAnAn yia 8¢épuavan vepou. v3eign mpokaBopiopévou ypovou aTnv

006vn ot Aetrtd

I'Iplv AT TNV TPWTN XPAON TG CUOKEURAG

MpIv am6 Ty mpim Xprion, agaipéaTe GAd Ta UAIKG EvBeitn evepyol avepioThipa

SOOI+ ==+

OUOKEUOTIOG KAl T QUTOKOAANTA aTtd T GUOKeUr. Mnv

QQaIPEITE TV TIVAKISA KATAOKEUATTA, SYNC FINISH | Evoeitn Aeiroupyiag Sync-finish
KaBapioTe T ouokeul oUMQVa U Tig 00Nyieg g SYNC-COOK | Evdeign Aerroupyiag Sync-cook
evotntag Kabapiopdg kar @povrida. - - -~
MpoBepydveTe TN GUOKEUR g Ta KaAGBIa Thyaviopatog MENU MAKTPO ETMIAOYRAG AUTOHATWY
yia 30 Aerrta aToug 200°C XwpiG TIEPIEXGHEVO, QMG pe TPOYPapHATWY
10 évBeTa kaAaBiol aTn Béan Toug, waTe va {Bupdvel SYNC FINISH Koupi emidoyrg Aeiroupyiag Sync-
n oopr| NG ouokeung (BA. Mayeipepa pe xeipokivm finish
PUG”"?” TOU Xpovou kai Tng BspUQKpoolqg). SYNC-COOK | Koupi emoynig Aeiroupyiag Sync-cook
®povTiaTe yia Tov EMapKI aEPITUO TOU XWPOU . . .
QVoiyovTaG Ta TAPABUPA I TIG HTTAAKOVOTIOPTEC. 1 Koupri emAoyrig kahaBiod
21N ouvéxela, KaBapioTe {ava T Guokeur oUPQwva PE myavioparog 1
TIG 00nyieg TG evotnTag Kabapioudg kar ppovrida. 9 Koupi emidoyng kaAaBiod

A . . Tnyaviouarog 2

€ITOUpYia avapovig . . -

- Edv n ouokeun dev eival ae xprion kai dev TarnBei Ny(!) Elﬁg:l(lxo?cl){\r%gg Qleé%ggr?gllnggfénng
Kavéva KoupTTi, n guokeur| Ba petaBei oTnv karaataon
avapovig peta amd ep. 5 Aertd. OC EvBeien Beppokpaciog ot °C

Oeovn Xelpiopou
Me T BoriBeia Tng 086vng xelpiapol gival duvatn M I N ‘Evoeign xpdvou ae Aetrtd
EVEPYOTTOINGT KOl ATTEVEPYOTTOINGT TNG GUOKEUNG Kall N
€Ay Twv pepovwpévwy Aermoupyiwv. Or emAeypéveg g'é =

Aertoupyieg avapouv 1) avaBoaprivouv.
l'la TV €MAOYI TWV AUTOUATWY TTPOYPAUUATWY TTIETTE

% ‘Evdeign autopaTwy mpoypapudtwy

mpwra 1o mAkTeo MENU.

MpogToiyagia TG CUTKEUNG

1. TomoBetoTe T CUCKEUN TTAVW O€ Pia OTEYVA,
€TiTedN, avtioAloBnTIKY, avOeKTIKA OTN BepuodTNTa
empavela, n omoia emTAéov dev avTIdPA e Ta
AaaTixévia atnpiypara.

2. MpoeToiudaTe 10 PaynTd 0ag.

3. AgaipéoTe To KaAGBI TNyaviouaTog kal ToTToBeTAaTE
péoa 1o €vOeTo KaAaBIoU.

4. TepioTe e payntd ato kaAdBi Tnyavioparog. Aev
emTpémeTal va utreppaivete T orpavon «MAX».

5. TomoBethoTe 1o kaAdBI TNyaviouarog aTnv epITéa.
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EvepyoTmoINoTE TN CUOKEUN

1. Zuvdéate 10 @Ig O¢€ pia pida. OAa ta oUpPoAa oTnv
086vn avapouv yia Aiyo kar akoUyovTal 2 gUvToua
NXNTIKG onuara. To mAAKTPO emmAoyng >, avapel
oTaBepd.

2. Miéate 10 TARKTPO £mIAOYAG ™Yy H 080vN eppavilel
TWpa evaANGg T duvardtnTa emAoyng xpovou
payeipéparog kal Beppokpaaciag, Vi TauTdxpova
avaBooprvel.

3. H ouokeun pmopei va eToipaoel aynto ot éva fi duo
kaAaBia Tnyaviopartog. MNa va emAEgeTe éva amd Ta
kaAaBia Tnyavioparog, TataTe 10 koupTTi emMIAOYAG
“1”14 “2". To avtioToIxo koupTri emAoyAg avaBoafnvel
TWwpa aTnv 086vnN.

Ymodei§n! Eav dev xpnoipomoinBei perd my
€VEPYOTIOiNaN, N oUCKeUr Ba petaBei otV KatdaTacn
avapovrig. ATT6 Tnv KATAaTaoT AVALOVAG, AVOiyEl aTn
OUVEXEID N dUVATOTNTA XEIPOKIVATNG ETTIAOYAG TOU
XPOVOU payeIpEPaTOg Kal TG Beppokpaaiag.
Tepuariopo6g Tou payelpéuarog mpiv amo 1 Afén Tou
X0Ovou:

MiéaTe 0 MAAKTPO £MMIAOYAG ™%, yia Tiep. 3
OeuTepOAETITA.

O avepiotipag Ba ouvexiael va AsiToupyei yia kamolo
XPOVIKd didloTnua PETA TV aTTevepyoTToinan g
OUGOKEUNG.

Aev givai Guvarr| n TpAyUATOTIOINGN TEPAITEPW
puBpicEwy Kata T SIAPKEIT AUTAG TNG TIEPIGAOU.

Mayeipepa pe autépaTo TPOYPANHA

‘Exete o1n d168e0n oag 11 autéuaTa TPOYPAUMATA pE

TIpOKaBOPITHEVOUG XPOVOUG Kal BEPUOKPATIES.

1. AkolouBnote T diadikacia Tou TrEpIypAgeETal
oTIG evoTNTES “MpOeToIuaaia ¢ ouakeuns” Kai
“Evepyorroinan ¢ ouokeuns”.

2. Aol evepyOTTOINTETE TN GUOKEUN Kal ETIAEEETE TO
KaAGB1 Tnyavioparog, TarmoTe emavelAnppéva T
koupi emioyns MENU yia evaMayr petagy twv
TIPOYPOUUATWY.

H Beppokpaaia kal n wpa mpofarrovtar diadoyIKa.

ZupBouAn!

Eav xpeiadetal va puBuioete EexwpiaTd T Bepuokpaagia
Kall Tov Xpovo, mEaTe Ta TARKTPA § 4/—n

@ +-— yia va emAegete My emBupn pUBIoN
Beppokpaaiag r Tov xpovou.

ZupBouhn!

H Beppokpaaia kal 0 xpdvog eugpavifovral otV apiaTepr
086vn yia 1o kaAdB1 myavioparog 1 kai an 8e¢iG 086vn
yia o kaAdBI Tnyavioparog 2.

ZupBouhn!

Mrropouv va emAeyolv SIaQOpPETIKA TIPOYPAHUaTA YIa
KGBe kaAdbI myavioparog.

© ~

SEVERIN

MiéaTe 10 TARKTPO Start-Stop™,.

< To aynté wrvetal. Zmv 086vn avaouv
B1000x1Ka N Bepuokpaaia kal 0 UTTOAEITTOUEVOG
Xpovog Aeimoupyiag. To TARKTPO emmiAoyig W, avapel
oT1aBepd. Otav mapéAbel o xpdvog, akolyetal éva
NXNTIKG arjpa.

ByaAte 10 kaA@BI Tnyavioparog amo tn Aaph 5w amod
v epitéda.

MeTagépete T0 PaynTO OE Eva GKEUOG TToU Eivall
QvOeKTIKG OTn BeppOTNTAL.

Empéwre va kpuwael 1o kaAdB! TnyaviopaTog pe To
¢vBeto kaAaBiou.

ATocuvdEaTe TO @I aTTO TNV TPIdaL.

KaBapioTe 10 kaAGBI TnyaviopaTog pe 1o £vbeTo
kaAabioU, 6TTwg TTEPIYPAQETal OTNV EVOTNTA
“KabBapiouds kai ppovrida”.

MpoemiAeypéveg puBNIOEIS TWV QUTOPATWV

TPOYPUHMATWV
LopBolo | daynto Oeppokpaocia | Xpévog
& Maréreg Tnyavitég | 200 °C 18
(kaTewuypéveg) Aetra
Kotémouho 180° C 20
AetrTd
MmpiZdAa/ 180° C 12
Taiddkia Aetré
=)~ | lapideg 180° C 8 Aemral
¢\
Mikpda 160° C 15
apTookeudopaTa AetrTd

0€ QOPUES TIOU
eivar katdAAnAeg

yia goUpvo
~ Aayavika 160° C 15
QG AetrTd
®( Yap! 180° C 10
Aetrtd
¥ | ZouBAdkia 180 °C 12
”‘ AeTrta
& | Karewuypéva 180° C 25
% TPOQIUA AetrTd
A | Togou 160° C 15
P Aetrél
°C Aeitoupyia 60 °C 60
@ dlathpnong AetrTd
Beppokpaaiag
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Mayeipepa pe xeipokivntn puBuion Tou Xpovou Kai Tng
Beppokpaaiog
1. AkohouBnoTe T diadikaaia Tou TrEpIypa@eTal
aTig evotnTeg “Tlpoetoiuaaia TG oUokeurs” Kal
“Evepyorroinan ¢ ouokeuns”.
T1nv 0Bovn avaBoaBrvouv n évieidn § kain
TIpoeTTIAEYpEVN Beppokpaaia O eVaMAE pe Ty
évoeign € kai Tov mpoeTIAeypEVo xpovo MIN.
2. PuBpioTe T Beppokpacia pe Ta TAAKTPa § == ) —.
3. PubpioTe Tov pdvo (o€ Aetrtd) e Ta TAKTpa € 4=
A—.

Ymwodei§n! H Beppokpacia aldlel og ripara Twy 5 °C
a6 60 éwg 200 °C.

O xp6évog aAalel ae Pripata Tou evag Aemou amé éva
Aemrt6 €wg 60 AetrTa.

MiéoTe TapareTapéva 10 TARKTPO == | — yia va
UETOKIVNOEITE yPryopa TTPOG Ta EUTTPOG Kal TTPOG Ta
Tow.

4. Miéate 10 MAAKTPO EMIAOYAG ™oy
2 To @aynté wrvetal. Zmv 086vn avdBouv
S1000x1Ka N BepUoKpaTia kal 0 UTTOAEITTOUEVOG
XPOvVog Asitoupyiag.
To mAfikTpO eTmIAOyRG MWy avaBer auvexwg kai, padi
pe v évdeign @, umodeikvier T Aeiroupyia. O
XPOVOG Kal n BepUoKpaaia PayeipéPaTog ymropolv
va aAAdgouv ava TTaoa oTIypr KaTd T SIApKEIa TG
Aeimoupyiag, 6TTwG TEPIYPAPETal TTAPATIAVLW.
'Otav apéABel 0 Xpdvog, akoUyeTal éva nynTikd
onua.

5. Zm ouvéxela, akoAoubnaTe T diadikaaia Tou
meplypagetal amy evotnta “‘Mayeipeua e 1o
auréparo mpoypauua” 4-8.

Aiakotr diadikaciag payeipéuarog
1. Kara m Aeimoupyia, miéaTe 10 TAAKTPO ETAOYAG >,

H diadikacia Béppavong atapard, o Xpévog
BiakoTrTeTal kai 10 TARKTPO emiAoyig ™,
avaBoaprvel. Kard tn didipkela auThg Tng Tepiddou,
0 avepioTApag Ba guveyioel va Asimoupyei yia Aiya
OeuTtepOAETTTAL.

Zuvéyion 1ng S1a61kagiag uayeipéuarog:
2. MiéaTe Gava 1o TARKTPO emIAOYAG ™ W,

Ymodeign! H diadikacia payeipéparog umopei emiong
va diakoTrei, v agaipéaete éva kaAdBi TnyaviopaTog
amé TN GUOKEUN KpaTwvTag To ammd m AaBh. To
Tpdypapua SlakdTITETaI Kal ouveyileTal autdpaTa, POAIG
emavaromoBeTnBei 1o kaAddI Tyavioparog aTn B¢on Tou.
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Aeiroupyia Sync-finish

H Aeitoupyia Sync-finish emitpéel v oAokApwaon

TOU payelpépartog kai ata dUo KaAaBia Tnyavioparog

Tautdxpova.

1. AkohouBnaTe T d1adikagia Tou TrepIypa@eTal
oTIg evoTnTEG “MMpoeToiuaaia N ouokeung” Kal
“Evepyomoinon ¢ ouokeuric”.

2. PuBpioTe Ta mpoypdupara yia Ta KaAabia
Tnyavioparog 1 kai 2.

3. MatAore 1o kouptri emAoyng “SYNC FINISH” yia
va gvepyotroifaete Tn Aeitoupyia. H évdeign “SYNC
FINISH” avaBoafnvel.

4. Mariate 10 KouTri emAoyng *,. H Siadikaaia
payeipéparog &ekiva yia 1o kaAddi Tnyavioparog pe
TOV eyaAUTEPO XPpOVO payelpéparog. Metd amé éva
NXNTIKG orjua, n dladiKacia payelpéuaTog EekIva kai
yia 1o GAo kaAdBi Tnyavioparog.

Ymodei§n! Akoun kai 6tav gival evepyotroinpévn

n Aerroupyia Sync-finish, Ta kaAdBia Thyavicuarog
Teppariouv To TTPAYpAPpG TOug e KaBuaTépnan TepiTou
30 GeuTEPOAETITWV YIa TEXVIKOUG AGYOUG.

Aeiroupyia Sync-cook

H Aeitoupyia Sync-cook pmopei va xpnaipotoin6ei yia

TOV GUYXPOVIONO Twv puBpicewy payeipéuatog ata 600

kaA&Bia Tnyavioparog.

1. AkohoubraTe Tn diadikagia TTou TTEPIYPAETal
aTig evotnTeg “MMpoeroiaaia TG auokeuns” kal
“Evepyorroinan m¢ ouokeung’.

2. EmAégre Tig emBupntég pubpioeig yia éva kaAdo
Tnyavioparog.

3. MatAare 1o koupTri emAoyig “SYNC COOK”.
Axouyetal éva nxnTik6 ofua, avaper n évoeign “SYNC
COOK” kai avaBoaprivouv ol evdeiteig “1” kai “2”. O1
puBpioeig payeipéparog eivar TAéov ol idiEg kal yia Ta
d00 KaAGBia Tnyaviouarog.

4. NarAate 10 KoupTri emAoyng *,. H Siadikacia
payeipépatog ekiva kai yia Ta do kaAabia
Tnyavioparog.

ZupBouAn!

l'a va amevepyotoinaete Tn Asitoupyia Sync-cook,
mamioTe Eava 1o KoupTri emioyrg “SYNC COOK”. H
évdeign “SYNC COOK” afrivel kai pTropeite va eTTIAESETE Tig
puBpiceig yia kaBe kaAaBI Tnyavioparog EexwpIoTa.



AeiToupyia diatfipnang Beppokpaciag

Agou ekTeAeaTE TO ETTIAEYUEVO TTPOYPaANHA, UTTOpET Va

Eekiviael n Aeiroupyia Siathpnang Beppokpaaiag.

Zm Aerroupyia Siatrpnaong Bepuokpaaiag pTropeite

VOl PEIWOETE POVO ToV Xpdvo. H Beppokpaaia gival

Tpopubuiopévn aToug 60°C Kkal dev ptropei va aANagel.

1. TiéaTe 10 TAAKTPO ETIAOYAG ™Y

2. Miéate emaveilnupéva to mhikrpo emoyis MENU
, Héxp! va emmiAeyei n Aeimoupyia diatpnang
Beppokpaoiag gF.

3. Edv eival amapaitTo, GUVTOUEUTTE TOV XPOVO
diampnang Bepuokpaaiag pe 1o TARKTPOEE) —.
Metd Tn guvtopEuan UTTopEiTe va augAaeTe Eavd Tov
Xpovo ata 60 AetrTa.

4. EkkiviaTe T Aeiroupyia Siathpnaong Bepuokpaaiag pe
70 TIARKTPO ETIAOYAG ™.

0 xpdvog diatipnong Beppokpaaiag pTopei va
aMagel eviog 60 Aetrmav ammd v vapén Tou
TpoypaupaTog.

OAokApwon Tng diadikaaiag payeipéparog

Metda v TapéAeuan Tou xpovou Ba akouaTolv 3 aUvTopa
nXNTIKG oAuarta kai Ba evepyotroinbei n kardoTaon
QVapoVAG.

Zuuﬂou)\ag yia To puvupspa
Ta @aynTé payeipelovtal GUUPWVaA pe TV Bacikn
PUBKION TWV AUTOUATWY TIPOYPAPMATWY 1} CUNPWVA ME
HELOVWUEVN pUBHION.

O1 ava@epdpevol Xpovol payelipéuaTog eival amAd
€VOEIKTIKOI.

Oa mpémel va TPooapudleTe Tov TTPOBAETTOPEVO XPOVO
payelpépartog kai Tn Beppokpacia avaoya pe Ta
XOPAKTNPIGTIKA TOU QaynTou.

¢ peyaAUTEPEG TTOOGTNTEG TIAPATEIVETAI O XPOVOG
payelpépaTog. ZuvioToUpE va yupieTe TTOMES QopEG TO
Qaynto.

- Av 10 QaynTé yivel TOAU oKoUpPO, KAAG Eival va
XaunAWoeTe TTPWTA T BEPUOKPATia KI ETTEITA va
EIWOETE TOV XPOVO HAYEIPENATOG.

T uyIEIvO TNYAVIoHA TPOPIUWV TTOU TIEPIEXOUV

auuho, ouviaTolpe va unv puBpidete T Beppokpaaia
mévw amé Toug 170 °C. H xaunAdtepn Beppokpaaia
TNYQVioPATOG TAUTOXPOVA HE MIKPOTEPN TTOGOTNTA
TPOQIPWY eAayiaToTroloUV TN GUVBETN OUTIWY TTOU Eival
empBAaBeic yia v uyeia.

SEVERIN

Kueaplcruog Kol @povTida
Mpiv amd kaBe kaBapioud amoouVEEETE TO PIG OO TV
Tpida Kol aQrveTe TN EEITECA VO KPUWOEI KA.
Mpoooxn! Kivduvog nAektpomAngiag! To mepifAnua
kai 1o KaAwdio TpoPodoaiag dev TPETTEN va EpyovTal O€
emagn 1 va Pubicovtal o€ uypd yia AGyoug NAEKTPIKAG
aocpdaAeiag!

- Ymwodeign! Mnv xpnaoiyotroigite 1oxupd Ay S1oBpwTIKA
KaBapIaTIKG TTOU PTTOpET va TIPOKAAEOOUV XOpPaKIEG OTO
ePiBANPA Kal OTNV KEPAIKN ETTIOTpWON Twv KaAabiwv
Tnyavioparog Kai Twv £veeTwv KaAabiou.

- Ymwodegn! OAa ta agaipolueva pépn uropolv va
mAUBoUV aTo TAUVTAPIO TaTWY. QOTOTO, ETIEIDH TO
aAari Tou amoppuTIavTIKOU TTAUVTNPIOU TTIATWY PTTOPE
va diaBpwael TV avTIKOAANTIKA ETIGTPWAN WE TO CUXVO
TAUGIPO GTO TTAUVTAPIO, GUVIGTATAI ATTIOG KABAPITHOG
JE TO XEpI.

- AgaipéaTe Ta évBeTa kahabiod amod Ta kaAdbia
Tnyavioparog Kparwvrag Ta amoé Tn Aapr) a1Aikévng.
KaBapilete Ta kaAdbia Thyavioparog kai Ta évBeTa
kaAaBiou ag kauTd vepd TTAUGNG KAl OTEYVWVETE Ta
KaAd.

ZkouTTiCeTe TO TrePiBANUA Kal TNV ETMIQAVEID EITAYWYAG
Twv KaABIWY TNyaviopaTog pe éva uypd TTavi.

Aroppiyn

O1 ouoKeUEg Pe auTd To oUPBOAO TTPETTEI Val
E amoppipBolV EEXwPIOTA aTTé Ta OIKIaKA

amopAnTa, ETEION TIEPIEKOUV TIOAUTIUG UNIKG TTOU
EEEN | ;TopoUv va avakukAwBolv. H owoTh 8166eon
TpoaTatelel To mEPIBAANOV kal TV avBpwTTivn uyeia. Oa
Bpeite TAnpoopieg yia To GuyKeKpIPEvo BEpa aTmd TNV
ToTmIKA 00g apuddia apxr fi €uTopo NiavikAg.
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