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En klassisk BBQ-sas med perfekt balans av it D/ ,;;%;,,ymé Vipw St / RSN
sotma, rokighet och syra - med en skon hetta A —— ———/ N\ SM@K
som varmer utan att ta over. Perfekt for alla f SOM GOR
! SKILLNAD!

O - MEDIUM - HOT

30MIN  8-10 PORTIONER HETTA
+ KOKTID

INGREDIENSER (7
+ 2.dl ketchup

« 1 dl farinsocker Sit, rikig ;
+ 1/2 dl appelcidervinager ol med on &

+ 1/4 dl worcestershiresas ; tia!
+ 2 msk honung touch a¢ :

« 1 msk dijonsenap |"f
* 1 msk rokt paprikapulver E
« 1 tsk vitlokspulver

« 1 tsk I6kpulver : ‘:MW\

+ 1/2 tsk svartpeppar \'\'ﬁ 0

= 1/2 tsk chili flakes (valfritt) t“i .
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GORSAHAR < | PASSAR TILL V7] VARFOR ROADHOUSE 6
I LN ? Va
1 Blanda alla ingredienser i en kastrull. | | & SpareRibs BAR B QUE SAUGE
2 Koka upp och sank varmen. || &> Pulled Pork For att den har allt. Sétma som karamelliserar,
3 Latsmakokai 20-25 minuter och rér om dd och da. || <> Kycklingvingar rokighet som fordjupar och syra som lyfter.
4 Smaka av och justera sotma, syra och hetta. i [ &= Burgare & Brisket En :.rarn: U‘Ch .balans'erlad BBQ-sas som gor
: | o2 Grillat ktt varje maltid till en riktig roadhouse-upplevelse!
5 Latsvalnaoch servera-eller penslapaunder || < ) i
grillningen! &0 Grillade grénsaker [ HETTANIVA
: ¢y BBQ Pizza & Narbes | :\\\ .
() TIPS! Pensla flera génger pa kit eller s for ﬂ"“” : | Gb db - /
meninl e ochyghare | | S5 N || MEDIUM TILL HOT HETTA \
1 B - '.',_"". W -
(?r‘ RIKA & NATURLIGA AKTA SMAK PASSION | EGR DIG SOM
7 INGREDIENSER INGEN KOMPROMISS VARJE FLASKA ALSKAR BBQ!



