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2 SOT. MORK. BRUTALT HET. &
EN SMAKBOMB AV BLABAR & HETTA!

Blueberry Hell &r en unik kombination av
sota blabar, rokig chili och djavulsk hetta.
Perfekt till wings, grillat, burgare -

eller nar du bara vill kinna HELVETET!

@ & » VERY HoT -
30 MIN 4PORTIONER |~/ EXTREMHETTA & & &
+ MARINERING

7

INGREDIENSER 7/

+ 1dl farska blabar

+ 1/2 dl dppelcidervinager

» 2 msk honung

* 1 msk brunt socker

* 2 vitloksklyftor, finhackade
+ 2 msk chipotle i adobo

* 1 msk ghost pepper mash
s 1 tsk rokig paprika

+ 1 tsk I6kpulver

Stma méter

helvetets hetta! ||

* 1/2 tsk salt %%

4
+ 1/2 tsk svartpeppar ."’;?’L p > ﬁ:;"/
+ 1/2 tsk limejuice o i
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GORSAHAR
Mixa blabir, vindger, honung, socker, chipotle,

ghost pepper, vitlék och limejuice till en slat sas.

Hall i en kastrull och sjud pa medelvarme
i 10-15 minuter tills sasen tjocknar.
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Tillsatt kryddor och sjud ytterligare 5 minuter.

=

L&t svalna och mixa igen for en extra slat finish.
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Servera till wings, grillat, burgare eller
anvand som glaze!

Q TIPS! Pensla pa kyckling eller revbensspjall
mot slutet av grillningen for maximal smak!

NATURLIGA
INGREDIENSER

INGEN KOMPROMISS

VARJE FLASKA

i

EXTREMT

-

: PERFEKT

SHOZ (148ML)

PASSARTILL VARFOR BLUEBERRY HELL? 7
) Wings & drumsticks Blueberry Hell kombinerar sétman fran blabar
&> Grillat kétt & revben med rdkig chili och extrem hetta. Resultatet &r
= Burgare en smakupplevelse som &r fruktig, rékig och
(T 1 brutalt het - perfekt fér dig som vill ha ndgot
& Pizza utdver det vanliga!

& Ostbrickor ;
& Glaze & dip HETTANIVA
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N VERY HOT - EXTREM HETTA
AKTA SMAK PASSION | FOR DIG SOM

ALSKAR HET MAT!
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| PERFEKT

SMAK

CHILI & ROKIG |
DJUP HETTA /

o WINGS, GRILLAT, |
il «,.{'/: BURGARE & MER! /

EN SMAK "\
SOM GOR |
SKILLNAD! /

\

HET |
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