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Cholula Original Hot Sauce ar en klassiker b s L SOM GOR
fran Mexiko med perfekt balans av mild hetta ' A
och fyllig smak. En smak som lyfter vai
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INGREDIENSER - GOR SA HAR =5

500 g nétkott (strimlat) @ Bianda olja, kryddor vitlok
2 msk olivolja och i

1 tsk salt

1 tsk svartpeppar
1 tsk spiskummin
1tsk paprikapulver =" 9 Stek kottet pa hog varme
2 vttlokskaftor [fmhackade} titls genomstekt.

2-3 msk C igina

1 msk |ImE']UICE

Laga i kdttet och marinera
Ny " i minst 20 minuter.

o Varm tortillorna pé torr panna.
TILL SERVERING: e Fyll med kétt och topping.
/ Majstortillas @ Ringla 6ver extra sés och

v/ Finhackad 6k pressa lime Gver.
" Farsk koriander
' Limeklyftor
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PASSARTILL = || TIPSt = VARFOR CHOLULA?

+/ Tacos & burritos @ Droppa i dggrira +/ Traditionellt recept fran Mexiko
' Nachos | for extra smak! ' Mild hetta - perfekt for alla

' Grillat kétt & kyckllng S eplelge;itpfom bordsas v Fyllig, balanserad och méngsidig

it « ) Provai marinader
* Soppor & grytor L = || for kott eller kyckling!

.. j KVALITET DU PASSION FOR
N2aauses’ TRADITION KAN KANNA HET MAT!

' Aggratter /' Lyfter smaken i alla dina favoritratter




