Cholula Limon Recipe Poster
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— AKTA SMAK FRAN MEXIKO — \
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i = / SAMMA ALSKADE
: 7\ CHOLULA-SMAK
PO MED EN FRISK

SALSA PICANTE -

LIMON

Het, priisch och full aw smak!

Cholula Limén kombinerar var ikoniska heta sas
med frasch smak av lime. Perfekt balans mellan
hetma och syra som lyfter varje maltid.
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AUTENTISK FRASCH SMAK MEDIUM STYRKA NATURLIGA PERFEKT TILL ALLA
MEXIKANSK SMAK AV LIME MED KARAKTAR INGREDIENSER DINA FAVORITER

SALLADER : FISK&SKALDJUR | GRILLAT | SOPPOR |  AGG

VARFOR VALJA CHOLULA LIMON?
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UNIK SMAK
Den perfekta kombinationen av het chili
och frésch lime.
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HOG KVALITET
Tillverkad med noggrant utvalda
ingredienser av hagsta kvalitet.
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& INGREDIENSER - <5SAHAR GOR DU MANGSIDIG

Anvind till matlagning, som topping
el s i o Hetta upp cljan i en stekpanna eller i marinader.
* 500 g kycklingbrést, i strimlor pa medelhog varme. UTAN K ONST GJORDJ.\" i
= 2 msk olivolja i Tillsétt vitlsk och kyckling. x o
« 2 vitloksklyftor, hackade o Krydda med kummin, paprika, @ FARGAMNEN EL'_.ER SMAKAMNEN
+ 1 tsk spiskummin salt och peppar. Naturligt god och akta.
= 1 tsk paprikapulver Stek tills kycklingen &r genomstekt

och latt gyllenbrun.
Hall i Cholula Limén och rér om. ~
Lat sjuda i 2-3 minuter. e -

Salt och svartpeppar
3 msk Cholula Salsa Picante Limén
8 sma tortillabréd

Topping: hackad koriander,
rodlsk, limeklyftor

TIPS!

Prova nagra droppar i dressingen,

Varm tortillabréden ech fyll med .
kyckling och valfri topping.
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{S@ﬁé\é ‘g Servera med limeklyftor.

guacamolen eller din favoritcocktail
fér en frasch och het twist!
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— CHOLULA SALSA PICANTE LIMON - SATT SMAK PA LIVET. =



