Fish
Seasoning
50g

PRODUCT OF UK

AKTA SMAK FRAN KUSTEN

Naturlig smak. Akta kvalitet. ¢J

Var Fish Seasoning ger en perfekt balans av

orter, kryddor och citrus — inspirerad av det
basta fran havet. Perfekt till all sorts fisk och
skaldjur. Enkel att anvanda - alltid lika god!

| (O 20-30min | € Mild till medelstark

 INGREDIENSER J2J

* 2 msk paprika

e 1 msk lokpulver

e 1 msk vitlokspulver

e 2 tsk torkad oregano

e 2 tsk torkad timjan

e 1 tsk torkad dill

e 1 tsk torkad persilja

e 1 tsk citronskal (torkat)

e 1 tsk svartpeppar

e 1 tsk havssalt eller flingsalt

e  tsk chiliflakes (valfritt)

e Vs tsk citronsyra (valfritt)

e Farsk koriander till garnering
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@ Blanda Fish Seasoning med lite olja och L N ST
citronjuice till en pasta. e Utmarkt aven till rakor, pilgrimsmusslor x>  Ugnsbakad eller grillad fisk
. . och blackfisk.
© Pensla eller gnid in pa fisken. 9 Fisk i foliepaket
Lat marinera 15-30 minuter for mer smak. * Blanda med yoghurt eller créme . :
0 . . A fraiche till en frasch sas. C@ Rékor och skaldjur
@ Tillaga i ugn, pa grill, i stekpanna eller )
pa grillplatta. e Prova i foliepaket med gronsaker @ Fisktacos
© 5Strd over lite extra seasoning mot slutet och en skiva citron - enkelt och 6 Fiskgryta och soppa
av tillagningen. otroligt gott!
0 Garnera med farsk persilja eller koriander

och servera med citron.
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NATURLIGA UTVALDA ORTER AKTA SMAK
INGREDIENSER OCH KRYDDOR | VARJE MALTID




