GROUND

GINGER

VARMANDE. AROMATISK. MANGSIDIG.

Var malda ingefara har en varm, kryddig
smak med en latt sotma och frisk hetta. -
Perfekt i bakverk, grytor, marinader, te : B GROUND

och i manga av dina favoritratter. o Gl N G ER

ﬂ NATURLIG & REN

“lg 100% mald ingefara - utan tillsatser,
- utfylinadsmedel eller socker

.45 VARMANDE & AROMATISK '

Kryddig smak med litt sétma och
frisk hetta som lyfter alla ratter

&% MANGSIDIG ANVANDNING ~ ~ =
‘m . =

Porfekt | bakring, grytor, mannader,

drycker och mycket mer. ' o R . . - EN LITEN NAVA

- STOR SMAK! A58
Recepttips! O
PEPPARKAKOR MED INGEFARA <

INGREDIENSER (CA 30 KAKOR) GOR SA HAR
* 100 g sende, rumavarmt : Viapa amde och socker pordat. Tl seap
o 1dl strdsocker a Eanda de 1oera ngrederderns i on sall

« 1.1 méwk sirap RS0 nar de 200 IDgredientema | smaten

<N o 0 oD 1l en deg
o 1 13k malen kane oCh arbets snabls Bop tll en deg
« 1 mak malen ingefira 4 Plama ol degen, sl in i plastfole och
) & via i bylen mimat | tim—e

+ 1 tsk malen neglica

5 S ugnen pd 175 C. Kavia ot degen
o 1 sk malen kardemumma

Sunt och ta Wt kakor med formar,

« 1 sk bixarbonat -

6 Geddda | mitten av ugnen | 6-8 minuter.

o & dl vetempdl
> UL ey L3% svaina pd galler

vAr TIPS!

"~ Maida ingefira ger extra virme til te, chai, soppor,
marinader och aslatiska ritter!

KVALITET DU KANNER
SMAK PA

NATURLIGT

& RENT /") UTAN TILLSATSER



