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BLACK PEPPERCORNS Malabar

Black Peppercorns J

. gg °
! Whole Black Pepper
Kraftfull arom. Fyllig smak. -
Akta kvalitet fran Malabar. s : .

Vara Malabar Black Peppercorns ' v
ar stora, aromatiska och handplockade i
for att ge maximal smak till dina ratter. ‘
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100% VEGANSK SUPREME Supreme Quality
NATURLIG QUALITY Net Wt. 12 oz (340 @) P
5 -
PREMIUM KVALITET ) FYLLIG & AROMATISK PERFEKT | KVARNEN
w\ Extra stora pepparkorn "?"G Fruktiga och latt citrusaktiga Ger nymalen peppar med
~~—  med rik och komplex smak. toner med en varm kryddighet. maximal fraschor och smak.

RECEPT

PEPPARSAS

MED MALABAR PEPARKORN

INGRE ER (4 PORTIONER
CREDIENSER|(S FORTIONER) @ Mortla pepparkornen

» 2 msk Malabar Black Peppercorns grovt.

+ 1 schalottenlok, finhackad
4 é @ Frés 6k i smr tills den
* 2 msk smor ar mjuk och glansig.
* 2 dl konjak eller whisky (valfritt)
© Tillsatt konjak och lat

2 dl vispgradd
e koka in.

1 dl kéttbuljong

1 tsk dijonsenap @ Tillsétt gradde, buljong,
E dijonsenap och mortlad

peppar. Lat sjuda i

5-7 minuter.

Salt efter smak

@ Smaka av med salt.
TIPS! Servera till kott, kyckling
Malabar-peppar passar perfekt till eller grillade gronsaker.
biff, lamm, pepparsas, grytor, soppor, | !
8@ marinader och mycket mer.

[
URSPRUNG: MALABAR, INDIEN ALSKAD AV KOCKAR @ NATURLIGT & RENT

Kant for sin bordiga jord och Ett sjalvklart val i bade hemmakok Inga tillsatser. Bara ren,
perfekta klimat for pepparodling. och professionella kok. dkta svartpeppar.




