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+ 500 g kycklingfile, strimlad
|+ 2 msk olivolja
+ 1rad paprika, strimlad Mekf till
+ 1 gul I8k, strimlad tacos, bowls
* 2 vitloksklyftor, finhackade purritos!
» 2msk MELINDA'S MEXICANA och

HOT SAUCE G 49
|+ 1tsk spiskummin W
+ 1tsk paprikapulver
|+ 1/2tsk oregano
|+ 1/2tsksalt

|« 1/4 tsk svartpeppar
|+ Saft fran 1/2 lime
\_* Férsk koriander till garnering L
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VARFOR MELINDA'S %874
MEXICANA HOT SAUCE?

@ Blanda kyckling med olivolja, mexicansk hot sauce, > Tacos
spiskummin, paprikapulver, oregano, salt, " 3 e
peppar ach limesaft. Lat marinera i 20-30 min. @ Burritos Var Mexicana Hot Sauce ar skapad av utvalda
© Hetta upp en panna eller grillpanna pa medelhég i @ Niche ctjllis och autenti‘ska kryfﬂdor fér en sn:-ak som ar
varme. [ béde het ach fyllig. Inspirerad av mexikansk
€ Stek kycklingen tills den ir genomstekt : éﬁ—) Quesadillas matlagning = gjord for att lyfta varje rétt. V
och far fin farg.
Grillat kott
© Tillsatt 15k, paprika och vitldk. ® HETTANIVA
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Stek i 3-4 minuter. | @ Mexicanska bowls -'/
© Servera i tacos med dina favorit-toppings! ‘ : % N ‘ ‘ & L / -~

" TIPS! Toppa med firsk koriander, lime och MEDIUM TILL HOT HETTA

en skvatt mexicansk hot sauce fér maxad smak!

NATURLIGA AKTA SMAK PASSION | FOR DIG SOM
INGREDIENSER INGEN KOMPROMISS VARJE FLASKA ALSKAR HET MAT!




