)
5 CUISINE

BALANSERAD. ALLROUND. SMAKFULL.

Var Mixed Spice ar en harmonisk blandning av
varma kryddor som passar perfekt i bade sota
och salta ratter. Idealisk i bakverk, grytor,
marinader, drycker och mycket mer - en riktig
smakhojare i koket!

En balanserad blandning av kanel, muskot,
kryddnejlica, ingefira och andra utvalda
keyddor

¢ NOGA UTVALDA KRYDDOR
®

ALLROUND & MANGSIDIG

Passar Bka bra i bakning som i matiagning
och drycker - dret runt!

L

§%¢  ENKEL ATT ANVANDA

' Fardig blandning som sparar tid och
ger perfekt smak, varje ging.

Receptlips! O
KRYDDIG MOROTSSOPPA

INGREDIENSER (4 PORTIONER) GOR SA HAR

« 500 g mordtter 1. Skals och skl mordster | bitar

o 1 Bk 2. Hacka Miken och fris | olivolls tils
o 1mak olvola don mjchmae

« 125k Miced Spice 3. Thisdts moedater, ingetics och

+ 1tk riven ingefira Mixed Spice. Fris i 1-2 minuter

& MM pd Bulong och koka tils mondtterna

« 7 dl grénsaksbuljong
§r mjuica, ca 15 mirnter

+ 101 kokosmjdic
» Salt & peppar efter smak
+ Fiesk koriander till servering

5. Mixa soppan sllit och re ner kokoampdi
& Smaka av med salt och peppar
7. Teppa med firsk kodlander och servera!

TIPS!
" Prova i Sppelpal kittbullar, chai latte
eller som rub pd kyciding!

NATURLIGT
& RENT

UTAN TILLSATSER

EN LITEN NAVA
~ STOR SMAK!

FYLLIG & BALANSERAD
SMAK



