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AKTA SMAK, AKTA KVALITET

UTAN TILLSATSER :
. OCH SMAK-
FORSTARKARE 2

| Aromalisk. Varm. Exstisk. -
Enc perfekt balansa av smaker.

- INGREDIENSER 2

Koriander (malen) ... 15%
Spiskummin (malen) ........... 15%
Paprika (s6t) e 10% . -
a0k SA HAR GOR DU s
4 :
Ingefara.l (malen) . 8% o Krydda kott, kyckling
Gurkmeja (malen) ... 7 % eller fisk.
Svartpeppar ... 6 % 3 .
Rt T @ Blanda i grytor, saser
: och soppor.
. Kardemumma (malen) ......... 4% : b
o Kryddnejlka (malen) ... 390 | © Ror ner i Srﬂﬂsﬁkt?fl; |
" Muskatnét (malen) ... 2% ST S e L LUl
'Q‘ = Salt (havssalt) ... 1 % o Blanda 1-2 tsk med olja
;Q Chili (malen) —. 1% fér en perfekt marinad.
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SA ANVANDER DU «

| | GRYTDR & TAGINES MARIH#DER TILL RIS & COUSCOUS GRONSAKER

_ i Ger djup och rik Blanda med olja, vitlok Rdr ner i kokvattnet Krydda rostade eller
[ ! smak till kétt, och citron fér en eller stro dver for  :  stekta gronsaker
| kyckling eller fisk. aromatisk marinad. extra smak. i for mer smakrikedom.
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3 KRYDDOR AV Faa i UTAN
% HOGSTA KVALITET TILLSATSER
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GRYTOR & GRYTORATTER
\ GRONSAKER
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Anvénd 1-2 tsk per portion

eller efter smak.
—_————

Livsmedel ska forvaras
torrt, morkt och svalt.
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. KRYDDHUSET GBG
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